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Beszamolo az ,,Elelmiszervizsgélati
Kozlemények” XLVIII. kotetérol

A korabbi évek gyakorlatatdl eltér6en 2001-t61 immar hagyomdanny4 valt,
hogy az ,.Elelmiszervizsgalati K6zlemények” cimd szakfolyéirat nem négy
kiilonall6, hanem két Osszevont szdmban jelenik meg: az egyik a nyar
elején, juniusban, a méasik pedig az év vége felé, decemberben. Ez a két
osszevont szdm (az 1-2., illetve a 3-4. fiizet) képezi a szakfolyodirat
XLVIII. kotetét, amely a mar megszokott formdtumban, de némileg
nagyobb terjedelemben — 6sszesen 224 oldalon — jelent meg. A negyedévi
fiizetek O0sszevondsit az anyagi—pénziigyi nehézségeken tilmenden 2002-
ben is a megfeleld szinvonalu publikdaciok szamanak visszaesése indokolta.

A publikaciok szama 2002-ben Iényegesen nem vdéltozott, de azok atlagos
terjedelme és tudomdnyos szinvonala valamivel tovdbb ndvekedett. Az
elmult évben Osszesen 13 nagyobb terjedelmd eredeti kozlemény, illetve
rovidebb Iélegzetld beszdmol6 jelent meg. Amint azt méar az elmult években
megszokottd valt, a hazai publikdciok tulnyomé tobbsége most is a
hatésdgoktdl és a kutatdintézetektdl (els6sorban az FVM, valamint a KEKI
munkatdrsaitdl), illetve a kiilfoldi és hazai fels6foku oktatdsi intézmények
kutat6itél szarmazik. A KEKI keretén beliil mikodé és 2001-ben jelentésen
dtszervezett Elelmiszergazdasidgi és MinGségiigyi Osztdly tovabbra is
értékes tevékenységet fejtett ki az Eurdépai Unid-s csatlakozdsunk
el6készitését szolgdld, illetve a magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos
informdciés anyagok kozzétételével. Orvendetes tény az is, hogy a
fels6oktatasi intézmények részérdl tobbek kozott a Budapesti Miszaki €s
Gazdasdgtudomdanyi Egyetem, Vegyészmérnoki Kar, Biokémiai ¢és
Elelmiszertechnolégia Tanszék munkatarsai, illetve az élelmiszerellenérzé
intézmények  (mindenek el6tt az FVM  Allategészségiigyi  és
Elelmiszerellenérzési FSosztdly) szakemberei tovdbbra is megtisztelték
publikdcidikkal szakfolyéiratunkat. Igy példdul — a nagy érdeklédésre vald

tekintettel — még 1997-ben 1) 4dllandé rovatot nyitottunk Az
Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv értelmezése” cimmel
(szerkeszti: Osz Csabané), amely attekintést ad a hazai

élelmiszerszabdlyozdasunkkal kapcsolatban felmeriil6 legfontosabb
kérdésekrdl, illetve az azokra adott valaszokrél. Az 1998-ban tovabb
béviil§ rovatunk lehetévé tette, hogy a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg
Titkarsdga altal kiadott értelmezések és alldsfoglalasok ezen az uton is
eljuthassanak az érdekl6d6 ipari szakemberekhez és a maés teriileteken
tevékenykedd el6fizet6inkhez. 2000-t61 kezdddben a jogértelmezés kapcsan
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leggyakrabban felmeriil6 kérdésekre adjuk meg a f6hatésdg véleményét és
allasfoglalasat. Bar ezek nem kotelezd érvénylek, az egységes alkalmazas
érdekében célszerl azok elfogadasa €s egységes gyakorlati alkalmazasa.

Ha a tavalyi évben megjelent szakcikkek fentiekben rdviden maér
korvonalazott Osszetételét szamszerden is jellemezni akarjuk, akkor — a
szerzGk munkahelyét véve alapul — az aldbbi eredményt kapjuk:

Fohatosdg €s egyéb élelmiszerellendrz6 intézmény: 40%
Kutatéintézetek: 40%
Egyetemek, féiskoldk 20%

27 2

Elelmiszer-el8alliték -

A 2002. évi publikaciok tartalmi szempontb6l a kovetkezdk szerint
csoportosithatok:

e Tovabbra is kiemelt helyen foglalkoztunk az élelmiszerek mindségének
é€s biztonsadganak kérdéseivel (8). Az integralt szemléletmddnak
megfelelden az 4j eurdpai keretszabdlyozds megkoveteli a ,,term6foldtSl
a fogyasztd asztaldig” terjedd teljes élelmiszerlanc integrdlt figyelembe
vételét. Ennek megfeleléen a ,klasszikus” €lelmiszerbiztonsdg ma méar
kiterjed az é&llatok védelmére és jOlétére, valamint a biztonsdgos,
szennyez6désekt6l mentes takarmdnyok etetésére is. Mindez
megkoveteli a hazai élelmiszerbiztonsdgi rendszer kiterjesztését a
mezOgazdasag, az dllategészségligy €s az allatvédelem teriiletére.

e Az elmilt évben is publikdltuk az FVM Allategészségiigyi és
Elelmiszerellenérzési FGosztily jelentését a 2001. évi hatésdgi
élelmiszer- és borellendrzés tevékenységérdl és megdllapitdsairdl (1). A
tanulmany szdmszerd adatokat k6z61 a minGségbiztositds fejlodésérdl az
élelmiszer-eldallité szektorban, a 4. pont pedig részletesen elemzi az
élelmiszerek mindségalakuldsat a kifogdsoldasi szdzalék fiiggvényében.
A szerzd részletesen ismerteti az élelmiszerek és a bor elGdllitdsdnak
szabalyozasa terén bekovetkezett jogszabalyi véltozasokat, majd az
Orszdgos Bormindsitd Intézet (OBI) tevékenységének részletes
attekintésére keriil sor. Az EU kovetelményrendszeréhez torténd
igazodds, a folyamatos fejl6dés és a megnovekedett feladatok elldtdsa
az €lelmiszer- és a borellenGrzés jelentds mértékd erlsitését teszi

sziikségessé.

e Ehhez a témakorhoz kapcsolédik, a debreceni Megyei Elelmiszer-
ellen6rzd és Vegyvizsgdld Intézet tevékenységérdl sz616 tanulmany (3).
Ez az intézet 1978-ig nem csak Hajdu-Bihar, hanem Szabolcs-Szatmar
megye teriiletén is ellatta a hatosdgi élelmiszerellendrzéssel kapcsolatos
feladatokat. 1978. oktober 25-én hivatalosan is megkezdte mlikodését az
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ondllé nyiregyhédzi intézet, amelyrdl ugyancsak megjelent egy rovid
tanulmany (4). A régié adottsdgainak és termelési kultirdjanak
megfelelden kiilon szakismeretekre volt sziikség a specidlis dohanyipari
ellendrzések elvégzéséhez.

A Kivil6 Magyar Elelmiszerek utévizsgdlatinak tanulsdgait elemzik
tanulmanyukban a METCONTOL munkatdrsai (6). A védjegy
jogosultja, az FVM Agrarmarketing Centrum (AMC) ugyanis a
MERTCONTOL Rt. NAT 4ltal akkreditdlt Vegyi Laboratériumat bizta
meg a védjegyes termékek utdvizsgdlatinak elvégzésével. Mivel az
utéellendrzésen szdmos termék nem felelt meg, illetve nem mindsiilt
valoban kivalo terméknek, az el6dllitokat mindenképpen ra kell
szoritani a folyamatosan kivdlé mindség biztositdsdra, melynek egyik
eszkdze éppen a rendszeres €s gyakori utdellendrzés lehet.

A Szegedi Tudomdnyegyetem Elelmiszeripari FSiskolai Kar, valamint a
Budapesti Miszaki és Gazdasdgtudomédnyi Egyetem Vegyészmérnoki
Kar munkatarsai vizsgdltdk a hazai félkemény sajtok mésodlagos
fehérjebomldassal keletkezd, proteolitikus jellemzdit a sajtok beltartalmi
értékének mindsitése és az érzékszervi vizsgdlatok eredményeivel valé
Osszevetés céljabol (7). Tobbek kozott arra a megéllapitdsra jutottak,
hogy a proteolitikus adatok egy része a gyartdstol eltelt id6vel szoros
Osszefiiggésben vdaltozik, ezdltal felhaszndlhaté az érettségi 4dllapot

meghatdrozasara.

Az importdlt halkészitmények stroncium (°°SR) és cézium ('*’Cs)
kontaminacidjaval foglalkoztak tanulmanyukban a nyitrai Szlovak
Mezbdgazdasdgtudomanyi Egyetem  munkatdrsai (5). 33 olyan
halkonzervet vizsgdltak meg, amelyek a csernobili katasztréfa 4ltal
legjobban szennyezett teriileteken mukodé vallalatoktdl szarmaztak.
Megallapitdst nyert, hogy az importalt halkészitmények nem voltak sem
stronciummal, sem céziummal szennyezve és a mért értékek nem
haladtdk meg a vonatkoz6 EU direktiviban megadott hatdrértékeket.

Az élelmiszerkémia fels6foku oktatdsara, ezaltal az eurdpai
élelmiszervegyészek  harmonizalt tantervének  kialakitdsara  tett
javaslatokat az Eurdpai Kémikusok Egyesiileteinek Szovetségéhez
(FECS) tartozé Elelmiszervegyészeti Tagozat (WPFC) (10). Definidlta
az ¢élelmiszerkémia szakteriileteit az élelmiszertudomédny rokon
teriileteihez képest, majd olyan irdnyelveket fogalmazott meg, amelyek
— az elméleti és a gyakorlati oktatds alapjaként — meghatdrozzdk az
egyetemi szintl élelmiszervegyész-képzés minimalis kovetelményeit. A
tanulmany tovabbi részei pontokba szedve leirjak az élelmiszeriparban,
a hatdsagi szolgélatban, illetve a kutatasban, a maganlaboratériumokban
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és az egyetemeken dolgoz6 élelmiszervegyészek legfontosabb feladatait
és felelGsségi koreit.

e Az ,Elelmiszervizsgalati Kozlemények” 2002. évfolyama is beszamolt
az egyes élelmiszertudomanyi és mindségiigyi rendezvényekrdl. Az EU
Hatodik Keretprogramjanak egyik kiemelt célja az Eur6pai Kutatdsi Tér
(ERA) létrehozésa, amely — vdlaszt adva az 4j évezred kihivdsaira — az
emberek lehet6 legmagasabb szintd életminGéségét hivatott biztositani
(I11). Nagy figyelmet forditanak az un. kivalosagi hdaldozatok és
kivalosdgi kozpontok kialakitdsdra, amelyek a szellemi tdke igen
jelolt orszagok eld6tt is nyitva 4ll a lehet6ség a kozos kutatasi
projektekhez vald csatlakozdsra. A hazankban mdar eredményesen
lezédrult ,,Min&ségbiztositasi rendszerek és TQM eszko6zok alkalmazésa a
mezGgazdasdgban és az élelmiszeriparban” cimi@ PHARE projektet,
illetve annak eredményeit az FVM Elelmiszeripari Fdosztily és a
SZENZOR Gazdasdgmérnoki Kft. az orszdg tobb nagyvarosaban
ismertette egy-egy egész napos szakmai konferencidn (12). A Bédbolnai
Nemzetkozi Gazdanapok keretén beliil 2001. szeptemberében elsé
alkalommal, hagyoményteremt6 szidndékkal keriilt megrendezésre a
,Babolna a mindségért és élelmiszerbiztonsdgért” cimil tudomdanyos
konferencia (13). A PICK Szeged Rt. és az EOQ MNB minden év 6szén
megszervezi a ,,Mindségmenedzsment az élelmiszeriparban” cim{ egész
napos szakmai  konferenciat, melynek 6 témdaja az EU
élelmiszerszabalyozdsi rendszerének jobb megismerése ¢és az

//////

A korabbi évek gyakorlatdnak megfeleléen a szakmai publikacidkat a
2002. évi fiizetekben 1is kiilonb6z6 hasznos informdaciés anyagok
egészitették ki, melyek koziil legnagyobb terjedelemben a KEKI
Elelmiszergazdasdgi és Mindségiigyi Osztdly hiranyagai jelentek meg.
Tovabbra is igyekeztiink k6zzétenni a kiilfoldi (nem csak EU!) élelmiszer-
torvénykezés eseményeirdl késziilt valogatdsunkat »A vilag
élelmiszerszabdlyozdsdnak hirei” (World Food Regulation Review) cimi
havi ko6zlony alapjan. Ezt az AOAC Journal cimd  kiilfoldi
élelmiszeranalitikai szakfolydiratb6l dtvett publikdciok rovid magyar
nyelvli tomoritvényei egészitették ki a ,Kiilfoldi Lapszemle” cimd
rovatunkban.

Az ,Elelmiszervizsgalati Kozlemények” 2003. évi 1. fiizet kiaddsdnak
jelentds késését az az értesités okozta, miszerint a Foldmivelésiigyi €s
Vidékfejlesztési Minisztérium 2003. évtdl megsziintette a szakfolydirat
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eddig is igen csekély mértékd tdmogatdsat. A miniszteri szintl zardlevél
méltatta a szakfolydirat elismerendS szakmai értékeit és nagy jelentGségét,
de a rendelkezésre all6 keret szikdosségére hivatkozva nem 14t lehetGséget a
tovdabbi tdmogatdsra. Ugyanakkor javasolja a szakfolyéirat fenntartdsat,
amihez — a levélben foglaltak szerint — az EOQ MNB novelje meg az eddigi
tdmogatds Osszegét, illetve a kiadd tegyen tovabbi erGfeszitéseket a
véllalati szponzorok szdmdanak gyarapitdsa érdekében.

Eziltal a jovére 50 éves ,Elelmiszervizsgdlati Kozlemények” — 1éte
sordn nem eldszor — végveszélybe keriilt. Az EOQ MNB fdszponzorként
biztositja a 2003. évi hidnyz6 Osszeget. Csak remélhets, hogy a fenyegetd,
egyre novekvl adossdghalmaz az 50-ik évfolyam kiadédsat jovOre lehetové
teszi. A tulélés tovabbi vallalti szponzorok nélkiil elképzelhetetlen. Ezért
vezetdit, hogy ne hagyjak cserben a szakfolyoiratot és jelezzék a
Szerkesztdség (1026 Budapest, Nagyajtai utca 2/b.) vagy a Kiad6 (1021
Budapest, Volgy utca 4/b.) cimére mintegy 30000 ezer Ft értékd
szponzordldsi hajlandésagukat, ami alapjdn megkiildjiik a ,,Megallapodés”

tervezetet.
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A hatdsagi élelmiszer- és borellenorzés 2002.

évi tevékenységérol és megallapitasairol 1.
Ducsay Tamds

Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium,
Allategészségiigyi és Elelmiszerellendrzési FGosztaly
Erkezett: 2003. dprilis 4.

1. EU élelmiszerbiztonsag, mindségbiztositas,
mindségfejlesztés, harmonizacio

1.1. HACCP rendszerek a hazai élelmiszerek biztonsaga
érdekében

1.1.1. A HACCP rendszer alkalmazasa Magyarorszagon

A HACCP rendszer (Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-81/1993.) az
élelmiszerbiztonsdg megteremtésére kidolgozott eljards, amely sordn
meghatdrozzdk a veszélyes kritikus pontokat, azok biztonsdgossdga
érdekében a sziikséges intézkedéseket, teenddket, és azokat rendszeresen
regisztraljdk az azonnali beavatkozis eredményessége érdekében. A
HACCP rendszer az élelmiszerldnc egészére kiterjesztve tud csak hatékony
eredményt adni, ahol egyetlen kozbiils6 hibds 1épés sem teszi tOnkre a
végeredményt, a befektetett rengeteg pénzt és energiat.

Magyarorszdg felismerte, hogy csak szinvonalas és Dbiztonsagos
élelmiszer-el6allitdssal tud az eurdpai piacon érvényesiilni, ezért
0sztondzve a magyar élelmiszer-elddllitokat 2002. janudr 1-t61 jogilag
kotelez6 jelleggel 1s elrendelte a HACCP rendszer alkalmazasat az
é¢lelmiszer-eldallitasban.

Magyarorszdgon a feldolgozott élelmiszerek hat6sdgi mindségellendrzése
sordn kapott és gy(jtott informécidk alapjan a kb. 7100 élelmiszer-el64allito
tizembd6l (dohany és bor lizemek szdma nélkiil), kozel 4,5 ezer lizemben
(62 %) mukodtetnek HACCP rendszert, amely megkozelit6 adat, mert
létezik olyan lizem, ahovd esetleg a HACCP rendszer kotelezG bevezetése
O0ta az ellen6rzés még nem jutott el, €s nincs mds forrdsbdl informacid az
esetlegesen mikodé HACCP rendszerr6l. Ha viszont a HACCP rendszert
alkalmazé élelmiszer-el6allité ilizemek termelési volumenét vessziik
figyelembe, ennél joval kedvezSbb a helyzet.

8 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 49, 2003/1



1.1.2. A HACCP rendszer miikodtetése az élelmiszer-mindség-
biztositasi rendszerekhez kapcsolva

Annak ellenére, hogy a feldolgozott élelmiszerek eldallitdsdban az évek
Ota tartd folyamatos mindségfejlesztés eredményeként a kivalé mindségd €s
a biztonsagos, a harmonizdlt EU jogi szabalyozason alapuld élelmiszer-
eldallitds egyre inkdbb megvalésul, a fogyaszté mégis egyre gyanakvobb.
Ennek lehet oka az élelmiszerpiaci tilkindlat, a nehezebb t4djékozddas az
¢lelmiszerek kozott, a fogyaszté tudomdsidra jutott — a vildgon itt-ott
felbukkan6 - élelmiszerbotranyok ¢és az allergids megbetegedések
szadmdnak rohamos novekedése, vagy csak egyszertien az, hogy a fogyaszto
biztonsdgosan, egészségesen akar élni és ezért ma mér jobban odafigyel
arra, amit elfogyaszt.

Az utobbi idGben, a magyar tarsadalomban az is megfigyelhets, hogy
terjed a fitness kultira népszerlisége. Ezzel is Osszhangba hozhaté az
igényesebb és egészségesebb taplalkozas, a kiilonféle téapldlék-kiegészitSk
fogyasztdsanak ndvekedése, a bdviild ,,bio” élelmiszerfogyasztas.

Az élelmiszer-eldallitok feleldssége a 2001. évben az élelmiszerek
gyartmdanylapjai hatésdgi jovdhagydsdnak jogszabdlyi megsziintetésével
tovabb ndétt, és a 2002. évben a jogszabdlyilag kotelez6vé tett HACCP
rendszer alkalmazdsdval a biztonsdgos élelmiszer-el6dllitds elsddleges
felelossége fokozottan az élelmiszer-eldéllitora és a forgalmazora tevodott
at.

Az 1993. évi X. torvény a termékfelel6sségr6l, mar joéval kordbban
megfogalmazta az elddllité felelGsségét ,Magyarorszdg részvétele a
nemzetkdzi integrdcioban, az daruforgalom biztonsdga, a fogyasztok
érdekeinek védelme, valamint a termékek korszerilsitésének fokozasa és
mindségiik javitdsdnak kovetelménye sziikségessé teszi, hogy a modern
termelési feltételek mellett a gyartot a hibds terméke éaltal okozott karért az
altalanosnal szigorubb feleldsség terhelje”.

A 21/1998. (IV.8.) FM-BM-HM-IKIM-NM egyiittes rendelet az
¢lelmiszerek ellen6rzésének rendjérSl 2. §. (3) bekezdése a hatdsagi
¢lelmiszer-ellendrzés faladatdul szabja meg a HACCP rendszerek és egyéb
nemzetkdzileg elfogadott mindségbiztositdsi rendszerek ellenOrzését. Az
FVM Allategészségiigyi és Elelmiszerellenérzési Féosztalya a 8556/2002.
sz. levelében szabdlyozta az élelmiszer-el§éllité lizemekre vonatkozdan a
HACCP rendszerek egységes hatdsagi ellendrzési gyakorlatat, és a HACCP
rendszer bevezetésével €és ellendrzésével Kkapcsolatos tapasztalatok
OsszegyUjtését, vizsgdlatat. A FSosztdly a 8620/2002. sz. levelében a 2002.
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ITI. negyedévi jelentés céljanak — a jogszabdlyi eljarasokkal 6sszhangban —
a HACCP alkalmazasanak felmérését adta meg.

A jelent6sebb privatizdlt vallalatok, esetlegesen nyugati korszerd
technolégidval és  gépekkel, valamint ismeretekkel rendelkezd
élelmiszerel6dllitok a HACCP rendszereiket pdrhuzamosan mukodtették,
vagy a gyakorlatban praktikusan Osszekapcsoltik a minGségirdnyitdsi ISO

9000:2000-es szabvany szerinti rendszereikkel.

Néhédny esetben korszerd igényt is kielégité ISO 14000 koérnyezetkdz-
pontd mindségirdnyitdsi rendszert magdban foglalé integrdlt rendszert
megvaldsitva igyekeztek a fogyasztd bizalmat elnyerni.

Az ISO/TC 34 Titkarsaga kezdeményezésére uj nemzetkdzi szabvanyt
hoznak létre varhatéan a 2004. év masodik felében, ISO 22000 ,Elel-
miszerbiztonsdgi rendszerek. Kovetelmények.” cimmel, amely a kotelezGen
eldirt HACCP rendszer bevezetéséhez €s mikodtetéséhez fog segitséget
nyujtani az €lelmiszer-eldallitoknak ugy, hogy a rendszer hatékony legyen,
ugyanakkor ne okozzon olyan tobbletkodltséget a vallalatnak, amely mar

esetleg a gyartds jovedelmezdségét veszélyeztetné.

A szabviny arra is felhivja majd a figyelmet, hogy nem minden
szabalyozasi pont, kritikus pont. Ezért az egész feldolgozasi folyamatban —
tobbek kozott a technolégidban — a szabdlyozdsi pontokat elemezni és
csoportositani kell a felmeriil6 veszélyek silyossdga és el6fordulési
gyakorisdga szerint. Ennek alapjdn lehet a ténylegesen kritikus
szabdlyozasi pontokat meghatarozni és azokra a HACCP rendszert — a

27z

Codex eldirdsainak megfelel6en — kialakitani és mikodtetni.

Az 0j szabvany a kritikus pontok kivalasztisa utdn fennmaradé
szabdlyozasi pontok kezeléséhez is részletes utmutatast ad majd. Ezaltal a
teljes kord élelmiszer-minGségbiztositdsnak része lesz az élelmiszer-
biztonsdgi kritikus pontok és a min&ségszabdlyozdsi pontok kivdlasztdsa.
Az élelmiszerminGség tehdt magaban foglalja az élelmiszerbiztonsag
megvaldsuldsat.

A HACCP kialakitasa 0sztonzdlleg hatott az FVM altal inditott palyéazat
utjan elnyerhetd 50 %-os koltségtdmogatds, amelyet a nagyobb véllalatok —
a lehet6séghez mérten — ki is hasznaltak. Ezzel szemben a kis 1étszamu
kevésbé tékeerOs, gyakran egyszemélyes vallalkozasok (napraforgémag-
piritok, szikviz-gyartok, szeszfézde-lizemeltetdk, szaraztészta-készitd
véallalkoz6k, hideg Uton késziilt savanyisdgot gyartd kisvdllalkozdék stb.)
nagy részének még a 100-200 ezer Ft is megterhel6 volt, ezért vagy
megszlntek, vagy rdjuk kényszeritett felesleges rossznak tartjadk a HACCP
rendszert. Ezért tobbségiik még be sem vezette, és ott, ahol bevezették,
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gyakori a gyenge mindségl, fidknak gyartott kézikdonyv, amelyet a
gyakorlatban nem alkalmaznak, egyuttal a dokumentacid vezetése formdlis
vagy hianyos.

Altaldnos tapasztalat, hogy ezek a véllalkozdsok szaktudds és megfeleld
szakember hidnydban — gazdasdgi erejiiknél fogva nem tudnak vagy nem
akarnak mindségbiztositdsi teriileten jaratos munkatdrsat foglalkoztatni —
rendszerint kiilsg, erre a teriiletre szakosodott magédnszemélyre vagy cégre
biztdk HACCP rendszeriik kialakitdsat, ami a jelenlegi mérsékelt drak
ellenére komoly anyagi megterhelést jelentett szdmukra, és ez Ujabb okot
adott a halogatasra. Voltak olyanok is, akik az ipari kamarak, kdzigazgatési
intézmények, oktatdo cégek dltal szervezett HACCP tanfolyamokon
igyekeztek a HACCP rendszer felépitéséhez és alkalmazdsdhoz sziikséges
ismeretek birtokdba jutni, igy csokkentve a varhatd koltségeket.

Sajnos tobb alkalommal jelentkeztek olyan tandcsadd cégek is, amelyek
kihaszndlva a megrendeld tapasztalatlansdgit, informdlatlansagat, egy-
vagy kétszeri felkeresés utdn a mar meglévd sablonszovegre épitett
»HACCP kézikonyv”’-eket adtak 4t a megrendel6knek bevezetési utmutatas
nélkiil. Ebbdl fakaddéan sok helyen hidba taldlhaté meg az eldallités
helyszinén a HACCP dokumentacio, az vagy nem alkalmas hasznalatra,
vagy az elddllitonak fogalma sincs arrél, hogy mit kell folyamatosan
eseményszerien rogzitenie, és hogyan hasznidlja HACCP rendszerét. A
HACCP rendszerek elterjesztésében problémdt okozott az is, hogy olyan
téves informacié terjedt el a koztudatban, amely szerint a HACCP

bevezetése csak 2003. janudr 1-jét6l lesz kotelezd.

A nem kevés negativ tapasztalat ellenére, a magyar feldolgozott
¢lelmiszerelGallitas terén az élelmiszerbiztonsdg helyzete sokkal jobb a
kordbbindl, egyrészt mert a magyar élelmiszerpiac nagy részét ellatd nagy
volumenben termel§ lizemek és az exportra is termel§ nagyobb vallalatok,
mar joval kordabban bevezették a HACCP rendszert, masrészt a rendelet
hatdsdra ez évben tovabb bdviilt a HACCP rendszert alkalmazd iizemek
szama.

A nagyiizemek vezetdi ugyanakkor tobbségében tisztidban vannak a
HACCP rendszer mikodtetésének céljaval, az aggdlymentes, biztonsdgos
¢lelmiszer-eldallitds fontossdgdval 1is. A kis, egyszemélyes iizemek
tobbsége ugyan nem ismerte fel a rendszer fontossdgit, azonban a
szemléletvaltozds nehézsége ellenére, az {izemben jogszabdlyilag
kotelez6vé tett valtoztatds, a pontossdg és a higiénés termelési gyakorlat
fejlédése iranyéaba hatott.
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1.1.3. Jelentésebb hianyossagok, problémak a HACCP rendszer
kialakitdasa és alkalmazasa soran

A kis lizemek esetében — kevés kivételtdl — eltekintve a tandcsadd vallan
nyugodott a mikrobioldgidtél kezdve a technoldgiai ismeretekig minden
részlet. Azoknal a rendszereknél, ahol a tanacsado nem rendelkezett a kelld
mélységli szakdgi technoldgiai ismeretekkel, ott elnagyolt, 4ltaldnos,
esetleg egy madsik szakdg technoldgiailag be nem ill6 kovetelményét
alkalmaztdk (siitGipari lizemben rozsdamentes tdblaz6 asztal hasznélatanak
ajanlasa; a folyamatabra nem kell§ részletezése stb.). Gyakran el6fordult,
hogy az igen alapos hozzédértéssel kidolgozott HACCP veszélyelemzésben
leirt gyartastechnoldgia teljesen eltért a valdsagtol.

Szinte minden ipardgban el6fordult, hogy a HACCP rendszert kidolgoz6
tanusitok nagy része csak leszallitotta a kész kézikonyvet, de a vezetoket és
a dolgozokat nem készitették fel az alkalmazds gyakorlati megvaldsitdséra,
és csak formadlisan {rattdk ald az oktatasr6l készitett dokumentéciot.
Tobbnyire nem tértek vissza ¢és nem tartottak ismételt oktatést,
tovabbképzést. Még a j6 nevi tanacsadd cégek kozott is csak ritkan fordult
az el6, hogy visszatértek a bevezetést kovetSen és elemezték a gyakorlati
tapasztalatokat vagy sziikség esetén korrigdltdk a tervet.

A gyakorlatban gyakran fordul elS, hogy a dolgozék nem tudjdk
pontosan a feladatukat a rendszer miukodésében. Ezért a hatdsag erre
kiképzett mindségellenérz6 szakemberei (specidlis technoldgiai szakmai
végzettségiiknél fogva + kotelez6 HACCP tanfolyam), végzik el nem egy-
szer a HACCP rendszerek hatdsagi ellendrzése sordn a hibak korrigalédsat.

Tobb alkalommal a vdllalati belsS szabdlyozast a megyei Allategészség-
iigyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Allomdsok vizsgdlataira, mint feliigyeletre
kivantak épiteni, — hibdsan — hiszen a vadllalat sajat maga felelds
termékeinek mindségéért, biztonsagaért.

Olyan iizemre is készitettek HACCP rendszert, ahol még az alapvetd
higiéniai gyakorlat sem volt megfelel6, vagy még tervezés alatt allt a
termelés. Gyakran el6fordult, hogy a kritikus pontokon eldirt
hatarértékeket nem szdmszerdsitették, vagy az nem volt mérhetd, illetve az
eldirt ellendrzéseket, méréseket nem végezték vagy végeztették el és igy
nem dokumentdltdk folyamatosan.

El6fordult, hogy a kritikus ponthoz hatdrértéket nem rendeltek, helyette
jogi szabdlyozasra, rendeletre hivatkoztak. Hibaként jelentkezett, hogy a
mérésekhez hasznalt eszkozO0k hidnyosak vagy nem kalibraltak voltak. A
mérdeszk6z mérési tartomdnya nem felelt meg a mérend6 anyag
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koncentracidjanak pl. a tartésitoszerek esetén. Kevés helyen teljesiilt a
feliigyel6 rendszernél i1dGéigényesebb, de megbizhatd, szardprobaszerd
vizsgdlatok alkalmazasa, illetve nagy pontossdgu és megbizhatd vizsgalati
moddszerek haszndlata az igazoldshoz.

Hidnyossdgként meriilt fel, hogy a feliigyelS eljarasok meghatdrozasanal
a dokumentiaci6 nem  foglalkozott az ellen6rzés moddszerével,
gyakorisagaval. Problémat jelentett a kritikus pontok feliigyeletét ellato
ellenérzési rendszer vizsgdlati frekvencidjdnak megfelelésége. Tobb
esetben felmeriilt a kérdés, vajon a negyedévente elvégeztetett
mikrobioldgiai vizsgdlat biztositja-e az adott 1épés feliigyeletét, a termék
biztonsdgat? Nagy probléma, hogy az ilizemek tobbsége nem rendelkezik
0ndll6 mikrobiolégiai hattérrel, a meglévd kapacitdsokat (pl. az dllomadsi
laboratériumok) nem hasznaljak ki és koltségtakarékossdgi okbdol nem

vizsgaltatnak.

Sok helyen az indokoltndl nagyobb volt az adminisztracio, vagy a
kritikus pont hibdsan és/vagy tulzott szdmban volt kijelolve, de rosszul
megvélasztott hatarértékek is akaddlyoztdk, illetve lehetetlenné tették a
HACCP megfelel6 alkalmazdsat. Ugyanakkor a CCP hatarértékek sem
voltak mindig alkalmasak a gyors beavatkozdsra. Az is el6fordult, hogy
nem keriilt be a kritikus pontok kdzé olyan technolégiai 1épés vagy eljarési
szakasz, amely adottsdgai alapjan mindenképpen indokolt.

A kritikus pontokon megjeldlt vizsgdlatokat — azon iizemekben, ahol
sajat laboratérium nem mikodott — nem vagy nem kell6 gyakorisdggal
végeztettek el kiils6 laborokban. Kedvezd kivételek azon ipardgakban
vannak, ahol a HACCP kidolgozédsdban az adott ipardgi kutatdéintézetek
vagy olyan szervezetek vettek részt a készitésben, amelyek vizsgdald
kapacitassal 1s rendelkeztek (pl. soripar), vagy a gyarték export
tevékenysége miatt rakényszeriiltek a laborvizsgdlatokra (pl. tartésitéipar),
illetve ahol jol felszerelt sajat gydri laboratérium mikodik.

Az Allomésok ellendrzéseik sordn tapasztaltdk, hogy sok esetben az
adott tevékenység végzéséért felel6s személy nem volt megjelolve. A
munkautasitdsok tdlsdgosan 4dltaldnosak vagy hidnyosak voltak, és nem
tartalmaztdk a veszély megeldzésére szolgdld intézkedéseket. SzélsGséges
példaként el6fordult, hogy a HACCP kézikonyvet a cégnél el6 sem vették,
amiota kézhez kaptdk, vagy odaadtdk egy beosztottnak, hogy vezesse.
El6fordult, hogy hétfén eldvették a dokumentdciét és vasdrnapig eldre
beirtdk az adatokat vagy forditva, visszamendlegesen irtdk be. Voltak, akik
véalogatva a lehetdségek koziil, csak a konnyen kitolthetd adatokat irtdk be
(pl. hémérséklet). Sok esetben — a kiegészitd dokumentumok meglétének
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ellenérzésekor — a kisebb lizemeknél hidnyoztak a j6 gydrtdsi gyakorlatot,
illetve a higiéniai gyakorlatot leir6 dokumentumok.

Az ISO mindségbiztositasi és HACCP rendszert is alkalmazok részére,
mivel a ,két rendszer” egyiittes mikodtetése bonyolult, kevéssé
attekinthetd, a hatdsdg azt javasolja az egyszerilsités érdekében, hogy az
¢lelmiszerbiztonsdggal, valamint a folyamatszabdlyozdssal kapcsolatos
dokumentéacidkat egy helyen kezeljék. Hibaként jelentkezett, hogy a
technolégidk modositdsat, az tizem tevékenységi korének valtozdsdt nem
kovette a HACCP rendszer médositdsa. A hibdk kijavitdsa és a mikodés
maga is jelzi, hogy minden egyes esetben a felelds vezetdn (tulajdonoson)
mulik, hogy hogyan mikodik a HACCP rendszer.

Az élelmiszer-ellen6rzé hatésdg azt ellendrzi, hogy az tizemben mikod-
tetett mindségbiztositdsi és élelmiszerbiztonsdgi rendszer biztositja-e
(technoldgiai, minGségi, higiéniai, egészségiigyi, kornyezetvédelmi stb.) a
hatosagi eldirasok érvényesiilését, az engedélyek dokumentaciok meglétét.
A hat6sdg ugyanakkor jogosult a rendszer bdarmely elemének vagy
egészének vizsgdlatira — beleértve a kisér6 dokumentidcié teljes kord
vizsgdlatat — az eldéllitdsi folyamat nyomon-kdvethet6ségének céljabol. Ez
nem jelenti azonban a rendszer tanusitasat.

1.1.4. A HACCP rendszer feliilvizsgalata, elénye és biztonsagos
miikodtetése

A feldolgozott élelmiszerek eldallitdsanak és forgalmazédsdnak
élelmiszerhigiéniai feltételeirdl sz616 17/1999. (II. 10.) FVM-EiM rendelet
7. §. (2) bekezdése megfogalmazza azt a koOvetelményt is, hogy a
veszélyelemzést, a Kritikus Szabalyozasi Pontokat, a szabalyozo
intézkedéseket, a rendszer hatékony mikodését és a feliigyel§ rendszert a
Magyar Elelmiszerkonyv ide vonatkozé elGirdsa szerint idénként feliil kell
vizsgalnia (vagy vizsgaltatnia) az eldallitonak.

A feliilvizsgalatrol elsGsorban a rendszert mikodtetd vallalkozasnak kell
gondoskodnia, de megbizhat sziikség szerint egy alkalmas auditdlé
szervezetet is. Az ISO minGségbiztositdsi rendszerrel is rendelkezd ¢és
jelentds volumenben termeld eldallitok esetében a feliilvizsgélat rendszeres
é€s dokumentdlt. Sziikség esetén intézkedési terv 1s késziil. A kis- és
kozépvallalatok esetében a kovetelménynek csak esetlegesen tesznek
eleget, mert a feliilvizsgdlatokat tobbnyire nem végzik el. Legtobb esetben
alig érzik az iizemek, hogy a HACCP rendszer az iizem bels6 onellendrzési
rendszere, amit a biztonsagos élelmiszer-eldallitds érdekében mikdodtet.
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A higiéniailag veszélyesebb és érzékenyebb termékek elGdllitdsdndl, mint
a his-, a baromfi-, és a tejipari eldallitokndl a HACCP rendszerek
kiépitésénél jobban érvényesiil a biztonsidg, a hit6ldncok biztonsagosabb
betartdsa (pl. gyorsfagyasztott termékek), a gydrtds, a szdllitds, és a
kereskedelmi szolgdltatds sordn. A hatdsdgi élelmiszer-ellendrzés dltal — a
HACCP rendszer kialakitasdban — feltdrt negativ tapasztalatokat az
tizemekben hatdsdgi intézkedések, intézkedési tervek €s azok eredményes
végrehajtdsa kovette. A feltdrt hibdk és a magas koltségek ellenére a
HACCP rendszer pozitiv hozadéka, hogy a technoldgiai és higiéniai
hidnyossdgokat az {izemek felmérték, a takaritdsi-, fertGtlenitési-,
ragcsalokezelési utasitasokat stb. aktualizaltdk vagy elkészitették.

27 2

Féleg a sajat laboratériummal rendelkezd eldallitokra mondhaté az, hogy
gyartas kozben vizsgdljdk a termékeiket, illetve az altaluk nem végezhetd
vizsgalatokat megrendelik kiils6 laboratoriumtol. Sajnos koltségtakarékos-
sagi okbol a véllalati laboratéoriumok szama csdkkent. A kis eldallitok
legfeljebb a hatdsdgi vizsgdlatok eredményeit hasznédljdk fel, aminek

els§sorban gazdasdgi oka van. Ebbdl kovetkezik, hogy - a fogyasztd
védelmén tdlmenden - a hatésdgi élelmiszer-ellendrzés a kis ¢és

kozépvillalkozasok életében jentds szerepet tolt be az élelmiszer-eldallitoi
tevékenység fejlesztésében a vizsgdlati héattér miatt is, mert a kis
kapacitdsi ilizemekben az el6édllitok nagyobb részénél nincs meg a
megfeleld fizikai, kémia, mikrobioldgiai laboratériumi hattér. Az iizemek
tobbségében tehat nincs a HACCP rendszerek biztonsdgos mikodtetéséhez
sziikséges mikrobioldgiai laboratérium!

A programba befektetett anyagi er6forrds és szellemi energia
megtériilése jelenleg az exportra termeld vallalatoknal jelentls, egyéb
teriileten sokkal inkdbb elméleti. Kézzel foghaté gazdasdgi elénye az EU
csatlakozds sordn realizdlédik igazdn (fennmaradds, megmaradds) a
,sversenyképesség” tekintetében. Remélhet6leg a magyar feldolgozott
élelmiszerek kifogasoldsi ardnyédnak csokkenését is eredményezi majd,
azonban mindenképen erdlsiti a termékek biztonsdgdt, a hazai és kiilfoldi
fogyasztok bizalmat a magyar termékek irdnt.

Kedvezd, hogy a HACCP élelmiszerbiztonsdgi rendszerek kiépitése
felgyorsult. A feliilvizsgdlatok eredményeként mikodésiik tokéletesebb
lett, de igen jelentds azon — tobbnyire — kisiizemek szdma, ahol még nem
megfeleld a kiépitettség és az alkalmazds. Tapasztalataink szerint még
néhdany évnek el kell telnie ahhoz, amig a HACCP rendszert az el6allitok
teljes korében elGirds szerint, minden szakmai igénynek megfelelGen
alkalmazzdk majd.
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1.1.5. A hatésagi élelmiszer-ellendrzés szerepe a HACCP
rendszer jobb alkalmazasa érdekében

A hatdésdgi élelmiszer-ellen6rzés sziikségességét és  fontossdgat
tamasztjak ala

e a jogszabalyi és egyéb szabdlyozdsok, elGirdsok betartasanak
ellen6rzése az élelmiszer elddllitdsa és forgalmazdsa sordn — tobbek
kozott — az élelmiszer-mindségbiztositdsi folyamatdnak, az élelmiszer-
biztonsdgnak, a HACCP rendszernek hatdsagi feliigyeletén keresztiil;

e a hatdsagi ellen6rzés sordn feltdrt hidanyossagok felszdmolédsa az
élelmiszerbiztonsdggal és mindségbiztositdssal kapcsolatos intézke-
dések révén,

e a vallalati laboratériumok szamanak csokkenése,

o foként a kis és kozepes lizemeknél megallapitott hidnyos, vagy még
inkdbb hidnyzé laboratériumi vizsgdlati hattér ellensilyozdsa, a haté-
sdagi laboratériumi vizsgdlatok végzése és az eredmények visszacsa-
tolasa,

e a hazai élelmiszer-ellendrzés sordn tapasztalt hidanyossagok, valamint a
mindségi és egyéb hibdk ardnya,

e a liberalizdlt-kereskedelem terén a termékek szabad 4aramldsdbol, a
globaliz4dciobol eredd veszélyek elharitésa,

e a monitoring laboratériumi vizsgalatok végzése a helyzet felmérése

céljabol.

Osszességében a fogyaszté védelme: a ,termék biztonsdga” az ,etikai
(tdjékoztatdsi) biztonsdg” megteremtése és az EU csatlakozassal jaro
feladatok végrehajtdsa az élelmiszer-ellenOrzés nélkiilozhetetlen szerepét
hangsilyozza.

A szakma a HACCP rendszert 4altaldban egy belsé ellendrzési
rendszernek  tekinti, mégis nélkiilozhetetlen a HACCP ¢és a
mindségbiztositasi rendszerek hatosdgi vizsgalata és feliigyelete, valamint
a sziikséges intézkedések megtétele (intézkedési tervek és végrehajtasuk
utéellendrzése) az eredményesség érdekében.

Az élelmiszer-eldallitdsi folyamatba &allami beavatkozdsra keriilt sor,
ugyanis jogilag szabdlyoztdk a HACCP rendszer kotelezd bevezetését,
ezaltal a hatésdgi élelmiszer-ellenGrzés tevékenységi kore kiszélesedett a
HACCP rendszerek kotelezd ellendrzésével. Az ellen6rzd hédldzat jelentSs
feladatot kapott, amely munkéjaval az EU csatlakozast folyamatosan segiti
eld.
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1.2. Mindségiigyi és élelmiszerbiztonsagi helyzet, valamint a
kornyezeti hatasok

1.2.1. Mindségiigyi és élelmiszerbiztonsagi helyzet

A magyar élelmiszer-gazdasdg az EU eldirdsokhoz igazodva, fokozatosan
kozelitve igyekszik felzarkézni az elvarasokhoz. A  folyamatot
felgyorsitotta az 4llami jogszabdlyi beavatkozds és kiilonosen a HACCP
rendszer kotelez6 alkalmazdsa minden élelmiszereldéllité ilizemre. Az
élelmiszerldnc egészét nézve azonban csak részeredményrdl szdmolhatunk
be. Ugyanis globdlisan a HACCP valdsdgos és redlis elonyérdl csak az
egész folyamatra kiterjedd ,,vertikalisan 0sszehangolt élelmiszerbiztonsagi
szabdlyozds” esetén beszélhetnénk.

Amikor az élelmiszerbiztonsdgi rendszer ,,az élelmiszerldnc egészére”
vonatkoztatva biztositja a folyamat biztonsidgat vertikdlisan Osszehangolt
szabalyozassal az élelmiszerbiztonsag elGirdsainak megfeleléen, akkor a
folyamat minden fdzisdra specidlisan kidolgozza a teend&ket ¢és
Osszehangolja a folyamat fazisait a fogyaszté biztonsdga érdekében. Ehhez
tartoznak a kovetkezdk:

e a nyersanyagtermelés biztonsagos koriilményei (a kornyezetvédelmi
szempontok teljesiilése, szennyez6désmentes talaj és viz, tiszta levegd,
szakszerd novényvédelem, egészséges takarmdny stb.);

e a feldolgozott élelmiszert el§édllité lizemben az el6zmények megbizhatd
ismerete (a nyersanyagok, a segédanyagok és a jarulékos anyagok
fizikai, kémiai, mikrobioldgiai vizsgdlata és dokumentdldsa, a
szdrmazdasi dokumentum azonosito jele);

e az lizemi technoldgiai folyamatok biztonsdgossaga, kornyezetkiméld
modja, a folyamat dokumentaltsaga;

e a beszdllitdis és a  kiszdllitds biztonsdgos koriilményei és
dokumentéltsaga;

e az értékesités és a fogyasztas koriilményeinek biztonsdga (a vendéglatas
teriiletén az EU csatlakozédsi szerz6dés alairdsat kovet6en hatdlyos a
HACCP rendszerek kiépitése és alkalmazdsa);

e a fogyaszté Dbiztonsdga érdekében megfelel6 kornyezetkiméld
csomagolés, a tdjékoztatast és a biztonsagot szolgald jelolés a terméken
(élelmiszer-csomagoldasra alkalmas kornyezetkiméld anyagban,
biztonsdgosan jol zar6do és konnyen kezelhet§ csomagoldsban).
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Az élelmiszerbiztonsdg — 4dltaldnos megfogalmazdsban — annak
biztositdsa, hogy az élelmiszer nem artalmas a fogyaszté egészségére, ha az
¢lelmiszert a szandékolt felhasznaldsnak megfelelGen késziti és fogyasztja
el. A fogyaszté oldaldarél nézve azonban, — tekintve, hogy a fogyasztd az
élelmiszert egyéni sajat szempontok alapjan tetszése szerint vilogatja dssze
(pl. izlésbeni eltérések alapjén, vagy tartalmaz-e szdmadra allergén anyagot,
nem kivdnatos adalékanyagot). Ha a kivédlasztott élelmiszert a jel6lésben
1évé informécidk alapjdn a fogyaszté megfelelének tartja, csak akkor lesz
az szamaéra elfogadhatd, biztonsagos.

A fogyasztok érdeke €s a magyar gazdasdg anyagi érdekeltsége is, hogy
az élelmiszerlanc egészére kiterjedéen, vertikdlisan a termeldtSl a
fogyasztéds pillanatdig épiiljenek ki a ,kornyezetkimél6” minGségbiztositdsi
és élelmiszerbiztonsdgi rendszerek. Gazdasdgossagi és kozos érdek, hogy
az elgallitol és forgalmazdi folyamatban egyetlen kozbiils6 hibds 1épés (pl.
a kivdlo minGségi gyorsfagyasztott termék hibas héfokon vald széllitdsa
vagy tdroldsa a végterméket akar haszndlhatatlannd is teheti) se tegye
tonkre a kordbbi erdfeszitéseket (pl. a szdllitds sordn a kenyeres ladak
érintkezése a szennyezett talajjal, majd tovibbi szennyezddést okozva
egymasba rakva). Alapvetd fontossagu, hogy ne vesszen kdarba a
mindségbiztositdsba, az élelmiszerbiztonsdg megteremtésébe befektetett
rengeteg pénz, energia, munka.

Az EU 1) ¢élelmiszerszabdlyozasa ugyanis kimondja, hogy olyan
é¢lelmiszer, amely nem biztonsagos, (egészségdartalmat okoz vagy mas okbol
fogyasztdsra alkalmatlan) nem keriilhet forgalomba, illetve az nem
tekinthet6 élelmiszernek. Az intenziv szabad-kereskedelmi tevékenység is
sokféle veszélyt rejt magdban és jelentdsen befolydsolja a hazai élelmiszer-

eldallitast (pl. egyre tobb kiilfoldr6l beszéllitott kiilonféle Osszetételd — sok
esetben ismeretlen eredetd — import adalék- és alapanyag).

Az élelmiszerek mindségbiztositisanak, a HACCP rendszer alkalmaza-
sanak lényeges eleme a ,,nyomonkdvethet§ség” a termeldtSl a fogyasztd
asztaldig. Fontos a dokumentaltsdg annak érdekében, hogy visszavezethetd
legyen a hiba oka a koriilményekre, hogy korrekten bizonyithaté legyen a
hiba és jogszerlien megéllapithatd a felelds, de azért is, hogy a kialakitott
rendszer hatékonyabb, biztonsagosabb gyors intézkedést tudjon eszkozolni
a hiba ismételt el6forduldasanak kiszlrésére az élelmiszerlanc (nyersanyag-
eldallitds, feldolgozdéi technoldgia, szallitds, értékesités stb.) bdarmely
szakaszaban. A visszakereshet6ség a szankciok elbirdlasandl nagyban
segitené a vitdk elkeriilését €s az elkdvetés egyértelmd logikus és etikus
megitélését.
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Az Eurdpai Unidba torténd belépésiink utdn a kozOs eurdpai hatdrok
kitoléddsdaval Magyarorszdg uj helyzetbe keriil. Az eurdpai kdzds piacra
bedramlé nyers novényi termékek, termények, 4dllatok és feldolgozott
élelmiszerek druforgalmdnak lebonyolitdsa sordn hazdnk fontos szlrd
szerepet tolt majd be, mely feladatnak bizonyos része erre a hatdsagi
ellen6rz6 halézatra harul. Erre csak egy jol felszerelt, megfeleld 1étszdmu
€s szakmai Osszetételd, tudomanyosan megalapozott kockazat-becslésen €s
kockédzat-elemzésen alapuld, Osszehangolt programot végrehajtd, erds

nemzeti élelmiszer-ellen6rzés képes.

Az élelmiszer-feldolgoz6 iizemekbe beszallit6 nyersanyagtermeldkre
azonban nem terjed ki a HACCP rendszer kotelezd alkalmazéasa. Ezért a
beszallité részére vagy mindségligyi szerzGdésben rogzitik az élelmiszer-
biztonsdgi €és mindségiligyi paramétereket, a vizsgdlatuk elvégzésének
dokumentélt igazoldsat, vagy megkovetelik az aru 4tvételénél a minGsitd
(laboratoriumi eredményeket tartalmazd) bizonyitvdnyok, tanusitvanyok
felmutatdsat, de kontroll vizsgédlatokat is végez, illetve végeztet.

Végrehajtasat fogja el§segiteni a Magyar Elelmiszerbiztonsdgi Hivatal
felallitisa. A Magyar Elelmiszerbiztonsdgi Hivatalt tevékenysége a hazai
hatésagi ¢lelmiszer-ellendrzés hosszu évtizedekre visszanyulo
hagyomédnyib6l eredéen hidrom minisztériumhoz, a Foldmivelésiigyi és
Vidékfejlesztési  Minisztériumhoz, az Egészségiigyi, Szocidlis ¢és
Csaladiigyi Minisztériumhoz, valamint a Gazdasdgi és Kozlekedési
Minisztériumhoz, a feliigyeletiik alatt midkod6 hatosdgi €és intézmény-
rendszeren keresztiil kapcsolddik.

A Hivatal 1étrehozédsa az élelmiszerldnc egészét atfogd végrehajtds és
ellen6rzés érdekében olyan hatékony intézményrendszer kiépitését ¢és
muikodtetését tdzte ki célul, amely az élelmiszerbiztonsdg teriiletén
egységes, megfeleléen koordindlt informéciés rendszer és adatbdazis
kialakitasdval fokozza az élelmiszerbiztonsdgot. Kiemelt feladatai kozé
tartozik a Kormany részére Dbiztositott szakmai dontéselGkészitd,
véleményezl, javaslattevd, informédcios tevékenység. A Hivatal — az
Eurdpai Parlament és a Tandcs 178/2002/EK rendeletével 6sszhangban — az
Eurépai Elelmiszer-biztonsidgi Hatésdghoz (EFSA) hasonléan nemzetkozi
kapcsolattartast, tudomdnyosan megalapozott kockédzatbecslést, ezzel
kapcsolatos adatgyujtést, értékelést, tudomanyos-szakmai segitségnyujtést
végez.

Harom alapvetéen 1) feladata a kovetkez6ket tartalmazza: Az
élelmiszerldnc egészét atfogd, az élelmiszerekre €s takarmdnyokra is
kiterjedd nyomonkovethetdség, kockazatbecslés, valamint az
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élelmiszerekre és takarmédnyokra vonatkozé Gyors Vészjelz6 Rendszer
mikodtetése. E rendszeren keresztiil, amely az EFSA megerdsitett azonos
rendszeréhez kapcsoldodik majd, az esetleges veszélyforrds azonnal
azonosithatévd valik, a hatékony, tobbirdnyd kommunikdcié segitségével
pedig a fogyaszték és a dontéshozok késedelem nélkiil hozzajuthatnak a
sziikséges informdcidkhoz. A Hivatal feladatai kozott kiemelten fontos
szerepet tolt be a fogyasztok tdjékoztatdsa, bizalmanak visszanyerése, az
élelmiszerbiztonsdgi kockédzatok tekintetében pedig az azonnali és a teljes
kord informécid biztositasa.

Az élelmiszerbiztonsdg szempontjabol 1ényeges a humédn egészséget és
kornyezetet befolydsold szennyezdk, valamint a nagy kockazattal jaro
patogén mikrobdk okozta egészségiigyi 4artalmak kikiiszobolése, a
természetes eredetd toxinok, agrokemikdlidk, nehézfém szennyezddések és
egyéb  kornyezeti  tényez8k  kezelése, artalmatlanitdsa, de az
¢lelmiszerbiztonsdggal Osszefliggé dokumentdltsag, a t4jékoztatas
(élelmiszerek jelolése is), a témdval kapcsolatos oktatds és nevelés is.

1.2.2. Kornyezeti hatasok

A Kornyezetvédelmi és Viziigyi Minisztérium kutatdsi és fejlesztési
(2002 — 2008. év) programjadban — tobbek kozott — az élelmiszerbiztonsag
teriiletén a hazai élelmiszerek komplex kornyezet-egészségligyi vizsgalatat
tdzte ki célul:

- Az élelmiszerek ldncolatidban a talaj-nOvény-dllat-ember kapcsolat
vizsgdlata (pl. nehézfémek; kadmium, O6lom és cink, valamint a
novényvédld szerek €s szermaradvanyaik, valamint a mikotoxinok
mozgésa a taplaléklancban).

- A géntechnoldgidval késziilt élelmiszerek hatdsvizsgalata.

- Az élelmiszeripari hulladékok kezelése, kornyezetkiméld megsemmi-
sitése, ujrahasznositésa.

Elkésziilt az Orszdgos Hulladékgazdalkodasi Terv (2003-2008. év),
amely a kovetkezdket hatdrozza meg: Megel6z6 intézkedésként 6sztondzni
kell a hulladék-mennyiség csokkenését, 6sztonozni kell a hulladékszegény
technoldgidk bevezetését, az ujrahasznédlhatdé és a tartdos termékek piacra
keriilését, valamint a fogyasztéi szokdsokat ebbe az irdnyba befolydsold,
tajékoztato felvildgosité munkat.

7’

A hasznositds terén, az EU elbirdsoknak megfelel6en, a csomagolasi
hulladékoknal 2005-ig el kell érni az 50 %-os hasznositasi ardnyt.
Artalmatlanitds teriiletén biztositani kell, hogy csak a nem hasznosithaté
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hulladék keriiljon lerakdsra. A veszélyes hulladékok terén a képzd&dés
megeldzése €s a veszélyesség csOkkentése a f6 cél. Novelni kell a
hulladékhasznositas mértékét, 2008. évig el kell érni legaldbb a 30 %-os
hasznositdsi ardnyt. A bioldgiai uton lebomlé ndvényi és dllati hulladékok
lerakésat teljes egészében meg kell sziintetni. A talajba kozvetleniil vissza
nem forgathaté hulladékok kezelésére komposztald, biogdz-elddllitd és
biogédz-felhasznald, 1illetve bioenergia-hasznositdo 1étesitményeket kell
kialakitani.

Fel kell szadmolni az 0sszes dogkutat, és atfogd rendszert kell kiépiteni az
allati eredetd hulladékok feldolgozasdra. A fert6zésveszélyes hulladékokat
égetd-berendezésekben kell artalmatlanitani.

A szennyviziszapok 40 %-os hasznositdsi ardnyat legalabb 55 %-ra kell
novelni. A hasznositdsra nem alkalmas iszapok mennyiségét a szennyviz és
az iszapok el8kezelésével kell csokkenteni.

A megvalositashoz sziikséges eszkdzrendszer és intézményi hattér
integralt, az dgazati feladatokkal 6sszehangolt biztositdsa, a végrehajtdsi
programok éves szintre lebontott intézkedési terveinek kialakitasa, a
forrdsok és a felel6sok meghatdrozdsa kormanyzati feladat. A finanszirozas
rendszerét a kormdny alakitja ki. A program atfogd ismertetésével
érzékelhetd az élelmiszerbiztonsdg interdiszciplindris helyzete, a kérdéskor
komplexitasa.

1.2.3. A magyar termékek versenyeztetése, bemutatasa

Az egyre kozeled6 Eurdpai Unidhoz torténd csatlakozéasunk idejére az
eurdopai elvarasoknak meg kell felelniink. Eurdpdban kozds a cél: —
,Biztonsdgosabb élelmiszert a fogyaszténak !”

s

Megcélozva az eurdpai célkitizést, az el6z6ekben korvonalazottan
felvdzolt jelenlegi magyar mindségiigyi helyzetben lathaték a pozitiv
torekvések és az elért eredmények, de a hidnyossagok és az elvégzendd
feladatok is. Osszességében megallapithaté, hogy a magyar élelmiszer-
dgazat a fejl6dés utjan halad. Ezt tanudsitjdk a nemzetk6zi és magyar
élelmiszeripari szakkidllitasokon és vasarokon bemutatott, szemet
gyonyorkodtetd, versenyképes izletes magyar élelmiszereink és kivalo
boraink.

A kétévenként megrendezésre keriild ,,FOODAPEST - 2002” nemzetkd6zi
élelmiszeripari szakkidllitdson versenyeztetett élelmiszereink és boraink a
meghirdetett orszdgos palydzaton tobbféle dijat nyertek, mint pl. ,,Ujdonsdg
dij”, ,Siker dij”, ,VinAgora”. A FOODAPEST LElelmiszer Export
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Nagydij” nyertese I. dij Borsi Husipari Kft. A megpdlydzott ,,Magyar
Termék Nagydij” 200 jelentkezGjébdl ebben az évben 13 nagydijas termék
keriilt ki gy6ztesen, kozottiik volt harom élelmiszer-eldallitd, a Baldauf és
Tarsa Kft, a Csabahus Kft, a Kometa 99 Kft. A zsiri ezen kiviil 17 elismerd
oklevelet és 14 emléklapot is kiosztott.

Kedvezd, hogy ebben az egészséges versenyben egyre bovil az
eredetvédett, a hagyomdanyos és a kiilonleges tulajdonsdgu valamint a
,Kivil6 Magyar Elelmiszerek” kore. A Kivdl6 Magyar Elelmiszer védjegy
tanisitja a védjegyet visel6 élelmiszerek dllamilag garantdlt kivalo
mindségét, amelynek célja a kivdlo mindségi termékek kiemelése az dtlagos
mindségli  élelmiszerek korébdl, a termékek magyar eredetének
beazonositdsa, versenyképességének fokozdsa a kiilfoldi és hazai piacon.

2. EU jogharmonizacid, az élelmiszer- és a bor

V. a4

eloallitas és forgalmazas 2002. évi szabalyozasa

2.1. Az élelmiszerek eloallitasaval és ellenorzésével
osszefiiggd 2002. évi szabalyozasok

2/2002. (I. 25.) EiiM rendelet az dllatgydgyédszati készitmények
élelmiszerekben el6fordulé maradvianydnak megengedhetd mértékérdl
rendelkezd 2/1999. (I1. 5.) EiiM rendelet modositasarol
1. melléklet: Maradékanyagok megengedhetd hatarértékei az
élelmiszerekben

2. melléklet: Allatgyégydszati készitményekben eléfordulé olyan anyagok,
amelyek esetében hatarérték magallapitdsa nem sziikséges

3. melléklet: Maradékanyagok ideiglenes hatarértékei az élelmiszerekben

5/2002. (II. 22.) EiiM-FVM egyiittes rendelet a ndévényekben, a
novényi termékekben és a feliiletiikon megengedhet§d ndvényvéddszer-
maradék mértékérdl

A ndvényeken ¢és a novényi termékeken, valamint az azokban
megengedett novényvéddszer-maradék mértékét a rendelet 1. sz. melléklete
tartalmazza.

9/2002. (I. 23.) FVM rendelet a vadon é16 dllat és a tenyésztett vad
elejtésérdl, husvizsgalatir6l és forgalmardl, valamint a héazinyul
hasvizsgdlatarol

A rendelet a kozfogyasztdsra keriil6 vadhus feldolgozdsat, tenyésztett
vad és hdazinyul levagasat, feldolgozasat, forgalmazédsat végzs8 természetes
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€s jogi személyiség nélkiili gazdasagi tdrsasdgokra, tovdbbd a vaddszatra
jogosultakra terjed ki. F&bb fejezetei: A vad hidsvizsgdlatra torténd
el6készitése. A tenyésztett vadhus eldallitdsa. A vad husvizsgdlata.
Vadhudsvizsgdlati hatdrozat és a hds megjellése. Ertesitési kotelezettség a
vad hiusvizsgdlatdval kapcsolatban. A vadhus szdallitdsa. A hdazinyudl
huasvizsgdlata.

10/2002.(I. 23.) FVM rendelet az allati eredetd élelmiszerekben
elé6forduld, egészségre drtalmas maradékanyagok monitoring vizsgdlati
rendjérdl

A rendelet szabdlyozza az 4llati eredetd élelmiszerekben el6fordulo,
egészségre Aartalmas maradékanyagok monitoring orszdgos vizsgalati
rendjét, a nemzeti reziduum monitoring vizsgdlati rendszer mikodtetését,
meghatdrozza a vizsgdlati terv kialakitdsdt, a mintavételi stratégidt, a
hat6sdgi  mintavétel és mintakiildés szabdlyait, az lizemeltetd
Onellendrzését, és a hatdsagi ellenGrzés €s a hatésagi intézkedés mikéntjét.
A rendelet kitér a feladathoz kapcsolédé laboratériumi (OEVI)
tevékenységre. FGbb fejezetei: Nemzeti reziduum monitoring vizsgalati
rendszer. A monitoring vizsgdlati terv. Onellenérzés és felelGsségvallalds
az lizemeltetOk részérdl. Hatosdgi ellenOrzés.

15/2002. (II. 13.) FVM rendelet a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd
elbirasairdl sz616 40/1995. (XI. 16.) FM rendelet médositasarol

Elelmiszerkonyvi véltozasokrél tdjékoztat a rendelet.

23/2002. (IV. 5.) FVM rendelet a tojastermékek el6dllitdsdnak és
forgalomba hozataldnak élelmiszer-higiéniai feltételeirgl

A hazai és 1import tojastermékekre vonatkozd kovetelményeket
szabdlyozza a rendelet.

40/2002. (V. 14.) FVM rendelet a halaszati termékek termelésének és
forgalomba hozataldnak élelmiszer-higiéniai feltételeirgl

A rendelet kiterjed az emberi fogyasztdsra szdnt tengeri és édesvizi
halaszati termékek termelésének és forgalmazasdnak élelmiszer-higiéniai
feltételeire, tovdbba a meghatdrozott csigahus és békacomb elGdllitasdanak
és forgalomba hozataldnak élelmiszer-higiéniai szabdlyozdséra.

43/2002.(V. 14.) FYM-EiiM-GM egyiittes rendelet az élelmiszerekrdl
sz6l6 1995. évi XC. torvény végrehajtasardl szolo 1/1996.(1. 9.) FM-NM-
IKM egyiittes rendelet, valamint a dohanytermékek eldallitasarol,
forgalmazédsardl és ellendrzésérSl sz6l6 36/1996.(XII. 11.) FM-NM-IKIM
egyiittes rendelet modositdsardl
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A rendelet az élelmiszerbiztonsdg fogalmat és a tdpanyag-Osszetételre
vonatkozé 4llitdst hatdrozza meg. Ujra fogalmazza a feldolgozott
élelmiszert el6dllitd Uj élelmiszer-elddllitd hely létesitésének és mikodési
engedélyének szabdlyozdsat dohdnytermékek esetében is. Meghatdrozza a
kiilonleges tapldlkozéasi igényt kielégitd élelmiszerek f6bb tipusait és
ezekkel szemben tdmasztott kovetelményeket, valamint az eldallitdsuk
engedélyeztetésével kapcsolatos eljardsrendet. A rendelet foglalkozik még
az ionizdlé energidval torténé élelmiszer-kezeléssel és az import
é¢lelmiszerekkel.

A tdpanyag-Osszetételre vonatkozo 4allitdsok cimd mellékletben
mennyiségi  adatokkal behatarolva ~meghataroztdk a  hasznalhaté
kifejezéseket. Ujb6l értelmezték és meghatdroztdk a kiilonleges
taplalkozdsi 1gényt kielégit6 élelmiszereket, beleértve az étrend-
kiegészit6ket és a funkciondalis készitményeket. A 13. § -a 4ltal a Vhr.
25.§.-sa mdédosul a kovetkezOk szerint:

»A csomagoldanyagnak ardnyban kell lennie a csomagolt netté tomeggel
vagy térfogattal. Az élelmiszer csomagoldsa tulajdonsdgaival (méret,
megjelenés, alak, térfogat) nem vezetheti félre a fogyasztot.”

63/2002. (VIIL. 2.) FVM rendelet a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd
eldirdsairdl sz6l6 40/1995. (XI. 16.) FM rendelet médositasardl

Z0ldség-gyliimolcsok modositott elGirdsai.

70/2002. (VIII. 15.) FVM rendelet a friss baromfihis eldallitisanak és
forgalomba hozataldnak élelmiszer-higiéniai feltételeirGl

A rendelet szabdlyozza a kozfogyasztdsra szant friss baromfihus
eldallitdsara, valamint az élelmiszerhigiéniai kovetelmények teljesitésére, a
létesitmények engedélyezési €s ellendrzési eljardsaira vonatkozo
szabalyokat. Fontosabb fejezetei: A létesitmények nyilvantartésa.
Elelmiszerhigiéniai kovetelmények. A vdgott baromfi testrészekre és a
kicsontozott husra vonatkozé kovetelmények. Taroldsi kovetelmények.
Vizsgéalati kovetelmények. Elelmiszerbiztonsdgi kovetelmények. Az
tizemeltetd  kotelezettségei. A  hatdsagi  allatorvos  feladatai. A
létesitményekre vonatkoz6 huiskezelési kovetelmények. Eljaréasi szabdlyok.

77/2002.(VIII. 23.) FYM-ESZCSM egyiittes rendelet a vagdalt, daralt-
€s elGkészitett (fliszerezett) husok eldallitdsanak és forgalomba hozatalanak
¢lelmiszerhigiéniai kovetelményeirdl

Vagdalt-, dardlt- és el6készitett (flszerezett) hust csak az
Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellendrzé Allomds 4ltal erre a célra
engedélyezett termelSlizemben, vagdéhidon vagy élelmiszer-kereskedelmi
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helyen szabad elGdllitani. A rendelet részletesen szabdlyozza az eldallitasi
¢€s a forgalmazdisi feltételeket, valamint az ellen6rzés és a vizsgalat
szabalyait.

80/2002. (VIII. 30.) FVM rendelet a feldolgozott sertés és marhahds
termékek minGségmegdrzése érdekében igénybe vehetd tdmogatédsrol.

A Vigédallat és Hus Terméktandcs tagjai tdmogatast vehettek igénybe
palyazat utjan a feldolgozott sertés és marhahus termékek mindsége
megdrzése érdekében 2002. janudr 1. és 2002. november 15. kozott a
csomagoléanyag koltségeire, a csomagoléanyaggal Osszefiiggd bér- ¢és
tarsadalombiztositdsi koltségre, egyszeri fagyasztasi dijra és a tevékenység
végzésével Osszefliggd €lelmiszer-higiéniai koltségekre.

82/2002. (IX. 4.) FYVM-KvVM egyiittes rendelet a mez6gazdasagi
termékek €s élelmiszerek 6koldgiai kovetelmények szerinti eldallitasdnak,
forgalmazdsanak €s jelolésének részletes szabdalyairol sz6l6 2/2000. (1. 18.)
FVM-KOM egyiittes rendelet modositasarol

A hazai o©kolégiai gazddlkoddssal élelmiszer-el6allitdssal, importtal,
kapcsolatos tudnivalékat és az ezzel Osszefiiggd elismert ellen6rzd
szervezetek alapvetd faladatait és intézkedési lehetOségeit tartalmazza a
rendelet.

88/2002. (X. 1.) FVM rendelet az étkezési tyuktojdssal kapcsolatos
intézkedésrdl

A rendelet a 2002. 4prilis 1-je és 2002. szeptember 30. kozotti
1dészakban poritds utjdn a piacrél kivont tyuktojdsokra é€s a tojaspor
eldallitdsdnak pdlyédzati dton torténd tdmogatdsdra vonatkozott, valamint
szabdlyozta a pdlyazat lebonyolitdsdnak feltételeit.

100/2002. (XI. 5.) FVM rendelet a friss his elddllitdsdnak és
forgalomba hozataldnak élelmiszer-higiéniai feltételeirGl

Ez a rendelet a szarvasmarhafélék, a sertés, a juh, a kecske és a
haziallatként tartott egypatds dallatok kozfogyasztisra szant friss husa,
valamint — kiilon jogszabdlyban foglalt tovabbi feltételekkel — az apritott
(daralt) hus elddllitdsdra és forgalomba hozataldra vonatkoz6 élelmiszer-
higiéniai feltételeket szabdlyozza. Nem vonatkozik a kiskereskedelemben
végzett ilyen jellegd tevékenységre.

102/2002. (XI. 7.) FVM rendelet a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd
eldirasairdl sz6l6 40/1995. (XI. 16.) FM rendelet médositasarél

Elelmiszerkonyvi véltozasokrél tdjékoztat a rendelet.
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275/2002. (XII.21.) Korm. rendelet az orszdgos sugdrzasi helyzet és
radioaktiv anyagkoncentracidk ellenGrzésérol

A lakossdg természetes ¢és mesterséges eredetd sugarterhelésének
orszdgos ellendrzési eredményeinek gytjtését az Orszdgos Kornyezeti
Sugédrvédelmi Ellendrz6 Rendszer (OKSER) végzi.

A rendszer céljat, mikodését szabdlyozza a rendelet; a rendelet hatdlya
ala tartozo élelmiszerek mérését két minisztériumi tarca végzi:

- Egészségiigyi-, Szocidlis és Csalddiigyi Minisztérium: Adatgyljté és
Szolgéltaté6 Kozpont a kovetkezd mintakbdl: aeroszol, fall-out, radon
€s lednyelemei, felszini viz, ivOviz, import élelmiszer, tejtermék,
kenyér, hal, vegyes étrend, emberi egésztest, gamma-
dézisteljesitmény.

- Foldmivelési és Vidékfejlesztési Minisztérium: Radioldgiai Ellen6rz6
Hilézat Agazati Informéciés Kozpont méréseit a kovetkezd mintabél
méri: talaj, takarmanynodvények, nyers  tej, z0ldségfélék,
gylimolcsfélék, gabonafélék, husfélék, tojds, erdei termékek, hal,
élelmiszer-technoldgiai viz.

54/2002. (XII. 29.) GKM-ESZCSM-FVM egyiittes rendelet a
vendéglatds és kozétkeztetés keretében torténd élelmiszer-elddllitds és -
forgalmazds feltételeirdl sz616 80/1999. (XII. 28.) GM-EiM-FVM egyiittes
rendelet médositasarol

Az élelmiszerekrdl szolé 1995. évi XC. tv. 27.§-dnak (6) bekezd.
alapjan, a 80/1999. (XII. 28.) GM-EiM-FVM egyiittes rendelet 3/B. 8§.
helyébe 1ép a kovetkezd: ,, Az iizlet iizemeltet6je a HACCP rendszer
alkalmazasdt a Magyar Koztarsasagnak az Eurdpai Unidhoz torténd
csatlakozasdr6él  sz6l6  nemzetkdzi  szerz6dést  kihirdet6  torvény
hatdlybalépésének napjin koteles megkezdeni.

a4

2.2. A bor eldallitasaval kapcsolatos 2002. évi szabalyozasok

84/2002. (IX.13.) FYM-KiiM-PM egyiittes rendelet a hordés asztali téj-
€s minGségi borok exportjdnak timogatasirol

A rendelet szabdlyozza a bor export tadmogatds lebonyolitdsanak
feltételeit.

90/2002. (X.1.) FVM rendelet a minGségi borok mivi tdroldsdnak
tdmogatasarol sz616 91/2000. (XI. 24.) FVM rendelet modositasarol
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A rendelet szabalyozza a kozraktarba betdrolt borral kapcsolatos
tudnivaldkat, a betdrolt bor maximalt mennyiségét:
fehérbor 600 000 hl
vorosbor 350 000 hl
»tokaji” borkiilonlegességek 50 000 hl

93/2002.(X. 7.) FVM rendelet a bor leparldsidhoz nytjtott intervencids
tdimogatdsrol

A rendelet szabdlyozza a tdmogatds lebonyolitisdnak feltételeit a
bortobblet enyhitése céljabol.

40/2002. (XII.6.) PM rendelet a zirjegy alkalmazdsdnak, a zarjeggyel
val6 elszdmoldsnak a részletes szabdlyairdl szo6l6 36/1997. (XI1. 26.) PM
rendelet médositdsarol

A rendelet a zédrjegy megrendeléssel kapcsolatos teendGket tartalmazza
és felhaszndldsat szabdlyozza.

»A zar- és ellen6rzdjegy megrendeléséhez csatolni kell az OBI kiilon
jogszabalyban meghatarozott olyan engedélyét, amely tartalmazza a
Jovedéki torvény 50. §. (1) bekezdésében emlitett borparlat belfoldi
forgalmazdsédra engedélyezett mennyiségét.”

1. sz. melléklet: A zarjegyek leirdsa

41/2002. (XII. 6.) PM rendelet a hordés és kannas borra el§irt hivatalos
zar alkalmazésanak, valamint elszdmolédsanak részletes szabalyairol

A hivatalos zar” alkalmazasaval elgallitasaval és elszamolasaval
kapcsolatos jogi szabdlyozdst tartalmazza horddés és kannds borok
kiszerelése esetén.

1. sz. melléklet: Nyilvantartas a hivatalos zar eldallitasarol

2. sz. melléklet: Nyilvantartds a hivatalos zar felhaszndldsarol

2.3. Az élelmiszer-eldallitassal osszefiiggd kornyezetvédelmi
2002. évi szabalyozasok

29/2002. (II. 27.) Korm. rendelet a kornyezetvédelmi termékdijrol,
tovabbd egyes termékek kornyezetvédelmi termékdijardl szoléo 1995. évi
LVI. torvény végrehajtasahoz sziikséges egyes intézkedésekrdl rendelkezd
113/1995. (IX. 27.) Korm. rendelet médositasarél

Az élelmiszer-dgazatban hangsilyos a csomagol6é anyagokra vonatkozd,
valamint a hitéberendezések és hlt6kozegek esetére alkalmazhato
szabdlyozas. A rendelet tartalmazza a kotelezG hasznositasi ardnyt 2005.
évig lebontva, illetve a mentesség feltételeinek szabdlyozdsat.
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6/2002. (III. 1.) KoM rendelet a kornyezetvédelmi termékdijrol,
tovabbd egyes termékek kornyezetvédelmi termékdijardl sz6ld 1995. évi.
LVI. torvény végrehajtasarol szolo 10/1995. (IX. 28.) KTM rendelet
modositasarol

A rendelet a dij megfizetését szabdlyozza, illetve tartalmazza a
termékdij-koteles termékek korét, tobbek kozott az élelmiszer-dgazatban az
eldallitdas sordn alkalmazott anyagokat, eszkdzoket.

7/2002. (II1. 1.) KoM rendelet a hasznélt és szennyvizek kibocsdtdsanak
mérésérdl, ellen6rzésérdl, adatszolgaltatdsardl, valamint a vizszennyezési
birsdg sajidtos szabdlyairdl

A vizszennyezd tevékenység ¢és egyéb felhasznalds (élelmiszer-
feldolgozés) sordan alkalmazand6 kérnyezetvédelmi szempontd szabdlyozas.

8/2002. (III. 22.) Kom-EiiM egyiittes rendelet a zaj- és rezgésterhelési
hatarértékek magdllapitasairol

Az lizemi telephelytdl, berendezésektdl, technologidtol stb. szdrmazd zaj
terhelési hatarértékeit a rendelet 1. sz. melléklete tartalmazza.

9/2002. (III. 22.) Kom-Ko6ViM egyiittes rendelet a hasznalt és
szennyvizek kibocsdtasi hatdrértékeirdl és alkalmazdsuk szabalyairol

A keletkez6 szennyviz kezelésére vonatkozd szabdlyozas.

10/2002. (III. 26.) KoM rendelet a hulladékok jegyzékérdl sz6lo
16/2001. (VII. 18.) KoM rendelet médositasardl

A keletkez6 hulladék kezelésére vonatkozd szabdlyozas.

94/2002. (V. 5.) Korm. rendelet a csomagoldsr6l és a csomagoldsi
hulladék kezelésének részletes szabdlyairdl

Az orszag teriiletén forgalmazott termék csomagoldsdra és a csomagolési
hulladékra terjed ki.

96/2002. (V. 5.) Korm. rendelet a zaj- és rezgésvédelemrsl sz616
12/1983. (V.12.) MT rendelet médositasardl

Az els6fokud kornyezetvédelmi hatdsdgi jogkort a felsorolt esetekben a
jegyz6 gyakorolja.

49/2002. (VIL. 19.) OGY hatarozata az ENSZ Eghajlatvéltozasi
Keretegyezményben Részes Felek Konferencidjanak 1997. évi harmadik
ilésszakdn elfogadott Kiot6i Jegyz6konyvhoz torténd csatlakozasrol

Hazdank is csatlakozott — a levegdszennyezettség csdkkentése érdekében
— a Kioto1 Jegyz8konyvhoz.
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110/2002. (XII. 12.) OGY hatarozata az Orszdgos Hulladékgazdal-
kodasi Tervrol

A terv 2003-2008 évekre hatarozza meg a teendlket. A program
részletes, nagyon sokrétd és — tobbek kozott — tartalmazza az élelmiszer-

eldallitds sordn keletkezd tobbféle hulladék kezelését, valamint a
programot a jobb kdrnyezeti hatasok elérésére.

274/2002. (XII.21.) Korm. rendelet a levegd védelmével kapcsolatos
egyes szabdlyokrdl sz6lé 21/2001. (I1.14.) Korm. rendelet és a felszini
vizek mindsége védelmének egyes szabdlyairdl sz6lé 203/2001. (X.26.)
Korm. rendelet médositasarol

A rendelet a 1égszennyezési birsdg kiszabasanak feltételeit és a
szennyvizbirsdggal kapcsolatos szabdlyozdst tartalmazza.

2.4. Egyéb az élelmiszerek eldallitasaval és forgalmazasaval
kapcsolatos 2002. évi szabalyozas

50/2002. (V. 25.) FVM rendelet az agrirmarketing tdmogatds
1igénybevételeinek feltételeirdl és a lebonyolitds rendjérdl

Szabdlyozza az FVM AMC Kht. miukodését és a célokra adhato
tdmogatdsok mikéntjét.

2002. XIII. torvény a jovedéki adorél és a jovedéki termékek
forgalmazdsdnak kiilonds szabdlyairdél szolé 1997. évi  CIIL.  tv.
modositasarol

Tobbek kozott médositja a kiskereskedelemben a cigarettdra és a vagott
dohdnyra vonatkoz6 ad6 mértékét.

2/2002. (VII. 5.) SzCsM-GKM egyiittes rendelet a kiilfoldi
élelmiszerek behozataldnak egészségiigyi feltételeirdl szolo 1/1987. (1. 15.)

EiiM-BKM-KKM egyiittes rendelet hatdlyon kiviil helyezésérdl

Az 1995. évi XC. torvény 27 §-dnak (7), (12) bekezdéseiben kapott
felhatalmazdas alapjan sziiletett a dontés.

202/2002. (IX. 14.) Korm. rendelet a visirokrél és piacokrdél sz6lé
35/1995. (IV. 5.) Korm. rendelet médositasarol

A viasar és a piac fogalmakat djra fogalmaztik a rendeletben, amely
tartalmazza a bejelentési kotelezettséget is.

203/2002. (IX. 14.) Korm. rendelet az iizletek mikodésérsl és a
belkereskedelmi tevékenység folytatdsdnak feltételeir6l sz6l6 4/1997. (I.
22.) Korm. rendelet médositasarél
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A rendelet szerint az ilizlet mikodésének engedélyezésében kozremikodds
hatésdgok az Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomdsok és az
ANTSZ, ha az iizletben vendéglatéhelyen 4llati eredetl élelmiszert vagy
élelmiszer-nyersanyagot hasznédlnak fel, és hoznak forgalomba, illetve
terményt, takarmdnyt, él6 4allatot, vagy dallatgydgydszati készitményt
értékesitenek.

Az lizletek engedély szerinti mikodését €s a kereskedelmi tevékenység
folytatdsdra vonatkozd jogszabdlyi rendelkezések betartdsdt a jegyzGl, a
szakhat6sdgok, a Fogyasztovédelmi Foéfeliigyeléség ¢és a teriileti
fogyasztovédelmi feliigyel6ségek ellendrzik, amelyek egyilittmikodési
megallapodds alapjan a renddrséggel egyilitt kozos ellendrzéseket is
folytathatnak.

27 2

A csomagoldson j6l olvashatéan fel kell tiintetni az el6allitod, az
importald, a kiszereld cég nevét, székhelyét és telephelyét. Az iizletekben a
véasarlot jol lathatdéan tdjékoztatni kell arrdl, hogy panaszdaval kihez
fordulhat: a felsorolds szerint tobbek kozott az Allategészségiigyi és
Elelmiszer Ellendrzé Allomasokhoz is.

277/2002. (XII. 21.) Korm. rendelet a telepengedély alapjdn
gyakorolhaté6 ipari és szolgaltatd tevékenységekrdl, valamint a
telepengedélyezés rendjérdl szolé 80/1999. (VI. 11.) Korm. rendelet
modositasarol

Azok, akik e rendelet hatdlybalépésekor mar mikods telepen végzik a
rendelet hatdlya ald tartozé tevékenységiiket, kotelesek 2003. junius 30.
napjdig telepengedélyt kérni.

A ,,10/A. § A 10. (2) bekezdésének hatdlya ala tartozok esetében a 8. §
(3) bekezdésében foglalt rendelkezéseket 2003. oktdber 1. napjatol lehet
alkalmazni azzal, hogy a telepengedély visszavondsa helyett a jegyzd a
tevékenység telephelyen torténd gyakorldsdnak megtiltdsdrél hoz
hatarozatot.”

2002. évi LXVII. torvény a géntechnoldgiai tevékenységrdl sz6l6 1998.
évi XXVII. torvény, valamint az 4llatok védelmérdl és kiméletérdl szolo
1998. évi XXVIII. torvény modositasarol

A géntechnoldgia végzéséhez sziikséges engedélyekrll, a Ilétesitmény
létrehozdsanak  engedélyezési  szabdlyozdsarol, a  Géntechnoldgiai
Bizottsdgrol, a géntechnoldogiai moddositds ¢és a géntechnoldgidval
modositott szervezetek zart rendszerd felhaszndldsar6l, az engedély
visszavondsardl és a birsagrdl szol a torvény ide vonatkozo része.
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3. A megyei (f6varosi) Allategészségiigyi és
Elelmiszer Ellen6rz6 Allomasok élelmiszer-
mindségellendrzo tevékenysége

3.1. Allomasi tevékenység és az élelmiszer-mindség

Az Allomisok az FVM Allategészségiigyi és Elelmiszer-ellenérzési
FGosztalya daltal jovédhagyott munkaterv alapjan végezték 2002. évi
feladataikat.

Az év sordn kiemelt feladatot jelentett a kenyér és péksiitemény
szakdgazattal kapcsolatos problémdk feltardsa, valamint a HACCP
rendszerek bevezetésével és alkalmazdsdval kapcsolatos célvizsgadlati
programok teljesitése, amelyek a munkafolyamatban j6l hasznosultak.

Az ¢élelmiszer mindségellen6rzd hatésdg orszagos tevékenységét
szdmszerlien mutatja a vizsgdlt élelmiszer-mintdk tételszdma (23158
vizsgdlt hat6sdgi tételszdm), az egyéb céllal vizsgdlt élelmiszerek szdma
(5441 ) és a monitoring ellendrzés ( 4197 minta).

A vizsgédlatok eredményeként az élelmiszerek 84,6 %-a felelt meg az
eldirdsoknak. Az élelmiszerek kifogdsoldsi ardnyédnak valtozéisait kovetve —
tobb évre visszatekintve — megdllapithatd, hogy a hibds élelmiszerek
el6forduldsi ardnya emelkedd tendencidt mutat (1. tdbldzat). A hibds
élelmiszerek szdmdnak nodvekedése felhivja a figyelmet az élelmiszer-
ellendrzés megerdsitésének sziikségességére.

Az egyéb vizsgdlt mintdk reprezentdljdk a hatdsdgi eljardasokkal: a
mindség-megdrzési 1d6 meghosszabbitdsdval, a fogyasztéi panaszok
kivizsgadldsdval, a tdrshatésdgi és eseti célvizsgdlatokkal kapcsolatos
tevékenységet. Szadmuk az engedélyeztetési eljarasokban bekovetkezett
viltozds kovetkeztében csdkkent, mivel a gydrtmdnylapot jovdahagyo
engedélyeztetési eljards megszint.

A hat6sdgi élelmiszer-mindségellen6rz6 halézat folyamatosan ellendrzi
az EU-val harmonizdlt jogszabdlyok ¢érvényesitését, a Magyar
Elelmiszerkonyv elirdsainak érvényre jutdsat, a tudomdnyos, technikai,
technoldgiai és mdés utasitdsok betartdsdt, kozben informécidkat tovabbit,

tovabbképez, szankciondl és utdellendrzést végez.

A hatésiagi élelmiszer-mindségellendrzés statisztikus tételszdmédnak és
kifogdsoldsi ardnydnak alakuldsdt 1991 és 2002 kozott az 1. ébra
szemlélteti.
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1. tablazat: A tételszam és az egyéb hatosagi vizsgalt mintaszam
alakulasa az OBI adatai nélkiil

) Vizsgalt | Kifogéasolt Egyéb
Ev hat6sagi tetel vizsgalt
tétel (%) minta
1987 53639 7,7 13996
1988 43563 7,4 13470
1989 38339 10,0 14000
1990 33044 9,9 14048
1991 32119 10,1 16235
1992 31174 13,1 13708
1993 30732 11,9 13711
1994 30078 11,7 19781
1995 29944 12,2 14499
1996 29324 11,5 18146
1997 28957 10,9 24202
1998 29126 9,4 27452
1999 29711 10,2 22931
2000 23838 11,6 8880
2001 21714 14,5 10406
2002 23158 15,4 5441
Tételszam Kifogasolasi %
35000 - 30,0
30000 = 25.0 o
28888 _ 200 |~ — Tételszam
15000 E 150
10000 =100 1 o Kifogasolési %
5000 = 5,0
0 F 0,0
I AN N I IO © I~ 0 O © 1
SRS S 38388 .
I v = = e e e+ 1 1 N N N EV

1. abra: A hatoésagi élelmiszer-mindségellendrzés statisztikus tételsza-
manak és kifogasolasi aranyanak alakulasa 1991 és 2002 kozott

3.1.1. A hatésagi intézkedések alakulasa

Az élelmiszer-mindségellendrzG hatésdg az ellenérzés sordn a hibds, nem
megengedett élelmiszer-eldallitéi tevékenység miatt 3489 alkalommal
mindségvédelmi birsdgot szabott ki 118 milli6 Ft értékben, 40
szabdlysértési eljarast kezdeményezett, 32 alkalommal a helyszinen
intézkedett és birsdgolt 173 ezer Ft értékben. A mindségvédelmi birsdg a
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hatésdagi intézkedés egyik leghatékonyabb eszk6zének bizonyult. A madsik
hatékony lehet6ség a tevékenységgel kapcsolatos kozvetlen beavatkozéas
(tevékenység felfiiggesztése, megsziintetése).

A jogszabdly be nem tartidsdnak mértékétdl, az elGirds megsértésének
sulyossdgiatol fiiggden (engedély nélkiili élelmiszer-elddllitds, élelmiszer-
hamisitds, megtévesztés, tiltott anyagok, eszkdzok haszndlata stb. miatt ) a
hatosag a termékgydrtasat 153 esetben 1deiglenesen felfiiggesztette (abbol
108 kenyér és a péksiitemény), ugyanakkor 5 termék eldallitdsat véglegesen
megsziintette.

Elelmiszer-el4llité iizem makodését 30 alkalommal ideiglenesen
felfiiggesztették. 9 esetben az ilizemet végleg bezartdk, illetve a
tevékenységet végleg megsziintették.

Az élelmiszer-eldallitokndl Osszesen 422 hibds élelmiszer tétel keriilt
zarolasra, amelynek értéke 61561 ezer Ft. EbbdSl 103 tételt atdolgozasra
utaltak 7718 ezer Ft értékben, 159 tételt pedig takarmédnyozdsi célra
irdnyitottak, amelynek értéke 42532 ezer Ft. Mds célu felhaszndlédsra keriilt
20 tétel 5771 ezer Ft értékben. A veszélyes anyagokat tartalmazd,
felhaszndldsra alkalmatlan tételeket megsemmisitették, ami 140 tétel és
amelyek értéke 5540 ezer Ft.

Az élelmiszer-mindségellen6rzd hatdsag intézkedéseinek alakuldséat 1997
€s 2002 kozott a 2. dbra szemlélteti.

3.1.2. Az élelmiszer-eldallitok hatésagi ellenérzése

A hatésdgi szakemberek 2002-ben a 7103 élelmiszer-eldallité iizembdl
4532 iizemet (63,8 %) ellendriztek, ahol Osszesen 6984 ellenGrzést
végeztek. Igy az ellendrzés gyakorisdga 1,5 volt, ami csékkend tendencidt
jelez (2001-ben ez az érték 1,6). Tovabbd 1074 kis- és nagykereskedelmi
egységben 1312 ellendrzést végeztek.

A hatdésagi intézkedések teljesitése érdekében arra van nagy sziikség,
hogy a jegyz6kdonyvben rogzitett teenddk végrehajtdsar6l a hatdsag
utdellendrzés formdjaban tdjékozdodjon.

Az élelmiszer-el6allitor tevékenység ellenSrzése sordn az ellendrzd
hatosag 8 létesitési szakhatdsagi hozzajaruldassal nem rendelkezd iizemet,
tovibba 21 midkodési engedéllyel nem rendelkezd élelmiszer-el6allitéd
lizemet taldlt. A nem engedélyezett tevékenység egészséget veszélyeztethet
€s szamos problémadt vet fel. Ezért az engedély nélkiili élelmiszer-eldallitoi
tevékenység folytatasa, szigoru elbiralds ala esik. Az ellen6rzd hatosdg — a
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jogi lehetGségeket mérlegelve — minden esetben a sziikséges intézkedést
megtette.

Szabalysértési
feljelentés

Szabélysértési
hatarozat

Helyszini birsag

Minéségvédelmi
birsag

Il 2002. 02001. [72000. @ 1999. M 1998. m 1997.

Zarolt tételek
szama

Gyaértas
idészakos
leallitasa
Gyartas
végleges
leallitasa

1 10 100 1000 10000

2. abra: Az élelmiszer-mindségellenorzé hatésag
intézkedéseinek alakulasa 1997 és 2002 kozott

Az ¢élelmiszer-elddllitd iizemek ellendrzési tervét objektiv alapokra
helyeztiik, amit — az EU-val harmonizdlt — kockdazatbecslésen alapuld
modszerrel hatdroztunk meg. Ezenkiviil a hatésag az EU élelmiszer-
ellendrzési programjaval 0sszhangban célvizsgalatokat is folytatott, ennek
2002. évi témai a kovetkezdk voltak:

1. A HACCP rendszer kotelez6 bevezetése €s alkalmazasa (ennek eredményét
a kozlemény bevezetd része tartalmazza).

2. A siitéipari termékek elddllitasdval kapcsolatos problémék felmérése
(ennek eredményeként, a Magyar Elelmiszerkonyv elGirdsainak modo-
sitdsai folyamatban vannak).

A megnovekedett feladatok teljesitése érdekében az élelmiszer-
ellendrzés megerdsitése varhaté az dllomdsok teljes kord tevékenységének
szamitogépes tamogatidsdban. A ,mindség-ellen6rzés” programrendszer
prototipusa elkésziilt, tesztelése egy uj informatikai program szerint — az
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EU feladatok prioritasdat figyelembe véve a hatdrdllomasi, szallitasi,
jarvanyligyi stb. rendszerek megvaldsitasat kovetéen — a kozeli jovSben
elkezdddik.

Az orszdgosan tobb mint 7000 élelmiszer-el6allité ellendrzési adatait, a
megdllapitdsokat és informdcidkat csak egy szdmitégépes nyilvantartdsi
rendszer tudja megfeleléen kovetni (eldallitok és termékeik nyomon-
kovetése, a hatosagi intézkedések figyelemmel kisérése stb.). Ugyanis csak

igy lehet meghatdarozni, hogy az ellen6rzést miért, milyen irdnyban és hol
kell fokozni.

3.1.3. A hatésagi engedélyezési eljarasok

A megyei (févdarosi) allomdsok az élelmiszer-elddllitér tevékenység
létesitéséhez 882 szakhatdosagi hozzajdrulast, valamint 719 mikodési
engedélyt adtak ki. Uj élelmiszer engedélyezésére a 2002. évben nem keriilt
sor. A minGségmegdrzési idGtartam meghosszabbitdsat 182 termékre adtdk
meg. Az ¢élelmiszer-eldéllitokkal kapcsolatos ellenGrzések és hatdsagi
engedélyezési eljarasok szdmat - szakdgazatonként — a 2. tablazat

tartalmazza.

3.2. Elelmiszerek mingségalakulasa

3.2.1. Elelmiszerek mingségi szintjének altalanos elemzése

A 2002. évben vizsgalt feldolgozott élelmiszerek 84,6 %-a megfelelt az
eldirt kovetelményeknek. A hibds élelmiszerek ardnya emelkedd tendenciét
mutat (2002. év 15,4 %; 2001. év 14,5 %).

Az élelmiszerek mindségi szintjének a valtozasat elemezve, az el6zd év
kifogasolasi %-4dhoz hasonlitottuk a targy évi kifogdsoldsi %-ot, és azt a
véaltozast vettiik alapul, amely esetén az eltérés mértéke egynél nagyobb
volt. Az eltérés mutatja a szakdgazatban az elmidl évhez képest
bekovetkezett valtozast negativ vagy pozitiv irdnyban.

A mindség romlott a kovetkezd szakdgazatokban:

A kif.% novekedésének mértéke

Baromfihus és -készitmény 3,3
Novényolaj 2,6
Szeszesital 2,4
Uditgital és szikviz 1,5
Konzerv 1,4
Kenyér, péksiitemény 1,3
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2. tablazat: A 2002. évi hatdosagi ellendrzések és engedélyezések
alakulasa szakagazatonként

UZEM ELLENORZES ENGEDELYEZESI ELJARAS (darab)
(darab)
2 S © X
< [Be|3 | . |z8|85|8_ |2 |B
MEGNEVEZES s |8g|S | B |E5]E2|28(8. |2
S lzx|8E| E |25|52|8E5|5E|88
e |R2|38| 2 |E8|z2|28|gn| 2%
s |s2| 8 = | €5|LS| 8|8 | 2FE
< N ) Lo|Sw| E Q IS
> 1293 CE|8N| S = 2
Ll O S T 2 z s z
Baromfi és -készitmények 179 157| 301 0 4 7 1 26 0
Bor 0 0 0 0 0 169 0 80 0
Cukor és cukortermékek 11 10 48 0 0 5 0 3 0
Dohanygyartmanyok 8 5 13 0 0 2 0 0 0
Edességek 712] 381 503 0 25 87 2 64 1
Gabona és -készitmények 276 184 384 0 0 16 0 18 1
Hus és -készitmények 721 440 794 0 2 29 1 71 1
Hiitott és gyorsfagyasztott termékek 115 85 145 0 22 7 0 10 0
Konzervek 616] 427] 653 0 32| 117 0 44 0
Névényolaj és -készitmények 148 74| 127 0 4 6 0 2 0
Sorok 156 92| 152 0 19 9 0 8 0
Siitéssel kenyerek, pékstitemények 1723] 1240] 1683 0 O 143 0 156 13
Szaraztésztak 401 242) 374 0 0 33 1 25 0
Szeszesitalok 799 231 308 0 1 25 0 42 1
Tej és tejtermékek 140 139 451 0 10 19 1 21 0
Uditéitalok, szikvizek 1171 629 712 0 14 61 1 99 4
Eqyéb élelmiszerek 470  214] 338 0 16| 147 1 50 0
Osszesen 7646 4950 6986 0 149] 882 8 719 21
Nagykereskedelmi raktar - 255 296 0 27 13 0 0 0
Kiskereskedelmi egység - 819 1006 0 6| 175 0 0 0
Minddsszesen - 5624 8288 0 182 1070 8 719 21

A mindség javult a kovetkez6 szakdgazatokban:

A kif.% csokkenésének mértéke

Sor 3,7
Szaraztészta 2,9
Cukor 1,5

Vialtozatlan mindségben késziiltek az édességek, a gabona-készitmények,
a hus és hiskészitmények, a hltSipari gyorsfagyasztott termékek, a tej és
tejkészitmények és az egyéb élelmiszerek. Dohdnytermékeket mar tobb éve
nem kellett kifogasolni.

Az élelmiszer-dgazatban az egyes szakdgazatok kifogdsoldsabol
szamitott, orszdgos élelmiszeripari kifogédsolds atlagértéke 15,4 % volt. Az
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élelmiszert eldallitd szakdgazatok koziil az orszdgos élelmiszeripari atlag
felett kifogasoltdk a kovetkez6 szakdgazatok termékeit:

kenyér és péksiitemény 24.8 %
szaraztészta 21,2 %
uditéital, szikviz 20,5 %
gabona 16,2 %
huas és huskészitmény 16,1 %

Ezen szakdgazatok termékeinek fokozott ellendrzése sziikséges.

Az orszdgos élelmiszerdgazati dtlag alatt, de 10 % és a felett
kifogéasoltak a kovetkez6 szakdgazatok termékeit:

baromfihus és -készitmény 13,2 %
tej és tejkészitmény 11,9 %
konzerv 11,6 %
édesség 10,9 %
egyéb élelmiszerek 10,0 %

A termékek veszélyeztetettsége miatt a tej €s tejkészitmények, valamint a
baromfihus és készitményeik kiemelt ellendrzése a korabbi gyakorlatnak
megfelelden tovédbbra is sziikséges.

10 % alatt volt a kifogdsoldsi ardny a kovetkezd szakdgazatok
termékeinél:

szeszesital 9,5 %
novényolaj készitmény 8,1 %
gyorsfagyasztott élelmiszer 4,8 %
cukor 4,7 %
sOr 3,8 %

JelentGsen javult a sorok és kismértékben a cukrok mindsége. Az
élelmiszerek mindségalakuldsat szakdgazatonként a kifogdsoldsi % alapjan
a 3. dbra mutatja.

3.2.2. A hibaokok alakulasa
a) Az osszetételi tulajdonsagok hibaaranyanak elemzése

Az élelmiszerek vizsgdlata sordn feltart kifogdsoldsi okok hiba
ardnydnak megoszldsi szdzalékat tekintve az Osszetételi jellemzdlk
kifogasoldsa volt a legnagyobb mértékd (2002. évben 44,0 %; 2001. évben
41,3%). Aranyuk az elmult évihez képest tovabb ndtt.
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3. abra: Elelmiszerek mingségalakuldsa szakagazatonként a
kifogasolasi % alapjan

Az orszédgos élelmiszeripari kifogdsoldsi dtlag novekedését, nagyobbrészt
az élelmiszerek Osszetételi hibdja okozta. Minden mdsodik kifogasolt minta
osszetételi hibas volt. Ezek az Osszetételi hibak nehezen ismerhetdk fel;
jelentds résziik csak laboratériumban végzett vizsgdlatok sordn derithetd ki.

Az élelmiszeripar jelenlegi szintjén (laboratériumok hidnya az eldallitok
nagy hdanyaddndl) a cégek jelentls része vagy nem képes az Osszetételi
tulajdonsdgokat garantdlni, vagy az is el6fordult, hogy tudatos min8ség-
rontds utjan kivdnt nyereséghez jutni, azaz jogosulatlan versenyhelyzetbe
keriilni. Amennyiben ez a tendencia orszdgos méreteket Olt (pl. gyakori
volt az 1idegen fehérje huskészitményekben, tejport helyettesitd
adalékanyagok felhasznaldsa tejes péksiitemények készitéséhez, a termék
cimkéjén jelolt anyagot nem vagy eltér6 mennyiségben tartalmazott a
termék), az Osszetételi tulajdonsdgok vizsgdlata és annak névekvd szdmban
torténd ellendrzése fokozottan indokolt, mert csak igy teljesiilhet az
élelmiszertorvényben megfogalmazott fogyasztoi érdek védelme.

Jelentds gazdasdgi eldnyt jelenthet az a prébédlkozés, amely a fogyaszto
szdmdra nem vagy csak alig felismerhetd médon okoz kart (pl. az 6sszetétel
az eldirt érték hatarat surolja, olcsobb helyettesité anyagokat alkalmaznak
a technolodgidban, illetve olyan technoldgiai segédanyagot hasznélnak,

amely tobbletel6nyokkel jar és olcsobbd teszi az eldallitdst, a termék
onkoltségét). Az is eléfordult, hogy a Magyar Elelmiszerkonyv elGirasanal
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gyengébb mindségli terméket allitottak eld ugyanazzal a megnevezéssel.
Mivel f6ként a nagy aruhdzlancok nyomott dron veszik at a termékeket, az
eldallitd olyan megoldést keres, amely eredményeként a termék az adott

P

arfekvésben még elddllithatd, de ez tobbnyire a mindség rovdsdra megy.

b) A jelolés hibaaranyanak vizsgalata

A masodik nagy ardnyd hibaok a jeloléssel kapcsolatos jogszabalyi
eldirdsok elmulasztdsabol vagy szandékos (Onreklamozds, a tartalomnal
tobbet ad¢6 kifejezés stb.) megkeriilésébdl ad6dé hidnyossdg. Visszatekintve
az elmult évre el6forduldsi ardnya csdokkent (2002. évben 26,8 %; 2001.
évben 30,0 %). A jelolési eldirdsokat nagyobbrészt a kis tizemet mikodtetd
¢lelmiszer-eldallitok nem tartjdk be, mivel nehezen tudjdk kovetni az
élelmiszerjogi szabdlyozdsok valtozéasat. A hazai élelmiszerek jelolési hibai
mellett sokszor jelentett gondot az import élelmiszerek jel6lése is.

Az élelmiszerek jelolése €lelmiszerbiztonsdgi, egészségligyi szempontbdl
1s igen komoly jelent8séggel bir. A cimkén megjelend tobblet-informacidra
és annak mindségére kell6 figyelmet kell forditani. Ebben az évben a
dohdnytermékek jelolésének ujabb szabdlyozdsa — Osszhangban az EU
szabdlyozassal — mar nem teszi lehet6vé, hogy a karosanyag-tartalom alig
legyen olvashatd, (a nikotin- és a katrdnytartalom kiegésziil majd a szén-
monoxid-tartalom feltiintetésével). A cigarettdkon a figyelmeztetd
egészségkdrositd hatds szovegrészt feltin6 mddon és meghatirozott
szazalékban kell majd lathatova tenni az djragyartott csomagoléanyagokon.

A valamennyi OsszetevOt tartalmazé jelolés fokozza a fogyasztok
bizalmat, és egyben kozvetlen vdlaszt is ad a jobb tdjékoztatds irdnt
felmeriil6 fogyasztéi igényekre. Ennek ellenére mégis el6fordulnak olyan
nem jeldlt tulajdonsagok, 0sszetevlk, amelyek silyosan veszélyeztethetik a
fogyasztokat (allergén anyagok, emésztési problémdkat okozdk stb.) és
csak a laboratériumi vizsgdlattal mutathaték ki. Ezen anyagok feltiintetése,
illetve az ismeretlen Osszetevd felderitése feltétleniil indokolt.

Gyakori a megtéveszt6 jelolés tobbnyire haszonszerzés érdekében. 2002-
ben nagy felhdborodast okozott az egyik eldallitéo ,,pulykamell filé”
elnevezést tartalmazd cimkéje, ugyanis az — a megnevezett termék helyett —
daralt pulykahisbol késziilt. Volt olyan eset is, amikor a pulykasonka
helyett ,,sonka” volt feltiintetve. A megtévesztés masik csoportja arra
irdnyult, amikor a gyart6 a silany mindségi termékét illegalisan egy maésik,
markads, ismert gyarté cimkéjével hozta forgalomba.

Tobbszor el6fordult, hogy nem engedélyezett adalékanyagokat
alkalmaztak. A hagyomédnyos kenyerekhez pl. adalékanyagot hasznaltak a
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technolégiai folyamat meggyorsitidsdra, és a kenyér cimkéjén azt nem
tintették fel. A tejes kifli pontos Osszetétele sem ismert a fogyasztd
szamara, pedig sokszor el6fordult, hogy nyerészkedésbdl tejet helyettesito
anyagokat haszndltak a termékben, ami csak laboratériumi vizsgdlattal
mutathaté ki. Nagy sziikség volna az adalékanyagot alkalmazé iizemekben
a laboratériumi hattér megteremtésére €s a rendszeres ellendrzésekre, mert
ezen anyagok mikro mennyiségének bemérése sok esetben nem bizonyult
biztonsdgosnak.

Egyre tobb disitott élelmiszer (tdpszer) jelenik meg a piacon, amelyek
valamilyen egészségvéds €s mas hozzdadott anyagokat tartalmaznak, ahol a
jelolés szintén élelmiszerbiztonsagi tényezd, a tuladagolas veszélyétdl,
illetve a tiltott anyag fogyasztdsatol védhet. Ezeket a kiilonleges
tapldlkozdsi igényt kielégit6 élelmiszereket kiilondsen koriiltekintd,
informativ jeloléssel és gondos felhaszndlasi utmutatoval kell elldtni.

A bio- és GMO-t tartalmazo6 termékek megkiilonboztets jelolése azt teszi
lehetévé, hogy a fogyaszté eldonthesse, mit akar vésdrolni, és az
élelmiszer-eldallitok vagy a forgalmazék ne hozzdk a fogyasztot
megtévesztd vagy hibds tajékoztatds révén olyan helyzetbe, amit valdjaban
nem akart.

Nagyon fontos a c¢sdbitd, megtévesztd jelolések — friss, tiszta,
természetes stb. — kifejezések marketing céllal torténd haszndlatdnak
elkeriilése, illetve a jelolés egységes elvek szerinti megitélése az ellendrzd
hdlézatban. A hdazi készitésd, eredeti, hagyomédnyos stb. kifejezéseket is
csak indokolt esetben lehet alkalmazni.

¢) Az érzékszervi jellemz6k hibaaranyanak vizsgalata

Az ¢élelmiszereket els6sorban taplalkozdsbiolégiai okbol, valamint
élvezeti értékéért fogyasztjuk. Az élelmiszerek érzékszervi tulajdonsédgit
érint$ kifogdsolds az elmult évihez képest valtozatlan (2002. évben 14,3 %;
2001. évben 13,9 %). Az érzékszervi tulajdonsdgok (szag, iz, allag stb.)
kozil az ,,iz”-hiba 40,8 %-ban fordult el6, az elmult évi hibaardnyahoz
(36,8 %) képest ndtt.

Szamos torekvés szolgdlja azt a célt, hogy Magyarorszdgon a
hagyomdédnyos izeket meglrizzEk, és tiszta kdrnyezetben termelt egészséges
alapanyagbd6l kornyezetbarat technoldgidval, j6 mindségl élelmiszert
allitsanak eld. E célkitiizés minél szélesebb kord megvaldsuldasat segiti eld
a ,Kivdlé Magyar Elelmiszerek” rendeleti szabdlyozdsa, az okoldgiai
egyensily fenntartdsa érdekében hozott szabalyozdsok, a tdmogatdsi
rendszerek (kornyezetkiméld technoldgidk tdmogatdsa, az eredeti iz
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megdrzése, az eredetvédelem szabdlyozdsa, a biotermékek termesztésének
O0sztonzése stb.), amelyek marketing oldalr6l sem kozombosek, mert a
fogyaszto bizalmédnak elnyerése €s a versenyképesség fontos piaci tényezdo.

Az érzékszervi hibdk gyakran tdrnak fel olyan egyéb hibdkat is, amelyek
a termék tovdbbi laboratériumi analitikai vagy mikrobioldgiai vizsgélatat
teszik sziikségessé. A termék jellegétdl eltérd sos, keserd vagy savanyu iz
esetén, illetve, ha a fogyasztd érzékszervileg gyanus vagy hibds terméket
taldl, felel6sséggel kell dontenie annak elfogyasztdsardl, illetve a termék
tovabbi sorsdrol.

d) A mikrobiolégiai hibak aranyanak elemzése

A mikrobioldgiai hibak ardnya nem valtozott (2002. évben 7,7 %; 2001.
évben 7,9%). Az élelmiszer-biztonsdg érdekében nagy jelent6sége van a
gyartaskozi és a  végtermék mikrobioldgiai ellendrzésének. A
mikrobiolégiai hibdk veszélyeztethetik a fogyasztd egészségét és
veszélyeztetik az élelmiszer eltarthatosdgat, amelyek elkeriilésével jelentls
anyagi kar és sok fogyasztéi panasz el6zhetd meg.

Gyakran mar az élelmiszerek érzékszervi birdlatdndl kideriil, hogy a
termék mikrobioldgiailag is hibds (pl. savanyu vagy penészes iz).

e) Tomeg/térfogat hibak aranyanak elemzése

Tomeg/térfogat hibdk csekély mértékben fordultak elSs, bar az el6zé6
évihez képest ardnyuk ndétt (2002. évben 5,3 %; 2001. évben 3,8 %).

A mai fejlett szamitogéppel tdmogatott eldallitéi rendszerekben az
automata mérési eszkdzok nagy pontossaggal allithatok be a kivant értékre,
ezért a tomeghidny ilyen rendszereknél ma méar tobbnyire szandékos

bedllitdsi okbdl addédik. Az egyik nagydruhdz 4ltal eldéllitott tdlcds friss
huasokndl pl. a csomagoldanyag tardjat nem vették figyelembe.

f) A toxikoldgiai hibak aranyanak vizsgalata

A toxikolégiai hibdk ardnya nem valtozott (2002-ben 1,2 %; 2001-ben
1,6 %). A toxikus anyagok a magadott hatarérték felett kiilonOsen
veszélyesek lehetnek, illetve jelenlétiik alapvetSen veszélyeztetheti a
fogyaszto egészségét. Vizsgalatuk csak laboratdoriumban lehetséges; a
fogyaszté nagyon nehezen vagy egydltaldin nem érzékeli ezen veszélyes
anyagok jelenlétét. A rendkiviil veszélyes toxikus hatdsi anyagok
szintjének koOvetésére rendszeres nagymiszeres monitoring vizsgdlatokat
végeznek.
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Fontos a toxikoldgiai szempontbdl veszélyes anyagok vdratlan
felbukkanasara vald felkésziilés. Ennek meglévd redlis lehetdsége
megfeleld felkésziiltséget feltételez a probléma fogaddsdra, annak
levezényelésére, amihez nagyon koltséges vizsgdlatok, berendezések,
intézkedések stb. sziikségesek. Koltségvonzatuk ellenére — a biztonsdg
oldalarél nézve — a felkésziiltség elengedhetetlen. Ezért az elharitdsra
forditott koltség és energia ahhoz képest feltétleniil megtériil, mintha a
vészhelyzet felkésziilés nélkiil dllna eld.

g) A csomagoléanyagok és -eszk6zok, valamint a csomagolas
hibaaranyanak elemzése

A hibasan csomagolt élelmiszer aranya csekély mértékd volt, a
csomagolési hibdk ardnya csdokkent (2002-ben 0,7%; 2001-ben 1,6 %).

Jelent8s véltoztatdsra van sziikség az élelmiszerek csomagoldesz-
kozeinek megvdlogatasdban és kornyezetkimél$ felhaszndlasdban. Az EU
részére kozolt magyar vallalas és a magyar szabalyozds szerint is 2005. év
elejét6l a csomagoldéanyag-hulladék 50 %-4at be kell gydjteni. Az ipari
szemétnél ez az ardny 30 %.

Hulladék-gazdédlkodasi és -megeldzési program indul, a szaktdrca
megkezdi az orszagos szelektiv hulladékgyijté rendszer kiépitését. Jogi
eszkozokkel arra 0Osztonzik majd az élelmiszer-eldallitokat, hogy
kornyezetbardit médon oldjdk meg csomagoldeszkdz felhaszndldsukat. A
magyar jogi szabalyozdsban ennek egyik formdja, a ,termékdij” fizetési
kotelezettségének kiterjesztése, valamint csomagoldeszkdzok ujrahaszno-
sitdsdnak vagy begytjtésének ¢és Tujrafeldolgozdsdnak, kornyezetbarat
csomagoléanyagok hasznédlatdnak stb. 6sztonzése.

Rendeleti szabdlyozas szerint az élelmiszer csomagoldsa tulajdonsagaival
(méret, megjelenés, alak, térfogat) nem vezetheti félre a fogyasztot. Ennek
ellenére az utobbi idében egyre tobb élelmiszer ,,imitdtum” jelenik meg a
kereskedelemben, amelyek tobbnyire olyanok, amelyeket utdnoznak és
szdndékosan ugyanazon a polcokon kindljdk, mint ahol a valddit. Legjobb
esetben a kisebb ar arulja el, hogy a termék nem az, aminek latszik. Kirivo
eset, amikor az ,0rids desszertes doboz” egyik sarkdban is elférne a
tartalom, amelyet egy midanyag forma tart meg. A marketingérzék jol
kitaldlta, de a fogyasztd vagy a megajandékozott nosztalgidval gondol a
régi desszertes dobozokra, amelyek szépen tele voltak. Ilyen esetben a
tartalmat nem fejezi ki a forma, a tartalommal egyértelmlen ardnytalan a
csomagoldéeszkoz.

Elelmiszerek hibaokainak tobb éves alakuldsat a 4. dbra szemlélteti.
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3.3. A hatésagi munkat tamogaté jelentésebb szakmai
tevékenységek

A XIV. Elelmiszer Mingségellendrzési Tudomdnyos Konferencia 2002.
oktéber 8-10. kozott Sdrospatakon keriilt megrendezésre. Témédja: ,,A
tapldlkozds mindségének alapja az élelmiszerldnc biztonsdga”. A hatdsdgi
munkdt végzGd munkatdrsak részt vettek a sikeres konferencia
megrendezésében, szinvonalas szakmai el6addsokat tartottak és képviselték
a hat6sdgi élelmiszer-mindségellendrzd orszdgos hdlézatot. A konferencia

jelentds dllomdsa volt, az EU csatlakozdsra torténd felkészitésnek, a
magyar élelmiszer-gazdasdg folyamatos felzarkéztatdsanak.

Az allomasi szakemberek az 1995. évi XC. tv. 5.8.-a, illetve a
végrehajtasdra kiadott 1/1996. (1.9.) rendelet 11.§-dnak (3) bekezdése
alapjan az élelmiszer-elGdllitdsban résztvevlk szdmdra eldirt kozegész-
ségiligyi, élelmiszerhigiéniai, mind&ségbiztositidsi és kornyezetvédelmi
minimum vizsgdk és az ahhoz sziikséges tanfolyamok Ilebonyolitdsarél
folyamatosan gondoskodtak.

Az allomasi szakemberek az 1/1998.(1.12.) FM rendelet — ,,A kivald
mindségli és a hagyomdnyos kiilonleges tulajdonsdgi élelmiszerek
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megfelel6ségének tanudsitdsar6l” — végrehajtdsa sordn kozremilkodtek, a
Kivdlé Magyar Elelmiszer mindségtanisité védjegy odaitélésének
el6készitésében.

Tovabbi egyiittm(ikodési feladatok a kovetkezdk:

e Az ANTSZ-el és a megyei Fogyasztévédelmi FeliigyelGségekkel kozos
élelmiszer-ellendrzések végrehajtasa.

e EU Bizottsdgi szemle keretén beliil az élelmiszer-eldallitok ellendrzé-
sében valo részvétel.

e Kozremtkodés a ,Magyar Elelmiszerkényvi Szakbizottsdg”-ok
munkdjiban.

e SAPARD palyazatokkal kapcsolatos technoldgiai €s mas terv-biralatok
készitése élelmiszer és bordszati lizemeknél.

e Tagsdg ¢és munkavégzés minldségiigyi szervezetekben (Magyar
Elelmiszermingsité Tarsasig, METE, EOQ MNB Elelmiszer
Szakbizottsag, Magyar Taplalkozastudomédnyi Tarsasdg, a MTA
Elelmiszer-tudoményi, Biokémiai, Elelmiszerkémiai Bizottsdg stb.).

e Eldadasok tartdsa egyetemi tovabbképzéseken (pl. élelmiszer-mindsitd
szakmérnok, élelmiszerbiztonsdgi szakmérndk) €s mas tanfolyamokon
(pl. sugarvédelmi, Lotus Notes RS5, ECDL), valamit kiilonb6zd
mindségligyi forumokon.

e Felkérésre kozremtkodés szamos élelmiszeripari szakkidllitason,
vasaron (UKBA, FOODAPEST stb.), valamint a termékek
szakzslrizésében.

Az Allomdsok élelmiszer-mindségellendrzd tevékenységének szakdga-
zatok szerinti megdllapitdsait, az Orszdgos Bormindsité Intézet
tevékenységének ismertetését és az Osszefoglalo megjegyzéseket a

kovetkezd szamban megjelend 2. rész tartalmazza.
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Nitratok és nitritek elofordulasa
néhany histermék-csoportban

Golian Jozef és Pavelka Marian

Szlovdk MezGgazdasdgi Egyetem, Agrartudomdanyi Kar,
Elelmiszertudomdnyi Tanszék, Nyitra

Erkezett: 2001. oktéber 21.

A huskészitmények mindsége, higiéniai és egészségiigyi alkalmassdga
tobb tényezdtol fiigg. ElsGsorban a nyersanyag minGségétdl, az eldallitas
technoldgidjanak betartdsatol és nem utolsésorban a hozzédadott anyagok
mindségétdl. Tovabba fontos szerepet jatszik a konzervdlds modja és a
felhaszndlt csomagoldanyag.

A nitratokat és nitriteket az élelmiszeriparban az izek kiemelésére
hasznaljdk. Fontos még antibakteridlis és konzervalo hatasuk is. Mennyisé-
giiket tobbféle mddszerrel lehet megallapitani (Merino et al. 2000).

Az élelmiszerekben taldlhaté nitritek és nitrdtok hatdsdt a lengyel
Wawrzyniak et al. (1999), tanulminyozta 1991-1995 kozott. A vizsgalt
mintdk feldolgozé iizemekbdl, farmerektSl, nyugdijasoktél és dolgozé
emberektSl szarmaztak. Megdllapitottak, hogy szervezetbe keriilt nitratok
és nitritek 4tlagértéke nem haladja meg az elfogadhaté napi mennyiséget,
de a legmagasabb értékek tobbszorosen meghaladjik azt.

Zhutkoun et al. (1999) foglalkozott a nitrdtok és nitritek kimutatdsdra
alkalmas fotometrids moddszer kifejlesztésével. Tobbrétegd modszert
fejlesztett ki az NaCl, nitratok, kloridok, foszfatok, polifoszfatok,
aszkorbinsav, aszkorbdtok, antioxiddnsok, szerves savak, novényi és dllati
fehérjék, cukrok mennyiségének kimutatdsdra a hiskészitményekben. Sanz
et al. (1997) értékelte a nitratokat és nitriteket tartalmaz6 élelmiszeripari
sOk hatdsat a nem fermentdlt szaldmik mikrobidlis valtozasainal ¢és
érzékszervi mindségiiknél. Megadllapitotta, hogy az érlelés folyamdn a
tejsavbaktériumok és erjesztégombdk szdma magasabb volt azokndl a
szalamiknal, amit nitrittel készitettek.

Nitrdtokat és nitriteket leggyakrabban huskészitményekbe adagoljdk a
mikroorganizmusok ellen. Nitrdtok és nitritek mennyiségének pontos és
érzékeny modszerrel valo megallapitdsat Siu és Nezsal (1998) irta le, akik
1onkomatografiat haszndltak az analizishez.
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Perez-Rodrigues et al. (1997) nitrat- és nitrittartalmat vdkuumba zart
virslinél vizsgalta. Ezen termék elkészitésénél kétféle s6 keverékét (KNO,
€s NaNO,) haszndltak fel. A vizsgdlt termékben a kovetkezd értékeket
allapitottdk meg NO5- 36-88 mg KNO,/kg. Megdllapitotta, hogy a nitrat- és
nitrittartalom kozott pozitiv korreldcids 6sszefiiggés all fenn.

Sanz et al. (1997) a nitratok és nitritek hatasdt vizsgdlta gyorsérési
szaldmiknal. A szalamik készitésénél Lactobacillus sake és Staphylococcus
carnosus kultardkat haszndltak fel, amelyek fékezték az Enterobactérium
€s mas psychrotrof baktériumok novekedését az érés kezdeti stddiumdban
és ezzel jelentdsen csOkkentették a higiéniai veszélyeket a kész termékre
vonatkozodan.

Baron (1997) kozli harom f6 ételmérgezését olyan szalami elfogyasztasa
utdn, aminek nagy volt a nitrdttartalma. A betegeknél methemoglobinémiat
allapitottak meg. A szaldmikndl a magas nitrdttartalmat mar azeldtt
megdllapitottdk, mieldtt azok a fogyasztokhoz keriiltek.

Anyag és modszer

Nitrdt- és nitrittartalom megéllapitdsa érdekében 20 szaldmi, 19 virsli és
16 kolbaszmintat vizsgaltunk. A mintdk kiilonféle gyartoktdl szdrmaztak az
tizlethal6zatbol.

A minta elokészitése (STN 570158)

Lemériink 10 g vizsgdlati mintdt 0,01 g pontossdggal és az egész
mennyiséget betessziik egy 200 cm® mérdpoharba. Hozzdadunk 5 cm?® hig
borax oldatot és 100 cm® forré vizet, amit addig rdzunk, amig a minta
teljesen szét nem oszlik az oldatban. Utdna a mérdpoharat tartalméval
egyiitt 15 percig melegitjiik és néha megkeverjiik. Kihtlés utdn fokozatosan
hozzdadunk 2 cm?® trikldr-ecetsav oldatot a fehérjék kicsapdsa végett. A
mérdpoharat 30 percig 4llni hagyjuk, majd atszirjiik. Az igy nyert oldatot
haszndljuk fel a nitrdt- és nitrittartalom meghatdrozéasdhoz.

Nitrattartalom meghatarozasa (STN 570108)

A moddszer lényege a nitrdtok redukcidja, elszinez6désiik mérése
szulfanilamid és N-etilén-amid-dihidro-klor reakciéja utdn, majd a nitrit-
tartalom megdllapitdsa és dtszdmoldsa nitrattartalomra.
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NaNQ, és NaNO; mennyiségének kiszamitasa a hiskészitményekben
200
X, =27% 15
V.m
X,- NaNO, (mg/kg)
- ug NO,/50 ml a kalibracids egyenesbdl valo kiszamitas
- 50ml-be bemért filtratum mennyisége
m - minta tomege (g)
c,.100 ¢,.2000

V,,m  v.m

-1,8468

X, - NaNO3 (mg/kg)

- ug NO2 /50 ml a kalibraciés egyenesbdl valo kiszamitas
v, - a redukci6 utan 50 ml-be bemért filtratum mennyisége
m - minta tomege (g)

Eredmények

55 mintat vizsgédltunk nitrdt- és nitrittartalomra. Az 1.
alapvetd statisztikai és varidcids értékek talalhatok.

tablazatban az

1. tablazat: Alapvetd statisztikai értékek NaNQO, és NaN(,
meghatarozasianal mg.kg'-ban

Variaciés és Szalami n = 20 Virslin =19 Kolbasz n = 16
tatisztikai

Y n‘;ﬁzlﬁlf‘ NaNO, | NaNO, | NaNO, | NaNO, | NaNO, | NaNoO,

X 13,76 | 42,73 8,54 58,59 12,8 66,00

S 7,64 19,93 7,33 25,14 12,33 | 20,37

v (%) 55,56 | 46,66 | 85,84 | 42,96 | 96,34 | 30,87

2. tablazat: A nitrat- és nitrittartalom legmagasabb
megengedett értékei

Legmagasabb megengedett érték mg.kg'-ban
Termék NaNO, NaNO;
Hékezeletlen hiskészitmények 50 -
Mais huskészitmények 100 -
Huskészitmények - 250

A nitrittartalom atlagértéke 8,54 mg.kg™' volt a virsliben és 13,76 mg.kg™'-ot
ért el a szaldmiban. A legmagasabb megengedett nitrittartalom értéket egyik
esetben sem 1€pték tul, bar a értékek ingadozésa (kolbasz 96,34 %, virsli 85,84 %,
szaldmi 55,56 %) igen jelentSs. A nitrdttartalom 42,73 mg.kg'-t6l a szaldmiban
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egészen 66,00 mg.kg'- ig terjedt a kolbdszban. Az 4tlagértékek a megengedet
értek 15-25 %-at érték el. A variabilitas 30,81 % és 46,66 % kozott mozgott.

Korrelacids egyiitthatok segitségével vizsgdltuk a nitrit- és nitrattartalom
kozti viszonyt. Ezek a koefficiensek statisztikailag jelentéktelennek
bizonyultak (szalami: 0,267; virsli: 0,095; kolbédsz: 0,121). Ez azt bizo-
nyitja, hogy nincs szoros 0sszefliggés a nitrdt- €s a nitrittartalom kozott.

A megallapitott nitrit- és nitrdttartalom értékek nem haladtdk meg a
Szlovik Koztarsasdg Elelmiszer Kédexe szerinti legmagasabb megengedett
mennyiséget (2. tablazat). Az értékek magas variabilitdsa annak a jele,
hogy az elkészités folyamdn nem torténik homogenizdlédas, ezért
lehetséges, hogy az egyik termék példaul csak 6,7 mg.kg' NaNO;-ot
tartalmaz, mig a mdsik 80,2 mg.kg'-ot. A ilyen nagy eltérések mar
befolydsoljdk a szenzorikus tulajdonsdgokat ¢és a fogyaszto daltal
elfogyasztott nitrdt és nitrit mennyiségét. Hasonlé eredményeket kaptak
munkéjuk sordn Wawrzyniak és Zhukova is, akik rdmutattak az eltérd nitrat
€s nitrit bevitelre zoldségfélék és a huskészitmények fogyasztasdndl.
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindéségszabalyozas eseményeirol

71/02 Higiéniai szabalyok a haztartasban

Az orszédghatdrokon 4tnyilé SafeFood Elelmiszerbiztonsdgi Testiilettel
kozosen az Egyesiilt Kirdlysdg Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatala (FSA)
2002. jiniusiban Eszak-frorszagra is Kkiterjesztette népszerd, tréfas
grafikdkkal illusztrdlt higiéniai kampdnyat, melynek iizenete nagyon is
komoly: ,,Ha el akarod keriilni a f4jdalmakat és a betegséget, vésd jol
agyadba ezt a leckét!" A kampdany szervezdi elsGsorban arra akartdk felhivni
a haziasszonyok figyelmét, hogyan keriilhetik el a mikrobak szaporodasat és
a keresztszennyezG8dést az olyan konyhai miveletek sordn, mint a f6zés, a
takaritds, a fagyasztds, illetve az élelmiszerek helyes elkiilonitése. ,,Az ételt
addig kell f6zni, illetve felmelegiteni, amig tdzforr6 nem lesz; nagy
figyelmet kell forditani a kezek €s az élelmiszerekkel érintkezésbe keriild
feliiletek tisztasdgédra; a gyorsan romld élelmiszerek hiitve tdarolanddk; a
nyers és a fott élelmiszereket egymastdl elkiilonitve kell tarolni és kezelni."
A kampéanyt mindeniitt tidvozlik, emlékeztetve arra, hogy mit sem érnek a
szigoru termelési €s kereskedelmi szabvanyok, ha a fogyaszto a legelemibb
higiéniai kovetelményeket is figyelmen kiviil hagyja. (World Food
Regulation Review, 2002. augusztus, 26. oldal)

72/02 EU: A Bizottsag 4j javaslatai a GM szabalyozas szigoritasara

Miutan két évvel ezelStt nagy vihart kavart, hogy egy kanadai repcemag-
szallitmdnyban kimutattdk a genetikai modositds tényét, sziikségessé valt az
eurdpai szabdlyozas egyértelmilbbé tétele és szigoritdsa. A Bizottsdg 2002.
augusztus 1-én uj javaslatokat adott ki, amelyek — tobbek kozott — az alabbi
rendelkezéseket tartalmazzak:

- Fels6 hatarérték megdllapitisa a hagyomédnyosnak deklaralt magvakban
véletlenszerlen taldlhatd, egyébként engedélyezett GMO-kra.

- E kiiszobérték felett is lehetséges a magvak forgalmazésa, de a felsd hatar
tallépését a cimkén jeldlni kell.

- A termelési lanc teljes hosszdban eldirja a ,,j6 gyakorlat" alkalmazasat,
ami minimadalisra csOkkenti a keveredés ¢és a gének ellendrizetlen
mozgdsanak veszélyét.

- Szigord mintavételi és vizsgdlati szabdlyokat ir el6 a nemzeti hatésdgok
szdmara a GM jelenlét kimutatdsdra a hagyomédnyos magvakban.
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- A szédndékosan moédositott fajtdkon fel kell tiintetni a ,genetikailag
modositott fajta" szoveget, tovidbba a géntranszformdacié moddjira utald
tdjékoztatast.

Az 0j javaslatokat 2002. szeptember 12-ig lehet véleményezni. (World Food

Regulation Review, 2002. szeptember, 20. oldal)

73/02 Egyesiilt Kiralysag: Milyen a fogyasztok hozzaallasa a
biotechnolégiahoz?

A Campden & Chorleywood altal kozzétett ,,A genetikai modositasokkal
kapcsolatos fogyasztoi tudatossag és hozzadllas" cimd jelentés jol tiikrozi az
emberek véleményét a biotechnoldgia alkalmazasidrdél az élelmiszerek
eldallitdsdban. A felmérés sordn — amelybe egyardnt bevontdk a vidéki
lakosokat €s a varoslakdkat — arra kerestek vélaszt, hogyan viszonyulnak a
fogyasztok a géntechnoldgia tarsadalmi, etikai, mordlis, biztonsagi és
kornyezeti szempontjaihoz, illetve hogy mennyire vannak tisztidban ezekkel.
A kutatds targyat képezte az is, hogy elsGsorban milyen informécids
forrasokbdl szerzik értesiiléseiket a fogyasztok, ami jelentds érv lehet a
sajtoban foly6 kampéanyok mellett, illetve azok ellen. (World Food
Regulation Review, 2002. szeptember, 18. oldal)

74/02 EU: Illegalis hormonkészitménnyel szennyezett élelmiszerek 11
tagorszagban

Az Eurépai Bizottsdg 2002. augusztus 2-an bejelentette, hogy 11 tagdllamban
valoszini az illegdlis medroxiprogeszteron-acetit (MPA) hormonnal val6
szennyez0dés, ami medddséget okozhat emberben. Hollandidban és
Németorszagban tobb mint 50 ezer sertést vagtak le miutdn kideriilt, hogy az
allatok MPA hormonnal szennyezett takarméanyt, pontosabban egy azdta csddbe
jutott belga cégtdl vasdrolt gliikkoz-szirupot fogyasztottak, melynek egyik
alapanyagat ugyanaz a Wyeth {r gyoOgyszergyar A4llitotta el6, amely
hormonhelyettesité tablettdkat is készit. Feleldsség terhel egy ir hulladékkezeld
vallalatot is, amely az djrafelhasznalds érdekében nem semmisitette meg, hanem
eladta a gliikdzszirupot. Mivel ez utobbit élelmiszerek alapanyagaként is
haszndljak, nagy a valOszinlsége annak, hogy az emlitett 11 tagallamban a
sertéshis készitmények mellett az iditGitalok is szennyez6dtek az MPA
hormonnal. Az eddigi vizsgalatok a visszaélések és tévedések egész sorat tartdk
fel. (World Food Regulation Review, 2002. szeptember, 4-5. oldal)

75/02 Egyesiilt Kiralysag: Biztonsagi rendszer a takarmanyokra

,Biztonsdgos takarmdnnyal a biztonsdgos élelmiszerekért!" — ez volt a
vezérgondolata az UKASTA (Brit Mez8gazdasdgi Szdllitok Kereskedelmi
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Szovetsége) 2002. juliusi szemindriumdnak, ahol tobbek kozott egyértelmiivé
valt: 2004. nyaritdl kezdve a takarmdnygyartok csak olyan termeldktSl vagy
mdés forrasokbdl szerezhetnek be alapanyagokat, amelyek megfeleld biztonsagi
rendszereket iizemeltetnek. Az Egyesiilt Kirdlysdg teriiletén forgalmazott
Osszetett takarmdnyok tobb mint 90 %-4t mar ma is az EN 45011 szabvany
szerint akkreditalt UKASTA Takarmany Biztositasi Rendszer keretén beliil
allitjak eld. Ez azt jelenti, hogy a termelés feltételei nem csupdn az érvényes
jogszabdlyi el6irdsoknak felelnek meg, hanem azokat a szigori biztonsagi
eljardsokat is alkalmazzdk, melyek célja az Osszes egészségre artalmas hatds
kikiiszobolése a gyartas, a tarolas és a szallitds teljes folyamatdban. A rendszert
fliggetlen harmadik fél auditdlja. A nagy szupermarketek kizardlag olyan
allattenyészt6k termékeit fogadjdk el, akik alkalmazzdk a biztonsagi
rendszereket. (World Food Regulation Review, 2002. szeptember, 11. oldal

76/02 Egyesiilt Kiralysag: A fenntarthato fejlesztés terve az élelmiszer
agazatban

Az Elelmiszer és Ital Szovetség (FDF) 2002. augusztus 15-én nyilvanos-
sdgra hozta a fenntarthatd fejlédést célz6 dgazati stratégidt. Az irdnyelvek
€s az egyszerd gyakorlati 1épések mellett a kiadvdny olyan teljesitmény-
indikatorokat is tartalmaz, amelyek lehetdvé teszik a véllalatok szdmaéra a
fenntarthatésag érdekében hozott intézkedések hatékonysaganak mérését €s
a jelentések egységesitését. Ezen tilmenden széles kord konzultaciot
irdnyoz el6 az ¢élelmiszerdgazat, illetve a kormdny, a civil és a
fogyasztovédelmi szervezetek, valamint az egyéb érintett testiiletek kozott.
A kiadvany szerz6i kiilonds figyelmet szentelnek a fogyaszto
élelmiszerldncon beliill betoltott szerepének, aki szintén tevélegesen
hozzajarulhat a fenntarthaté élelmiszertermeléshez. A  fogyasztoi
tudatossdgnak tehat az atfogd stratégia részét kell képeznie. A 21. szazad
legnagyobb kihivasat jelentd fenntarthato fejl6dés szakadatlan tokéletesitési
folyamatként is felfoghatd, amely a fogyasztéi bizalom erdsitése érdekében
allandé 1innovacidt testesit meg. Ide tartozik az energiafelhaszndlas
drasztikus visszafogdsa is, mint az éghajlatvaltozds ellen hatd tényezd.
Erdekes megdllapitds, hogy egy nagyobb hdaztartisban é16 személy
mindossze 40 %-at fogyasztja el annak az energiamennyiségnek, amire egy
egyediil é16 embernek van sziiksége. (World Food Regulation Review, 2002.
szeptember, 8-10. oldal)

77/02 USA: Az FDA jovahagyott egy uj édesitdszert

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztricié (FDA) 2002. judliusdban
bejelentette, hogy engedélyezte a neotame nevd 1j, A4ltaldnos céla
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édesit6szer haszndlatit sokféle élelmiszerben (pl. péksiitemények,
tiditditalok, rdgégumi, cukorkdk és desszertek), kivéve a his- és baromfihus
készitményeket. A neotame egy tdplalé hatdssal nem rendelkezd nagy
intenzitdsu édesitdszer, amelyet a NutraSweet Company (Illinois dllam) allit
el6. Az alkalmazdstdl fiiggéen a neotame mintegy 7-13 ezerszer édesebb a
cukornal. Vizben oldhatd, apr6é fehér kristalyokbdl 4llo, hdre nézve stabil
por, amely az élelmiszerek el6dllitdsan tulmenden asztali édesit6ként is jOl
haszndlhat6. A neotame biztonsdgos voltdt szdzndl tobb, embereken és
allatokon végzett tanulméany tdmasztja ald. (World Food Regulation Review,
2002. szeptember, 13-14. oldal)

78/02 USA: A fogyasztovédok sikra szallnak az élelmiszerjelolések
egyszertisitéséért

Tobb amerikai egészségvéds civil szervezet 2002. jilius 20-4n azzal a
felhivassal fordult a Kongresszushoz, hogy tdrvényi udton irjdk el§ az
¢lelmiszergyartok szamaéara az ,egyszerd, Oszinte, célratdord és a fogyasztok
altal konnyen érthetd" szovegek alkalmazdsat a termékek cimkéjén. Kiilono-
sen fontos a kozérthet6ség az élelmiszer-6sszetevlk felsoroldsdndl a valami-
lyen allergidban szenvedd fogyasztok szdmadra. A legfontosabb élelmiszer
allergének a kovetkezdk: tojas, tej, foldimogyord, did, hal, kagyld, szdja és
a liszt. Az allergids reakcidk sulyossagat tekintve az egyértelmd jelolés akar
életmentd is lehet. Az Egyesiilt Allamokban ugyanis tobb mint hétmilli6
ember szenved valamilyen élelmiszer allergidban és koziiliik évente mintegy
kétszazan veszitik életiiket allergids reakcidk kovetkeztében. (World Food
Regulation Review, 2002. szeptember, 13. oldal)

79/02 A brit hatésagok javasoljak a liszt féolsavval valé duasitasat

Az Egyesiilt Kirdlysdg élelmiszer hatésdgai — a fogyaszték félsavval valé
ellatdsdnak javitdsdra — javasoltdk a liszt és a kenyér dusitdasiat. A legijabb
kutatdsok szerint a megfeleld napi dézisban adagolt folsav 20 %-al
csokkenti a gutaiités (stroke) el6forduldsdnak valoszinlségét. Az
Ujsziilottkori nyitott gerinc (spina bifida) megel6zése érdekében a terhes
asszonyoknak mindenképpen ajinlott a fdélsavban gazdag élelmiszerek
fogyasztasa, de a szakért6k szerint vannak olyan hdétrdnyos helyzetd
csoportok, amelyek ezt nem tudjdk, illetve anyagi okokbdl nem engedhetik
meg maguknak a helyes tépldlkozdst. Az Egyesiilt Allamokban és
Kanaddban mar évek Ota kotelez6 a liszt félsavval vald dusitdsa, miéltal a
nyitott gerinccel sziiletett csecsemdOk szdma 19 %-al csdkkent. (World Food
Regulation Review, 2002. szeptember, 29. oldal)
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80/02 Argentina: A buzaliszt duasitasa vassal és vitaminokkal

A vilag egyik legnagyobb mezdgazdasagi orszdga, Argentina ugy dontott, hogy
az alultaplaltsag és bizonyos népbetegségek elkeriilése érdekében vassal és
vitaminokkal fogja ddsitani a megtermelt buizalisztet. Ezt a legutébbi, az orszag
torténetében példatlan gazdasdgi vélsdg tette sziikségessé, amely csalddok
millidit dontotte kildtdstalan szegénységbe. Mivel az alultdpldltsag elsGsorban
vérszegénységet €s idegrendszeri bantalmakat okozhat, a vas mellett folsavat
(B9 vitamin) is adagolnak a kenyér és a tésztafélék alapanyagdul szolgdld
liszthez, mikdzben annak ize valtozatlan marad. A tiamin (B1 vitamin) erdsiti az
ideg- és az érrendszert, a riboflavin (B2 vitamin) megel6zi a szembetegségek
kialakulasat, a niacin (B3 vitamin) pedig védi a bdrt, de el6nyds hatasu az
idegrendszerre is. A dolog pikantéridja, hogy a nagy mezdgazdasdgi exportdr,
Argentina a kiilfoldi partnerek kivdnsigara mar évek Ota duisitja a
lisztszallitmanyokat, de — a legtobb latin-amerikai orszagtol eltéréen -
semmiféle eldirds sem tette ezt sziikségessé a hazai fogyasztok szamdra.
Egészségiigyi adatok szerint az orszdgban a terhes n6k egyharmada és tobb mint
egymilli6 gyermek szenved a vérszegénységtél (World Food Regulation
Review, 2002. oktéber, 3. oldal)

81/02 EU: Vizsgaljak az importtermékekben levé illegalis
antibiotikumokat

Az Elelmiszerldnc és Allategészségiigyi Allandé Bizottsdg 2002. szeptember
20-4n elfogadta a Bizottsdg javaslatat, hogy — tekintettel az érintett dllamok
egyiittmikodési készségére és a legutobbi vizsgalatok negativ eredményére — a
jovében ne teszteljék a Kinabdl érkezd egyes halkészitményeket, illetve a
vietndmi és a pakisztdni garnélardkot a kléramfenikol és a nitrofurdn nevd
antibiotikumok jelenlétére. Ezek a szermaradvanyok vérszegénységet, illetve
rékot okozhatnak emberben, és az Eur6pai Uni6é mar az 1990-es évek kozepén
betiltotta a haszndlatukat. Ugyanakkor az Allandé Bizottsdg javasolja az
Ukrajndb6l importdlt 4llati takarmanyok, tovdbb4d a Brazilidbol szdrmazé
baromfihis elGdllitdsdhoz haszndlt tejpor és mesterséges tejpotld szerek
antibiotikum maradvanyokra torténd rendszeres vizsgdlatinak bevezetését. A
javaslat hatterében az 4all, hogy kloramfenikolt mutattak ki ukrdn
tejtermékekben, illetve nitrofurdnt a Németorszdgba széllitott brazil
baromfihisban. (World Food Regulation Review, 2002. oktéber, 8. oldal)

82/02 EU: Europaban népbetegség az elhizas

Egy orvosi konferencia szerint az Eurépai Uni6 teriiletén be kellene sziintetni az
édes italok és a ,nassoldsra” hasznalt élelmiszerek rekldmozasat, mivel egyre
nagyobb problémét okoz a tulsilyos gyermekek szdmdnak novekedése. A
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szakemberek szerint a Kozosség egészségligyi kiaddsainak mintegy 8 %-a végsd
soron az elhizdsra vezethetd vissza. Eurdpa egyes részein minden negyedik,
tobbnyire még iskoldba sem jar6 gyerek tulsulyos, mivel nagyon sok, magas
szénhidrat- és zsirtartalmd élelmiszert fogyaszt. Amint a dian egészségiigyi
miniszter rdmutatott: az elhizds nem tekinthet6 magdniigynek, mert szamos
kozgazdasagi, egészségiigyl és human kihatasa van. Az elhizott embereknél nagy
a valoszinlsége a korai elhaldlozasnak. Aki mar gyermekkordban talsilyos, az
nagy valdszintséggel kovér felnGtt is lesz. Nem elhanyagolhatdk az elhizdsnak a
személyiségfejlédésre gyakorolt negativ pszicholdgiai hatdsai sem, kiilondsen
gyermekkorban. (World Food Regulation Review, 2002. oktober, 8—-9. oldal)

83/02 Az EU Parlament észrevételei az élelmiszerek higiéniajarol szo6l6
rendelethez

Mintegy két évvel ezel6tt a Bizottsdg nyilvdnossdgra hozta az
élelmiszerhigiénidr6l sz616 rendelet tervezetét (2000/017(COD), amely
gyakorlatilag a HACCP rendszer alkalmazdsara épiil. A 2002. mdajus 15-én
€s 16-an megtartott plendris lilésen az Eurdpai Parlament egy modositott
szoveget terjesztett eld, amelyet a Bizottsdg jelenleg tanulményoz. A
Parlament tobbek kozott mentességet javasol a rendelet elSirdsai alél azon
farmerek szdmadra, akik a mezG8gazdasagi termékeket kis volumenben
értékesitik a végsé fogyasztok vagy a helyi kiskereskedelem felé. Ez
elsdsorban a brit farmerek részére jelentene kedvezményt, mivel az Egyesiilt
Kiralysdgban a fogyasztok ragaszkodnak a ,tradicionélis” és a ,helyben
eldallitott” élelmiszerekhez. A j6 gyakorlattal kapcsolatos utmutatok
hasznalata tovabbra is Onkéntes maradna, de a termeldknek értesiteniiik
kellene az illetékes hatdésdgokat az élelmiszerbiztonsdgra és a higiénidra
vonatkozd minden eseményrdl, illetve az dltaluk megtett intézkedésekrdl.
Az Eurd6pai Parlament — egyetértésben a Bizottsaggal — szintén javasolja a
HACCP rendszer kiterjesztését a mezdgazdasagi termellkre, bizonyos
konnyitésekkel (pl. a dokumentédcids kotelezettséget a vallalkozas jellegétdl
¢s méretétsl teszi fiiggévé). A HACCP rendszert csupdn ,kiegészitsd”
higiéniai €és élelmiszerbiztonséagi intézkedésként fogja fel, amely semmilyen
koriilmények kozott sem helyettesitheti a hatosagi ellendrzést. (World Food
Regulation Review, 2002. oktéber, 24. oldal)

84/02 USA: Amerika onellatasra torekszik?

Amerikai élelmezési szakért6k arra hivjak fel a figyelmet, hogy bizonyos
élelmiszeripari agazatok - a fogyasztok élelmiszerbiztonsagi aggalyait
meglovagolva és a hazai élelmiszerek ,,magatol értet6ds” biztonsdgos voltat
sugallva - torekednek az orszdg Onelldtdsdnak fokozdsara. Egy tanulmény
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szerint sok amerikai fogyasztdé annyira bizalmatlan a kiilfoldi élelmiszerek
irant, hogy sajat konyh4jat mintegy er6ditménnyé atalakitva csak hazai
termékeket fogyaszt. Az €lelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos aggalyok egyrészt
a kornyezeti hatdsokt6l, madasrészt a bioldgiai terrorizmustél valé félelemre
vezethetSk vissza. Mas tényezlk is eldsegitik az Onellatasra torekvést, igy
példdul az Egyesiilt Allamokban feltétleniil biztonsidgosnak vélt termesztési
koriilmények, feldolgozasi elGirdsok és a megfeleld csomagolds. (World Food
Regulation Review, 2002. oktéber, 15. oldal)

85/02 USA: Elelmezési és mezdgazdasagi politika az 4j évszdazadban

A Bush adminisztracié 2002. szeptember 19-én nyilvdnossdgra hozta annak a
jelentésnek a legfontosabb megallapitasait, amely a 21. szdzad legkritikusabb
sziikségleteit hivatott meghatdrozni. A jelentés részletesen elemzi a
mez6gazdasdgban végbement Oridsi valtozdsokat és azok rendkiviil gyors
litemét, majd javasolja, hogy a torvényhozok 4llapitsanak meg a jovo
kihivasaival (globalizdlodé piacok és kultirdk, a tudomany és a technika
fejlédésének hihetetlen felgyorsulasa, a munkaers-struktura véltozéasai)
O0sszhangban levd dj célokat és alapelveket. Legfontosabb cél, hogy minden
amerikai a jovében is hozzdjusson az egészséges €s taplalo élelmiszerekhez, ami
magaban foglalja az alacsony jovedelmd csaldadok tdmogatasit is. Az
életszinvonal emelkedésével és az alultdpldltsag eltlinésével egyre inkdbb
el6térbe keriil az élelmiszerek mindsége. A mezdgazdasagi politikdnak a piaci
orientdcion keresztiil el6 kell segitenie a farmerek egyre jobb boldogulésat,
elkeriilve a kormany tdmogatdsaitol valé hosszutava fiiggdség kialakulasat. A
kozponti segitséget leginkabb vészhelyzetek idején indokolt felajdnlani. A
nemzetkozi kereskedelem eldsegitésére folytatni kell a vimok csokkentését és a
kereskedelmet torzitd tdmogatdsok leépitését. Megujitasra szorul - a piac
novekedését és a termelés hatékonysdgat eldsegité - infrastruktdra, a hatdsagi
ellen6rzéstdl kezdve egészen a kutatas—fejlesztésig. A vidéket vonzova kell
tenni a privat beruhdzdsok szdmaéra, eldmozditva az agrarszakemberek képzését
¢s a természeti (mindenek el6tt a megujuld) er6forrasok alternativ haszndlatat.
A mezbdgazdasagi €s éElelmezési programok koordinalasahoz sziikséges a
kiilonféle rendszerek integrdldsa. (World Food Regulation Review, 2002.
oktéber, 15-16. oldal)

86/02 A besugarzott élelmiszerek vevdi elfogadottsaga

A hus, a baromfihis és mds termékek besugdrzdsa segit megdrizni az
élelmiszerek minGségét €és megeldézni az élelmiszerek 4dltal okozott
betegségek kialakuldsdt. Az Egyesiilt Allamokban kiterjedten alkalmazzik
az élelmiszerek besugdrzdsat az drprogramban, a kereskedelemben és az
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immunbetegségben szenveddk diétdiban. A fogyaszték részérdl azonban
tovabbra is tapasztalhatd bizonyos ellendllds, bar a tudomanyos szervezetek
€s a torvényhozok egyarant veszélytelennek tartjak a modszert. A fogyasztoi
magatartds azonban minden jel szerint hamarosan vdéltozni fog: a 2001.
szeptember 11-1 terrortdmadédsokat kdovetéen ugyanis bebizonyosodott, hogy
a sugdrzas képes inaktivdlni a postai dton kozvetitett 1épfene sporakat,
ezdltal novekeddben van a mddszer népszertisége. A fogyasztok oktatdsa €s
informdcidval valo6 elldtdsa kulcsfontossdgu az élelmiszerek besugdrzdsanak
nagyobb elfogadottsdga érdekében. (World Food Regulation Review, 2002.
oktéber, 27. oldal)

87/02 Robotok sziirik ki a selejtet a termelési lancban

Az Egyesiilt Allamokban a MezGgazdasdgi Kutaté Szolgdlat (ARS),
valamint az Elelmiszerbiztonsdgi és Ellenérzé Szolgdlat (FSIS) szorosan
egyiittm(kodik olyan gépi rendszerek kialakitdsdban, amelyek a termelés
folyamatdban képesek észrevenni a hibds termékeket. A baromfi vonalon
példdul mar alkalmaznak egy olyan rendszert, amely a nagy sebességi
futészalagon kiszurja a bélsartdl eredd és mas szennyezddéseket. Egy most
tervezett masik rendszer képes lesz felismerni a beteg vagy fizikailag hibdas
baromfiakat (pulykdt és kacsdt is). A lanc sebessége akdr percenként 180
allatig 1is fokozodhat6. Hasonlé rendszerek kialakitdsat tervezik a
szarvasmarha- valamint a z06ldség- és gyiimdlcsvonalra is. A tovadbbfej-
lesztés utja az idegen testekkel torténé szennyezddés felismerése. (World
Food Regulation Review, 2002. oktdber, 23. oldal)

88/02 EU: Az allati melléktermékek uj szabalyozasa az emberi egészség
védelmében

Emlékezve az utébbi évek nagy botrdnyaira (dioxin, kergemarhakdr) az
Eurépai Parlament 2002. szeptember 24-én szigoribb szabdlyokat hagyott
jova bizonyos allati melléktermékek elhelyezésére, hogy azok semmiképpen
se keriilhessenek be az emberi taplaléklancba. Az uj szabdlyozés alapelve,
hogy a takarmdnyok -elGallitdsdra kizdrélag olyan 4llatoktél szdrmazdé
anyagokat szabad felhaszndlni, amelyeket az dllatorvosi vizsgdlat sordn
emberi fogyasztasra alkalmasnak taldltak. A takarmanyokra tehat a jovGben
ugyanolyan szigoru elGirdsok vonatkoznak, mint magukra az emberi
élelmiszerekre. David Byrne, egészségiigyi és fogyasztévédelmi fdbiztos
ramutatott arra, hogy az Uj szabdlyozds egységesen szigori kovetelmények
ala helyezi az egész takarmany- €s élelmiszerlancot, megkovetelve az allati
melléktermékek biztonsagos gyUjtését, szallitdsat, taroldsat, kezelését,
feldolgozasat és felhaszndldsat. Az 1) el6irdsok az 4llati és az emberi
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egészségre, valamint a kdornyezetre vald veszélyesség szempontjabol harom
kategoriaba soroljdk az allati melléktermékeket, emellett a megbizhato
nyomonkovetési és azonositisi rendszerek alkalmazédsa is kovetelmény.
(World Food Regulation Review, 2002. november, 3. oldal)

89/02 EU: Kettdsség jellemzi a tagallamok hozzaallasat az
élelmiszerbiztonsaghoz

David Byrne, egészségiigyi és fogyasztovédelmi fdébiztos éles kritikdban
részesitette az EU tagdllamait, miutdn nem hagytdk jova azt a rendeletet,
amely csokkenthette volna az évente kétszdz ember haldlat okozé
élelmiszermérgezések szamat. A masik véglet pedig az, hogy a tagallamok
tilsdgosan is Ovatosan bdnnak a genetikailag moddositott élelmiszerekkel,
holott semmilyen tudomdnyos bizonyiték sem tamasztja ald azok egészségre
kdros hatdsat. A fébiztos elmarasztalé véleményét az véltotta ki, hogy 2002.
oktober 14-én a mezGgazdasagi miniszterek képtelenek voltak egyezségre
jutni a Salmonella, a Listeria, az E. coli és mas patogének altal okozott, az
élelmiszerek kozvetitésével terjedd betegségek monitoring €s ellendrzd
rendszereinek megszigoritdsar6l. A kudarcot az okozta, hogy az Egyesiilt
Kirdlysag, Hollandia és Németorszdg szerint a tobbletkiaddsok annyira megter-
helnék a Kozosség biidzséjét, hogy joval kevesebb jutna més betegségek elleni
kiizdelemre. (World Food Regulation Review, 2002. november, 3-5. oldal)

90/02 Egyesiilt Kiralysag: Az alacsony hémérséklet csokkenti az
akrilamid mennyiségét az élelmiszerekben

A Nature cimd brit folyéirat 2002. oktéber 3-i szdmédban Donald Mottram
(Reading, Elelmiszertudomanyi Egyetem) bejelentette, hogy alacsonyabb
hémérsékleten szamottevGen csokkenthetd az akrilamid mennyisége az
élelmiszerekben. Sikeriilt ugyanis feltdrni a rakkelt6 akrilamid keletkezésének
mechanizmusdt: a burgonydban és a gabonafélékben jelentdsen elterjedt
aszparagin nevd aminosav 120-180 °C hdémérsékleten reakciéba 1ép a
cukrokkal (Maillard reakcid). A folyamat optimélis hémérséklete 170 °C. Az
élelmiszeripari véllalatok tehdt alacsonyabb hd&mérséklet alkalmazdsdval
csokkenthetik az akrilamid képzGdést a termékekben, bar igy az iz €s a szin is
megviéltozhat. Mivel az Elelmiszer és Ital Szovetség komolyan aggddik az
akrilamid rakkelt6 hatdsa miatt, maris kilatdsba helyezték a termelési
folyamatok feliilvizsgdlatat. Emberben ugyan még nem sikeriilt egyértelmten
bizonyitani az akrilamid és a rdk kialakuldsa k6zo6tti kapcsolatot, de egereknél
valdszinlnek latszik egy ilyen Osszefliggés. Az sem vildgos még, hogy az
akrilamid milyen koncentracioban kezd veszélyt jelenteni az emberi
egészségre. A brit Elelmiszer Szabvanyositdsi Hivatal prioritisként kezeli az
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ezzel kapcsolatos kutatdsokat. (World Food Regulation Review, 2002.
november, 9—-10. oldal)

91/02 Egyesiilt Kiralysag: Elészor mutattak ki BSE-t egy tehén
mandulidjaban

A Brit Elelmiszerszabvanyositdsi Hivatal 2002. oktéber 17-i kozleménye
szerint most elsd izben mutattdk ki a BSE-t egy tehén manduldjdban. Ezt
kovetéen haladéktalanul visszahivtdk a kereskedelembdl az 0Osszes
marhanyelvet. Tovabbi vizsgadlatok fogjak kideriteni, hogy a nyelvtGben
lev6 mandula szovetei véletleniil Osszekeveredhetnek-e a marhanyelv
szoveteivel. Jelenleg a marhanyelv nem mindsiil fokozottan kockdazatos
allati szervnek, ezért szabadon forgalmazhaté az élelmiszerldncban.
Szakért6k szerint a fogyasztok BSE-vel valo megfert6z8désének veszélye
igen csekély, mivel kizarélag 30 hénapnadl fiatalabb szarvasmarhdkbdl nyert
termékek keriilnek piacra, marpedig ilyen koru 4llatokban 1997. 6ta nem
mutattdk ki a betegséget. Az ujabban alkalmazott tesztek tobb szédzszor
érzékenyebbek a régieknél. Az Eurdpai Unié orszdgaiban nem
forgalmazhaté élelmiszer a 12 hoénaposndl id6sebb szarvasmarhdk
manduldja. Kivételt képez az Egyesiilt Kirdlysdg és Portugdlia, ahol ezt a
hatart 6 honapos korban édllapitottdk meg. (World Food Regulation Review,
2002. november, 15-16. oldal

92/02 Gyakorlati atmutat6 az élelmiszer patogének kockazatelemzéséhez

Mivel az élelmiszerek 4ltal okozott betegségek szdma tovabb emelkedik,
egyre nagyobb jelentGségre tesz szert a korokozdk azonositdsa és kontrollja.
A Woodhead Publishing Ltd. (Cambridge, Egyesiilt Kiralysag) 4ltal
megjelentetett ,,Elelmiszer patogének: Veszély- és kockdzatelemzés,
valamint szabdlyozds” cimd kiadvdny gyakorlati udtmutatdst nydjt a
hatékony kontroll intézkedések gyakorlati alkalmazédsdhoz. Az els§ rész
tartalmazza a mikrobioldgiai veszélyek becslésével €s menedzselésével
kapcsolatos legdltalanosabb technikai eljardsokat €s analitikai mdédszereket.
Nem hidnyzik a patogének viselkedésének modellezése ¢és a
kockdzatbecslési eljaras leirdsa sem. Kiilon foglalkozik a HACCP rendszer
kiépitésével, tovabba az élelmiszerekkel kapcsolatba keriild6 személyek
(fogyasztok, kiskereskeddk, kozétkeztetdk) higiéniai €s élelmiszerbiztonsagi
problémadival. Az 4ltaldnos ismeretek utdn a mdsodik rész leirja a
legfontosabb patogének (E.coli, Salmonella, Listeria, Campylobacter)
jellegzetességeit, kimutatasi modszereit és a vonatkozo kontroll eljarasokat.
Végiil a harmadik rész a virusokkal és a parazitikkal foglalkozik. (World
Food Regulation Review, 2002. november, 31. oldal)
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93/02 Hogyan valtozott a fogyasztoi tudatossag az Egyesiilt
Allamokban?

A Mezbdgazdasagi Minisztérium dltal kiadott hirlevél rendszeresen tudodsit
azokrol a valtozdasokrdl, amelyek a fogyaszték élelmiszerbiztonsdggal
kapcsolatos tudatossagdban mennek végre. A kutatok megvizsgdltdk az 1993-
tol 2000-1g terjedd idGszakot, majd publikéltdk eredményeiket. Ezek szerint
egyre novekszik ugyan a fogyasztéi tudatossdg az Egyesiilt Allamokban, de
az élelmiszerek kezelésekor az emberek még mindig nagyon sok hibat
vétenek. A legtobb probléma éppen a legegyszertibb szabdlyokbdl (pl.
fagyasztds €s ujramelegités, kézmosds, a keresztszennyez8dések megeldzése)
adodik. (World Food Regulation Review, 2002. november, 26. oldal)

94/02 Franciaorszag: Terhes ndok szamara veszélyes lehet a halak
higanytartalma

A Francia Elelmiszerbiztonsdgi Hivatal olyan ajdnlast tett kozzé, miszerint a
terhes €s szoptatos anydknak, valamint a kisgyerekeknek kiilonbséget kell
tenniiik az egyes halféleségek fogyasztdsa kozott, mivel azok eltérd
mennyiségben tartalmaznak higanyt. A tudomdny eredményei azt
bizonyitjdk, hogy méhmagzat ¢és kisgyerekek esetében a higany
megzavarhatja a kozponti idegrendszer fejlédését. A heti két alkalommal
torténd halfogyasztds még nem jelent veszélyt, de ajanlatos kiiktatni az
étrendbdl az olyan kdzismerten magas higanytartalmd halakat, mint példdul
a tengeri keszeg, a cdpa, tovabbd a kardhal és a t6kehal. Az Egészségiigyi
Vilagszervezet  dltal  kiadott  szabvdny  naponként és  testsuly
kilogrammonként 0,47 pg mennyiségben allapitja meg a higany referencia
dézisat, mig a vonatkoz6é amerikai és kanadai szabvanyok ennél sokkal
szigoribbak (0,1-0,2 pg/kg/map). Erdekességként megemlithetS, hogy a
vizkulturakban mesterségesen tenyésztett halak altalaban kevesebb higanyt
tartalmaznak, mint a természetes vizekbdl kihaldszott tarsaik. (World Food
Regulation Review, 2002. december, 7—8. oldal)

95/02 EU: Az allergén osszeteviket tartalmazo élelmiszerek szigoriubb
jelolési kovetelményei

A tagallamok 2002. november 14-én elfogadtak a 2000/13/EC szamu jeldlési
direktiva elGirdsainak szigoritdsit az allergéneket tartalmazd termékek
vonatkozdsaban. Hatdlyon kiviil helyezték az un. ,,25 %-os szabalyt”, amely
mentesitette a kiilon jelolési kotelezettségek alol az allergéneket tartalmazo
Osszetett komponensekbdl 4ll6 élelmiszereket, amennyiben azok részardnya
nem érte el a termék Ossztomegének negyedrészét. Igy példdul a jelenlegi

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 49, 2003/1 59



el6irdsok értelmében nem kell kiilon jeldlni azokat a maéartdsokat, amelyek
allergén anyagokat (tojas, tej, mustdr) tartalmazhatnak, ha azok nem
onmagukban fordulnak el6, hanem valamely 0Osszetett komponens részét
képezik, de ez utdébbiak ardnya a terméken beliil 25 % alatt van. Mivel a
fogyasztok jogosan igénylik a teljes kord tdjékoztatdst, a jovében a cimkén
tételesen fel kell tiintetni valamennyi, a komplex vegyiiletek részét képezd
OsszetevSt. Ez az el6irds szeszesitalokra is vonatkozik (pl. a borok gyakran
tartalmaznak szulfitokat). Részletezni kell majd a novényi olajok Osszetételét
is, utalva azok forrédsaira (pl. féldimogyord6-olaj). Hasonlé szabdly vonatkozik a
természetes izesitd szerekre is. Varhatd, hogy az Eurdpai Parlament jovdhagyja a
fenti szigoritdsokat. (World Food Regulation Review, 2002. december, 4-5. oldal)

96/02 Egyesiilt Kiralysag: A szennyviziszap kezelésének szigoritasa

Bizonyos egészségiigyi aggodalmak arra késztették a brit korményt, hogy
2002. oktober 21-én javaslatot tegyen a szennyviziszap kezelésére
vonatkoz6 eldirasok megszigoritasdra. Az intézkedéstdl azt remélik, hogy az
eddigieknél nagyobb ardnyban sikeriill megakaddlyozni a korokozok
bekeriilését az élelmiszerldncba. Az 0 szabdlyzat tobbek kozott megtiltana a
kezeletlen szennyviziszap alkalmazasat olyan mezdgazdasédgi teriileteken,
ahol élelmiszer-novényeket 4llitanak el6. A szigoritast a kornyezetvédd
csoportok tobbek kozott azzal indokoltdk, hogy a foldeken felhasznalt
kommunadlis szennyviz nagy szerepet jatszhat a betegségek atvitelében a
legeld allatokra. A biogazdédlkodas szdszdl6ja, a Talajszovetség viszont ugy
véli, hogy a szigoritds nem megy elég messzire: a szennyviziszap ugyanis
nem csak patogéneket, hanem a kornyezetre karos vegyi anyagokat is
tartalmaz. A vonatkozé EU direktiva tiltja a szennyviziszap tengerbe
juttatasat. (World Food Regulation Review, 2002. december, 8-9. oldal)

97/02 Biotechnolégia: Médositott paradicsom a rak ellen

Az Egyesiilt Allamokban 1000 taldlomra kivalasztott felnétt embert kérdeztek
meg arrdl, hogy melyik 2002. évi élelmiszer-biotechnoldgiai eredményt tartjak a
legértékesebbnek. A valaszadok kétharmad része egy olyan kutatdsi programot
nevezett meg, ami noveli a paradicsom likopin tartalmit — ez az antioxiddns
ugyanis minden jel szerint rdkellenes hatdsu. A Purdue Egyetem és az USDA
Mezbgazdasagi Szolgélata altal kifejlesztett ) paradicsom fajta — amely
jelenleg szant6foldi kisérletben vesz részt — tobb mint hdromszor annyi likopint
tartalmaz, mint a hagyomdnyos fajtdk. A paradicsom eltarthat6sdgi idejének
meghosszabbitdsara irdnyulo kisérletek sordn felfedezték, hogy a likopin képes
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megkotni olyan veszedelmes molekuldkat, amelyek kdrositjdk az emberi test
szoveteit, amellett csokkenti az eml6- és a prosztatardk, valamint a
szivkoszoriér megbetegedések kockdzatiat. Az emlitett mini koézvélemény-
kutatds sordn jO helyezést értek el azok a genetikailag mddositott termékek is,
amelyek képesek hosszi idén keresztiil megdrizni frissességiiket. Egy uj
édesburgonya fajta ellendll egy pusztité virusnak. Kisérleteznek tovabba olyan
bandn és burgonya fajtdkkal, amelyek a nyaki rdkos daganatokat okozé humén
virus elleni vakcinat tartalmaznak. Mds szant6foldi novények képesek elviselni
az extrém éghajlati koriilményeket is. Amerikai szakemberek elsGsorban éppen

a tarsadalom egészségesebbé tételét varjdk el a biotechnoldgiai tton eldallitott
termékektSl. (World Food Regulation Review, 2002. december, 19-20. oldal)

98/02 Egyesiilt Kiralysag: Az uralkod6 szentesitette az
Allategészségiigyi Torvényt

A brit parlament 4ltal 2002. november 7-én elfogadott Allategészségiigyi
Torvény gyorsabb reagalast tesz lehetdvé a jarvanyos édllati megbetegedések
esetén, nagyobb jogot biztositva tobbek kozott az érintett allatdlloméany
farmon beliili oltasdra, selejtezésére €s viagdsdra. A kormdny szerint az Uj
torvény — amely elsGsorban a szdj- €s koromfajas terjedését hivatott
megallitani — csak az alapjat képezi a jogi szabdlyozédsnak: igy példaul az
allamtitkar feladata eldonteni, hogy valdban az oltds a leghatékonyabb
eszkdz-e egy esetleges jarvany lekiizdéséhez. Megszigoritjdk a farmokra
torténd belépés engedélyezését és évente jelentést készitenek az 4llati
termékek importjarél. A torvény rendelkezik az Orszagos Scrapie Terv
kidolgozédsanak meggyorsitasarol is, melynek alapjdan a nem rezisztens
genotipussal rendelkezd juhokat levagjak, illetve kasztrdljdk vagy sterilizaljak.
Elliot Morley, miniszter iidvozolte, hogy az dj Allategészségiigyi Torvény szamos
lehetdséget (opcidt) biztosit a jarvanyok elleni védekezéshez. (World Food
Regulation Review, 2002. december, 9—-10. oldal

99/02 USA: Az USDA direktivaja a készételek Listeria
szennyezddésének megelozésére

A 2002. november 18-dn kiadott adminisztrativ irdnyelv tartalmazza az USDA
ellendrei 4ltal foganatositdsra keriil§ intézkedéseket annak érdekében, hogy a
készételeket (pl. hotdog) és a baromfihis készitményeket el6allitd
létesitmények minden sziikséges intézkedést megtegyenek termékeik Listeria
monocytogenes-el vald szennyezddésének elkeriilésére. Az 1) rendelkezések

értelmében az USDA Elelmiszerbiztonsdgi és Ellendrz§ Szolgélata (FSIS)
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intenziv vizsgdlati program ald vonja azokat az élelmiszer feldolgozdkat, akik
nem rendelkeznek verifikalt tesztekkel, illetve akik nem midkddnek
rendszeresen egyiitt a Szolgdlattal. A jov6ben az ellen6rok szigorian vizsgélni
fogjdk nem csak magéit a végterméket, hanem minden, az élelmiszerekkel
érintkez6 feliiletet és az ilizem kornyezetét is. Emellett a FSIS széleskord,
tudomdnyos alapokon nyugvd kockdzatbecslést végez annak kideritésére,
milyen médon szennyezGdhetnek a hustermékek a kérokozoval a termelés és a
csomagolds folyamatdban. A Listeria monocytogenes-el szennyezett
élelmiszerek fogyasztdsa szélsdséges esetben haldlt is okozhat. (World Food
Regulation Review, 2002. december, 10. oldal)

100/02 USA: Az FDA tovabbra is elkotelezett az élelmiszerbiztonsag irant

Az amerikai Elelmiszer Feldolgozék Orszdagos Szovetségének éves
kozgytlésén Mark McClellan, f6biztos kijelentette, hogy az FDA ,,példatlan
lehetdségekkel” rendelkezik az €lelmiszerelldtas védelmére. Az élelmiszer-
biztonsdg €s az -ellatds biztositdsa mindig is az FDA prioritdsai kozé
tartozott, de a 2001. szeptemberi terrortamadasokat kovet6en még nagyobb
figyelmet forditanak erre a kérdésre. A mar elfogadott Bioterrorizmus elleni
torvény alapjdn 2003. végéig néhdny tovdbbi 1), dinamikus és probléma-
orientdlt rendelkezés 14t majd napvildgot. A kdzegészségiigy védelme és a
kockazatkezelés teriiletén a koltséghatékonysdg mellett jobb informaéacio-
aramlésra van sziikség. Az sem titok, hogy az FDA jelenleg feliilvizsgalja az
€lelmiszerjelolések egészségligyi 4llitdsainak jovdhagyasara vonatkozo
kritériumokat. (World Food Regulation Review, 2002. december, 11. oldal)

101/02 A korosodas hatasa a bélflorara

Az emberi bélben €16 mikrobioldgiai flora az életkor eldre haladtdval egyiitt
véltozik. Itt tobbnyire hasznos baktériumokrdl van sz6, amelyek segitenek a
taplalék lebontasdban, illetve az egészség fenntartdsiban. A CROWNLIFE
cimi EU-projekt célja a bélmikroflora feltérképezése kiilonbdzd
életkorokban. Az ujsziilottek beleiben csak korlatozott szadmu baktériumfaj
€l, ezzel szemben az életkor eldrehaladtaval nodvekszik a sokféleség.
Jelenleg az 1d6sebb emberek beleiben €16 baktériumoknak minddssze 8 %-at
ismerjiikk. Nagyon valészinli, hogy minden ember egyedi bélfloraval
rendelkezik. A CROWNLIFE projektben Belgium, az Egyesiilt Kirdlysdg,
tovabbd Francia-, Német-, Olasz- és Svédorszag vesz részt. Céljuk egyrészt
annak kideritése, hogy a foldrajzi kiilonbségek befolydsoljdk-e az emberek
bélflorajat; masrészt pedig szeretnének vdlaszt kapni arra a kérdésre, hogy

62 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 49, 2003/1



specidlis élelmiszer készitményekkel lehetséges-e befolydsolni a bélflora
Osszetételét és funkcidjat. (World Food Regulation Review, 2002.
december, 25. oldal)
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Waters

HPLC - nem regulalt kérnyezetbe - Breeze

Analitikai HPLC rendszer validalt kornyezetbe - Alliance
UV vagy MS vezérelt preparativ rendszer - FractionLynx
Analitikai LC/MS rendszer - ZQ

Kolonnak - XTerra, Symmetry

Kromatografias vezérlé es kiértékeld szoftver - Millennium
Halozati rendszerek

Kvalifikacio,Validacid
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Szerviz és teljeskorl szolgaltatas

Keresse irodankat

Waters Kft.
1138 Budapest, Vaci ut 202.
Telefon: 350 5086, Fax: 350 5087, www.waters.com




LNICAM

"Az On GLP partnere"

A UNICAM Magyarorszég Kft. az analitikai mdszerek széles

valasztékat, és teljeskord szervizszolgaltatast kinal a legkilonb6zébb
felhasznaldi teriletek mérési feladatainak magas szintd ellatasara:

THERMO ELEMENTAL

PS ANALYTICAL

THERMO NICOLET

DISTEK
HUNTERLAB
THERMO ONIX
KNAUER

PRINCE
LACHAT
THERMO EUROGLAS

HOUSTON ATLAS
VG GAS
THERMO ORION

atomabszorpcios spektrométerek
ICP-OES spektrométerek
ICP-MS spektrométerek

atomfluoreszcencias elven miikodé Hg, Se, As, Sbh,
Te, Bi meghataroz6 berendezések

FTIR és Raman spektrométerek, kiegészitdk
infravorés és Raman mikroszkdpok

ipari IR analizatorok

UV/lathaté spektrofotométerek
spektrofluoriméterek

kioldodas vizsgalo rendszerek
hordozhat6 és laboratdriumi szinmérd készilékek
laboratériumi és ipari gazkromatografok

analitikai, mikro és preparativ HPLC rendszerek
aminosav analizator

HPLC oszlopok és egyéb kiegészitdk
ozmometerek

kapillaris elektroforézis rendszerek
FIA- és ionkromatografias rendszerek

teljes szén-, nitrogén-, kén-, szerveshalogén-
tartalom meghatarozé rendszerek

kenmérd berendezesek
laboratériumi és processz tomegspektrométerek

pH/ionszelektiv, vezetéképesség merd
berendezések, elektrodok

automata titratorok

kepviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1144 Budapest, Készeg u. 29.
Tel: (1) 221 5536 & Fax: (1) 221 5543 ¢ E-mail: unicam@unicam.hu





