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Az "Eurépai Minéoségi Hét Magyarorszagon,
1997" élelmiszeripari rendezvényei
Molndr Pal

Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet, Budapest
Erkezett: 1997. december 30.

Az 1997. november 10-14 kozott lebonyolitott - 6sszesen 17 eseménybdl
all6 - rendezvénysorozatnak az volt az alapvetd kiildetése, hogy
megfeleljen az Eurdpai Bizottsdg felhivdsanak é€s mélté keretet nyujtson az
Eurdpai Mindségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsdga (EOQ MNB)
fenndlldsa 25 éves évforduléjanak megiinnepléséhez, alkalmat biztositva a
hazai és kiilfoldi mindségiigyi szakemberek budapesti taldlkozéjdhoz.

A rendezvénysorozat hivatalos szlogenje

s2Europai minéség a tdrsadalom szolgdlatdban”

azt juttatta kifejezésre, miszerint az 4ruk és szolgdaltatasok kivalo
mindsége nem tekinthet§ csupdn egy kiemelkedGen fontos tényezdnek a
globdlis nemzetkozi versenyben, hanem természetesen meghatidrozé része a
tarsadalom és az egyes emberek életmindsége javitasdnak is.

Az "Eurdpai MinGségi Hét Magyarorszagon, 1997" rendezvénysorozat
keretén beliil 1997. november 12-én a Gellért Szdilloban keriilt
megrendezésre a Nemzetkozi Elelmiszer MinGségiigyi Konferencia,
amelyen kivdlo hazai és kiilfoldi szakemberek tartottak elGadést.

Nemzetkozi Elelmiszer Mindségiigyi Konferencia

A nagy érdeklSdéssel kisért konferencian dr. Molnar Pal, az EOQ MNB
elnokének koszontSje és Follath Gyorgyné, az FM Elelmiszeripari
Féosztalya vezetGjének bevezet§ el6adas utin Dr. Racz Endrétél, az FM
Mindségpolitikai Osztdlyanak vezet§jétdl hallhattunk érdekes elGadast az
EU ¢élelmiszerpolitikdjanak varhaté alakuldsdrél. Mivel ma madar szinte
athatolhatatlan dzsungel uralkodik ezen a téren, nem halaszthatd tovabb a
Kozosség  élelmiszer-szabalyozdsanak  radikdlis  egyszerlsitése  é€s
ésszerlsitése. Ezt a célt szolgdlja az un. Z6ld Konyv, amely legfontosabb
feladatként a fogyasztok magas szinvonald biztonsdgdnak elérését, az aruk
szabad  mozgdsdnak  biztositdsat, valamint  az eurdpai ipar
versenyképességének és exportlehet6ségeinek fokozasat jeloli meg. (A
,Z0ld Konyv”-et, illetve magyar forditdsat a résztevék kézhez vehették
tovabbi tanulmdnyozds céljabol.) Az eldado kitért a magyar élelmiszeripar
mindségpolitikdjdnak ismertetésére is.
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Ezutdin Palloné Dr. Kisérdi Imola, az FM Eurdpai Integracids
FGosztalydanak munkatdrsa az Eurdpai Unid-s mindségi eldirdsok hazai
alkalmazdasdnak lehetdségeivel, illetve az eredetvédelem és a kiilonleges
tulajdonsdgok tantusitdsdnak tapasztalataival foglalkozott, ami a kovetkezd
két nap programjin részletesen keriilt megvitatésra.

Az éaltaldnos jellegli el6addsok utdn Alfred Wiesenberger' , a német
SGF és az eurdopai EQCS elndke részletesen beszamolt a gyiimolcslé-ipar
eurdépai mindségellendrzd rendszerérdl, annak célkitizéseirSl, mdédszereirdl
és eredményeirdl.

Az élelmiszer-biztonsag kérdéséhez kapcsolodik a HACCP rendszer
(Veszélyelemzés és a Kritikus Szabalyozasi Pontok), illetve a GMP (Jo
Gyartasi Gyakorlat). E két kiemelkedd jelent6ségli mddszerrel tobb el6adé
is foglalkozott. A fogyasztok legmagasabb szintd védelme érdekében a
43/93/EEC szdmu irdnyelv kotelez6vé teszi a HACCP alkalmazasat az
Eurépai Uniéban, amint arr6l Dr. Anita Kochan® (Lebensmittelqualitit
Sachsen, Németorszag) részletesen beszdmolt. ElSaddsdban ismertetésre
keriilt az Eurépai Bizottsdg tdmogatdsdval kidolgozott HACCP Kézikonyv
¢lelmiszeripari kis- és kozépvallalkozdsok szdmdra, amelynek angol vagy
német nyelvd valtozatat a résztvevOk szintén datvehették. Mivel
természetszerlileg hasonlé igény jelentkezik hazdnkban is (ldsd: az Aj
Elelmiszertorvény), Dr. Seb6k Andras® (MIRELITE Hitgipari Fejlesztési
€s Mindségvizsgald Intézet) részletesen foglalkozott a HACCP rendszer
hazai megvalodsitdsdnak és alkalmazasanak gyakorlati tapasztalataival.
Kiilonosen érdekes volt ebbsl a szempontbél Sipos Gaborné* vezetd
tandcsadé (SZENZOR P-E Gazdasdgmérnoki Kft., Budapest) elGaddsa,
hiszen 6k 1is méar tobb hazai élelmiszeripari véllalatnak nyujtottak
szaktanacsaddst a  gyakorlati  alkalmazdshoz. @A  felhalmozddott
tapasztalatok alapjan — az érdeklé6dd véllalatok jobb tdjékoztatdsdra — egy
tobb elembdl 4ll6 oktatdsi csomagot dolgoztak ki, amit nemzetkdzi
elismertségli vizsgat biztositdo tanfolyam keretében sajatithatnak el a
magyar szakemberek.

Attekint§ elGaddsdban Dr. Biacs Péter, a Kozponti Elelmiszeripari
Kutat6 Intézet fGigazgatdja egyliittesen vizsgdlta a HACCP, a GMP, a TQM
(Teljes Kord Mindségiranyitds), valamint az ISO 9000 és 14000

! Elelmiszervizsgélati Kozlemények 43(1997)4, 266
2 Elelmiszervizsgdlati Koézlemények 43(1997)4, 279
3 Elelmiszervizsgélati Kozlemények 43(1997)4, 287
4 Elelmiszervizsgalati Kozlemények 43(1997)4, 290
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szabvéanysorozatok élelmiszeripari alkalmazdsdnak sziikségességét ¢és
lehetGségeit. Abrak segitségével szemléltette az élelmiszer-biztonsdg és a
mindségiranyitds Osszefiiggéseit, tovabbd a kormdanyzat és a vdllalatok
élelmiszer-biztonsdgi intézkedései kozotti kapcsolatot. Ramutatott arra,
hogy az  élelmiszerpolitika  kidolgozdsdra irdnyulé  kormadényzati
tevékenységnek els6sorban a kockdazatelemzés 3 alapvetd teriiletét kell
atfognia, ezek: a kockazatok felmérése, a kockdzat-menedzsment és az
érintettek tdjékoztatdsa a fenndllé veszélyekrdl.

A fogyasztol i1gények kielégitését szolgalja az az eljards, amelyet Dr.
Nina Barylko-Pikielna® (Lengyel Tudomadnyos Akadémia, Varso)
ismertetett eléaddasaban az SQCCP-rdl (Erzékszervi MinGség Kritikus
Szabdlyozasi Pontok), ami az élelmiszeripari mindségfejlesztés uj
koncepcigjat testesiti meg. Az elSaddst a folyoirat kovetkezd szama
ismerteti.

Ezutdin Magyar Anna és Varré Gyorgyné dr. (PICK Szeged Rt.), Dr.
Kiihn Péter és Gal Mikolt (Dohler Szilas Kft.) Tunkli Gabor (BBL
tandcsado Kft.) kozremikodésével, valamint Szabé Zsolt (Gemenc Gabona
Rt.) és S. Solovyeva (Centre for Testing and Certification, Oroszorszag)
részletesen ismertette az ISO 9000-es szabvdnysorozat szerinti
mindségbiztositasi rendszer kiépitésével kapcsolatos tapasztalatait, s&t
néhanyan mar TQM projektek megvaldsitasarél is szdmot adhattak. Igy a
PICK Szeged Rt. mar tobb évvel ezeldtt felismerte a TQM elSremutato
jelentdségét, s6t elkezdték a TQM eszkdztar egyes elemeinek bevezetését
1s. Az ISO 9001-es szabvany szerinti mikodést nem tekintették dnmagaban
befejezett 1épésnek, hanem csupdn a TQM ,el8szobajidnak”. A kreativ
gondolkodés oda vezetett, hogy méara mar — elsGsorban a fiatal diplomésok
tudasara és aktivitasara alapozva — létrehoztdk a TQM teljesen ujszerd
szervezeti kereteit. Irdnyité és operativ teamet, tovabb4 — az Eurépai Uzleti
Kivélosdgi Modell szakteriileteinek megfelelden — 9 munkacsoportot hoztak
l1étre.

Dr. Erdos Zoltan (Orszdgos Husipari Kutatéintézet) zaré el6addsdban a
mindségre haté rendszerek hierarchikus kapcsoldéddsédval és integracidjdval
foglalkozott. Rdmutatott arra, hogy a mindség megvaldsitdsdnak folyamatat
olyan komplex mdédon kell meghatdrozni, ami nem csupdn a vevlk, hanem
a tulajdonosok, a dolgozok, a tdrsadalom és a természeti koOrnyezet
érdekeivel is 0sszhangban 4ll.

5 Elelmiszervizsgalati Kozlemények 44(1998)1
Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 43, 1997/4 259



Nemzetkozi Elelmiszer Eredetvédelmi Szeminarium

A Nemzetkozi Elelmiszer Mindségiigyi Konferencidt kovetSen 1997.
november 13-14-én a mezdgazdasagi termékek €s élelmiszerek foldrajzi
eredetvédelmével, valamint a kiilonleges tulajdonsdgok tantusitdsdval
foglalkozé szemindrium keriilt programra, amelyet dr. Molnar Pal az
EOQ MNB elnoke nyitott meg. A téma kiemelt jelent§ségét elismerve a
rendezvény az Eurdpai Bizottsdg tdmogatdsaval keriilt megszervezésre. Az
EU csatlakozdsra torténd felkésziilésiink keretében fontos hogy ismerjiik
azokat az unids szabdlyozdsokat, amelyek célja a mezGgazdasédgi szektor uj
tipusi tamogatdsa, a vidéki lakossdg megtartdsa, a hdtrdnyos helyzetd
régiok felzarkoztatasanak segitése, tovabba a fogyasztok érdekeinek
fokozottabb védelme. Mivel mind a két rendelet lehet&séget ad arra, hogy
az EU-n kiviili tagorszdgok hasonlé szabdlyozdsa esetében a vonatkozo
termékek kdlcsonos elismerést élvezhessenek, szamunkra kiilondsen fontos,
hogy id6ében megismerjik ¢és megfelel6 modon Magyarorszagon is
adaptédljuk ezeket az Unié tagdllamaiban is viszonylag dj el6irdsokat.

Ezutin Steve Darling (TAIEX, Eurépai Bizottsdg) ismertette a
csatlakozék szdmadara technikai segitséget €s tandcsaddast nyujto
Koordinacios Iroda (TAIEX) tevékenységét. Az Irodat lényegében azért
hoztdk létre, hogy segitse a csatlakozni kivdné tagorszdgok szdmaéra a
Fehér Konyv elGirdsainak atvételét. Ennek keretében

o szakértdi tandcsaddst ad a jogharmonizédcidkhoz,
e tanulmény utakat szervez,
e szemindriumok, konferencidk megrendezését timogatja, valamint

e cgyilittmikodik a tarsult orszdgok kormdanyzati és tarsadalmi
szervezeteivel.

Felhivta a figyelmet az AGENDA 2000 dokumentumra, amely a
kozosségi politika varhatd irdnyait hatdrozza meg. A csatlakozni kivand
orszagok, els6sorban a PHARE program keretében juthatnak jelent&sebb
anyagi tamogatasokhoz.

A megnyité6 elSadasokat kovetSen dr. Racz Endre (Foldmivelésiigyi
Minisztérium, Mindségpolitikai Osztdly) tdjékoztatta a résztvevdket a
konferencia céljardl és feladatkorérGl. Elmondta azt is, hogy elfogadasra
készek a kozosségi rendeleteknek megfeleld magyarorszagi szabdlyozédsok
tervezetei, melyek vdarhatéan a jové év elején mint kormdnyrendeletek
elfogaddsra keriilhetnek. A konferencia legf6bb célja ezért az, hogy segitse
a magyar vallalatokat és szakembereket a rendeletek és egyes EU
tagorszagok eddigi tapasztalatainak megismerésében.
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Marie Helene Bienayme (Institute National Des Appellations d’
Origine, Franciaorszdg) a mezOgazdasdgi termékek és az élelmiszerek
eredet megnevezésének és foldrajzi jelzésének védelmérdl szolo
2081/92/EEC szamu Tandcsi Rendeletet ismertette.

Az eredetvédelmi rendelet bevezetésének célja, hogy

védje a kozosségi termékeket,

e védje a termeldk, fogyasztok érdekeit,

segitse a mez6gazdasdgi termékek diverzifikalasat,

e tdimogassa a magas min0sé€gl €s nagy hozzdadott értékd termékek
forgalomba hozataldt, valamint

hatékonyan védje a terméket az utdnzatokkal szemben.

A jogszabdly kell6 garancidat nyujt arra, hogy megakaddlyozza a
félrevezetd informaciok feltiintetését a termékeken.

Eredetmegjelolés védelmében az a termék részesiilhet, amely
e egy meghatdrozott helyr6l szdrmazik;

e tulajdonsdgai elengedhetetlen és kizardlagos fliggvénye az adott
foldrajzi kornyezetnek, illetve az ottani emberi tényezdknek;

e termesztése és elddllitdsa az adott helyen torténik.

Kiemelte, hogy a rendelet nem vonatkozik minden élelmiszerre, igy pl. a
borok, borparlatok kiilon rendeletben keriiltek szabdlyozdasra. Nem
terjeszthetd ki a védelem az un. generikus nevek haszndlatdra sem. A
tanusitdsi, elfogadéasi folyamatnak minden tagorszagban meg kell felelnie
az EN 45011 szamu, a tanusité szervekkel szemben tdmasztott szakmai
elvardsoknak. A rendelet megjelenése 6ta mintegy 1600 kérelem érkezett a
Briisszeli Bizottsdghoz, amelybdl eddig 450 védett nevet jegyeztek be.
1996-ban a Bizottsdg felmérést végzett a tagallamokban az Eredetvédelmi
Torvény fogyasztéi ismertségének megdllapitasara és kideriilt, hogy
rendkiviil alacsony az ismertségi index, ezért egy tdjékoztatdsi kampdanyt
kezdeményezett, hogy az Eurdépai Unié tagdllamainak fogyasztéi minél
szélesebb korben ismerjék meg ezeket a termékeket.

Brian Janes (Ministry of Agriculture and Fishery, Egyesiilt Kirdlysag)

el6addsdban elsdésorban a kis cégek - a 2081/92/EEC rendelet
alkalmazasdval kapcsolatos - tapasztalatair6l szdmolt be. Az Egyesiilt

Kiralysagban kevés figyelmet forditanak az eredetvédelemre. Az
élelmiszerkereskedelem 79%-a nyolc nagy kereskedelmi cég kezében
osszpontosul, ezért rendkiviil kevés a regiondlis termékek ardnya. A
regiondlis elddllitok szamara elsGsorban a vendégldaté helyek és a
nagyfogyasztok jatszanak szerepet. A brit tapasztalatok szerint a rendszer
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rendkiviil lassd, 5 év alatt alig egy-egy termékiik keriilt jévdhagydsra. Sok
a félreértés a rendelet alkalmazdsdban a tekintetben is, hogy milyen
termékkel kapcsolatban mondhat6é el, hogy az eldallitdshoz kizardlag az
adott régiora jellemz6 kornyezeti és emberi tényezlSk sziikségesek. A
rendelet pozitiv hatdsa, hogy megélénkiilt az érdekl6dés a régi
hagyomédnyos termékek tujra felfedezése teriiletén, de ezeket elsGsorban a
vendéglatdsban hasznositjak.

A német tapasztalatokr6l Johann Christian Wichard (Ministry of
Justice, Németorszdg) szamolt be. ElsGsorban a rendelet alkalmazdsdnak
jogi kérdéseivel foglalkozott. Német szempontbdl nagyon sikeres a
rendelet; az eddig benyujtott mintegy 1600 kérelembdl 950-et a németek
adtak be. A problémadkat els6sorban a tapasztalat, illetve a nyilvantartési
rendszer  hidnyossdgainak  tulajdonitjik. Németorszagban  f&ként
dsvanyvizeket taldltak eddig ez eredetvédelemre alkalmasnak, de jelentls
volt a soOripari, illetve a tejipari termékek részardnya is. Az asvéanyvizek
védelmével kapcsolatosan el6szor a forrdsvizek nevét részesitették
védelemben. A félreértések megakaddlyozdsa érdekében, jelentGs
elérelépést hozhat a generikus nevek listdjadnak kozzététele, amely szdmos
esetben a tagdllamok kozotti vita elrendezését is jelentheti. Ujabb veszélyt
jelent, hogy azok a termeldk, akik kordbban haszndltak egy-egy védett
nevet egy madsik tagdllamban, az elkovetkezendd 1dGszaktol kezdve
ugyanezt a nevet, mint generikus nevet fogjdk alkalmazni.

Marie Helene Bienayme (Institute National Des Appelations d’ Origize,
Franciaorszadg) az eredetmegjelolés francia rendszerét ismertette. Kiemelten
foglalkozott a foldrajzi nevek és az eredetmegjelolés kozotti
kiilonbségekkel. Az eredetmegjelolés - eltér6en a markatdl - kollektiv jogot
jelent, vagyis az egész nemzet értéke. Franciaorszdgban taldlhaték meg az
eredetvédelemmel kapcsolatosan a legrégebbi tapasztalatok, ezért az unids
rendelet lényegében francia tapasztalatokra épiil. 1936-ban borra és
pdlinkédra alkalmaztdk el6sz6r, majd 1990-ben almaborra, sajtra, valamint
egyéb mezdgazdasidgi €s élelmiszeripari termékekre. Az eljaras
lefolytatdsahoz fontos, hogy a termék ismert legyen. Az ellen6rzott eredetd
termékek mintegy 85%-a Franciaorszdgban a hdtrdnyos helyzetd régiokbol
keriil ki. Ezeknél a termékeknél a mindség nem standard, mert a f6ld, a
klima és az emberi tényezd alapvetSen befolyasolja azt. ElSadasaban
részletesen foglalkozott a generikus megnevezések problémaival.

Dr. Racz Endre (Foldmdvelésiigyi Minisztérium, Mindségpolitikai
Osztaly) az eredetvédelmet, illetve a foldrajzi megjeldlést szabdlyozo
kormanyrendelet-tervezettel kapcsolatos feladatokra hivta fel a figyelmet.
Kiemelte, hogy az eredetvédelem szempontjabol nagy jelentdsége van
ezeknél a termékeknél a mindség emociondlis megkodzelitésének, amely a
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mérhetd jellemz8kon kiviil elsGsorban az el6dllitdsi helyhez, mddhoz,
tradiciokhoz, kultirdhoz valé kotddést jelenti. Ezeknek az emociondlis
jellemzdknek piaci értékiik van. Az eredetvédelem hazai szabalyozasdnak
elvi feltételeként adott keretet 1997. évi XI.tv., amely a védjegyekrdl €s a
eredetvédelemrdl szol. A torvény felhatalmazdsa alapjan késziil az
eredetvédelemre és foldrajzi megjelolésre vonatkozd hazai
kormanyrendelet. A terv szerint a magyar bejegyzési kérelmeket a
Foldmitvelésiigyi Minisztériumhoz kell benyujtani. A  kérelmeknek
tartalmaznia kell a részletes termékleirdst, a termesztés és eldallitds pontos
helyét, a védelemben torténd részesités indokoltsdganak részletes leirdsat.
A kérelmeket hozzédszolasra a hivatalos kozlonyben kozzéteszik. Ezt
kovetden keriil sor a bejegyzési eljarasra. Amennyiben a rendeletet sikeriil
az EU Bizottsdgndl is kolcsondsségi alapon elfogadtatni, lehetdség nyilik
arra, hogy a Magyarorszdgon bejegyzett termékek védelme kiterjedhessen
az Eurdpai Unio teljes teriiletére, illetve az Eurdpai Unio tagallamaiban
védettséget élvezd termékek Magyarorszagon is védettséget élvezzenek.

Varré Gyorgyné dr. (PICK Szeged Rt.) elSadasdban siirgette az
eredetvédelemmel kapcsolatos hazai jogszabdly minél rovidebb idén beliili
hatdlyba 1éptetését. A nagy multi cég bemutatdsdval kivdnta bizonyitani,
hogy hogyan felel meg a PICK Rt. altal gyartott téliszalami az
eredetvédelem Eur6pai Unidban alkalmazott kovetelményeinek.

Schweitzer Tiborné (Zwack Unicum Rt.) el6addasdban ismertette a
Zwack csalad altal alapitott c€g hagyomdnyait, kiilon kiemelve a termékek
koziil a Kecskeméti barackpdlinkat, amelyre, amennyiben lehetdség nyilik
rd, szeretnék a védettséget megszerezni.

A nap zar6 eseményeként kerekasztal megbeszélésre keriilt sor, melynek
keretében kiilonosen a francia tapasztalatokkal, valamint a bevezetendd
hazai jogszaballyal kapcsolatosan alakult ki hasznos eszmecsere és élénk
vita.

A rendezvény kovetkezd napjadnak elsd el6adéjaként Marie Helene
Bienayme egy madsik, az eredetvédelemmel egyidejlleg kiadott Eurdpai
Unids rendeletet, az élelmiszerek kiilonleges tulajdonsdgainak tanudsitasarol
sz6l6 2082/92/EEC Tandcsi Rendeletet ismertette. A  kiilonleges
hagyomédnyos tulajdonsdggal rendelkezd élelmiszer hagyomadnyos
nyersanyagokbdl, hagyomdnyos eldallitdsi moddal és Osszetétellel
eldallitott olyan termék, mely az adott élelmiszert vildgosan
megkiilonbozteti méas hasonld termékektSl. A rendelet célja - hasonldan az
eredetvédelemmel kapcsolatosan kiadott rendelethez - a nagyobb
munkaigényességgel eldallithatd élelmiszerekre rdirdnyitani a fogyasztok
figyelmét. Lényeges kiilonbség azonban az, hogy, amig az eredetvédelem
hatdlya ald tartozé termékeket kizdrdlag a kezdeményezd gyartdk vagy
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gyartéi csoportok 4llithatjdk el6, addig a kiilonleges hagyomadnyos
tulajdonsdgu élelmiszerek esetében a termékleirds részletes kozzététele,
illetGleg a bejegyzési eljaras lefolytatdsa utan barki gyérthatja a terméket,
ha mindenben megfelel a rogzitett kovetelményeknek. A bejegyzett
termékre vonatkozdéan haszndlhaté a kozosségi rendelet mellékletében
szerepld védjegy.

Az el6ad6 a tovabbiakban a rendelet alkalmazdsa sordn nyert francia
tapasztalatokat foglalta roviden Ossze. Franciaorszdgban gyakorlatilag a
rendelet nem milkodik, mivel nincs gyartéi érdekl6dés olyan termékek
védelmére, amelyeket a részletes termékleirdst kovets kozzététel utdn az
Eurdpai Unid egész teriiletén barki szabadon gyarthat. Ezért el6bb-utobb
ennek a rendeletnek a mdodositasdra lesz sziikség.

A Commission National des Labels, Franciaorszdg képviselGje, Creyssel
ur a kiilonb6z6 megfeleldség-tanisitdsi modok franciaorszagi rendszerét
ismertette. Franciaorszdgban a tanusitds alapkdvetelménye az EN 45011
szamu szabvany betartdsa, vagyis biztositani kell a tanusito fiiggetlenségét,
szakértelmét, az egyes dontési funkcidk szétvdlasztdsat, a filiggetlen
elézetes és utdellendrzést. A terméktanusitdsoknak Franciaorszdgban nagy
hagyomédnyaik vannak, és az évtizedes tapasztalatok alapjdn egyre
kifinomultabb, de egyutttal egyre bonyolultabb szabalyozas alakult ki. Az
el6ado részletesen foglalkozott a Franciaorszdgban rendkiviil népszerd
Label Rouge cimkézéssel, amelyet elsésorban a mez&gazdasdgi termékek
kiilonleges minGségi fokozatanak megjelolésére hoztak létre a 60-as
években. A szigord kovetelmények és a hatékony utdellenlrzés
eredményeképpen a cimkét viseld termékek 20-30%-kal magasabb &ron
értékesithetdk.

Dr. Racz Endre (Foldmivelésiigyi Minisztérium, Mindségpolitikai
Osztdly) részletesen ismertette az élelmiszerekre kidolgozott és a
kozeljovében megjelend hazai rendelet-tervezetet, mely a kiilonleges
mindségi  fokozat, illetve a kiilonleges hagyomdnyos tulajdonsdg
megfeleldségtanusitdsi eljardsat kivdnja szabdlyozni. A kiilonleges
hagyomdényos tulajdonsag tantsitasi kovetelményei lényegében azonosak a
2082/92/EEC szdmu Tandcsi Rendeletben foglaltakkal. A pdalydzo
terméknek azon kiviil, hogy megfelel minden jogszabdlyi kdovetelménynek,
legaldabb egy tulajdonsdgdban kiemelkedd mindséggel kell rendelkeznie. A
tanusitdshoz elengedhetetlen az eldzetes laboratériumi vizsgdlat elvégzése,
mellyel fiiggetlen akkreditdlt laboratériumot kell a pdlydzénak megbiznia.
A tanusitdst a miniszter dltal megbizott Tanusitdsi Bizottsdg fogja végezni.
A kérelmet a Foldmivelésiigyi Minisztériumnal kell benyujtani - a tervek
szerint az operativ feladatot elldit6 Agrar Marketing Centrum KhT-hoz -
majd a kozzétételt kovetden a Tantusitdsi Bizottsdg megerdsitése utdan keriil
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elfogadasra és kihirdetésre. A tervek szerint - miutdn a rendelet mindenben
harmonizdlt lesz az Eurdépai Unié rendeletével - a magyar bejegyzést
kovetéen a Foldmidvelésiigyi Minisztérium kezdeményezni fogja az unids
kiterjesztést is.

Dr. Makay Piroska (PRIMOM Villalkozasfejlesztési Alapitvany) a
magyar kisvallalkozdsok elképzeléseit ismertette a késziilé6 kiilonleges
hagyomédnyos tulajdonsdgokat tanusitdo rendelettel kapcsolatosan. A
szabolcsi régioban kiilonosen sok a hétrdnyos helyzetdi gazdalkodd, akik
birtokdban vannak szdmos olyan hagyomdnyos technoldgiai ismeretnek,
amellyel nagy értékd, ujra felfedezhetd termékeket lehet el&éllitani.
Klasszikus példaként hozta fel a hagyomdanyos szilvalekvar készitési
eljarast. Mindamellett a kiilonleges hagyomdanyos tulajdonsdagokkal
rendelkezd élelmiszert elddllitok is szeretnék elérni, hogy a termékleirés
nyilvdnos kozzététele utdn megakaddlyozhatd legyen a specidlis ismeret
generalissd valasa.

Gyaraky Zoltan (Rendszeresen Ellendrzott Kivalé Magyar Termék
Koordindcidés Bizottsdga) a kivdldo mindségi fokozatot és eredetet tanusitod
allami védjegy Ilétrehozdsat és mikodését ismertette. A védjegyet a
mingségiigyi tarsadalmi szervezetek (EOQ MNB, Magyar Elelmiszer-
minésit§ Tarsasdg, METE) kezdeményezésére a Nemzetkozi Gazdasigi
Kapcsolatok Minisztériuma hozta létre 1993-ban. Az operativ feladatokat
az ITD Hungary Rt. latja el. Bar a kezdeményezés az élelmiszeriparbdl
indult a kollektiv élelmiszer marketing program részeként, az Ipari é€s
Kereskedelmi Minisztérium vezetSinek dontése alapjan fokozatosan
kiterjesztésre keriilt az ipari 4gazatokra is. A tanusitds mindenben megfelel
a MSZ EN 45011 szdmd szabviny kovetelményeinek. Elelmiszerek
esetéhen alapkovetelmény az elGzetes laboratdériumi vizsgalat fliggetlen
akkreditdlt laboratéoriumban, majd az ezt kovets fiiggetlen ellendrzés. A
rendszer folotti szakmai feliigyeletet a fliiggetlen szakért6kbdl, valamint a
fogyasztovédelmi és mindségiigyi tarsadalmi szervezetek képvisel6ibdl allo
Koordinacios Bizottsdg latja el. A tanusitdst a tulajdonosi feliigyeletet is
ellaté Ipari Kereskedelmi és Idegenforgalmi Minisztérium végzi.
Sajndlatos, hogy az 1994-ben nagy érdekl6déssel megindult pdlydzatok
1997-ben nem folytatédhattak, mivel a tulajdonos nem biztositotta a
mikodéshez sziikséges anyagi feltételeket. Emiatt a védjegy jelenleg
lényegében mikodésképtelen. A Koordindcios Bizottsdg javaslatot tett arra,
hogy a mar védjegyet elnyert 28 élelmiszeripari termék elismerhetd legyen
a kiadésra keriil6 FM rendelet szerint kialakitand6 megfelel6ségtantsitdsi
eljaras keretében is.

Az igen €lénk érdeklddés mellett lebonyolitott rendezvény konzultacidval zarult,
amiben elsdsorban a francia szakértSk érdeklddtek a magyar elképzelésekrdl.
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A gyimolcslé-ipar Eurdopai Minoségellenorzo
Rendszere (EQCS)

Alfred Wiesenberger'
Schutzgemeinschaft der Fruchtsaftindustrie (SGF) e.V.,
Bonn, Németorszag €s
European Quality Control System (EQCS) of the Fruit
Juice Industry, Briisszel, Belgium

A cikk keretein beliil bemutatasra keriil egy, az EU gyiimdlcslé-ipardban
létrehozott ellendrzési rendszert, amely az egyes orszdgokban (mint példaul
az SGF rendszer Németorszdgban) mar kordbban igazolta alkalmassdgit
arra, hogy

a) pozitivan befolyasolja a termékek mindségét és eredetiségét,
b)eldsegitse a szabad €s tisztességes kereskedelmet,

c) korlatozza a tisztességtelen magatartdst a fogyasztoval és minden
mds piaci szerepldvel szemben.

Bar a bemutatdsra keriill6 koncepcié elsGsorban a gyilimolcslé-iparra
vonatkozik, az egész élelmiszeripar modelljének tekinthetd.

A f6 aspektusok a kovetkezdSk:

EQCS

¢ Fair play a kereskedelem alapszabalya
¢ Tisztességtelen verseny a jogi szabalyozas
elleni torvények
¢ SGF attord tapasztalatok az ipari
Onellenérzésben
¢ CoP, NQCS,SGF/IRMA a rendszer erdés eszkozei
¢ EQCS 2000 jelenlegi helyzete és tavlatai

I Alfred Wiesenberger az "Eurépai Mindségi Hét Magyarorszdgon, 1997"
rendezvénysorozat keretén beliil elhangzott el6addsdnak kézirata alapjan.

266 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 43, 1997/4



Fair play, a kereskedelem alapszabalya

Feltételezem, hogy valamennyien ismerik a szabad piacgazdasag elvét,
ami mar tobb mint negyven éve beigazolddott. A korrekt mikodéshez a
szabad véllalkozdsok piaci rendszere minden piaci résztvevo6tdl tisztességes
magatartdst kovetel meg. Az emberi természet ismeretében azonban nem
zarhato ki egyesek tisztességtelen versenyzésének kockazata.

Ami a gylimolcslé-piacot illeti, véleményiink szerint az volt és az is
marad a legjobb, ha maga az ipar prébélja ellendrzés alatt tartani azt egy
ipari Onellendrz6 mechanizmus segitségével.

A fogyasztovédelem és az élelmiszertermékek ellendrzése rendszerint
kozigény. Vannak eurdOpai unidos és nemzeti torvényeink és a legtdbb
orszdgban létezik élelmiszer-feliigyelet. Mig azonban a torvények nem
felelnek meg vagy nem képesek megfelelni a kovetelményeknek és a
hivatalos élelmiszerellendrzés nem elég szoros és dltalaban késik, ,ipari”
okbol meriilt fel a mindségbiztositas javitdsdnak gondolata, mint a
fogyasztonak nyudjtott szolgdltatds, valamint a tisztességes és zavartalan
verseny jobb biztositéka.

A tisztességtelen verseny elleni torvények - a torvényhozas mostoha-
gyermekei ?

Egyes orszdgokban - sajnos nem mindegyikben - a torvények tdmogatjdk
a tisztességtelen kereskedelem elleni harcot. Németorszagnak és
Ausztrianak példdaul a FAIR PLAY biztositdsdra 1étezik egy a
tisztességtelen verseny elleni torvénye. Sajnos meg kell mondanom, hogy
ebben a tekintetben az EU-ban hidnyzik a torvények harmonizédldsa. Egyes
orszdgokban alig van ilyen eldirds. Ott a torvényes végrehajtds - hivatalos
vagy intézményes - bonyolultabb vagy munkaigényesebb, de nem
lehetetlen. Sajnos az EU ezen a fontos teriileten, ahol az eurdpai
eldirdsokra vagy torvényekre igazdn sziikség lenne, sajndlatos médon még
mindig a ,senkifoldje”. A tisztességtelen verseny elleni torvénynek a
kovetkezdket kell tartalmaznia:

Tisztességtelen verseny elleni térvény

1§ Barki, aki Uzleti tranzakcidéi soran vét a jé
erkoélcs ellen a verseny okan, felelésségre
vonhato és kartéritésre kotelezhetd

SGF

Voluntary
self control
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A tisztességtelen verseny elleni tOorvény, amely ilyen vagy ezzel
ekvivalens deklardciot tartalmaz, béarmely intézményes ellendrzd
rendszernek jobb platformot teremt a megegyezés szerinti vagy éppen
hivatalosan el6irt minimdalis kdovetelményektsl vald eltérés vagy hamisités
elleni fellépésre, sziikség esetén civil akcidora a tisztességtelen verseny
ellen.

Altaldban véve, az intézkedést igényl6 problémik a kovetkezd

teriileteken lehetnek:
Piaci problémak EQCS

¢ szandékos vagy véletlen eltérések a minimalis kovetelményektdl;
¢ szandékos manipulacidk, hamisitasok;

¢ véletlen szennyezédések és a felhasznalas biztonsagat veszélyeztetd
tényezdk, példaul a helytelen gyartasi gyakorlatbol adédo problémak
(patulin, peszticid maradékok stb.).

SGF rendszer - Gttoro tapasztalatok az ipari onellenérzésben

A hetvenes évek elején a német gylimolcslé-ipar felismerte, hogy
ajanlatos lenne intézményesen reagdlni a piacdn felmeriil6 problémakra,
kiilonosen az elsd két pontba tartozdkra. Ez azt jelentette, hogy az ipar
maga hozott 1étre egy eszkdzt piaci problémdinak ellenSrzésére és
kikiliszobolésére. Ezt az intézményt Schutzgemeinschaft der Fruchtsaft-
Industrie e.V.-nek (SGF), azaz a Német Gyiimolcsléipar Védegyletének
nevezték el. 1974-ben alapitottdk, és ez volt az els6 mar korszerd alapokon
mikodd ipari 6nellen6rzd rendszer.

A kovetkezd példa jol mutatja, hogy milyen eredményt ért el az SGF
ellen6rz6 rendszere mindjart induldskor:

A formolszam alakulasa
Formolszam al

25

20 —

SGF

Voluntary
IR N RN - I—— R self control

Elvaras

10 —

1971/1974 1975/1976 1979ff EV
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Az 4bra azt mutatja, hogy hogyan emelkedett a formolszdm (mint a
valodi gylmolcslé-tartalom becslésére szolgalé egyik paraméter) az
ellen6rz6 rendszer induldsakor mért igen alacsony szintr6l fokozatosan,
amig fokozatosan elérte a megfelel§ értéket.

EQCS - a piaci kockazat elleni biztositék

A gyimolcslé-fogyasztds dltalaban elég kedvezden alakult az Eurdpai
Unioban az elmult évtizedekben. Bizonyitott tény, hogy azokban az
orszagokban, ahol Németorszdghoz hasonléan hosszabb ideje mar jol
mikodott az Onellendrz6 rendszer és megakaddlyozta a piaci problémak
kialakuldsédt, nagyobb volt a fejlédés, mig mas orszdgok, ahol nincs vagy
nem elégséges az ellendrzés, Oriasi nehézségekkel kiizdenek ma is.

Most az egységesiil6 eurdpai piacra és a hatarok nélkiili szabad
kereskedelemre tekintettel, egyes EU orszdgok gyiimolcslé-ipardanak sikerei
és j6 mindségi szinvonala védelmében megkovetelte az illetékes eurdpai
szovetségt6l (AIIN), hogy vizsgdlja meg egy Eurdpai Unidra kiterjedd
ellendrz6 rendszer kiterjesztésének esélyeit.

Egy szakértd csoport két éves felmérései és elGkésziiletei utdn az AIJN
1993-ban Nyborgban, Ddanidban tartott kozgytlése elhatarozta, hogy az
eurdopai gyiimolcslé-iparnak megbizhaté ipari minGségbiztositdsi rendszert
kell 1étrehoznia.

Az AIIN kozgyiilés hatarozata (1993) EQCS
¢ Az EQCS, mint fuggetlen szervezet mielGbbi |étrehozasa az elbterjesztés
szerint végrehajtanda.
¢ A nemzeti gyumolcslé-szovetségek, tagjai részére, javasolja az EQCS-hez
val6 csatlakozast.

¢ Az elbterjesztésnek megfeleléen és a jol definialt séma szerint nemzeti
ellendrzé rendszerek létrehozasa és mikodtetése.

Az eurdpai mindségellendrzo rendszer (EQCS)
szerkezete:

1. Az EQCS-t 1994-ben, mint Eurdpai Gazdasagi Kozosség iparagi
szervezetét hoztdk létre. Az EQCS rendelkezik Kozgytléssel,
Végrehajt6 Testiilettel, Tandcsaddé Testiilettel ¢és Menedzsment
Csoporttal. A Végrehajto Testiilet felel6s a mikodési stratégia és az
ilyen multinaciondls vallalkozdshoz sziikséges szabalyok és irdnyelvek
tovabbfejlesztéséért, valamint annak gondozdsdért és biztositadsaért,
hogy a m(ikodési séma valamennyi orszdgban egyenértékd legyen.
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2. A nemzeti szovetségek tagsdga az EQCS-ben természetesen onkéntes, de az
Eurépai Gyiimolcslé Szovetség melegen ajanlotta. R6gton kezdetben hat
orszag (A, D, DK, F, NL és UK) csatlakozott és inditotta el az EQCS-t.

Az Eurdpai Minéségellen6rzé Rendszer (EQCS) szerkezete

AlIN és nemzeti rendszerek Az AN és a nemzeti
szovetségek ellendrz6

rendszerei

] Felelésség a szabalyokért,
Menedzsment testlet az egyenlé elbiralas és
informalas ellendrzése

Teljes felel6sség a rendszer

Nemzeti vagy regionalis ellen6rz6 rendszerek helyi miikddtetéséert

- . : - - altal
A orszag B orszag C orszag D oszag Eorszag | akkreditalt
| nemzeti
: - ellendrzé
Helyi menedzsment testulet rendszerek
. . l — ) A helyi
Nyersanyag Uzem- Laboratériumi Piaci mindség-
biztositas ellendrzés vizsgalatok ellenérzések | ellendrzo
I I I ) rendszer f6
1 feladatai

Az eredmények kiértékelése és javitd intézkedések

Az EQCS tagjava valo nemzeti szerveztek kotelezik magukat, hogy
felel6sségi teriiletiikon 1étrehozzdk az EQCS séma szerinti ellendrzésre
a Nemzeti Ellen6rz6 Rendszert (NQCS). Féleg gyakorlati és gazdasagi
okokbdl két vagy tobb orszag is csatlakozhat egy Regionalis
Mindségellen6rzd Rendszerhez (RQCS). Erre akkor keriil sor, ha egy
orszdg nem éri el a kvalifikdlt és gazdasdgos milkodéshez sziikséges
kritikus tomeget. Ilyen regiondlis mindségellendrz6 szervezet jott 1étre
Németorszag, Ausztria és kés6bb Magyarorszag kozott is, amely 1996-
ban dontotte el, hogy els6 nem-EU tagként felvételét kéri az EQCS-be.

3. A Nemzeti vagy a Regiondlis Ellen6rz6 Rendszerek a rendszer igazi
hordozdi. Ott, ahol ilyen szervezet még nem létezik, ezeknek kell az
orszagon beliill felkelteni az érdekl6dést egy ilyen nemzeti vagy
regiondlis ellendrz6 rendszer mikddtetése irdnt és ahhoz részvevdket
toborozni. A nemzeti/regiondlis ellen6rz6 rendszerek résztvevli az

27 2

egyes orszagok gylimolcslé-eldallitoi, kereskeddi stb.
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A Nemzeti/regionalis szervezetek feladatai EQCS

¢ felel6ségi terlletlikon a szabad és tisztességes verseny elésegitése;
¢ helyi szervezet és eszkozok kialakitasa a rendszer miikodtetésére;

¢ sajat piacukon az dsszes késztermék minéségének, eredetiségének és
jelolésének nyomon kovetése;

¢ a kihagasok helyreigazitasa.

Akkreditalas, tanGsitas és reklam EQCS

(meghatarozott feltételek teljesitése utan)

¢ A nemzeti vagy regionalis minéségellenérzd szervezeteket az EQCS-nek kell
akkreditalnia.

¢ A résztvevO cégeket az akkreditalt nemzeti vagy regionalis mindségellen6rz6
szervezeteknek kell tanusitania.

¢ A rendszer miikddtetésében minden partnert (laboratériumokat, szakértéket
stb.) az EQCS-nek kell akkreditalnia.

¢ Csak az akkreditalt rendszerek és partnerek, valamint a tanusitott cégek
szamara lesz engedélyezett az EQCS logo hasznalata a reklamokon.

A nemzeti ellenérz6 rendszereket az EQCS kozponti szervének kell
jovahagynia. Egy nemzeti vagy regiondlis ellen6rz§ rendszer
akkreditalasara akkor keriilhet sor, ha a rendszer az eldirt 0Osszes
kovetelménynek eleget tett.

A nemzeti ellendrz6 szervezet résztvevdit is jova kell hagyni. A
résztvevék (nemzeti eldalliték) tanudsitdsdt a nemzeti vagy regiondlis
rendszer végzi, ha a jelentkezd teljesitette a rendszer irdnyelveiben

lefektetett alapvetd kovetelményeket.
Egy ilyen rendszer mikodtetéséhez eszkdozokre van sziikség.

A rendszer mikodtetéséhez szikséges eszk6zok EQCS

¢ EU és Nemzeti Direktivak
¢ Gyakorlati Kédex (AIJN)
¢ Iranyelvek (EQCS)
¢ A nemzeti rendszereket akkreditald testilet (EQCS)
¢ Nemzeti testiiletek:

—a résztvevik tanusitasara

—> az alapanyag (s(ritmény) mindségének

—a kereskedelemi mintavételhez
=laboratériumi szolgaltatasok

biztositasahoz (SGF/IRMA) elvegzeéséhez
—az lizemellenérzések szinvonalas =>az eredmenyek kiértekelesehez
elvégzéséhez = javito intézkedések megtételé-

nek feligyeletéhez
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Ebb6l a felsorolasbdl két eszkdz emelendd ki az EQCS rendszer
megfeleld mikodése szempontjabol. Az elsé az AIIN Gyakorlati Kédexe, a
masodik pedig az SGF/IRMA alapanyag (slritmény) mindségbiztositasi
koncepcidja.

Az AIJN Gyakorlati Kédexe (Code of Practice)

Egy olyan nemzetkdzi piacon mint a gyiimodlcsléé, a termékek
mindségének és eredetiségének vizsgalata nemcsak kiilonleges szakértelmet
kivan, hanem altalanosan elfogadott referencia-szabvanyokat és vizsgalati
moddszereket is. Ezek nélkiil az elemek nélkiil a gyiimolcslé-termékeket

eltérden értékelhetik, az egyik orszagban elfogadhatjdk, mig visszautasitjak
egy masikban.

Az EU tagorszdgok szamara kotelez6 a gylimolcslevekre és mas hasonlo
termékekre vonatkoz6 Tandcsi Direktiva betartdsa. Az eredeti Direktivaban
eléirtdk, hogy az EEC hat6ésdgoknak kell meghatdarozniuk az egyes
termékek analitikai és mikrobioldgiai jellemzdit valamint 1€-0sszetételének
meghatarozdsdhoz sziikséges analitikai moddszereket. Egy késobbi
moédositdsban azonban a 13. cikkelyt megvaltoztattdk, és az érdekelt felekre
hagytik e feladat megolddsat. Ezért az AIJN vdllalta fel a ,,Gyakorlati
Kodex” elkésztésének feladatit.

Az AIIN Gyakorlati Kodex egy ipari dokumentum ahhoz, hogy az
egyesiil6 eurdpai piacon egységes kereskedelmi gyakorlatban egyezzenek
meg. Technikai szempontbdl egy eurdpai kereskedelmi ttmutatd, amely a
gyliimolcslé-ipar termékeinek gyartdsdhoz és ellenGrzéséhez referencia-
szabvanyokat ad meg, valamint az analitikai adatokat értékel6 kommentéa-
rokat. Ez egyszerlien a legendds német RSK értékek megujitott eurdpai
véaltozata. Az RSK-értékek kordbbrdol mar valdszintleg ismertek, mert ezek
voltak vilagviszonylatban az elsd referencia-szabvanyok a gyliimdlcslevek
széles skaldjara, amelyekben a német élelmiszer-feliigyelet, a tudomany é€s
az ipar képvisel6i megegyeztek.

Az AIIN Gyakorlati Kdédex, bar elsdsorban a Direktiva alapelvein,
szabdlyain és kovetelményein alapul, miutdn az egyes nemzeti gylimolcslé
szovetségekbdl 4ll6 AIJN Kozgytlés elfogadta, ma egyre inkabb egy
kvazi ipari torvénnyé valik, ami az eurdpai kereskedelem és a
gyiimolcslé-eloallité ipar beszallitéira érvényes. A Gyakorlati Kodex
szadmos magyarazo fejezetbsl 4ll és végleges formajadban 18 termék
referencia irdnyelvet fogja tartalmazni. Ezt a dokumentumot valamennyi
érdekelt fél a briisszeli AIJN Titkarsagtol szerezheti be.
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Az AIJN Gyakorlati Kodexének tartalma

1. Bevezetés

2. Az AIIN bemutatasa

Az AlIJN nemzeti tagjai
Altalanos alapelvek
Részletes megjegyzések
Referencia értékek
Analitikai modszerek
Fuggelékek

® N o kW

Jelenleg mar a gyimolcslé-ipar globalizdlédott. Mig az alapanyagok,
példdul a sdritmények mar régebb O6ta tiargyai a nemzetkozi
kereskedelemnek, ma mar gyiimolcsleveket is adnak el fogyasztdsra nem
csupan kozeli orszagokba, hanem mas foldrészre is. Sziikségtelen emliteni,
hogy minden terméknek, barhol gyartottdk is, eleget kell tennie a torvényi
eldirdsoknak, nemcsak az el6dllité orszdgban, hanem specidlisan a
célorszdgban is. Ez egy olyan feladat, amit még nem mindig ismernek fel,
€s az ezzel kapcsolatos kovetelmények nem is mindig koOnnyen

teljesithet6ek. Ez kiilonOsen igaz az alapanyagokra.

Az alapanyag-biztositas SGF/IRMA koncepcidja az Eurdpai
Mindségellendrzé Rendszerben (EQCS)

Az SGF kezdetben (a hetvenes évek végén és a nyolcvanas évek elején)
csak a kereskedelembdl szdrmazd termékeket vonta ellenGrzés ald. A
nyolcvanas években végzett elemzés és értékelés azonban azt jelezte, hogy
novekvd mértékben az importdlt alapanyagok a hibdk f6 okai. A regisztralt
kifogdsok csaknem 75 %-a alapanyag (slritmény) hibdkbol adédott. Ezért
redlis igény meriilt fel arra vonatkozéan, hogy az addig csak a
kereskedelembsl  vett késztermékek ellendrz6 rendszerét tovabbi

payd

intézkedésekkel bdvitsék.

Az SGF vdlasza e kihivdasra az volt, hogy egy - a gyimolcstél a
csomagolésig terjed6 - ellen6rzé szervezetet és rendszert hozott 1étre.
Pontosabban ez azt jelentette, hogy helyszini és technoldgiai ellenérzéseket
tartanak a stritmény-elddllitokndl, a t6lt6knél, és a gylimolcslébdl
gyakorlatilag a gylimolcst6l a csomagolt kiszerelésig mintdkat tdrolnak
vissza.
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Ezt az alapanyag-biztositdsi rendszert IRMA-nak nevezték el (amely az
International Raw Material Assurance = Nemzetk6zi Alapanyag-biztosités
roviditése). Az IRMA a Német Védegylet, az SGF integralt részlege. Az
EQCS gondolatdnak felmeriilésekor a alapanyag-biztositds feladata kitling
lehet&séget nyujtott az egyes ellendrz6 rendszerek egyiittmikodésére.

Nem sok értelme van annak, hogy minden nemzeti rendszer vilagszerte
sajat szervezetet tartson fenn az alapanyagok ellendrzésére azok
eldallitdsanak helyén. Mivel az SGF, mint a legrégebbi és legfejlettebb
ellen6rz6 rendszer mar kialakitott egy ilyen kiilonleges ¢és nagy
tapasztalattal rendelkezd testiiletet (IRMA), amely mar tobb mint tiz éve
mikodik, ezért felajanlotta ezt a szolgaltatdst az EQCS és valamennyi
EQCS partner részére.

IRMA tevékenységek

Jelenleg az IRMA/6nkéntes ellendrz6 rendszer 234 alapanyag-
szallitora terjed ki 41 orszagban, valamint tobb mint 350
gyumolcslé-elballitora Ausztridban, Daniaban, Egyesdult Kiralysagban,
Finnorszagban, Franciaorszagban*, Hollandiaban, Németorszagban,

Magyarorszagon, Svédorszagban és mas orszagokban**. SGF
. , . Volunt
*: Franciaorszag az EQCS-en keresztill <alf cormro]

**: mas orszagok targyalasi fazisban:
Argentina, Belgium, Beliz, Brazilia, Kina, Kolumbia, Costa Rica, Kuba,
Egyiptom, Equador, Franciaorszdg, Németorszag, GoOrogorszag, Guatemala,
Honduras, India, Indonézia, Iran, Izrael, Olaszorszag, Elefantcsontpart, Kenya,
Marokkd, Hollandia, Pakisztdn, Fuldp-szigetek, Lengyelorszag, Dél-Afrikai
Koztarsasag, Szlovénia, Spanyolorszag, Svajc, Thaifdld, Torokorszag, Uruguay,
USA, Venezuela

1997. szeptember 30-i allapot

Id6kozben az EQCS Kozgytlés 1996. marciusdban hivatalosan
jovahagyta az SGF/IRMA-t hogy az EQCS irdanyelveknek megfelel6en az
0sszes EQCS tag szdmara m(kodtesse az alapanyag-biztositdsi
szolgéltatést.

Jelenleg (1997. szeptember 30-1 helyzet) az SGF/IRMA alapanyag-
biztositdsi szolgdltatdst nyujt Ausztridban, Danidaban, Finnorszagban,
Franciaorszdgban, Németorszdgban, Magyarorszdgon, Hollandidban.
Svédorszdgban és Anglidban egyes gyiimolcslé-elallitok szamdra. Ma az
SGF/IRMA alapanyag-biztositasi rendszer az Eurdpai Unidban tobb mint
350 gyiimolcslé-elddllitd szdmdéra szolgdltat, ami az Eurdpaban eldallitott
0sszes gyiimolcslé mennyiségének kb. 70 %-at érinti.
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Az IRMA tevékenységében a kezdetektdl fogva szoros az egylittmikodés
a kompetens €s megbizhaté helyi partnerekkel a kiilonboz6 vizsgalatok
elvégzésére é€s az lizemellendrzés terén. Ma az SGF/IRMA kiilonb6zd
foldrajzi ovezetekben 10 partnert tanudsitott és kotott veliik egyilittmikodési
megdllapodast. Véleményilink és reménylink szerint a komoly és
természetesen jol képzett helyi szakért6kkel valé egyiittmikodés egy ilyen
nemzetkdzi rendszerben bizalomerdsitd hatésu.

&

SGF/IRMA ellenorzések az eloallitoknal 6'

Németorszagban 1986 ota (az EQCS-ben 1996 o6ta),
Déaniaban 1990  o6ta, Ausztridban 1992  ota,
Svédorszaghan 1994 o6ta, az Egyesilt Kiralysagban
1997 6ta, Hollandidban 1995 6ta, Finnorszégban 1995 .
6ta, Magyarorszagon 1995 6ta (az EQCS-nek 1996 6ta) self control
mikodik, mig mas orszagokkal/teruletekkel kulonb6z6

szintl targyalasok folynak.

Az SGF/IRMA partnerei

_ _ CIATI/ Centro de Investigacion y
Florida Citrus Consultants Asistenca aTecnica a la Industrie

International, Inc. Villa Regina, Argentina
Winter Haven, Florida, USA

SGF

Voluntary
self control

Stazione Sperimentale
Reggio Calabria, Italy
Bioteknologisk Institut

Kolding, Denmark
Lebensmittelver-
suchsanstalt (LVA)
HRM Vienna, Austria
Independant Food
Technology Service

Salvador de Bahia, Brazil

Fundacéo Ed. De
Barretos Faculdade
de Ciéencias,
Istituto Agrario Barretos (SP), Brazil
di San Michele, All'Adige, Italy Institut of Quality
Central Food Research Institute . Control, Tel Aviv, Israel
Budapest, Hungary Ankara Universitesi Ziraat
Fakiltes, Ankara, Turkey
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A kovetkez6 abra szemlélteti az SGF, mint mar hosszabb ideje miik6d6 nemzeti,
illetve regiondlis mindségellendrzd rendszer mechanizmusat. Mds nemzeti ellen6rz6
rendszerek ettdl eltérhetnek, de a munkamddszer és a szervezeti hatékonysadg

egyenértéki legyen.

A Nemzeti Minéségellenérzé Rendszer modellje &
Az SGF mikoédési rendszere:

Igazgatoi testilet msngf
feleldsség és dontés az self control
SGF-RQCS
Programok terlleti programokrol, Javito
és akciok akciokrol s javito intézkedések
intézkedésekrdl
Nemzetkdzi Alap-
anyag-biztositas | tajékoztato
IRMA levél
Gyumolcslé- Koordinacio figyelmeztetd
eléallité tzemek [T az level
ellendrzése SGF-RQCS
Kereskedelmi menedzsmentje Jogt lepesek
ellendrzések altal
polgari per

1. laboratorium

2. laboratorium

M(szaki Bizottsag
értékelése

Osszefoglalé megallapitasok

1. Mi az EQCS ?

Az EQCS egy ipari Onellen6rzési rendszer, amit az AIJN védnoksége
alatt fejlesztettek ki az EU Gyilimolcslé-eldallitok Szovetségének tagjai
szamdra. Az Eurdpai Union kiviili tarsult vagy rendkiviili tagsdg (pl.
Magyarorszagé) bizonyos feltételekkel lehetséges.
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2. Miért alakitottak ki az EQCS-t?

Egyes orszdgok tapasztalatai szerint az ipari Onellendrzés igen hasznos
egy adott piac Osszes részvevljének a valdszinilleg nagy kart okozo negativ
szenzdciok megel6zésében. Az ilyen modell hatékonynak bizonyult a
tisztességtelen verseny megakaddlyozdsdban i1s a sOritmény- és a
késztermék-kereskedelem terén.

3. Mit tesz az EQCS?

Egy kis létszdmui kozponti EQCS felelds a rendszer kialakitdsdért és
mikodtetéséért, de kiilonosen azért, hogy az egyedi nemzeti/teriileti
rendszerekben a k6zosen meghozott szabalyokat egyforman alkalmazzéak. A
kozponti EQCS tamogatja a nemzeti gylimolcslé-ipart, hogy az elfogadott
irdnyelvek szerint nemzeti mindségellen6rzd rendszereket hozzanak 1étre és
mikodtessenek.

4. Hogyan miikodnek a nemzeti/regionalis ellen6rzo6
rendszerek?

Az EQCS altal kifejlesztett modern koncepciot a kovetkezd teriileteken
alkalmazzdk:

¢ az alapanyag (slritmény) minGségének biztositasa,
¢ lizemellen6rzés és mintavétel,

¢ kereskedelmi ellen6rzés és mintavétel,

¢ laboratériumi vizsgélatok,

¢ megalapozott mindGsités és a javito intézkedések , kikényszeritése”.

5. Hasznos lehet-e mindenki szamara egy ilyen rendszer?

A bemutatott modellt az eurdpai gylimolcslé-iparra fejlesztették ki,
amely azonban konnyen alkalmazhat6 barmely mas élelmiszeripari szektor
esetében 1is.

Altaldban: az élelmiszer kiilonleges termék, ezért az élelmiszeripari
dgazatoknak kiilondsen torekedniiik kell a megbizhatdsag és a jO imadazs
fenntartasara a fogyasztok el6tt. Ez Onmagaban javithatja a termék
mindségét, mint a tovabbi piacndvelés esélyét, valamint a tisztességes
kereskedelmi verseny feltételeit.

Ennek elérésére minden élelmiszergyartonak komolyan végig kell
gondolnia és arra torekednie, hogy az EU gylimdlcslé-ipardhoz hasonldan
teriiletiikon egy 1ipari Onellen6rz6 rendszer létrehozdsa lehetséges és
célravezetd megoldas-e. A tapasztalat azt mutatja, hogy a megfelelGen
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alkalmazott ipari Onellen6rz6 rendszerek 4ltaldban gyorsabban ¢és
hatékonyabban mitkddhetnek, mint barmely més ellen6rzd intézmény. Ma,
amikor a piac egyre bdviil, az egyéni és nemzeti tevékenységeket sokkal
erGteljesebben kell harmonizdlni, hasonléan ahhoz, amit az eurdpai
gylimolcslé-iparban az EQCS koncepcid szerint mar megoldottak.

Az Eurdpai Minéségellenérzé Rendszer jelenlegi helyzete
Tagok DJK Dania, NQCS
IPJF Franciaorszag, NQCS
SGF /VFO / HFQ Németorszag / Ausztria / Magyarorszag
RQCS
DQCS Hollandia, NQCS
BSDA Egyesilt Kirdlysag, NQCS
JK Dania, NQCS
AlJN
Vezetéségi A. Wiesenberger  elndk
tagok G. Mangeot alelnok
M. Greeve a tanacsado testulet titkara
D. Hawes igazgatd
P.E.Eckes AlJN képviselb
Titkarsag: D-55268 Nider-Olm, Am Hahnenbusch 14B
Fotitkar P.M. Funk

NQCS = Nemzeti Minéségellenérz6 Szervezet, RQCS = Regionalis Min6ségellendrzé Szervezet

Irodalom

Wiesenberger, A. és Molnar P.: A Német Gyiimolcslé-gyartok Védegylete
(SGF), Elelmiszervizsgélati Kozlemények 38 (1992) 7, 103-112
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HACCP Kézikonyv élelmiszeripari Kis- és
kozépvallalkozasok szamara

Anita Kochan®
Lebensmittelqualitat Sachsen (LQS), Drezda, Németorszag

1. Bevezetés
A 43/93/EEC szamu Tandcsi Direktiva az élelmiszerbiztonsdg kovetkezd

alapelveit sorolja fel:

¢ a potencidlis veszélyforrdsok elemzése az élelmiszerekkel kapcsolatos
tevékenységeknél;

¢ az emlitett tevékenységek azon pontjainak meghatarozédsa, ahol
kockazat meriilhet fel;

¢ az élelmiszerbiztonsdg szempontjdbdl ,kritikus pontok” azonositédsa;

¢ hatékony szabdlyozds és megfigyelés (monitoring) megvaldsitisa a
kritikus pontokon;

¢ a kockdzati tényezdk, a kritikus szabdlyozdsi pontok, valamint
szabdlyozdsi és a monitoring eljardsok periodikus, illetve
munkafolyamatok valtozasakor torténd eseti feliilvizsgalata.

2. A HACCP - modszer és rendszer
2.1. Definiciok
HACCP: (Veszélyelemzés és a Kritikus Szabdlyozési Pontok)

A veszélyek és a rizikofaktorok azonositdsara, értékelésére €s megel6zésére
szolgdlo szisztematikus eljaras.

CCP: (Kritikus Szabdlyozasi Pont)

Olyan pont, 1épés vagy eljards, ahol lehetséges a kontroll, illetve ahol
valamely élelmiszerbiztonsdggal kapcsolatos veszély megel6zhetd,
kikiiszobolhets vagy elfogadhat6 szintre csokkenthetd.

CP: (Szabdlyozasi Pont)

Minden olyan pont, 1épés vagy eljards, ahol modd nyilik a bioldgiai, a
fizikai vagy a kémiai jellemzGk szabdlyozasara.

HACCP terv:

A HACCP alapelveken nyugvé irott dokumentum, amely tartalmazza az egy
bizonyos folyamat vagy muvelet kontroll alatt tartdsdhoz sziikséges eljarasokat.

2 Prof. Dr. Anita Kochan az "Eurépai Min6ségi Hét Magyarorszdgon, 1997"
rendezvénysorozat keretén beliil elhangzott el6addsdnak kézirata alapjan.
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HACCP rendszer:
A HACCP terv végrehajtisdnak eredménye.

2.2. HACCP alapelvek

I) a lehetséges veszélyek elemzése és meghatdrozdsa a vertikum teljes
hosszaban;

II) a kritikus szabdlyozédsi pontok azonositdsa és azok megfigyelése a
veszélyek  el6fordulasdnak  kikiiszobolése vagy  minimadlisra
csOkkentése érdekében;

ITI) kritikus hatarértékek megéllapitdsa minden kritikus szabalyozdési
pontra, amelyeket a veszélyek kontroll alatt tartdsa érdekében nem
szabad tullépni;

IV) ellen6rz6 rendszer bevezetése a kritikus pontok rendszeres
megfigyelésére;

V) azon korrekcids intézkedések meghatarozédsa, amelyeket a kritikus
pontokon észlelt nem megengedhetd eltérések esetén  kell

foganatositani;
VI) a HACCP rendszer helyes mikodését verifikdaldé (igazold) eljardsok
kidolgozasa;

VII) a HACCP tervvel kapcsolatos hatékony dokumentacios rendszer
kialakitdsa (adatgydjtés és feldolgozds, valamint dokumentécio).

2.3. A kiilonféle forrdasok osszehasonlitdsa

Az 1. alapelv a lehetséges veszélyek észlelését teszi lehetdové az
alkalmazds teriiletén. Hogy az ,,alkalmazés teriilete” konkrétan mit jelent,
azt az adott tevékenység befolydsi dvezete jeloli ki.

Ha egy élelmiszeripari gyartonak modjdban 4ll kozvetlen hatdst
gyakorolnia a nyersanyagok elGdllitdsdra (ez a helyzet példaul egy
szOvetkezetben), akkor a veszélyelemzés kiterjed az egész vertikdlis lancra.
Ha viszont egy termel§ a szabadpiacon vdasarolja a nyersanyagot, akkor a
lehetséges veszélyek meghatarozasat a felvasarlo részlegnél kell kezdeni.

Mindenek el6tt a termékek alkotérészeinek ¢és komponenseinek
szisztematikus vizsgélatidra van sziikség. Itt nem csak a mikrobioldgiai,
hanem az analitikai és érzékszervi veszélyforrasokra is figyelemmel kell
lenni.

A 43/93/EEC szamu direktiva 2. alapelve értelmében meghatarozandok a
termelési folyamat azon pontjai, ahol a kontroll elvesztése elfogadhatatlan
szintl veszélyt jelent a fogyaszté egészségére nézve.

Az alapelv szerint elegend$ csupédn azonositani ezeket a pontokat.
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A 2. alapelv tehdt azt mondja ki, hogy a Kritikus Szabdlyozdsi Pontok
(CCP) meghatarozédsaval kell biztositani a veszély tényleges megel6zését
vagy csokkentését.

A CCP-k megéllapitdsdhoz haszndlhat6é a dontési fa.

Az élelmiszerbiztonsdg szempontjdbdl kritikus pontok meghatdrozasat
irja el6 a 43/93/EEC szamu direktiva 3. alapelve.

A 3. HACCP alapelv rendelkezik a  kritikus hatarértékek
megallapitasar6l, amelyek meghatdrozott tolerancidval biré mért értékek.

A hatdrértékek tillépése esetén nem zdarhatd ki az egészségiligyi kockdzat.

A 4. alapelv a kritikus pontok monitoring rendszerének kiépité€sérdl és
bevezetésérdl intézkedik.

A monitoring rendszer tulajdonképpen olyan terv, amely lehetévé teszi a
CCP-k, tovdbbd a megfeleld kritikus értékek és/vagy irdnyelvek
megfigyelését és vizsgalatat.

A monitoring mikrobioldgiai, analitikai és/vagy érzékszervi moddszerek
felhasznaldsdval torténik.

Meg kell azonban jegyezni, hogy tidlzott iddigényességiik miatt a
mikrobiolégiai tesztek csak ritkdn lehetnek alkalmasak a CCP-k
megfigyelésére. Ezért egyes analitikai és az érzékszervi modszerek
ajanlhaték. Az daltaluk mért értékek informéciét szolgdltatnak a
mikrobioldgiai dllapotrdl is.

Az 5. alapelv foglalkozik azokkal a korrekciés intézkedésekkel,
amelyeket a kritikus pontokndl tapasztalt megengedhetetlen eltérések
esetén kell alkalmazni.

Korrekciés intézkedéseket kell megdllapitani minden kritikus pontra és
azon belil kiilon-kiilon minden potencialis veszélyre. A korrekcios
intézkedések feladata a veszély elfogadhatéo szintre csokkentése, a
biztonsdg helyredllitdsa és a folyamat ujbdéli kontroll ald helyezése. A
korrekcios intézkedéseket dokumentalni kell.

A 43/93/EEC szamu direktiva 5. alapelve, illetve a 6. HACCP alapelv
eloirja a 1étrehozott HACCP rendszer verifikalasat és hozzaigazitasat a
valtozé koriilményekhez (pl. miiszaki innovaciék, a termék
osszetételének modosulasa, jogszabaly-valtozasok).

A verifikdlas folyamataban el6re meghatarozott moddszereket ¢és
eljarasokat alkalmaznak annak kideritésére, hogy a létrehozott rendszer
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megvaldsitja-e a HACCP tervet, és hogy az egydaltalin megfelel-e az adott
véllalat igényeinek.

A 7. alapelv elrendeli a HACCP tervvel kapcsolatos hatékony
dokumentaciéos rendszer (adatgydjtés és feldolgozas, valamint
nyilvantartas) mikodtetését.

A feljegyzések és a dokumentumok az eljaras biztonsagos voltat
bizonyitjak.
A feljegyzések megbizhat6 informdaciét tartalmaznak:

¢ az O0sszetevGkrol,

¢ a kozbeesd termékekrdl és a végtermékekrdl,

¢ a feldolgozds miveleteirdl és paramétereirdl,

¢ a csomagolésrol,

¢ a tarolasrdl és az elosztasrol,

¢ a korrekcids intézkedésekrdl,

¢ a folyamattal vagy a termékkel kapcsolatos eltérésekrdl,
¢ a verifikalasrol.

A dokumentdcionak naprakészen haszndlhatéonak kell lennie, amely
barmikor a feliigyel6 hatésag rendelkezésére bocsathato.

A 43/93/EEC szamu direktiva nem {irja el6 kimondottan a HACCP terv,
illetve a HACCP rendszer alkalmazdsdval kapott eredmények
dokumentélasat.

Egy minimdlis szintd dokumentalds azonban elengedhetetlen:
¢ a HACCP terv tovabbfejlesztéséhez,
¢ a HACCP terv vizudlis formdba Ontéséhez, pl. oktatds vagy
ellen6rzés céljara,
¢ a HACCP rendszer hatékonysdgdnak demonstrdldsdhoz, a tesztek
eredményeinek feljegyzéséhez, tovabba
¢ a gondossdg kotelezettségére vonatkozod jogi eldirasok teljesitéséhez.

»A HACCP rendszer dokumentdldsa” cimet viseld 6. alapelv rendelkezik
az adatgydjtésr6l és a dokumentumok vezetésérdl.

A felsorolt alapelvekre tdmaszkodva a mi csoportunk 10 egymdast kdvetd
miuveletet dolgozott ki a HACCP rendszer bevezetésére.

2.4. A HACCP a mindségirdnyitdsi rendszerek (QMS) sarokkove

A mindségirdnyitdsi rendszerek szabvanyok szerinti strukturdjit és
tartalmdt szemlélteti a kovetkezd 4bra, megkOnnyitve az innovacids
lehetdségek felismerését és rendszerezését.
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Elelmiszerbiztonsag

v

A vallalat altal végzett szabalyozas (kontroll)

1 ,, 1

Higiéniai utasitdsok A vallalat szabdlyozo MinGségbiztositds az
rendszere ISO 9000 szabvény-
csalad szerint
= J6 Higiéniai = az emberi egészséget [Fricke nyomdn]
Gyakorlat fenyegetd rizik6faktorok
elkeriilése

Ilyen megkozelitést alkalmazva a HACCP és a QMS nem valdsithatéo meg
egymastol fiiggetleniil. A két, egymastol fiiggetlen rendszer egyideji
megvaldsitdsa azonban nem egyszerd feladat, ami mar tdlmutat a kis- és
kozepes méretd vdllalatok lehetdségein.

3. A HACCP Kézikonyv: tapasztalatok és gyakorlati
utmutato

3.1. A HACCP rendszer megvalositasanak eredménye olyan vdllalatndl,
amely rendelkezik (2. esettanulmdny), illetve amely nem rendelkezik
(1. esettanulmdny) mindségirdanyitdsi rendszerrel.

3.2. A mindségirdnyitasi rendszerhez kapcsolodo QM dokumentdcio
hatékony eszkoze a HACCP elemzésnek.

3.3. Példik a HACCP Kézikonyvhoz kapcsolodo miiveletek alkalmazdsdra

1. miivelet: Az érvényességi teriilet lehatdroldsa
Példa:

A HACCP terv az egész Grumbacher Kartoffelspezialitaten GmbH
véllalatra alkalmazhat6 a beszerzést6l az 0Osszes termelési folyamaton
keresztiil az elszdallitasig és a piaci ellendrzésig.

Ha a HACCP integralva van a gyar min8ségiranyitasi rendszerébe, akkor
a HACCP érvényességi teriilete egybeesik a QM rendszer alkalmazdsi
teriiletével.

A QM rendszer alkalmazdsi teriilete az a szervezet, amely sajat
funkcidkkal és megfelel6 adminisztracioval rendelkezik.
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2. miivelet: A HACCP munkacsoport (team) feldllitdsa
Példa:

A Grumbacher Kartoffelspezialititen GmbH HACCP munkacsoportjanak
tagjai a kovetkezdk:
¢ vezérigazgatd
termelési igazgato
az eladasi és marketing részleg vezetgje
miuszakvezetSk (3)
kiils6 QM szakért6 a nemzetkdzi, az eurdpai €s a hazai jogszabdlyok

* & o o

ismerdje.

Ha a HACCP integralasra keriil a gyar mindségiranyitasi rendszerébe,
akkor a QM-ért felel6s személy feltétleniil legyen tagja a HACCP
munkacsoportnak.

3. miivelet: A folyamatdbra elkészitése

A HACCP analizis elvégzésének alapvetd feltétele a folyamatok pontos
sorrendjének meghatdrozasa.

Nézziik példdul a hasdbburgonya eldéllitdsdnak folyamatdbrajat, ha a
HACCP integrdlva van az iizem QM rendszerébe. Ebben az esetben a
folyamatabranak tartalmaznia kell a szabalyozott feltételek létrehozédsat a
kovetkez6 QM elemek munkautasitdsaiban: 3.) A  szerzddések
feliilvizsgalata, 6.) Beszerzés, 9.) Folyamatirdnyitds és 15.) Kezelés,
tarolds, csomagolds, tartdsitds, kiszallitds. Ezek a HACCP munkacsoport
altal jovahagyott folyamatdbrak felhaszndlhatok a HACCP elemzés
végrehajtdsdhoz.

4. miivelet: A veszélyek azonositdsa a termékleirdsokbol és a folyamatdb-
rakbol, majd a megeldzo (preventiv) intézkedések kidolgozdsa

Az  élelmiszer-feldolgozé  vallalatokndl a  kovetkezd  tipikus
veszélyforrdsok jelentkezhetnek:

¢ anyersanyagok, tovdbbé a technoldgiai segédanyagok és az adalékok
erds mikrobioldgiai szennyezettsége;
peszticidek jelenléte a nyersanyagokban €s az adalékokban;
mikotoxinok jelenléte a nyersanyagokban, a technoldgiai
segédanyagokban és az adalékokban;
az alkalmazott hékezelési eljardsok elégtelensége;
keresztszennyezések a nyersanyagok nem megfeleld elkiilonitése miatt;
technolégiai segédanyagok és adalékok a raktdrban;

pes

eldirt tarolasi feltételek be nem tartasa;

* o

* & o o
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¢ nem megfeleld széllitasi feltételek;
¢ a munkahelyi és a személyi higiénia mell6zése.

Az egyes munkafolyamatokban fellépd potencidlis veszélyforrasokat
alaposan meg kell vitatni a HACCP munkacsoporton beliil.

Ha a HACCP mar integrdlva van az iizem QM rendszerébe, akkor a QM-
PI 14/04 HACCP szamu utasitds tartalmazhatja a HACCP elemzés
elvégzésének pontos leirdsat.

5. miivelet: A veszélyek azonositdsa a termékleirdsokbdl és a folyamat-
dbrdkbol, majd a megeldz6 (preventiv) intézkedések kidolgozdsa

A 356/94/EC szamu Bizottsdgi Hatarozat I. fejezet 6a pontja igy
csoportositja a rizik6faktorokat:

— bioldgiai veszélyek (mikroorganizmusok, parazitdk)

— kémiai veszélyek (tisztitd- és fertStlenitészerek, toxinok stb.)

— fizikai veszélyek (iiveg, fém, kovek stb.).

Ezek lehetnek direkt vagy maéasodlagosan el6forduld szennyezddések a
nyersanyagokban, tovdabbd a félkész- és a késztermékekben, amelyek a
termelési folyamat sordn, illetve a munkateriileteken juthatnak be
elfogadhatatlanul magas koncentracioban az anyagba.

Az egyes munkafolyamatok sordn jelentkezd potencidlis veszélyeket a
HACCP munkacsoportnak alaposan meg kell vizsgélnia.

6. miivelet: A kritikus szabdlyozdsi pontok meghatdrozdsa

paayd

Az el6z6 miveletek sordn azonositott veszélyforrdsok alapos mérlegelése
utjan a HACCP munkacsoport hatdrozza meg, hogy az adott helyen kritikus
szabdlyozdsi pontrél van-e sz6.

A kritikus szabdlyozdsi pontot a kovetkezd sajatossdgok jellemzik:

¢ Olyan veszélyforrds jelenléte, amely egészségiigyi kockédzatot okoz.

¢ Az adott ponton intézkedést kell hozni az egészségiigyi kockdzat
kikiiszobolése, megsziintetése vagy minimaldsa érdekében.

¢ A specifikus veszélyforrds kikiiszobolésének folyamatos ellenGrzése
megfigyelés (monitoring) és hatarértékek alkalmazasdval.

¢ A mikrobioldgiai verifikalds altalaban nem alkalmas a monitoring
céljara, mivel az eredmények lassi megdllapitdsa nem teszi lehet6vé
a korrekci6s intézkedések idében torténd végrehajtasat.

¢ Dr. Paul Teufel szerint a megfelel6 gyakorlati korrekcids
intézkedések az adott milvelet helyesbitése ¢és a termékek
visszautasitdsa kozott vdltakozhatnak.
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A kritikus szabdlyozdsi pontoknak alkalmasnak kell lenniiik a potencidlis
veszélyek befolyasoldsara és kontrolljara.

4. A 10 aranyszabaly (David Holloway)

1. A HACCP csoporttevékenység, amelybe a vdllalat minden szintjérGl be
kell vonni a dolgozdkat.

2. Amennyire csak lehetséges, a sajit, ,,hazon beliili” szakértelmet kell
1igénybe venni.

3. Ne bizzunk minden munkét kiils6 szaktandcsaddkra — ez ugyanis
folottébb koltséges mulatsdg, és végiil mi lesziink a vendégek sajat
véllalatunkndl.

4. Az a helyes tehdat, ha a sajat, ,hazon beliilli” szakértelmiink
kiegészitésére vessziik csak igénybe a kiils6 HACCP és mingségiligyi
szakembereket.

5. Ne kisérletezziink azzal sem, hogy mindent mi magunk csindljunk — ez
konnyen balul iithet ki.

6. Biztositani kell a munkautasitasok €és a dokumentacidos rendszerek
felhaszndlobarat és hatékony jellegét.

7. Valasszuk kiilon az dltalanos kontroll folyamatokat, amelyek egy masik
MindGségligyl Kézikonyv részét képezhetik.

8. A HACCP rendszer alkalmazédsa a Mingségiigyi Kézikdonyvvel szoros
osszhangban torténik, és a bevitt adatok utdn mindig gondoskodni kell
a visszacsatoldsrol.

9. Keriiljiik a sziikségtelen informécidk rogzitését, mert idovel nem fogjuk
gy6zni a papirmunkat.

10. Meghatarozott id6kozonként sziikség van a HACCP rendszer fiiggetlen
validdlasara, de a beépitett automatikus eljarasok segitségével

/////

Irodalom

Leitfaden zur Einfiihrung eines HACCP-Systems gemidll Art. 3 der
Richtlinie 93/43/EWG iiber Lebensmittelhygienie in kleinen und
mittelstindischen Unternehmen der Lebensmittelindustrie (HACCP-
Handbuch). Europédische Kommission, Generaldirektion III. Briissel,
1996.
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HACCP és GMP - élelmiszerbiztonsagi
menedzsment rendszerek gyakorlati
megvalositasa
Sebdk Andrds®

MIRELITE Hit6ipari Fejlesztési és Min8ségvizsgdld Intézet, Budapest

Az élelmiszerek artalmatlansdganak biztositisa a nemzetkdzi élelmiszer-
kereskedelem egyik alapkovetelménye, amit a vevlk és fogyasztok egyarant
megkovetelnek, valamint az élelmiszertorvények is el6irnak. A nemzetkozi
gyakorlatban a HACCP-t tartjdk a leghatékonyabb eszkoznek az
élelmiszerbiztonsdg megvalositasaira. A HACCP hét alapelvét elég
egyértelmien fogalmaztik meg a Codex Alimentarius irdnyelvében €s ezek
viszonylag konnyen érthetének tlinhetnek mindenki szdmdra. Azonban ezen
alapelvek hatékony, gyakorlati alkalmazdsdhoz élelmiszeripari szakértelem,
az élelmiszertudomany és technolodgia atfogd ismerete sziikséges. Ismerni kell
az adott termékhez, technoldgidhoz és gyartasi kornyezethez kapcsolddo
lehetséges veszélyeket és a hozzijuk tartozd kockédzatokat. A veszélyek
megeldzésére, kikiiszobolésére szolgdld megfeleld mddszerek kivalasztasdhoz
fel kell hasznalni a berendezések, a gyartas és a folyamatszabalyozdsi
megolddasok, valamint a miszerek €s a vizsgdlati modszerek gyors fejlddése
altal kindlt lehet6ségeket. Ehhez széles kord és naprakész szakmai
informécid, valamint a megfelel6 mddszerek kivédlasztdsahoz és eredményes

alkalmazédsahoz ipari gyakorlat sziikséges.

A fejlett orszdagok piacain csak azoknak az élelmiszer-feldolgozdknak
van esélyliik hosszabb tdvon sikeres szereplésre, amelyek képesek
bizonyitani azt, hogy

¢ tudatdban vannak vevdik élelmiszerbiztonsdgi, higiéniai, jogi, minGségi
és piaci kovetelményeinek és képesek azokat egyenletesen teljesiteni,

¢ vezetésiik feleldsen viselkedik, ismeri és dontésénél figyelembe veszi a
termék tulajdonsdgait, valamint az alkalmazott élelmiszer-feldolgoza-

si/tartositasi technoldgia alapelveit,

3 Dr. Seb8k Andris az "Eurépai Mindségi Hét Magyarorszdgon, 1997"
rendezvénysorozat keretén beliil elhangzott el6addsdnak kézirata alapjan.
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¢ az ¢lelmiszerbiztonsdgi veszélyek megeldzése és az egyenletes,
megbizhaté termékmindség biztositdsa érdekében hatékony vezetési
rendszert mikodtet, melyet rendszeresen feliilvizsgdl és karbantart.

Az élelmiszerbiztonsdgi vezetési rendszereknek az élelmiszertudomdany és
-technoldgia legjobb gyakorlatdnak haszndlatdra kell alapulniuk.

Az élelmiszertermékeket nem élelmiszerbiztonsagi megfeleldségiik miatt
vasaroljadk, hanem a vevO/fogyaszto szamara nyujtott jellegzetes eldnyeik miatt,
de a felelGsségteljes vevs visszautasitja, a képzett, megfelel6 ismeretekkel
rendelkezd fogyaszt6 pedig figyelmen kiviil hagyja ezeket az elé6nyoket, ha nem
sikeriil 6t meggy6zni arrdl, hogy az élelmiszer biztonsdgos. Az alkalmazott
technoldgia erdsségeinek é€s korldatainak gondos mérlegelése €s az ahhoz
kapcsolédd élelmiszerbiztonsdgi szempontok a versenyképességre haté mas
kulcstényez6ket is 1ényegesen befolydsoljdk pl. a gyartméanyfejlesztés
eredményeként létrejové 0j termék tulajdonsigait, termékre, folyamatra és
csomagoloanyagra vonatkoz6 mindségi  elGirdsokat és  teljesitmény-
kovetelményeket, a csomagolds fajtijat, megjelenését, a felhaszndldsi utasitdst
stb.

Annak érdekében, hogy az élelmiszer-feldolgozasi folyamat biztonsagos
legyen, hatékonyan mikodjon €s stabilan az egészséget nem karositd
termékeket 4llitsanak eld, a tevékenységet a jé higiéniai gyakorlathoz
(GHP) kapcsolédé miszaki, technoldgiai szervezési kovetelményeknek
megfelelden kell kialakitani. Ennek elemei:

¢ a higiénikus tervezés,
¢ a higiénikus feldolgozas,
¢ mindségbiztositasi programok, beleértve a GMP-t és a HACCP-t.

Az élelmiszerek higiénidjar6l sz6l6 EU direktiva (EU 93/43) nem ad
meg tul sok miszaki, szakmai részletet arra vonatkozdan, hogy a kiilonb6z48
koriilmények és feltételek mellett mit kell tenni az élelmiszerbiztonsag
elérése érdekében, hanem a célokra és a tevékenység alapelveire
dsszpontosit. Az élelmiszer-termékek biztonsdgaért az
¢lelmiszerfeldolgozd/forgalmazé a felelds €s neki kell meghatdroznia, hogy
az adott korilmények kozott mely modszereket és intézkedéseket
alkalmazza az élelmiszerbiztonsdg elérésére. Ugyanez a direktiva ajanlja
olyan onkéntes ipari jOo higiéniai vagy j6 gydrtdsi gyakorlati (GHP/GMP)
utmutatok kidolgozasat, melyekben maga az ipar 0Osszegzi az
¢lelmiszerbiztonsdg megvaldsitisa érdekében  alkalmazott legjobb
gyakorlatat, tapasztalatait és moddszereit. Az egyes élelmiszer-eldalliték
ezekbdl az dtmutatokbdl is nyerhetnek szakmai tandcsot €s informaciot.
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Az élelmiszereredetdi megbetegedések okainak elemzése azt mutatja hogy
ezeket minden esetben a GMP elveit6l vald eltérések vagy a hidnyos
informacié miatt idében fel nem ismert tényez0k okoztak. A GMP az
élelmiszerbiztonsdg és az egyenletes mindség elérése érdekében
alkalmazhaté moddszerek 4altaldnos gytjteménye, melyek koziill a HACCP
segitségével kivalaszthatdk azok, amelyek az adott termékre, technoldgidra
€s koriilményekre megfeleléek. Mas szavakkal a HACCP az adott
tevékenységre vonatkozé egyedi élelmiszerbiztonsdgi terv, melynek
segitségével a veszélyek megelGzésére és kikiiszobolésére szolgdld
szabdlyz6 modszerek alkalmazhatok és meghatdrozhatdok azok a pontok,
ahol ezeket a szabalyokat alkalmazni kell.

A Codex Alimentarius HACCP irdnyelveinek legijabb véltozata
kimondja, hogy miel6tt a HACCP alapelveket alkalmazndk az élelmiszerrel
kapcsolatos tevékenységnél a GHP/GMP elveinek megfeleld mddszereket
kell megvaldsitani és alkalmazni. A HACCP rendszereket a GMP
alapelveire és gyakorlatara kell alapozni. A HACCP elemzés sordn a GMP
alkalmazasa biztositja, hogy az élelmiszerbiztonsdgi rendszer helyes
szakmai és tudomdnyos alapokra épiiljon, valamint a megfeleld szakmai
megfontolds alapjan valasztjdk ki a szabalyzé moddszereket, a kritikus
hatarértékeket, a végrehajtast feliigyel6 moddszereket és a helyesbitd
tevékenységeket.

Egy - az angol ,Know How Fund” altal az UNIDO kozremtkodésével
tamogatott - projekt keretében egy, az élelmiszeripar kiilonboz3d ipardgainak
el6irdsait ismerd, 22 magyar szakemberbdl &all6 (18 véllalat és intézmény)
munkacsoport a MIRELITE HitGipari Fejlesztési és MinGségvizsgdld Intézet
vezetésével €s a Campden and Chorleywood Food Research Association
(CCFRA) szakmai iranymutatdsaval elkészitette a "JO Gyartasi Gyakorlat,
(GMP) - Utmutaté a magyar élelmiszeripar szdmdra" cimd kotetet.

Az élelmiszerbiztonsédgi rendszerek megvaldsitdsanak és mikodtetésének
elGsegitésére egy kifejezetten az élelmiszeripar igényeinek megfelelGen
tervezett, magyar nyelvi komplex oktatdsi program keriilt bevezetésre
(HACCP, GMP, iizemek élelmiszerbiztonsdgi atvildgitdsa, élelmiszeripar
gyartméanyfejlesztés stb. tanfolyamok). A tanfolyamok az angol és az
europai élelmiszeripar igényei szerint Kkifejlesztett eredeti CCFRA
tanfolyamok magyar nyelvld valtozatai vagy azok tananyagaira épiilnek.
Ezeket az oktatdsi programokat az angol és az eurdpai élelmiszeripar
kiprobéalta, elfogadta és latogatja. Ezdltal biztosithatd, hogy a magyar
szakembereket azonos szemlélet €s értelmezés alapjan, olyan naprakész
tananyagok segitségével oktassdk, mint amelyeket az angol €s az eurdpai
élelmiszeripari szakemberek oktatdsdra hasznalnak.
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Az angol - magyar egylittmikodés eredményeként a magyar élelmiszer-fel-
dolgozok szamara is hozzaférhet6vé valtak azok a - szamos eurdpai élelmiszer-
feldolgozo ¢€s -forgalmazd kozremikodésével Osszeallitott - &ltalanos és
ipardgankénti utmutatdk, irdnyelvek, kézikonyvek, dokumentdcids és tervezési
szoftverek, valamint széles korben elfogadott kereskedelmi mindségi eldirasok,
amelyek az élelmiszerfeldolgozasi és -forgalmazdsi tevékenység hatékony
megvaldsitisahoz sziikséges miszaki, szakmai, technoldgiai, élelmiszerbiz-
tonsdgi, termék- és jogi kovetelményeket Osszegzik. Az élelmiszerbiztonsagi
rendszerek megvaldsitasat szakmai, K + F és élelmiszertechnoldgiai
problémamegoldo szolgaltatas is segiti.

A GMP, HACCP és ISO 9000 elemek komplex megvaldsitdsat jelenti a
szadmos nagy angol ¢élelmiszer-kiskereskedelmi hdlézat kovetelményeit
osszegz6 EFSIS (Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Ellenérzé Szolgélat)
tanusitasi rendszere, melynek kovetelményeit mir egy magyar vallalatnak
1s sikeriilt teljesitenie €s tanusitvanyt szereznie.

Meghivo
A BME Vegyészmérndki Karanak PHARE Konzorciuma tajékoztatja Ont, hogy

1998. majus 14-én OKTATASI SZIMPOZIUMOT
szervez, melyre ezuton tisztelettel meghivjuk.

A szimpdziumon ,Az oktatas és a gazdagsag kapcsolatanak erdsitése” c.
PHARE program keretében kidolgozott minéségligyi oktatasi
programcsomag bemutatasara kerult sor. A programcsomag az
élelmiszeripar, a gyoégyszeripar, a kornyezet-menedzsment és a
mindségiigyi statisztika terlletén kinal moduléris felépitési képzési
anyagokat, gradualis, posztgradualis és egyéb tovabbképzési szinteken.

A részvétel ingyenes.

Véleményalkotd kozremiikodésére feltétlenul szamitunk!

Helyszin: Budapesti Miszaki Egyetem, Kézponti Epiilet, |. em. 66.
(Oktatoi Klub)
Budapest, Miegyetem rkp. 3.

Kezdési id6pont: délelétt 10 ora.

Erdeklédni lehet: BME Biokémiai és Elelmiszertechnolégiai Tanszék,
K. ép. 11/10.

Telefon: 06-1-463-1419 Fax: 06-1-463-3855
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A HACCP modszer oktatasanak és

alkalmazasanak tapasztalatai Magyarorszagon
Sipos Gdborné*
SZENZOR P-E Gazdasdgmérnoki Kft., Budapest

A kovetkez6kben a HACCP alapelvek és médszer oktatasanak, valamint
az  élelmiszerbiztonsdgi rendszerek bevezetésének magyarorszagi
tapasztalatait szeretném bemutatni. Ezek a tapasztalatok a sajat munkdam
sordn gyultek O0ssze és nem feltétleniil egyeznek meg minden részletiikben
més hazai szakemberek tapasztalataival. Ugy gondolom azonban, hogy az
alapvetd megéllapitdsok jol tiikrozik a magyarorszdgi helyzetet ezen a
teriileten.

A élelmiszerbiztonsdg magyarorszagi torvényi szabdlyozdasdnak el6zménye
a mindenki altal j6l ismert eurépai 93/43/EEC direktiva. Ez a direktiva 1995.
december 14. o6ta az EK tagdllamaira nézve kotelez6, még akkor is, ha
tudomdsom szerint ma is van olyan tagorszdg, amelyik nem é&pitette be
nemzeti szabdlyozdsi rendszerébe a kovetelményeket. Tapasztalom azt is,
hogy az EK tagorszdgaiban tevékenykedd vevOk még ritkan irjak el6
magyarorszagi beszallitoik szamdra a HACCP alapelvek alkalmazasat.

Magyarorszdgon az 1996. janudr 1-én életbe 1épett 4j Elelmiszertﬁrvény
szovege nem, de a végrehajtasi rendelet tartalmazza a HACCP alapelvek
alkalmazasdra vonatkozé kovetelményt. A torvény vonatkozik a
kozfogyasztasra szant élelmiszerek, adalékanyagok, dohdnytermékek és
dohédny-adalékanyagok elddllitdsdra és forgalmazdéséra.

Ez a megfogalmazds nagyon széles kort érint, hiszen ide tartoznak
példaul

¢ az élelmiszereket, dohdnytermékeket és az ezekhez sziikséges
adalékanyagokat gyart6 lizemek,
élelmiszereket szallitdo vallalkozésok,
élelmiszerek taroldsat végz6 vallalkozdsok,

élelmiszerek kis- és nagykereskedelmével foglalkozo6 véllalkozasok,

* & o o

kozétkeztetéssel alaptevékenységként, vagy mdas tevékenységek része-
ként foglalkozo vallalkozasok (pl. szallodak, éttermek, korhazak), valamint

¢ a termékkel érintkez6 csomagoléanyagok gyartoi.

4 Sipos Gédborné az "Eur6pai MinGségi Hét Magyarorszagon, 1997"
rendezvénysorozat keretén beliil elhangzott el6addsdnak kézirata alapjan.
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Ismereteim szerint ma még vannak a szakemberek kozott vitds kérdések a
torvény alkalmazasi teriiletét illet6en. Példaul abban, hogy az emberi
fogyasztasra szant szemes gabona taroldsa ide tartozik-e, érdekes moddon
megoszlanak a vélemények. Személyesen ugy gondolom, hogy igen,
mégpedig az ,.élelmiszer” és az ,élelmiszer-eldéllitds” definicidja szerint,
amelyeket a torvény tartalmaz (,,minden olyan novényi...eredetld anyag,
amely...feldolgozott 4llapotban...emberi fogyasztasra alkalmas...” és ,a
kozfogyasztasra  vagy ilyen célu tovabbfeldolgozdsra  torténd
élelmiszer....tarol4s...”).

A torvény végrehajtdsi rendeletének a HACCP alkalmazasdra vonatkozo
paragrafusa a kovetkez6ket mondja ki:

HAZ élelmiszereldallitas folyamatdban az eldallitonak olyan
mindségbiztositdsi rendszereket (MSZ EN ISO 9000 szabvanysorozat),
vagy ezek egyes elemeit illetve bioldgiai, mikrobioldgiai, kémiai, fizikai
veszély elemzd és elharitéo rendszereket (Veszélyelemzés, kritikus sza-
balyozasi pontok - HACCP) vagy ezek egyes elemeit kell alkalmaznia,

mindségi megfeleldségét”.

Ez a megfogalmazas tovabbi kérdéseket tartalmaz, hiszen a HACCP
alapelvek ,egyes elemeit” igen nehéz alkalmazni, mert ezek szigordan
egymaésra épiilnek.

Az ez év janudrjatél kotelez6 Elelmiszerkonyv fejezet (1-2-18/1993) a
WHO/ FAO Codex Alimentarius Bizottsdga 4ltal kidolgozott iranyelv
alapjan késziilt és a HACCP alapelvek alkalmazdsardl sz6l. Ha tehét valaki
alkalmazza a HACCP mddszert, akkor meg kell felelnie az ott leirtaknak.

Tekintettel arra, hogy a torvény hatalyba 1épésekor Magyarorszagon
kevés lehet6ség nyilt - képzés keretében - a HACCP alapelvek alapos
megismerésére, kidolgoztunk egy oktatdsi csomagot, amely tobb elembdl
all és egy rendszer-kidolgozasi moddszertant tartalmazott a véllalatok
segitésére.

A fejlesztés sordn a kovetkezd célokat fogalmaztuk meg:

¢ A legfontosabb a sikerhez az, hogy az érintett cégek legfelsd vezetése
megértse a kovetelményeket és elkdtelezett legyen a végrehajtas irant.

¢ A HACCP modszer bizonyos elemei az alkalmazds sordn olyan
gondolkodasmoédot kdvetelnek meg, amely esetleg szokatlan a vallalati
szakemberek szdmadra, tehdt segiteni akartunk ennek a célra orientdlt
gondolkodasmddnak az elsajatitasaban.
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¢ Az els6 két cél sikeres megvaldsitdsa mar hozzdsegiti a vdéllalati
szakembereket a helyi élelmiszerbiztonsdgi rendszerek kiépitéséhez, de
lényeges erdforrds megtakaritast jelenthet, ha az elsé ilyen kisérlet
sordn gyakorlati segitséget kapnak. Errdl persze meg is kell gy6zni
6ket, hiszen egy kiils6 tandcsadé koltsége jol mérhet§, mig a hdzon
beliili koltségek sokszor ki sem mutathatok.

A célok megvalositisa érdekében az oktatdsi csomag a kovetkezd
elemeket tartalmazza:

Egy 1 6réds képzést tartunk a felsd vezet6knek, melynek sordn bemutatjuk
szamukra a HACCP alapelveit, az alkalmazas el6nyeit és Oszintén
beszéliink a nehézségekr6l is, amelyekkel majd szembekeriilhetnek és
amelyeket meg kell oldaniuk. Tekintettel arra, hogy a mindségbiztositdsi
rendszereket a felsd vezetdk jelentds része mar ismeri, esetleg alkalmazza
is, ezért raviladgitunk a két rendszer lehetséges ¢és célszer(
osszekapcsolasara is. Ezen kiviil roviden beszéliink arrél, hogy a
gyakorlatban hogyan lehet megvaldsitani egy ilyen élelmiszerbiztonsagi
rendszert, s ennek sordn melyek a varhato fels6 vezetdi feladatok.

Egy 3 6rés képzést dolgoztunk ki azon a szakemberek részére, akik részt
fognak venni az  élelmiszerbiztonsdgi rendszer kidolgozasaban.
Megismertetjiik &ket az alapelvekkel és részletesen beszéliink a
megvaldsitasr6l. Azt is elmondjuk, hogy milyen 1épéseket kell
végrehajtani, és mi az & szereplik, feladatuk az egyes 1épések sordn.
Megtanitjuk a HACCP sajat terminoldogiajat is, hiszen enélkiil nehezen
értenék meg egymast és a lehetséges kiils6é szakért6(ke)t a munka sordn.

Egy 2,5 napos képzés azoknak a szakembereknek szdl, akik

¢ részt vesznek a termékbiztonsdgi rendszer kidolgozdsdban, azaz a
HACCP munkacsoport tagjai lesznek, illetve

¢ hat6sdgi szakemberek, hogy megértsék majd a véllalati szakemberek
gondolkoddsmaddjat.

Ez a tanfolyam tematikajit tekintve annyival tobb, mint a 3 d6ras képzés,
hogy egyrészt a tanultakat a hallgatok - munkacsoportokban - azonnal
megprobdljadk alkalmazni egy altaluk ismert termékre. A gyakorlatok sordn
kideriil, hogy hol vannak nehézségeik, amelyeket megbeszéliink. Masrészt a
tanfolyam végén nemzetkozi elismertségi vizsgat tesznek a hallgatok. A
tapasztalat az, hogy ma még nem sokan latjdk a vizsga-bizonyitvany
sziikségességét, hiszen senki sem kéri tSliik. Ennek ellenére mindenki
megprobalkozik vele. Remélem, hogy szakmai korokben elSbb-utobb
megnd a bizonyitvany tekintélye.
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A tanfolyam nemzetkozi elismertségét bizonyitja, hogy a tanfolyam
tananyagat, oktatdit, vizsgaértékel§jét és helyszinét a Royal Institute of
Public Health and Hygiene (RIPHH) hagyta jova. A vizsgadolgozatok
kiértékelGjének felhatalmazdsa minden Magyarorszigon magyarul megirt
RIPHH-dolgozat értékelésére vonatkozik.

Ezt a tanfolyamot el6szor 1995. novemberében tartottuk, s azdta 16
alkalommal keriilt megszervezésre Osszesen mintegy 200 hallgaté
részvételével. Tulnyomé tobbségiik vallalati szakember volt, de a
szakminisztérium szervez6 munkdjdnak koszonhetSen hatdsdgi dllatorvosok
€s élelmiszervegyészek is részt vettek azon.

Attérve a HACCP alapelvek alkalmazasara, az elsé kérdés rendszerint
arra vonatkozik, hogy lehet-e minGdségbiztositasi rendszer nélkiil kiépiteni a
termékbiztonsdgi rendszert, vagy éppen forditva: lehet-e a mar 1étezd
mindségiigyi rendszerhez illeszteni anélkiil, hogy azt teljesen 4t kellene
alakitani. Tapasztalataink szerint barmelyik megoldas Ichetséges, sét,
lehetséges a két rendszer parhuzamos kidolgozdsa is. Természetesen
mindegyik megolddsnak vannak elényei és hatranyai.

A szakemberek egy része azt vallja, hogy egy jé mindségbiztositasi
megfeleld, ezért javasoljak el6bb a HACCP alapelvek alkalmazasaval a
termékbiztonsagi rendszer kidolgozdsiat. Hatrdnya csak annyi, hogy a
kialakitott dokumentéacié (szakszerd segitség nélkiil) nem biztos, hogy meg
fog felelni az ISO 9001/2 szabvédny kovetelményeinek, ezért valdszintleg
jelentds modositasukra lesz sziikség.

A forditott megoldds sordn pedig az okozhat nehézséget, hogy a
mindségbiztositdsi rendszer tobb dokumentumédhoz hozzé kell nydlni, mert
uj szempontok meriiltek fel a HACCP alapelvek alkalmazdsa sordn.
Megkonnyiti ezt a feladatot, hogy a dokumentum-kezelés kovetelményeit
mar jol ismeri a cég. A gyakorlatban ezt a megoldédst tapasztaltuk

leggyakrabban, ami érthetS, hiszen a HACCP alapelvek késGbb valtak
altalanosan ismertté Magyarorszdgon, mint az ISO 9000-es szabvanycsalad.

A parhuzamos rendszerépités a dokumentumok oldaldrél a
legszerencsésebb, 4m ez nagyobb lekotottséget jelent a munkatdrsaknak.

A kidolgozds 1ddsziikséglete egy termékre 3-6 honap, azonban ez
jelentdsen fiigg az adott technol6giatdl, a gydrtdsi és higiéniai gyakorlattol,
a vezetdség elkotelezettségétdl és a rendelkezésre all6 eréforrasoktol.

Mint minden Uj rendszer kialakitdshoz ¢és milkodtetéshez, a
termékbiztonsdgi rendszer kidolgozdsahoz is jelentds er6forrasokra van
szilkség. Ahhoz, hogy a fels§ vezetés elGteremtse ezeket, komoly
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meggy6z6 munkdra van sziikség, de az elkotelezettség kialakitdsdra is.
Vannak azért olyan vallalatok is, ahol ez az elkotelezettség mar kezdetben
megvan. Kiilondsen azokra jellemzd, ahol a mar mikodd mindségbiztositasi
rendszert hasznosnak tartjdk tizleti céljaik elérésében.

A termékbiztonsdgi rendszer kidolgozasdhoz szakmailag és a HACCP
alapelvek teriiletén képzett munkatdrsak, sok 1d4, igazi csapatmunka
sziikséges. Mindehhez pénz kell, csakiigy, mint a veszélyelemzés soran
feltart mdszaki hidnyossdgok poétlasdhoz, a sziikséges dokumentumok
kidolgozasdhoz, sziikség esetén kiils6 szakértd igénybevételéhez és a
mindennapi alkalmazéasban résztvevd dolgozok képzéséhez.

Mindezekre a mindségbiztositdsi rendszer kidolgozdsakor is sziikség van,
két elem azonban nagyobb hangsulyt kap a HACCP alapelvek alkalmazdsa
sordn: az egyik a csapatmunka, amely itt nélkiilozhetetlen, a mdésik a
miiszaki moédositasok koltsége, amely lényegesen magasabb lehet, mint
amennyire a mindségbiztositasi rendszer bevezetése sordn sziikség van.

A termékbiztonsdgi rendszer teljes kiépitésekor a kovetkezs lépéseket
hajtottuk végre a villalat munkatarsaival kdzosen:
¢ képzést tartottunk a vezetSknek €s kiképeztiik a munkacsoport tagjait,

¢ a villalat vezetésével kozosen meghatdroztuk a célt és az alkalmazdsi
teriiletet, azaz eldontotték, hogy mely termékre dolgozzdk ki els6ként a
rendszert,

¢ a feladathoz kivédlasztottdk a megfeleld Osszetételd munkacsoportot és
irdsos megbizdssal lattdk el a munkacsoport minden tagjét és a vezetdjét is,

¢ ezutdn segitségiinkkel az alapelveknek megfeleléen kidolgoztak a
termékbiztonsdgi rendszer alapdokumentumét, a HACCP tervet, amely
minden kritikus pontra tartalmazza a feladatokat,

¢ clkészitettiik a sziikséges dokumentumokat (munkautasitasokat), és ahol
kérték, ott segitettlink beépiteni a termékbiztonsdgi rendszert a
mindségbiztositdsi rendszerbe,

¢ a vallalatvezetés szamdara lista késziilt a sziikséges miszaki
valtoztatdsokrol, amelyeket végre kell hajtani a rendszer beinditdsa
eldtt,

¢ kiképeztiik az alkalmazdsban érintett dolgozdkat, hogy értsék a
feladatot,

¢ czutan indulhatott a mikodés,

¢ majd egy id6 utdn elindultak a rendszeres feliilvizsgélatok.

Az egyes 1épések végrehajtdsdban mds és mds a tanacsadod szerepe, de a
legfontosabb a folyamatabra elkészitésben (az 1. alapelv egy Ilépése).
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Mindig akadt olyan részletkérdés, amely fellett elsiklottak a wvdllalati
szakemberek (pl. egy csdévezetékes anyagszdllitdis kimaradt). A jo
folyamatdbra pedig alapvetd.

Az eddig lezajlott képzések és rendszer-kidolgozdsi munkdk alapjén
elmondhatjuk, hogy az élelmiszerel6dllitok és a hatésdgi szakemberek
tobbsége nyitott az Gj szemlélet befogadasara.

A csapatmunka kialakitidsa minden esetben konnyen ment, dm kideriilt az
is, hogy a sok éve egymds mellett dolgoz6 munkatdrsak sokszor nem
ismerik pontosan egymas munkajat. A csapatmunka lehetdséget adott
ennek a hidnyossdgnak az automatikus pétlaséra.

Végeredményben - és ez a munka elsddleges célja - a rendszer
bevezetésével lehetGség nyilt a termékek biztonsagianak novelésére.
Legtobbszor olyan megolddsok sziilettek - gyakran hosszas vitdk és
otletgydjtések utdn -, amelyek az adott vdallalat szdmdra megvaldsithatok
voltak. El6fordult, hogy nem taldltak ilyen megoldast, ilyenkor a fokozott
ellenérzés kovetelményeit dolgoztik ki.

Tobb vallalatndl a HACCP alapelvek alkalmazasat el6iré vevok is
megnézték a HACCP munkacsoport &ltal végzett munka eredményét a
dokumentumokban és a termelésben. Minden esetben elfogadtak és
jovahagytdk a HACCP tervet. Egyes vev6knek voltak épitd javaslataik is,
melyeket természetesen szintén beépitettiik a rendszerbe.

Bar Magyarorszdgon még nem volt példa rd, de egy jol dokumentdlt és
alkalmazott termékbiztonsagi rendszer termékfelelésségi perekben sokat
szdmithat.

Sajnos nem csak pozitiv tapasztalataink voltak a munkdk sordn. Sok
félreértéssel taldlkoztunk. Sokan azt gondoltdk, hogy a tanfolyam
elvégzése elegendé gyakorlatot ad a termékbiztonsdgi rendszer
kidolgozasdhoz. A képzés nagyon fontos, de az adott feladat specialitdsai
rendszerint tovabbi informacidk beszerzését teszik sziikségessé.

Néhdanyan ugy gondoltdk - kiilondsen a képzéseinken vald részvétel utdn -,
hogy nincs sziikség kiils6 szakértére. Az el6bb emlitetteken til, ez azért
tévedés, mert a veszélyelemzésnél éppen az lehet a probléma, ha valaki
nagyon régen végzi az adott feladatot, esetleg mar nem vesz észre minden

apré részletet, vagy természetesnek tekint olyan jelenségeket, amelyek
esetleg nem azok.

Tapasztaltunk olyat is, hogy 1d6 és pénzkimélés miatt nem minden
szakteriiletet akartak bevonni a csapatmunkaba. Azzal érveltek, hogy
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mindenki pontosan ismeri a helyi problémdkat. Természetesen a sajat
problémadit mindenki ismeri, de nem mindig ismerik ezek okt és egymaés
gondjait. Ezek pedig csak a kozos munka sordn deriilhetnek ki. Mdasrészt a
megoldést is konnyebb kdzdsen megtaldlni.

Végiil szeretnék néhdny szo6t szolni azokrdl a teriiletekrSl, ahol gyors
tovabblépésre van sziikség.

Az Elelmiszertorvény 4ltal érintett osszes teriileten el kell inditani a
HACCP alapelvek alkalmazisidt. Ehhez tovdbbi ismeretterjesztésre,

képzésre van sziikség. Az élelmiszer-elddllitékon kiviil ugyanis nagyon
kevés teriileten alkalmazzdk a mdédszert.

Magyarorszdgon gondot jelent az is, hogy alapos munkdval kidolgoznak
egy termékbiztonsdgi rendszert, és esetleg ekkor deriil ki, hogy olyan
hidnyossdgok vannak a mikodésben, amelyeknek a kikiiszobolésére nincs
elegendé pénz vagy midszakilag nem lehetséges a megoldds. Ezeket a
hidnyossdgokat persze rendszerint a fels§ vezetés méar kordbban is ismerte,
de most szembesiil vele dokumentdlt formdban. Az is el6fordult mar, hogy
magdra a HACCP moddszer alkalmazédsdra sincs meg a fedezet. Ez a kis
vallalkozasokat érinti leginkdbb. A vallalkozasok csoportba szervezése itt
is segithet, bar a termékbiztonsdgi rendszer még sokkal egyedibb, mint a
mindségbiztositdsi rendszer, dltaldban a csoportos felkészités ez esetben
fokozott koriiltekintést igényel.

Kovetkez6 teriilet, ahol tovdbblépésre lenne sziikség, a kialakitott és
bevezetett rendszerek mikodésének ellendrzése. Magyarorszagon még
nincs jovdahagyott ellen6rzd szerv, illetve egy esetleges szerv feladatai
sincsenek pontosan meghatdrozva és nyilvdnossdgra hozva.

Nemzetk6zi szinten szintén hidnyzik a mindségbiztositdsi
rendszerekéhez hasonld jovahagyasi rendszer.

Mindez azt mutatja, hogy eredmények vannak, ezekre joggal lehetiink
biiszkék, de még tobb tovabbi feladat van, amelyet végre kell hajtani ezen
a teriileten.
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Az EURO FOOD CHEM-IX konferencia és a
FECS FOOD CHEMISTRY Tagozat iilése

1. EURO FOOD CHEM IX konferencia

A kétévenként megrendezésre keriil6 konferencia a szervezet
legfontosabb rendezvénye és az eurdpai élelmiszervegyészek, élelmiszer-
analitikusok legfontosabb tudomédnyos szakmai foéruma. Az 1997.
szeptember 24-26. kozott Interlakenben (Svéjc) megtartott konferencidn 36
orszdg 317 szakembere vett részt 30 el6adds és 140 poszter bemutatdsaval.
A magyar résztvevOok 1 elGadédssal és 8 poszterrel szerepeltek. Az
élelmiszerek azonossdgaval (eredetvizsgdlatdval) és a hamisitdssal
foglalkoz6 rendezvény {6 témakorei a kovetkezdk voltak:

- a problémakor jogi szempontjai,

- a hds és a husipari termékek azonositdsa és hamisitdsa,

- a tej €s tejtermékek hamisitésa,

- novényi termékek: flszerek, izesitd és aromaanyagok hamisitésa,

- a gylimolcslevek hamisitésa,

- a szénhidrat-analitika a hamisitasok kimutatasaban,

- NMR és SNIF az eredetvizsgalatban,

- a kemotaxondmia az azonossdg megdllapitasdban.

A rendkiviil szinvonalas és mind elméletileg, mind gyakorlatilag érdekes
témakorben elhangzott elGaddsok és (semmivel sem érdektelenebb)
poszterek  tanulsdgait - kiilonds tekintettel eurdpai integréacids
torekvéseinkre - a kovetkezGkben lehet 6sszefoglalni:

A mindségi és markatermékek fokozott védelme igényli ezen termékek
azonositasat, esetleges utdnzdasuk, hamisitdsuk kimutatdsidt olyan
modszerekkel , amelyek eredményeit a jogdszok is dont6 bizonyitékként
elfogadjak. Egy mindségi bor, egy specidlis sajt vagy szaldmi azonositdsat
lehetévé tevé moédszerek mélyrehaté biokémiai, technoldgiai és analitikai
ismereteket igényel. Legtobbszor specidlis midszeres analitikai mdédszerre,
tobb specidlis mikrokomponens mennyiségi meghatdrozdsdra van sziikség.
Eddig zomben a szerkezet-felderitésben haszndlt eljarasok (pl. NMR, ESR,
Raman spektroszkdpia, tomegspektrometria) vagy rekombindns
géntechnikdk az élelmiszervizsgdlat megszokott részeivé kezdenek vélni.
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Feltin6 a HPLC, a kapillaris elektroforézis és az immuntechnikdk, az
infravoros (NIR és NIT) médszerek gyors térhéditdsa is.

Az ¢élelmiszerbiztonsdg (food safety) elStérbe keriilése, a fogyaszto
védelme és pontos tdjékoztatasanak igénye (lehetSleg az élelmiszercso-
magolédson) 0j szigorubb elbirdlast jelent a hamisitdsok vonatkozasaban. A
pontatlan informaci6é az Osszetétellel, eredettel kapcsolatban egyértelmien
hamisitdsnak szamit. A legtobb problémdt a nagy mennységben
forgalmazott (pl. husok és termékeik, tejtermékek, gyiimolcslevek, teaital,
nescafé) mindségrontdsa jelenti, amelyek a fel nem deritett esetekben Oridsi
hasznot jelentenek a csdkkent értékd terméket magas dron forgalmazo
cégnek. Nem véletlen, hogy a konferencia programjidban elsdsorban ezek
szerepeltek. Az analitika nyelvére leforditva ez olyan feladatokat jelent,
mint az idegen (nO0vényi) fehérje kimutatdsa husipari termékekben, idegen
gyliimolcs vagy cukor azonositdsa a gyiimolcslevekben, az idegen olaj
meghatarozdsa az olivaolajban stb.

Uj divatos témaként jelent meg a genetikailag mddositott ndvények,
illetve az azokbdl késziilt termékek kimutatdsa, amely a legmagasabb
szintre, illetve az azokbél kész géntechnikdk alkalmazdsat igényli. Ugy
tinik, hogy Eurépdban a genetikailag moddositott alapanyagok
felhaszndldsat az élelmiszerben kotelez6en deklardlni kell. Viéltozatlanul
téma a sugarkezelt élelmiszer kimutatdsa.

A konferencia zaréiilésén ismertettem az EURO FOOD CHEM-X (amit
1999-ben Budapesten rendeziink meg) témdjaval, programjdval kapcsolatos
elképzeléseket és hivatalosan meghivtuk a résztvevéket a konferencidra.
Kiosztasra keriilt 300 db. eldzetes tdjékoztatd lap €s Budapest turisztikai
nevezetességeit bemutaté prospektus, majd didkat vetitettiink.

A konferencia alkalmat nyujtott egy sor olyan eldzetes informaéci6
beszerzésére, amelyek az élelmiszerellenérzés és -mindsités kozeljovSbeni
véaltozdsaira vonatkoznak, és amelyek a hazai élelmiszer-elGalliték ¢és
-exportérok szamadra fontosak lehetnek.

2. FECS FOOD CHEMISTRY Tagozat iilése

Az eurdOpai élelmiszerkémikusok és élelmiszeranalitikusok ezen
legismertebb és legbefolydsosabb szervezetének vezetOségi iilésén (amely
rendszeresen évenként keriil sorra) 23 tagorszdg képviselGi vettek részt.
Magyarorszagrol Dr. Lasztity Radomir nemzeti képviseld, valamint
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helyetteskén Dr. Sarkadi Livia és Dr. Molnar Pal volt jelen a kétnapos

(1997. szeptember 22-23.) iilésen. A napirend f6 témakorei a kovetkezdk
voltak :

a szervezet tevékenysége az élelmiszerkémiai és élelmiszeranalitikai kutatas,
valamint szakemberképzés teriiletén foly6 eurdpai egylittmikodésben,

a FECS Food Chemistry Tagozat egyiittm(ikodése més nemzetkdzi
tudomanyos szervezetekkel,

a kovetkezd id6szak nemzetkdzi tudomdnyos rendezvényei.

Az élénk vita utdn elfogadott hatarozatok, illetve ajdnldsok koziil a
kovetkez6k emelhetSk ki:

ajanlas sziiletett az élelmiszervegyész képzés iranyelveire,

Osszedllitds késziilt azon eurdpai intézményekrdl (kutatdintézetek,
egyetemek és tanszékek), amelyek vendéghallgatékat és kutatdkat
tudnak fogadni,

megjelenik a ,,Who is Who in Food Chemistry in Europe” 4j kiadésa,
rendszeressé teszi a vezetOség a kapcsolatot az AOAC International
szervezettel valamint a Briisszelben mlkddd Eurdpai Bizottsag
1lletékes szerveivel,

az EURO FOOD CHEM - X konferencia rendezési jogat Magyarorszag
kapta meg.

Ldsztity Radomir

A KEKI-ELMINFO 1993 6ta rendelkezik az |IFIS
(Nemzetkodzi Elelmiszer Informéciés Szolgéalat) és a
SilverPlatten altal megjelentetett FSTA (Elelmiszer
Tudomany és Technologiai Kivonatok) adatait tartalmazo
CD ROM-al, amely a vilag legnevesebb és legelterjed-
tebben hasznalt informéacios forrasa az élelmiszer-
tudomany és a -technoldgia tertuletén.

Varjuk érdeklddd megkereséset.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO  Tel: 156 5082

FSTA CD ROM

Fax: 274 1005
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Az Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv értelmezése
Szerkeszti: Osz Csabdné

A Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsag Titkarsiaga altal
kibocsatott értelmezések az 1997. oktober 15. - 1998. februar 15.
kozotti idoszakban:

Az 1995. évi XC. torvény az élelmiszerekrol és a
végrehajtasara kiadott 1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM rendelet

6. szamu ET értelmezés (98.01.08.)

A mindségmegdrzési 1dd és/vagy a tételazonosité jelolés feltiintetési
kotelezettsége a fogyasztdi csomagoldson kis csomagoldasi egységi
termékeken is meg kell feleljen a torvény elGirdsainak.

Tobb esetben vitara, félreértésre ad okot, az a bizonyos termékeknél
meglévd gyakorlat, hogy kisméretd csomagolédsi egységekbdl (pl. 5 g-os
kristalycukor, cukorkaszemek) tobb darabot egy ujabb csomagolési
egységbe (doboz, zacskod) helyezve hoznak forgalomba.

A torvény 18. § (1) bekezdése szerint:

»A belfoldi forgalomba keriil6 élelmiszer csomagoldsan j6l olvashatdan
magyar nyelven, kozérthet6 modon kell feltiintetni a fogyasztok
tajékoztatdsdhoz €s az ellendrzéshez sziikséges jeloléseket.”

Ennek megfelel6en a mindségmegdrzési id6t és/vagy a tételazonositod
jelolést azokon a fogyasztdéi csomagoldsi egységeken kotelezd feltiintetni,
amelyikben a termék a fogyasztd részére értékesitésre keriil.

Igy tehdt a példdnak emlitett 5 g-os kristdlycukor, az egyedileg is
csomagolt cukorkaszemek esetében csak az értékesitési egységen - a
dobozon, illetve a zacskon kell feltiintetni a fogyasztéi csomagoldsra eldirt
jeloléseket.

Magyar Elelmiszerkonyv
7. szami ME értelmezés (97.11.04.)
ME 2-91 iranyelv ,,Egyes szeszesitalok”

A kereskedelmi (kommersz) palinkdk cimkéjén gyiimolcs motivum nem
alkalmazhaté.

A gylimolcs feltiintetése a cimkén megtéveszti a fogyasztot, azt a
képzetet keltve, hogy a termék gyliimolcsbdl késziilt.
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Az Elelmiszertorvény 19. § (2) bekezdése vildgosan kimondja, hogy "A
jelolésnek olyannak kell lennie, amely nem vezeti félre a fogyasztot." Azért
nem tiltja a kommersz palinkdk mindségére vonatkoz6 2-91 szamu, ,,Egyes
szeszes italok” cimd irdnyelv a gyiimoélcs motivumnak a cimkén valé
feltiintetését, mivel azt az Elelmiszertorvény eleve nem engedi meg.

8. szamii ME értelmezés(97.11.04.)
ME 2-91 iranyelv ,,Egyes szeszesitalok”
ME 13-1576/89 elgiras ,,Szeszesitalok”

Kommersz szeszes italok magas fokd borparlatbol is készithetGek, ha a
borparlat minsége megfelel a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-1576/89 szami

»Szeszesitalok” cimd eldirdsdnak 1. Mellékletében meghatdrozott

kovetelményeknek, mivel a borpdrlat is "mezdgazdasigi eredetd etil-alko-
hol".

Az el6irds V. Melléklete, amely meghatdrozza, hogy milyen
mez6gazdasdgi eredetd cukor- vagy keményitStartalmid termékbdl
készithetd etil-alkohol, a sz616t nem emliti ugyan kiilon, de tartalmazza a
"gyiimdlcsok" gydjténevet. Marpedig a sz4616 is gylimdlcs, és a felsorolds a
tobbi gyiimdlcsot sem emliti kiilon-kiilon. Az a tény, hogy a szG4l6
feldolgozdsat kiilon torvény szabdlyozza, nem zdarja ki, hogy a sz816bdl
késziilt parlat a mezGgazdasdgi eredetd etil-alkoholok k6zé tartozzon, ha
mindsége megfelel a vonatkozé eldirdsoknak.

A hivatkozott melléklet egyébként a Rdémai Szerzddés II. Melléklete
alapjan késziilt, amely a mezdgazdasigi eredetd termékek kozott - a
gylimolcsok mellett - kiilon is megemliti a sz6l6mustot, illetve a sz616bort
(grape must, wine of fresh grapes). A gyimolcsoket kiilonben ez a
melléklet is csak gytjté6néven emliti, nem sorolja fel tételesen.

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-91 szdmid ,Egyes szeszes italok” cimd
irdnyelvében szabdlyozott borparlattal izesitett szeszes ital nem azonos a
borparlatbol készitett szeszes itallal. Az el6bbi izének, illatdnak, ahogy a
termék megnevezése - "izesitett" - megkoveteli, a parlatra emlékeztetének
kell lennie. Vodka, rum, pdlinka stb. viszont csak 96 %V/V
alkoholtartalmi, kovetkezésképpen semleges borparlatb6él készithetd,
amelynek izét, illatit a megnevezésben szerepld izesitd anyag hatdrozza
meg. Ezért a borpdrlatbdl készitett szeszesitalok Osszetételi jel6lése, ha a
termék érzékszervi tulajdonsdgai megfelelnek a megnevezett italra jellemzd

tulajdonsdgoknak, nem téveszti meg a fogyasztot.
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9. szami ME értelmezés (97.11.04.)
ME 2-61 iranyelv ,,Malomipari termékek”

Az 1997. évi termésbll szarmazod buzaliszt mindségének stabilizaldsa
érdekében a liszthez adalékanyagot szdndékoznak adni.

Ehhez a sziikséges 1/1996(1.9.) FM-NM-IKM rendelet

e 6. § (2) alapjan az adalékanyag, illetve annak adott célua
hasznélatat az OETI-nél kell engedélyeztetni,

e 16. § (1) alapjan uj termékként gydrtmdanylapjat a teriiletileg
illetékes Allomdsnak kell j6vahagyni.

Az OETI engedély birtokdban a gyartmdnylap engedélyezés fazisdban
meriil fel a termék megnevezésének kérdése. Tekintettel arra, hogy a
Magyar Elelmiszerkonyv 2-61 ,Malomipari termékek” irdnyelve ,Btzadr-
lemények” fejezete lisztnek az adalékanyag nélkiili terméket nevezi, az
adalékanyaggal késziilt liszt esetében az

LJADALEKANYAGOT TARTALMAZO FINOMLISZT BL 557

megnevezés az elfogadhatd.

10. szamd ME értelmezés (97.11.24.)
Az ME 1-1-76/211 ,,Az egyes fogyaszt6i csomagolisi élelmiszerek netté
tomegének/térfogatanak ellen6rzési modszerei”

Az el6irdssal kapcsolatos rendezvényen felvet6dott egyes kérdések.

e Azoknil az élelmiszereknél, amelyekre a vonatkozé eldirdsban (ME 1-1-
75/106  ,Egyes élelmiszerek egyedi fogyasztéi csomagoldsdra
megengedett tomeg/térfogat értékek” nincs meghatdrozva alkalmazhato
csomagolédsi egység, de az adott termék megfelel az 1-1-76/211
eldirdsban meghatdrozott kovetelményeknek, ugy az ,,e” jel feltiintethetd.

e A véletlenszerd nagysagura darabolt, csomagolt majd mért €s az egyedi
mérés alapjan deklaralt tomegi élelmiszerekre nem vonatkozik az ME 1-
1-76/211 eldiras.

o A toltétomeg tlrésére és ellen6rzési mddszerére nem vonatkozik ez az
elGiras.
e Azokndl az élelmiszereknél, amelyeknél rekldmcéllal idénként tobblet-

mennyiséget adagolnak, a megndvelt tomegre vonatkoz6 tomegtirést kell
alkalmazni.

e A tomegellendrzés elvégzését €s a sziikséges beavatkozasok eredményeit
tanusité dokumentumok megdlrzési idejét a villalatok minGségbiztositasi
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rendszerének kell el6irni, de célszerdi azokat legaldbb a termék
mindségmegdlrzési idejének lejartdig megdrizni.

11. szami ME értelmezés (97.11.24.)
Az ME 1-3-1906/90 szami eléiras ,,Baromfihis”

Az elbirds az egész és darabolt baromfi mindségi kovetelményeit
hatdrozza meg a 2. § megnevezéseihez kotve.

Az el6irds B minlGségi osztidlydnak sem megfeleld termékek az
Elelmiszertorvény 14. § (3) bekezdésének megfelelGen csokkent
mindségl élelmiszerként hozhatdk forgalomba.

Az Al és A2 osztdlyra vonatkozd részletes minGségi kovetelmények,
tovabba viztartalom technikailag elkeriilhetetlen értékének
meghatdrozdsat egyenlére nem tervezziik.

Javasoljuk csak az A és a B osztdly haszndlatat, amelynek kdvetelményei
az el6irdsban definidltak.

A viztartalom technikailag elkeriilhetetlen értékének megitélésénél az

ps

eléirds 14. § 2. pontja szerint kell eljarni.

Az elbirds 5. § 4. és 5. pontja elGirja a vagohid vagy feldolgozé lizem
azonositidsi szamdanak feltiintetését.

Exportra termel6 ilizemeknél az export azonositdsi szdm hasznalhato,
amely ilizemnek azonban nincs azonosité szdma, ott az eldallité neve
helyettesitheti azt.

A elGirdsban fel nem sorolt termékek, ha azok mindsége a réajuk
vonatkoz6 szabdlyozdsban - szabvany, dllategészségiigyi eldirdsok stb. -
rogzitetteknek  megfelelnek, forgalomba  hozhaték. Igy  tehit
forgalmazhaték 1998. janudr 1 utdn is a baromfibelsdségek ©Ondlldéan
(mdj, sziv, zuza, nyak), valamint az aprohus, a fej, a 1db, a baromfi-
csontok €s mas hasonl6 termékek.

12. szamid ME értelmezés (97.12.02.)
ME 2-91 szamu iranyelv ,,Egyes szeszesitalok”
ME 1-3-1576 eléiras ,,Szeszesitalok”

Gyiimolcsmotivum feltiintetése a csomagoldason

Kiilonleges palinka termékeknél ( ME 2-91/1/1 ) gyiimolcsot 4brazold
kép csak abban az esetben tiintethetd fel a cimkén, ha a termék
alkoholtartalmédnak legalabb 15 %-a gyliimolcspérlatbdl szarmazik.
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o A Keverék italok ( ME 2-91/2 ), tovdbbéd az ME 1-3-1576 el6irds 1. § 4.
bekezdés 1) pontja szerinti lik6rok esetében szintén megengedett a
gylimolcsabra feltiintetése

A fentieknek az ME 2-91 irdnyelvben val6 rogzitése annak legkozelebbi
modositasakor megtorténik.

7s 2

e A borbél vagy egyéb boralapanyagbdl elgallitott, az ME 1-3-1576 el&irds
1. mellékletében meghatarozott min6ségl parlat felhasznédldsa esetén a
szeszesital cimkéjén az  Osszetevék felsoroldsdndl a  pdarlatot
mezdgazdasagi eredetd etilalkoholnak vagy finomszesznek kell
nevezni, hasonléan, mint az egyéb mez6gazdasagi alapanyagbol (pl.
melaszbdl, buzabdl kukoricabol) késziilt parlat esetén.

A kovetkezokben megadjuk az 1997. oktéber 1. - 1998 februar 15.
kozott érkezett azon megkeresések és valaszok tartalmat, amelyek
altalanos érvényi értelmezés kiadasat nem indokoltak.

1. Kérdés, kérés:
Az Elelmiszertorvény elbirdsainak nem megfelelé feliratozéasu
csomagoléanyagok felhasznédldsdnak engedélyezése.

Vilasz:

Az Elelmiszerekrél sz6l6 1995. évi XC. torvény senkinek nem ad
felhatalmazdst arra, hogy eltérési engedélyt adjon a torvény elGirdsainak
nem megfeleld csomagoldéanyagnak a torvényben rogzitett idGponton tali
hasznalatara.

Az Elelmiszertorvény 1996. janudr elsejével 1épett hatdlyba és két évet
biztosit a jelolési elSirdsoknak meg nem felel6 csomagoléanyagok
felhaszndlédsara.

Ennek megfelelen 1997. december 31. utdn csak olyan csomagolé-
anyagba csomagolhatok a termékek, melyek kielégitik a hivatkozott

ps

torvény jelolési elbirdsait.

2. Kérdés, kérés:

A megfeleld jeloléssel elldtott kindlokartonban vagy miianyag figurdaval
egyiitt forgalomba keriil6 cukorka egyedi csomagolasan fel kell-e tiintetni a
mindségmegdrzési idS lejaratanak ddtumaét.

Vilasz:

Tekintettel arra, hogy a kérelem targyidt képez6 cukorka egyedi
fogyasztdi csomagolasu egységben 1is keriil értékesitése, ezért a
mindségmeglrzési idd ddtumdnak feltiintetésétdl eltekinteni nem lehet.
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3. Kérdés, kérés:

,Qrillcsirke csiiddel” megnevezést termék forgalomba hozhat6-e?

Vilasz:
A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-1906/90 sziami ,,Baromfihds” cimd

pes

eldirdsa 1998. janudr 1-t61 hatdlyos.

Ez az elirds a Magyar Elelmiszerkonyv 1. kotetének része, az Eurépai
Unié elbirdsait tartalmazza, alkalmazdsa az Elelmiszertorvényben foglaltak

alapjan kotelezd. A kotelezd alkalmazést erdsiti meg az elSirds 1. §-a.

ps

Az elGiras 2. § 2. pontja szerint az egész baromfi terméknél, ha a labak
eltavolitasra keriilnek, akkor azt 1abt6bdl kell végezni. Ennek megfelelSen
a megkeresésben leirt ,,Grillcsirke csiiddel” megnevezésti termék ezen
eléirds szerint nem hozhatdé forgalomba, mint ahogy nem teszi lehetévé a
forgalombahozatalt a még jelenleg érvényes magyar szabvany sem.

4. Kérdés, kérés:

MSZ jellel ellatott gylimdlcsital csomagoléanyagok felhasznalhatoak-e?

Valasz:

Sem az Elelmiszertorvény, sem pedig végrehajtisi rendelete nem
foglalkozik az MSZ jel feltiintetési feltételeivel, igy azzal kapcsolatos
allasfoglalas sem tartozik hatdskoriinkbe.

Tekintetbe véve azonban, hogy a hivatkozott szabvdny hatdlyon kiviil
helyezésével egyid6ben nem jelent meg a Magyar Elelmiszerkonyvi
gylimolcsitalokra vonatkozé irdnyelvének kozzététele, sziikség van a
helyzet magyardzatara. Az iranyelv kozzétételéig - varhatéan 1998. marcius
I-ig - a termékcsoport dtmeneti szabdlyozatlansidga kovetkezett be. Az
irdnyelv rendelkezni fog a meghirdetést megel6zGen megrendelt vagy
elokészitett €s a jelolési elSirdsoknak nem megfelel6 csomagoldanyagok
hatariddig torténd felhasznalhatdsagardl is.

Ennek megfelelden javasoljuk az illetékes Allategészségiigyi és
Elelmiszer Ellenérzé Allomdssal a fentiek tiikrében egyeztetni a kérdéses
csomagoldanyag felhaszndlasat.

5. Kérdés, kérés:
1-1-75/106 szamu elG6irds 2. Mellékletének 5. pontjdban szerepld

gabonakészitmények kozé  tartoznak-e az  izesitett, vitaminozott
gabonapelyhek, illetve a keverékek és a miizlik.

Valasz:
Az ME 1-1-75/106 szdamu el6irds 2. Mellékletének 5. pontja hatdrozza
meg a gabonakészitményekre haszndlhato tolt6tomeget.
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Az 5. pont d) alpontjdba (Fogyasztdsra kész, gabona puffasztdsdval,
porkolésével elgallitott termékek pl. puffasztott rizs, kukoricapehely és
hasonldk), tartoznak a kérdezett izesitett, vitaminozott gabonapelyhek,
illetve keverékek és a miizlik is.

6. Kérdés, kérés:

Az 1995. évi XC torvény végrehajtdsi rendeletének 30.§.(4) e) pontja
rendelkezik azokrdl a tejipari termékekr6l, melyeknél nem kotelezd a
felhaszndlt anyagok felsoroldsa. A kérdés az, hogy ha engedélyezett
természetes szinezGanyagot haszndlnak a sajtgyadrtdshoz és ezt a cimkén
feltlintetik, kotelez6-e az anyagOsszetétel felsoroldsa vagy tovabbra is
érvényben marad a Vhr. emlitett pontja?

Valasz:

Az élelmiszertorvény végrehajtasdara kiadott 1/1996. (I. 9.) FM-NM-IKM
egyiittes rendelet 30.§.(4) bekezdésének e pontja szerint a sajt gyartasdhoz
haszndlt természetes szinez6anyag a ,,mds anyag’ kategoridba tartozik,
tehat a termékhez felhaszndlt anyagokat a cimkén fel kell sorolni.

7. Kérdés, kérés:
A valaszban meghatdrozott huskészitményeknél kérték a nitrites
sOkeverék €s a bérkekészitmények felhasznaldsdnak pontositdsat.

Valasz:

e Siitni valé kolbdsz (ME 2-13/04/1-1), Siitni valé véres hurka (ME 2-
13/07/1-1), Siitni valé mdjas hurka (ME 2-13/07/1-2), Bdcskai hurka
(ME 2-13/07/2-1), termékek haszndlatdhoz kérték a nitrites sékeverék
haszndlatdt. A Huskészitmények irdnyelv nem tiltja meg a nitrites
sokeverék haszndlatit. Az A. 9.1. pont rendelkezik az adalékanyagok
hasznalatar6l, amely szerint a hatdlyos eldirasokban (jelenleg az MSZ
14476) rogzitett anyagokat és felhasznaldsi szinteket lehet alkalmazni. A
kozeljovében az Eurépai Unié adalékanyag elSirdsai fogjadk moddositani
az MSZ 14476 szabvényt, amelyben figyelembe vessziik a husipari
hagyomdnyokat.

e Siitni vald véres hurka (ME 2-13/07/1-1), siitni valé méjas hurka (ME 2-
13/07/1-2) készitéséhez az A. 8.3.1., A. 8.2.1., A. 8.3.4. anyagok
felhasznalhatdk.

Az irdanyelv vonatkozé fejezete ujrakiadés esetén pontositasra keriil.

8. Kérdés, kérés:

Farmer turista termék egyik alapanyaga a sertés sziv. A termék a Magyar
Elelmiszerkényv 2-13 ,Huskészitmények irdnyelv”, ,Fiistolt, f{&tt
szaritdssal utéérlelt mozaikos termékek” (ME 2-13/02/2) csoportjiba
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tartozik, ahonnan viszont hidnysik a sertéssziv alapanyagként valé
felsorolasa. Felhasznalhat6-e ehhez a termékhez a sertéssziv?

Vilasz:

Az ME 2-13 Huskészitmények irdnyelve engedélyezi a mozaikos
hiskészitményekben a sertéssziv felhaszndldsat, ahogy azt az ME-2-13/02
fécsoport termékcsoport-leirdsa felsorolja.

A L, Fiistolt, fott szaritassal utdérlelt termékek” alcsoportban (ME—2—
13/02/2) a belsdségek felsoroldsa hidnyzik, s ennek podtldsa a kovetkezd
szakbizottsdgi iilésen napirendre fog keriilni.

Az iranyelv kiegészitését, modositdsat megel6zGen is a sertéssziv
bedolgozasara a Farmer turistaba az irdnyelv A. 9. pont utolsé bekezdése
alapjan lehet6ség van.

9. Kérdés, kérés:
Fel kell-e tiintetni a mindségmegdrzési 1d6t a kenyércimkén 24 Ords
mindségmegOlrzési iddtartam esetén?

Vilasz:

A 24 6randl nem hosszabb mindségmegdrzési ideji nem csomagolt
kenyér cimkéjén a mindségmegdrzési id6t nem kell feltiintetni (Vhr. 28. §
(5) bekezdésének 1) pontja alapjan).

10. Kérdés, kérés:

e Az ME 2-84 Edesipari termékek irdnyelve ostydkra (ME 2-82/01/7)
vonatkozé viztartalom kovetelménye nem veszi figyelembe az egyes
termékféleségek eltéré tulajdonsagait. Dusitott €s fagylaltostydkndl a
7 % (m/m) viztartalom érték elfogaddsat kérik.

e Malomipari termékek (ME 2-61 irdnyelv) esetében a fogyasztéi
csomagolédsi egységek tomegtlirésénél a természetes nedvességvesztés
figyelembevétele nem tortént meg. Kérdésként vetddik fel ennek a
kordbbi gyakorlatnak az irdnyelvbe valé beépitése.

Vialasz:

e A dusitott és fagylaltostydkra vonatkoz6 megéllapitds jogos. Ezeknél a
termékeknél a maximdlis 5 % viztartalom érték indokolt. Az ME 2-84
szamu irdnyelv feliilvizsgdlatakor megtessziik a sziikséges mddositast az
aldbbiak szerint:

Viztartalom:
- Ostyalap esetében legfeljebb 1,5 % (m/m)
- Toltott ostya, toltott martott ostya esetében legfeljebb 3,0% (m/m)
- Dusitott és fagylaltostydk esetében legfeljebb 5,0 % (m/m)
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A modositds végrehajtasdig is javasoljuk ezt az értéket figyelembe

venni.

e A fogyasztéi csomagoldsi élelmiszerek tomegtlirését egységesen az ME

1-1-76/211

szdmud elGirds szabdlyozza. Az ME 2-61

,Malomipari

termékek” irdnyelve is hivatkozik erre az el6irdsra, igy nem indokolt és
nem is lehetséges az eldirdstol eltérd tomegtlirés meghatarozésa.

Magyar Elelmiszerkonyv
eléirasok és iranyelvek jegyzéke
novekvo szamszerinti sorrendben

4

Magyar Elelmiszerkonyv I. kotet: Elgirasok

Kotelezo
Szam Eléiras cime alkalmazas
idopontja

1-1-75/106  |Egyes élelmiszerek egyedi fogyaszti csomagoldsira 1996. januar 1.
megengedett tomeg/térfogat értékek

1-1-76/211 |Az egyedi fogyasztéi csomagolasu élelmiszerek nettd 1996. januar 1.
tomegének/térfogatanak ellen6rzési modszerei

1-1-87/250  |Az élelmiszerek alkoholtartalmanak jelolése 1996. januar 1.

1-1-89/398  |A kiilonleges tapldlkozési célokra késziilt élelmiszerek 1996. januar 1.

1-1-90/496 |Az élelmiszerek tdpértekének jelolése 1996. januar 1.

1-2-18/1993 |A veszélyelemzés kritikus szabalyozési pontok (HACCP) 1997. januar 1.
rendszerének alkalmazdsa

1-2-19/1979 |Az élelmiszer besugarzo 1étesitmények ajanlott mikodési 1996. januar 1.
szabdalyzata

1-2-65/66  |Az élelmiszerekhez engedélyezett tartdsitoszerek tisztasagi 1996. januar 1.
kovetelményei

1-2-67/427  |A citrusfélék feliileti kezelésére hasznalt anyagok és vizsgalati [1996. januar 1.
modszereik

1-2-78/142 |Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe keriild 1996. januar 1.
vinil-klorid monomert tartalmazé anyagokkal és targyakkal
szemben tdmasztott mindségi kovetelmények

1-2-78/358 |A szaharin felhaszndldsa élelmiszerekben és édesitd 1996. januar 1.
tablettdkban

1-2-78/663 |Az élelmiszerekben felhasznédlhaté emulgedtorok, 1996. januar 1.
stabilizatorok, sirit6 és zselézd anyagok tisztasdgi kritériumai

1-2-78/664 |Az €élelmiszerekben felhaszndlhat6 antioxidans hatasu anyagok (1996. januar 1.

tisztasdgi kritériumai
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1-2-80/766

Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe keriild
anyagok €s targyak vinil-klorid monomer tartalménak
meghatdrozasa

1996. januar 1.

1-2-81/432  |Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe keriild 1996. januar 1.
anyagokbdl és targyakbdl az élelmiszerekbe kiold6do vinil-
klorid mennyiségének meghatarozasa

1-2-81/712  |Egyes élelmiszer adalékanyagok tisztasagi kritériumainak 1996. januar 1.
ellendrzésére szolgdld vizsgalati modszerek

1-2-82/711 |Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriil6 mianyagok és 1996. januar 1.
mianyagtargyak komponenseinek kioldédasi vizsgélatai

1-2-84/500 |Az élelmiszerekkel kozvetleniil érintkezésbe kertild 1996. januar 1.
keramiatargyak

1-2-88/344 |Az élelmiszerek elGallitdsa sordn felhaszndlhaté extrakcids 1996. januar 1.
olddszerek

1-2-88/388 |Az élelmiszerekben hasznalhaté aromaanyagok €s az 1996. januar 1.
eldallitdsukra szolgdl6 nyersanyagok

1-2-89/107 |Az élelmiszerekhez engedélyezett adalékanyagok dltalanos 1996. januar 1.
el6irdsai

1-2-89/109 |Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe keriilé 1996. januar 1.
anyagok €s targyak mindségi kovetelményei

1-2-90/128 |Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriil6 mdianyagok és 1996. januar 1.
mianyag targyak mindségi kovetelményei

1-2-93/10  |Az élelmiszerrel érintkezésbe keriild regenerélt cellulozfilmek |1996. januar 1.

1-2-95/31 Az élelmiszerekben haszndlhat6 édesitszerek tisztasigi 1997. jdlius 1.
kovetelményei

1-2-95/45 Az élelmiszerekben hasznalhat6 szinezékek tisztasagi 1997. jalius 1.
kovetelményei

1-2-96/77  |Az élelmiszerekben hasznédlhat6 egyes adalékanyagok tisztasdgi |varhat6an
kovetelményei, az édesitdszerek és szinezékek kivételével 1998. jilius 1.

1-2-106/1983 (Ionizalo energiaval kezelt élelmiszerek 1996. januar 1.

1-3-73/241 [Kakaé- és csokoladétermékek* 1998. januar 1.

1-3-73/437 |Cukortermékek* 1997. jdlius 1.

1-3-74/409 |[Méz* 1997. januar 1.

1-3-76/118 [Részben vagy teljesen dehidratilt emberi fogyasztdsra szant, 1997. jdlius 1.
tartds tejtermékek (stritett tej és tejpor)

1-3-76/621 |Az étolajokban, zsirokban, valamint hozzaadott étolajat és zsirt {1996. januér 1.
tartalmazo élelmiszerekben megengedett erukasav tartalom

1-3-77/436  |Kavé- és cikoériakivonat™® 1997. januar 1

1-3-79/693  |Gyiimolesdzsem, zselé marmeldd €s cukrozott gesztenyekrém™ |1997. janudr 1.

1-3-83/417 |Az étkezési kazeinek és kazeinétok / laktoproteinek 1996. januar 1.
Osszetételérdl és jelolésérsl

1-3-89/108 |A gyorsfagyasztott élelmiszerek 1996. januar 1.

1-3-91/321 |Csecsemdk és kisdedek szamdra késziilt specidlis tdpszerek 1996. januar 1.
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1-3-92/1

/////

tarolasi hdmérsékletének ellendrzése

1996. januar 1.

1-3-92/2 A gyorsfagyasztott élelmiszerek h6mérsékletének hivatalos 1996. januar 1.
ellendrzésére vonatkoz6 mintavételi eljards és vizsgalati
modszer
1-3-93/77  |Gytimolcslevek és hasonl6 termékek EU tagsdg, de
1999. dec.31.
1-3-103/76  |A friss és jegelt tengeri haltermékek mindségi eldirdsai 1996. januar 1.
1-3-104/76  [Egyes rakfélék mindségi elbirasai 1996. januar 1.
1-3-1536/92 [Tonhal és bonito konzervek 1996. januar 1.
1-3-1576/89 |Szeszesitalok 1996. januar 1.
1-3-1898/87 |A tej és tejtermékek megnevezésének védelme 1996. januar 1.
1-3-1906/90 (Baromfihus* 1998. januar 1.
1-3-1907/90 |Tojas* 1998. januar 1.
1-3-2136/89 |Szardiniakonzervek 1996. januar 1.
1-3-2991/94 |Kenhetd zsiradékok (Vaj, margarin, zsirkeverékek)* 1997. januar 1.
1-3-3703/85 |A friss és jegelt tengeri halak minGségi elGirdsainak alkalmazdsi [1996. januar 1.
szabalyai
1-4-10/65  |[Fokhagyma mindsége 1996. januar 1.
14-23/62/2/1 [Karfiol mindsége 1996. januar 1.
1-4-58/62/1/3 {Z6ldborsé minGsége 1996. januar 1.
14-58/62/1/4 |Z5ldbab mindsége 1996. januar 1.
1-4-58/62/1/6 |Artics6ka mindsége 1996. januar 1.
1-4-79/88/1 |Fejes salata, fodros endiviasalata, szélesleveld endiviasalata 1996. januar 1.
mindsége
1-4-79/88/2 |Etkezési paprika minGsége 1996. januar 1.
1-4-410/90  [Kiwi minGsége 1996. januar 1.
1-4-454/92  |Sparga minGsége 1996. januar 1.
1-4-778/83  [Paradicsom mindsége 1996. januar 1.

1-4-899/87/1

Cseresznye és meggy mindsége

1996. januar 1.

1-4-899/87/2

Szamd6ca minGsége

1996. januar 1.

1-4-920/89/1

Sérgarépa mindsége

1996. januar 1.

1-4-920/89/2

Citrus gylimolcsok minGsége

1996. januar 1.

1-4-920/89/3

Alma és korte minGsége

1996. januar 1.

1-4-1108/91

Kajszi minGsége

1996. januar 1.

1-4-1291/81/1

Péréhagyma mindsége

1996. januar 1.

1-4-1291/81/2

Tojasgyiimolcs (Padlizsan) mindsége

1996. januar 1.

1-4-1292/81/3

Cukkini mingsége

1996. januar 1.

1-4-1591/87/1

Fejeskaposzta és kelkdposzta mindsége

1996. januar 1.
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1-4-1591/87/2|Bimboskel mindsége

1996. januar 1.

1-4-1591/87/3|Halvéanyitozeller minGsége

1996. januar 1.

1-4-1591/87/4 |Paraj minGsége

1996. januar 1.

1-4-1591/87/5{Szilva mindsége

1996. januar 1.

1-4-1677/88 |[Uborka mindsége

1996. januar 1.

1-4-1730/87 |Csemegesz6l6 mindsége

1996. januar 1.

1-4-2213/83/1|Voroshagyma mindsége

1996. januar 1.

1-4-2213/83/2|Hajtatott (witloof) cikéria mindsége

1996. januar 1.

1-4-2257/94 |Bananok mindsége

1996. januar 1.

1-4-3596/90 |Oszibarack és nektarin mingsége

1996. januar 1.

Megjegyzés: a *-gal jelolt termékek/termékcsoportok az elGirdstol eltérd - a
hatdlybalépésiikig érvényes vonatkozé szabdlyozdsnak megfeleld -
jelolésti csomagoldanyagait a hatdlybalépéstdl szamitott egy évig fel

lehet hasznalni.

Magyar Elelmiszerkonyv IL. kétet: Iranyelvek

Szam Iranyelv cime

Kozzététel
idopontja

2-01-25 Mézfélék

1997. jlius 1.

2-13 Huskészitmények

1997. julius 1.

2-33 Tartositott termékek

1998. februar 1.

2-4213 Novényi ételzsirok

1997. jilius 1.

2-5210 Jégkrém

1998. februdr 1.

2-61 Malomipari termékek 1997. julius 1.
2-62 KeményitShidrolizatumok 1997. julius 1.
2-81 SiitSipari termékek 1997. jalius 1.
2-83 Egyes cukortermékek 1997. jdlius 1.
2-84 Edesipari termékek 1997. julius 1.
2-85 Széaraztésztak 1997. jilius 1.
2-8711 Ecet- és ecetsavkészitmények 1997. jilius 1.

2-8720 Fiszerpaprika érlemény

1997. oktdber 1.

2-91 Egyes szeszesitalok 1997. julius 1.
2-96 Sor 1998. februar 1.
2-98 Uditéitalok és gyiimélcsitalok 1998. februar 1.

Az egyes termékek/termékcsoportok az irdnyelvektdl eltérd - a kozzétételiikig

z 7

érvényes vonatkozd szabédlyozasnak megfeleld - jelolésd csomagoldanyagait a

kozzétételtdl szamitott két évig fel lehet hasznélni.
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Magyar Elelmiszerkonyv III. kotet:
Hivatalos Elelmiszervizsgalati modszergyiijtemény

Kotelezd
Szam ElGiras cime alkalmazas
idépontja
3-1-76/766 |Az etilalkohol - viz elegyek alkoholtartalmanak 1996. januar 1.
meghatarozasahoz sziikséges tablazat
3-1-79/796 |A cukor termékek vizsgalati modszerei 1996. januar 1.
3-1-79/1066|A kéavékivonatok és cikoriakivonatok dsszetételének 1996. januar 1.
ellenGrzési modszerei
3-1-79/1067 |Stritett tej €s tejporfélék vizsgdlata 1996. januar 1.
3-1-80/891 Etolaj, étkezési zsir, valamint ezek hozzdaddsdval késziilt |1996. januér 1.
élelmiszerek erukasav tartalmédnak meghatdrozasa
3-1-85/503 |Etkezési kazeinek és kazeinatok vizsgalata 1996. januar 1.
3-1-86/424 |Az étkezési kazeinek és kazeindtok mintavételi mdédszerei |1996. janudr 1.
3-1-87/524 |Sdritett tej és tejporfélék mintavételi modszerei 1996. januar 1.
3-1-90/515 |Referencia mddszerek kivalasztisa toxikus nehézfém- és  [1996. janudr 1.
arzéntartalom meghatarozasa
3-1-95/194 |Bizonyos halak és haltermékek Osszes illobazikus 1997. januar 1.
nitrogéntartalmdnak (TVB-N) hatarért€kei és
meghatarozasi modszerei
3-1-558/93 |Feldolgozott zoldség- és gylimolcstermékek vizben 1996. januar 1.
oldhat6 szdrazanyag-tartalmanak meghatarozdsa
3-1-690/92 |Referencia mddszer a juhsajtokban 1évo tehéntej kazein 1996. januar 1.
kimutatdsara
3-1-1265/69 |A cukor f6 mindségi jellemzdinek vizsgalati modszerer  |1996. januar 1.
3-1-1583/89 |Egyes, sertéshusbol késziilt termékek hus- és 1996. januar 1.
zsirtartalmanak meghatarozéisa
3-3-92/608 |A kozvetlen emberi fogyasztisra szant, hdkezelt tej 1997. julius. 1.

vizsgélati médszerei
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas eseményeirol

84/97 USA - Drakoéi torvényekkel az élelmiszerbiztonsagért

Dan Glickman mez8gazdasdgi miniszter 1997. augusztus 29-én bejelentette:
nagyobb felhatalmazdst és szankciondldsi lehet8ségeket kell biztositani a
kormdny szdmaéra ahhoz, hogy kivonhassa a piacrdl a vélhetSleg szennyezett
hus- és baromfihus készitményeket, illetve hogy szigoru szankcidkat
alkalmazhasson az élelmiszerekre vonatkoz6é  eldirasokat megsértd
véllalatokkal szemben. Ezt a célt szolgdlja a miniszter dltal a Kongresszus elé
terjesztett ,,Az élelmiszerbiztonsdg érvényesitésének fejlesztése, 1997” cimd
torvényjavaslat, amely lehet6vé tenné a Mezdgazdasagi Minisztérium
(USDA) részére, hogy a hamisitott vagy helyteleniil felcimkézett hus- és
baromfihis készitmények forgalmazasit megtilthassa, illetve haladéktalanul
kivonhassa azokat a piacr6él minden esetben, amikor ,,nagy a valdszintisége a
kozegészségligy fenyegetettségének”. Az eldirdsok megszegdit ilyenkor az
USDA sulyos pénzbirsaggal sujthatnd, de megsziintethetné az érintett
véllalatok mkodési jogkorét is. A nem biztonsdgos élelmiszer-készitmények
ellen folytatott harc jegyében hasonldéan drdkoéi eldirdsokat fontolgat az
Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztricié (FDA) is, ugyanakkor az ipari lobby
sziikségtelennek tartja a reformokat. (World Food Regulation Review, 1997.
oktéber, 13—14. oldal)

85/97 EU - Szamos tagallam élesen biralja az agrartamogatasi
rendszer tervezett reformjat

Az Agenda 2000 részeként a Bizottsag nagyszabasu tervet készitett a
horribilis Osszegeket felemésztd agrartamogatasi politika reformjara. A terv
szamol a kelet-ko6zép-eurdpai tarsult tagdllamok integrdldsdval és arra
torekszik, hogy az agriartimogatds rendszerét a farmerek részére teljesitett, a
piaci viszonyokat sokkal jobban figyelembe vev$ kozvetlen kifizetések
valtsak fel. Meg kell akadédlyozni az Oridsi élelmiszerkészletek
felhalmoz6ddsat, ami a muiltban elengedhetetlenné tette az export
szubvencidt. A tagdllamok azonban élesen birdljak a Bizottsag tervezetét,
mivel szerintiik az aligha teszi lehet6vé a konszenzust. Reformra
természetesen mindenképpen sziikség van, mivel a mezdgazdasig dontlen
fontos dgazat a csatlakozni kivdné Cseh Koztarsasdgban, tovdbba Lengyel- és
Magyarorszdgon. Az EU-nak helyt kell dllnia az Egyesiilt Allamokkal és a
Vilagkereskedelmi Szervezettel folytatott targyaldsokon is, ami ugyancsak
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eloddzhatatlannd teszi a Kozos Mezdgazdasdgi Politika reformjat. (World
Food Regulation Review, 1997. oktdber, 7. oldal)

86/97 Az ANZFA tervet készit az egészségiigyi targyu
élelmiszerjelolések bevezetésére

Az Ausztrdl — Uj-zélandi Elelmiszer Hatésdg (ANZFA) tervet készitett az
egészségiigyi  jellegd reklamallitdsok esetleges engedélyezésének
feliilvizsgédlatdra, mivel a jelenlegi szabvidny mindkét orszdgban tiltja az
egészségliggyel, tovdabba a gyogy- vagy betegségmegel6zd hatéssal
kapcsolatos megéllapitdsok alkalmazdsat az élelmiszerek csomagoldsdn. Az
egészségiigyi jellegl reklamallitdsoknak csak akkor lehet 1étjogosultsaguk, ha
a fogyaszto részére lehetdvé teszik az egészséges étrend Osszeallitasat,
megovjdk Oket a tdplalkozéassal Osszefiiggd betegségek kockazatdatdol és
altaldban véve is hozzdjarulnak a kozegészségiigy szinvonaldnak emeléséhez.
Az engedélyezés lehetdségét feliilvizsgdlo 4dltalanos terv részét képezi a
jelenlegi élelmiszerjelolési politika attekintése, az elérhet§ egészségligyi
elonyok szambavétele, majd az esetleges bevezetést kovetden a monitoring €s
az oktatdsi programok. (World Food Regulation Review, 1997. oktéber, 3-4.
oldal)

87/97 London - Elelmiszerbiztonsagi konferencia

Az 1997. szeptember 3-dn Londonban megtartott ,,Orszdgos vita az
élelmiszerbiztonsagrol” cimd konferencidn Franz Fischler, az Eurdpai
Bizottsdg mezdgazdasagi iigyekért felelGs tagja kijelentette: az élelmiszerek
hivatalos ellendrzésének rendszere elavult és nem mikodik kielégitéen, de
nem teszi lehet6vé a Vildgkereskedelmi Szervezet demokratikus atvilagitasat
sem. Elsdsorban olyan problémdk felderitésére alkalmas csupdn, amelyek ma
mar nem jelentenek komoly kockdzatot. Amint legutébb a BSE krizis nyomdan
1s megmutatkozott: a tagdllamoknak biztositaniuk kell, hogy a jogi és
adminisztrativ strukturdk elegend6é rugalmassdggal rendelkezzenek az qj
rendszerek és eljarasok sziikség szerinti alkalmazédsahoz. (World Food
Regulation Review, 1997. oktéber, 11-12. oldal)

88/97 USA - A Mezégazdasagi Minisztérium hamarosan kiadja a
bioélelmiszerek els6 nemzeti szabvanyait

Az amerikal Orszdgos Bioszabviny Testiilet (NOSB) reményei szerint a

Mez6gazdasdgi Minisztérium (USDA) d4ltal javasolt eldirds nem fogja

lehet6vé tenni a genetikailag mdédositott szervezetek (GMOs) felhasznédldsaval

elédllitott javak biotermékként torténd forgalmazasit. Kathleen A. Merrigan,

a NOSB tagja a vele késziilt interjuban részletesen ismerteti az USDA

szadmdara készitett ajanldsokat a mar régota vart Uj rendelkezésekhez, amelyek
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remélhetSleg megalkotjdk a bioldgiai uton eldallitott és feldolgozott
élelmiszerek els6 egységes nemzeti szabvanyait. Korménytisztvisel6k szerint
az USDA még az 1997. év vége eldtt kiadja a szoban forgd szabvanyok elsd
tervezetét. (World Food Regulation Review, 1997. oktéber, 24-26. oldal)

89/97 USA - Figyelmeztetni kell a fogyasztot a friss almalé
egészségiigyi veszélyeire

Az Elelmiszer és Gyégyszer Hatésidg (FDA) — a humin betegségek
kockdzatanak csokkentése érdekében — felszodlitotta a friss, pasztSrozetlen
almalé-készitmények gydrtédit, hogy a cimkén tdjékoztassdk a fogyasztdkat:
termékeik sudlyos, st életveszélyes betegségek korokozdit tartalmazhatjik.
Ugyancsak fel kell tiintetni a cimkén, hogy az adott terméket nem vetették ala
olyan feldolgozési eljarasoknak, amelyek alkalmasak a kérokozé baktériumok
elpusztitdsara. Arra is indokolt felhivni a fogyaszték figyelmét, hogy az
egészségiligyi kockédzat a gyerekek, az idések és a legyengiilt immunrendszerd
emberek szdmdra hatvanyozottan jelentkezik. (World Food Regulation
Review, 1997. oktdber, 14-15. oldal)

90/97 EU - Hatarozati javaslat a BSE-t terjesztd szarvasmarha
testrészek felhasznalasanak tilalmarol

Az Eurédpai Bizottsdg 1997. jalius 17-én javaslatot tett egy Tandcsi Hatdrozat
szovegére, amely megtiltand a szarvasmarhdk egyes testrészeinek
felhasznédldsat, amennyiben azok - a tudomédny mai 4lldsa szerint -
hozzajarulhatnak a szivacsos agysorvadds (BSE) dllatokra vagy emberekre
torténd Aatviteléhez. A legujabb kutatdsok ugy talaltdk, hogy a Creutzfeldt-
Jakob betegség (CJD) uj varidnsa egyértelmiien a BSE human valtozataként
foghato fel. A Bizottsag javaslata az Official Journal augusztus 28-1
szdmdban jelent meg. (World Food Regulation Review, 1997. oktéber, 29-31.
oldal)

91/97 London - Nem mindenKki ért egyet az Elelmiszer
Szabvanyositasi Hivatal tervezett felallitasaval
A brit kormdny 1997 méjusdban bejelentette egy fiiggetlen Elelmiszer
Szabvéanyositdsi Hivatal (FSA) tervezett létrehozdsat, amely az Egészségiigyi
Minisztériumnak tartozna felelGsséggel. Az elgondolds széleskord tetszés
fogadta, am Patrick Holden, a biogazdilkoddkat tomorité6 TalajszOvetség
igazgatdja szerint az Uj szervezet érdek-Osszeiitkdozéseket generdlna azaltal,
hogy tidlsdgosan is nagy befolydst biztositana a fogyasztok szdmadra. Ezaltal
viszont a termel8k érdekei szenvednének sérelmet, mivel a farmerekt6l jovd
szakvélemény joval kisebb sullyal esne latba. (World Food Regulation
Review, 1997. oktdber, 12. oldal)
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92/97 London — Az étrend alakulasa meghatarozo6 a rak kockazata
szempontjabol

A Rékkutatasi Vildgalapitvdny és az Amerikai Rdkkutaté Intézet altal 1997.

szeptember 29-én kiadott 650 oldalas, ,,Az élelmiszerek, a tapldlkozds és a

rakmegel6zés globdlis perspektivdja” cimid nemzetkdzi jelentés szerint az

italok és az élelmiszerek alapvetd kockdzati tényez6t képeznek a rdk

szempontjabol. Tobb mint 4000 esettanulmany alapjdn a szerz8k arra a

megallapoddsra jutnak, hogy étrendi valtoztatidsok révén évente akar 30-40%-

al is csokkenne a rdkos megbetegedések szdma az egész vildgon. A jelentés

néhdny fontosabb megdllapitdsa:

e az élelmiszerek adalékanyagai és szennyez8dései — bizonyos hatdrok kozott
—nem novelik a rdk kockdzatat;

e arendszeres testmozgds megdv a vastagbél-raktol;

e a napi alkoholfogyasztds korlatozasa 20%-al csokkenti a szajiireg, a torok,
az emlQOk, tovabba a vastagbél és a végbél rosszindulatu megbetegedéseinek
el6fordulasat;

e a z0ldség- és gylimolcsfélékben gazdag étrend minden rdk kockdzatat
csokkenti 20%-al (kimondott vegetarianizmusra azonban nincs sziikség);

e nem ajanlott a voroshisok tdlzott fogyasztésa.

Az Egészségiigyi Vildgszervezet (WHO) becslése szerint nemzetkdzi

méretekben terjed a rdk gyakorisdga, igy 1996-ban vilagszerte 10 milli6 uj

rdkos esetet regisztraltak. 2020-ra azonban ez a szdm megkozelitheti a 15

milliét is. (World Food Regulation Review, 1997. november, 8-9. oldal)

93/97 WHO - Az élelmiszer-besugarzas semmiképpen sem
veszélyezteti a fogyasztok egészségét

A FAO, az Egészségiligyi Vilagszervezet (WHO) és a Nemzetkdzi
Atomenergia Ugynokség (IAEA) 4ltal az élelmiszerek magas dézisd
besugdrzasirdl tartott egyhetes konferencia (Genf, 1997. szeptember 15-20.)
legf6bb megallapitasa igy foglalhatd 0ssze: Masodrendd kérdésnek tekintendd
az élelmiszerek besugdrzasa soran alkalmazott ionizdl6 energia tényleges
doézisanak  nagysdga, ha  azaltal sikeriil elpusztitani a  karos
mikroorganizmusokat oly mddon, hogy az é&lelmiszerek mindsége és
érzékszervi tulajdonsdgai ne véltozzanak meg. Semmilyen tudomdnyos
szempont nem teszi indokolttd, hogy barmilyen felsd hatarértéket allapitsanak
meg az alkalmazott ioniz4dl6 energia nagysdgira nézve. A Codex Alimentarius
Bizottsdg altal jelenleg javasolt fels6 hatar 10 kGy (a ,,kGy” a besugdrzott
anyag 1 tOmegegységére vonatkoztatott, elnyelt energiamennyiség
mértékegysége). Miutdn a konferencia résztvevii alaposan dttanulmanyoztik
a 10 kGy-nal nagyobb doézissal besugdarzott élelmiszerekre vonatkozo
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toxikoldgiai, mikrobiolégiai, tdpldlkozdas-élettani, fizikai ¢és kémiai
vizsgalatok eredményeit, arra az egyhangi megallapitasra jutottak, hogy az
ilyen élelmiszer fogyasztdsa minden tekintetben biztonsdgos és tapértéke sem
szenved csorbdt. Jelenleg mintegy 30 orszdgban alkalmazzdk kiterjedten az
élelmiszerek besugarzdsat. (World Food Regulation Review, 1997. november,
19-20. oldal)

94/97 EU - Az étrendi kiegészit6k kereskedelmi forgalmazasanak
egységes szabalyozasa

Az elmult évek folyaman Eurépdban jelent6sen megndvekedett a kereslet az
étrendi kiegészit6k irdnt, mivel azok ellensilyozzdk a napi tdplalkozas
jelentds hidnyossdgait, védelmet nyujtanak bizonyos betegségek ellen és
erdsitik a fogyasztokban az altalanos jolét érzését. Az Eurdpai Unid szintjén
azonban még mindig varat magdra az étrendi kiegészit6k egységes
szabalyozdsa; az egyes tagdllamok nemzeti kormdnyai sajat el8irdsokat
alkottak, de eltérGen értelmezik az ajanlott napi bevitel szintjét. Még abban
sincs egységes vélemény, hogy a vitaminokat €s az 4svdnyi anyagokat
élelmiszer- vagy gyodgyszerkészitményeknek tekintsék-e. Ezen az dldatlan
helyzeten kivdnt javitani az a Briisszelben 1997. szeptember 23-4n megtartott
konferencia, ahol az élelmiszer- €s gydgyszeripar, a fogyasztdi érdekvédelmi
csoportok, a tudomanyos testiiletek és a nemzeti kormanyok tobb mint 300
képviseldje vitatta meg az étrendi kiegészitGk forgalmazasdval kapcsolatos
kérdések egységes eurdpai szabdlyozdsdnak lehetGségeit. (World Food
Regulation Review, 1997. november, 24-25. oldal)

95/97 USA - Torvényjavaslat az élelmiszerbiztonsag javitasara

A Clinton adminisztracié 4ltal javasolt Elelmiszerbiztonsdg Fejlesztési
Torvény szendtusi el6készitése sordan Dan Glickman mez6gazdasagi miniszter
elmondotta: az Elelmiszer és Gydgyszer Hivatalnak (FDA) minél elébb 4llast
kell foglalnia a marhahus besugarzasdnak engedélyezésér6l, mivel az
nagymértékben javitana az élelmiszerek biztonsagat. A MezGgazdasagi
Minisztérium (USDA) messzemenden tdmogatna egy ilyen 1épést. Az uj
torvényjavaslat egyébként lehet6vé tenné a mez6gazdasdgi miniszter szamara,
hogy haladéktalanul elrendelje a szennyezett vagy helyteleniil jelolt hus és
baromfi forgalombol valo kivonasat, szemben a mai gyakorlattal, amikor is az
ipar tetszésére van bizva a gyanus élelmiszerek visszavondsa. A jovében az
USDA jogot kapna arra is, hogy naponta maximum 100 ezer dollar
pénzbirsdggal sujtsa az élelmiszerbiztonsagi elGirdsokat szandékosan és
ismételten megsértd termeldket, tovabba nagy- és kiskereskeddket. (World
Food Regulation Review, 1997. november, 14. oldal)
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96/97 WTO - Jegyzékbe foglaljak a borok cimkéjén alkalmazhaté
foldrajzi neveket

Az Uruguay-i Fordulét lezdr6 egyezmény részeként aldirt dn. TRIPs
Megallapodasra (TRIPs = a szellemi tulajdonjogok kereskedelmi szempontjai)
hivatkozva az Eurépai Uni6é és még néhdny mds dllam nyomadst gyakorol a
Kereskedelmi Vildgszervezetre, hogy az vonja szorosabb ellen6rzés ald a
borkészitmények cimkéjén alkalmazott foldrajzi helységnevek haszndlatat
(Csehorszdg ugyanezt a sorok vonatkozasdban is 0orommel venné). A WTO
illetékes tandcsa — helyt adva az ilyen irdnyd torekvéseknek — a borok
jellegére utalé foldrajzi nevek (pl. Beaujolais, Burgundy) haszndlatdnak
megszigoritasdra késziil, amelyeket egy jegyzékben foglalnak 0Ossze. E
jegyzék azonban nem tartalmazhatja sz816fajtak neveit, de alapjat képezheti a
foldrajzi nevekre vonatkozé jovObeli szabdlyozdsnak. (World Food
Regulation Review, 1997. november, 21-22. oldal)

97/97 WTO - Végleges dontés varhaté a hormonkezelt allatok
hisara kivetett import-tilalom jogossagarol

A Vilagkereskedelmi Szervezet (WTO) szakért61 paneljének 1997. augusztus
18-1 hatdrozata ismételten felszélitja az Eurdpai Unidt, hogy sziintesse meg a
tesztoszteron nodvekedési hormonnal kezelt &llatok hudsdnak behozatalara
kivetett tilalmat. A szakért6k szerint ugyanis az import-tilalom sérti az
egészségligyl €s novény-egészségligyl intézkedések (SPS) alkalmazaséarol
kotott i) WTO megdllapodéast. A kérdés eldontésére az Eurdpai Bizottsdg a
WTO Fellebbviteli Testiiletéhez fordult s most annak végleges vdlaszara var.
Steve Charnovitz (Yale Egyetem) terjedelmes tanulmédnydban azt javasolja,
hogy a Fellebbviteli Testiilet igen gondosan mérlegelje a felmeriilt tényeket
pro és contra, figyelembe véve a legszélesebb kord kereskedelmi és
élelmiszer-biztonsdgi kihatdsokat is. (World Food Regulation Review, 1997.
november, 26-31. oldal)

98/97 London — Szoros kapcsolat a BSE és a human CJD kozott

Két, egymastol fiiggetleniil készitett tanulmany meggy6z8 bizonyitékot
szolgdltat arra, hogy az emberekben idegsorvadédst okoz6 Creutzfeldt-Jakob
betegség uj vdltozata (nvCJD) nem mds, mint a BSE (szarvasmarhdk
szivacsos agysorvaddsa) human megfeleldje. Egérkisérletek soran
nyilvanvalova vélt, hogy mind az nvCJD, mind a BSE atvihetd agyveld és
egyéb idegrendszeri prepardtumok révén. A kisérleti dllatokban mindkét
betegség azonos lappangdsi 1ddt, tiineteket és lefolydst mutatott. Az uj
kutatdsi eredmények fényében valdszindsithetd, hogy az emberek nvCJID
betegségét a fert6zott szarvasmarhdk husanak fogyasztasa idézte eld. (World
Food Regulation Review, 1997. november, 9-10. oldal)
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99/97 EU - Kotelezo a genetikailag manipulalt élelmiszerek
megkiilonboztetd jelolése

Az Eurépai Bizottsdg 1997. november 1-t6]1 hatdlyos uj rendelete kotelezGen
el6irja a genetikailag moédositott sz6jat €s kukoricdt tartalmazé élelmiszerek
megkiilonboztetd jelolését az djszerl termékekrdl sz6l6 kordbbi eldirdsoknak
megfeleléen. Az 4j rendelet azonban nem irdnyul a hagyomdnyos és a
genetikailag  manipuldlt Osszetevéket tartalmazé  élelmiszerek  éles
kiilonvalasztasara, mivel az silyos kereskedelmi vitdkhoz vezetne az Egyesiilt
Allamok és az EU kozott. Folyamatban van a biotechnoldgidval kapcsolatos
etikai kérdések vizsgdlata is. (World Food Regulation Review, 1997.

november, 6. oldal)

100/97 USA - Integralt kartevo-menedzsment, kevesebb peszticid

Két amerikai tudosnak itélték oda az 1997. évi Vilagélelmezési Dijat. Ray F.
Smith (Kaliforniai Egyetem, Berkeley) és Perry L. Adkisson (A&M Egyetem,
Texas) az integralt kartevé-menedzsment koncepcidjanak kidolgozdsaért
kapta meg a magas kitlintetést, ami vilagméretekben lehetdvé tette a kémiai
eredetd peszticidek hasznalatanak jelentOs korlatozasat. A 10 évvel ezeldtt
alapitott Vilagélelmezési Dijjal az é€lelmiszerkindlat mennyiségi fokozésa,
illetve minGségének javitdsa terén végzett kiemelked6 munkat ismerik el.
(World Food Regulation Review, 1997. november, 19. oldal)

101/97 EU - Tudomanyos érvek tamasztjak ala a hormonnal kezelt
marhahis behozatali tilalmat

Az Eurdpai Uni¢ fellebbezést nyuijt be a Kereskedelmi Vildgszervezet (WTO)
legutobbi dontése ellen, ami torvénytelennek nyilvéanitja a hormonnal kezelt
amerikai és kanadai 4llatok husdnak behozataldt. Franz Fischler, a Bizottsag
mezdgazdasédgi ligyekben illetékes tagja szerint a WTO nem vette figyelembe
azt a tudomdnyos megallapitast, hogy a hormonkezelt &llatok husdnak
fogyasztasa noveli a rdk kockazatidt. (World Food Regulation Review, 1997.
november, 5-6. oldal)

102/97 WHO - Fokozott kockazatot rejtenek magukban a
rezisztenssé valo baktériumtorzsek

Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) dltal 1997. oktéber 17-én Berlinben
tartott konferencidn 70 egészségiligyi szakértd (koztiik humdan és allatorvosok)
felhivta a figyelmet arra, hogy az antibiotikumok és a ndvekedésserkentlk
talzott alkalmazdsa az d4llattenyésztésben hatvanyozott egészségiigyi
kockdzatot jelent a fogyasztok szdméra. Kiilonés aggodalomra ad okot a
baktériumok rezisztencidjanak nodvekedése, ami veszélyeztetheti az emberi
gyogyszerként alkalmazott antibiotikumok hatékonysdgat. Az allati
szervezetekben kifejlddé rezisztens mikroorganizmusok ugyanakkor a
taplaléklanc révén konnyen bekeriilhetnek az emberek szervezetébe is,

320 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 43, 1997/4



komoly betegségeket okozva. Ilyen szempontbdl kiilondsen veszélyes lehet a
Salmonella, a Campylobacter, az Enterococci és az E.coli. A humaén
betegségek megeldzése érdekében koordindlt nemzetkozi er6feszitésekre van
sziikség. (World Food Regulation Review, 1997. december, 19-20. oldal)

103/97 Hollandia — Az 4j jelolési eloirasok veszélyeztethetik a
tisztességes versenyt

A Kozegészségiligyi Minisztérium, tovabba az élelmiszeripari és kereskedelmi
szervezetek, valamint a fogyasztéi érdekvédelmi csoportok kozott 1996
decemberében sziiletett megdllapodds alapjan 1997. dprilis 1-t6l a gydartok
onkéntesen feltiintethetik a cimkén, ha az élelmiszer genetikailag manipulalt
$sz0jabol szarmazd fehérjét tartalmaz. A legtobb élelmiszer termeld eleget is
tesz onként vallalt kotelességének; vannak azonban olyan iizemek, amelyek —
a specidlis jelolést elkeriilendd — a széjafehérje helyett inkdbb buzafehérjét
alkalmaznak. Eppen erre valé hivatkozdssal a belga Protein Technology
Industries (PTI) pert inditott a holland dllam ellen, mondvan, hogy torzuldst
szenvedhet a tisztességes verseny; hattérbe szorulhatnak wugyanis az
élelmiszeripari szdjakészitmények gyartdéi, sok millié gulden veszteséget
szenvedve. (World Food Regulation Review, 1997. december, 9. oldal)

104/97 USA - Uj torvény az FDA hatékonyabba tételérdl

A kozegészségligyl €s az ipari célok kozotti ellentétek elsimitdsat célzo
targyalasok 3 éve utan a Kongresszus 1997. november 9-én torvényt fogadott
el az Elelmiszer és Gyégyszer Hatésag (FDA) hatékonyabb mikodtetésérdl.
Varhato, hogy Clinton elnok hamarosan alairja az 0j torvényt, melynek célja
elsGsorban az FDA szabdlyoz6 tevékenységének modernizédldsa a gyogyszerek
és az orvosi miszerek tekintetében; ide tartozik azonban az élelmiszer-
szabédlyozds reformja és hosszabb tdvon a voOroshusok besugarzdsanak
engedélyezése is. Az Uj torvény ugyanakkor megoldatlanul hagyja a mikroba
méretl kartevok €és korokozok ellen alkalmazott peszticidek szabdlyozasdnak
jogkorét, ezért folytatddnak a targyaldsok az FDA és a Kornyezetvédelmi
Hivatal (EPA) kozott. (World Food Regulation Review, 1997. december, 17.
oldal)

105/97 USA - Egyetlen hivatal hataskorébe keriil az egész
élelmiszerbiztonsag?

Két képviseld 1997. november 4-én torvényjavaslatot nyujtott be az
Elelmiszer Biztonsdgi Hivatal feldllitisa érdekében, amely biztositand a
jelenleg szétszort, tobb intézmény daltal kezelt élelmiszerbiztonsigi
programok egy helyen torténd szilard Osszefogdsat. Az 1j hivatal felelGsségi
korébe tartozna valamennyi, az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos szovetségi
tevékenység hatékony koordindlasa, illetve a mostani, politikai érdekektdl
sem mentes, sok esetben mar korszerltlen ellen6rzési rendszerek
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modernebbekkel valé felvdltdsa. Jelenleg ugyanis legaldbb 4 szovetségi
intézmény — a Mez6gazdasdgi Minisztérium, az Elelmiszer és Gyégyszer
Hat6sdg, a Kereskedelmi Minisztérium és a Kornyezetvédelmi Hivatal —
foglalkozik az élelmiszerbiztonsaggal, természetesen mdas-mds szempontbol
kozelitve meg ugyanazt a kérdést. (World Food Regulation Review, 1997.
december, 14-15. oldal)

106/97 FAO/WHO - Az Elelmiszerhigiéniai Kodex Bizottsag
washingtoni iilése

Az Elelmiszerhigiéniai Kédex Bizottsdg 1997. oktéber végén Washingtonban
megtartott  iilésén  kiillonos figyelmet szenteltek a tejipari kddex
szabvanyoknak, valamint a 14gy, éretlen sajtok vitatott biztonsagi
el6irdsainak. Emellett sokat 1{gérd hatdrozat sziiletett a nemzetkozi
kereskedelmi forgalomban  résztvevé  élelmiszerek  mikrobioldgiai
kockdzatdnak kezelésérdl, valamint a friss zoldség és gyiimolcs higiéniai
kontrolljardl is. JelentSs elérehaladés tortént tovabbd a hosszu eltarthatdsagi
ideji fagyasztott élelmiszerek, a palackozott vizek, illetve az Omlesztett
moédon szdllitott termékek higiéniai gyakorlati kédexeinek kidolgozdsa terén
is. Fontos irdnyelv sziiletett a mikrobioldgiai rizikéfaktorok felmérésérsl és
az élelmiszerbiztonsdg 1j, a HACCP program keretében megnyilvanuld
perspektivdirél. (World Food Regulation Review, 1997. december, 25-28.
oldal)

107/97 London - Nagy szerep hirul majd az Elelmiszer Biztonsagi
Hivatalra

Jeff Rooker élelmiszerbiztonsdgi miniszter az Agra Europe Konferencidn
kijelentette: a tervezett Elelmiszer Biztonsdgi Hivatal feldllitisa igen
hatékony eszkozt ad majd a kormany kezébe a biztonsdgra vonatkozo
eléirdsok és szabvanyok kidolgozdsahoz. A Hivatal midkodése az egész
¢lelmiszerlancra kiterjed majd, beleértve a kozétkeztetést, az egészségiigyi
szakembereket, a tudomdnyos kozdsséget és természetesen a fogyasztok
legszélesebb rétegeit i1s. Hamarosan kiaddsra keriil az uj intézménnyel
kapcsolatos Fehér Konyv, amely szamos ,,radikdlis” javaslatot tartalmaz majd
az élelmiszerbiztonsdg kérdéseinek kormédnyszintd kezeléséhez. ,,Ha nem
sikeriil elérniink célunkat, menthetetleniil megbukunk™ - jelentette ki a
miniszter. (World Food Regulation Review, 1997. december, 10-11. oldal)

108/97 EU — Nehézségekbe iitkozik az élelmiszeradalékok pozitiv
jegyzékének Kiterjesztése

Az Eurdpai Parlament részér6l merev ellendlldsba iitkozott a jovahagyott

élelmiszeradalékok jegyzékének kibdOvitését célzo javaslat. A legtobb

aggodalom egészségiligyi természetd volt: ilyen alapon utasitottdk el a

képviseldk a csecsemd- és gyermektapszerek adalékait, az eltarthatdsdgi 1d6t
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meghosszabbit6 antioxiddnsokat, az izfokozdkat, valamint a szulfit
készitményeket (sokan ez utdbbiak allergén hatdsatdl tartanak). Nem javasolt
az adalékanyagok alkalmazédsa a tejtermékekben sem, mivel azokat a
fogyasztok még mindig ,természetes” anyagoknak tekintik. A Bizottsdg
Osszesen 35 véltoztatdst és kiegészitést javasolt a szinezékeken és az
édesitdszereken kiviill minden mds élelmiszeradalékra vonatkozé 2/95/EC
szdmu irdnyelvhez. (World Food Regulation Review, 1997. december, 6-7.
oldal)

109/97 EU - Vita a csokoladé készitmények osszetételérdl és
jeloléséral

Az Eurépai Parlamentben folytatédik a vita a csokolddé Osszetételére
vonatkozé eldirdsok mind a 15 tagdllam szdmdra elfogadhaté
egységesitésérSl. Nem sikeriilt azonban a képvisel6knek kozos dllaspontra
jutniuk abban a kérdésben, hogy a kakadvaj mellett mely komponensek
tekinthet6k azon mindségi csokolddék alkotérészeinek, amelyek teljesen
szabadon forgalmazhaték az Eurdpai Unién beliil. Nincs megegyezés az
alternativ novényi zsiradékok alkalmazhatésagat illetéen sem. (World Food
Regulation Review, 1997. december, 22. oldal)

110/97 EU - Sinen van az allategészségiigyi egyezmény megkotése az
USA-val

Az Eurdpai Bizottsdg 1997 novemberében zold utat adott az EU és az
Egyesiilt Allamok kozotti dllategészségiigyi egyezmény megkotéséhez, amely
a vonatkozo6 szabvanyok kolcsonds elismerésével jelent6sen megkonnyitheti a
mezdgazdasagi termékek transzatlanti kereskedelmét, sok milliard dollar
felesleges kiadast takaritva meg. Az egyezményt — amely valdszintleg 1998.
janudr 1-én lép hatdlyba — még jova kell hagynia az EU Miniszteri Tandcsnak
is. (World Food Regulation Review, 1997. december, 5-6. oldal)

111/97 London - Ne igyunk nyerstejet!

Fiiggetlen tuddsok véleménye szerint nem javasolhaté a nyers tehéntej
kozvetlen fogyasztdsa, mivel veszedelmes baktériumokat (Listeria,
Salmonella, E.coli) tartalmazhat. Ilyen megfontoldsok alapjan Skociaban mér
1993 ota tilos a pasztérozetlen tej forgalmazasa. Hasonlé intézkedést
fontolgat az Egyesiilt Kirdlysdg kormanya is. (World Food Regulation
Review, 1997. december, 12-13. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-QUALINFORM-nal megrendelheték.
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alkalmazdsédval
Elelmezési Ipar, 51 (1997) 12, 358-362

Hegyi Adrienn, Polydkné Fehér Katalin, Bontovics Péter: A kiilénbozé
keményit6k felhaszndldsdval késziilt gyorsfagyasztott vadas
martdsok mindségi jellemzdinek vizsgdlata és dsszehasonlitdsa
Hdt6ipar, 43 (1977) 4, 8-14

I11és Vendel, Daood Hussein, Biacs Péter, Mészaros Balazs:
Szuperkritikus extrakcié VII. Kalocsai fliszerpaprika
extrakcidja szén-dioxid és propdn odszerekkel
Olaj, Szappan, Kozmetika, 46 (1997) 6, 237-245

Siitdipari termékek 1996 évi mindségének hatosdgi megitélése
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Szeszipar, 45 (1997) 4, 105-106
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KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Toth Tiborné

CENTONZE, D., ZAMBONIN, C. G. & PALMISANO, F.: Glukéz
meghatarozasa  alkoholmentes italokban  mikrodializis szal
mintavevovel 6sszekapcsolt bioszenzor segitségével (Determination of
Glucose in Nonalcoholic Beverages by a Biosensor Coupled with
Microdialysis Fiber Samplers)

J. AOAC. 80 (1997) 4, 829-833.

A glukézt iiditSitalokban, gyiimdlcslevekben és tejben egy mikrodializis
szdl mintaveviével Osszekapcsolt interferencia-mentes amperometrids
bioszenzorral hatdroztdk meg. A bioszenzor platina elektrédon
tuloxidalt  polipirrol  elektrolitikusan  levdlasztott  kettGsrétegen
immobilizalt glukoéz-oxiddzon alapul (Pt/PPyo,/Gox/ PPyo,). Az elsd
réteg PPyo, megkototte a glukéz oxiddzt, majd az els6re novesztett
masodik réteg korldtozta a glukéz diffuziojat, 1igy javitva a
detektorvalasz linearitdsdt. Ez a bioszenzor a csatlakoz6 mikrodializis
mintavevével 500 mM-ig megndvelte a linearitdsi tartomanyt. A minta
pH véltozdsa 2 és 10 kozott nem befolydsolta a bioszenzor jelét.
Vizsgdltdk az dramlasi sebesség hatdsdt a bioszenzor jelére. A glukéz
vdlasz mind folyamatos mind megszakitott 4dramlé injektdlasos
kisérletekben jO ismételhet6séget és érzékenységet mutatott. A nagy
glukézkoncentraciéju éles mintdkat eldkezelés (higitds vagy sz(rés)
nélkiil konnyen elemezték. Az eredmények j6 egyezést mutattak a
referencia modszerrel kapottakkal.

LYNCH,J. M., BARBANO, D. M. & FLEMING, J. R.: A Babcock
modszer moédositasa a Babcock és éteres extrakcidos zsirmeghatarozas
eltérésének Kkikiiszobolése céljabol ( Az AOAC 989.04 és 995.18
hivatalos modszerek méoédositasa): korvizsgalat [Modification of
Babcock Method to Eliminate Fat Testing Bias Between Babcock and
Ether Extraction Methods (Modification of AOAC Official Methods
989.04 and 995.18): Collaborative Study)]

J. AOAC. 80 (1997) 4, 845-859.

A zsirmeghatdrozds Babcock féle modszere tejben (AOAC 989.04
hivatalos mddszer) ¢és tejszinben (AOAC 995.18) kovetkezetesen
nagyobb értékeket ad, mint az éteres extrakcio (AOAC 989.05 és 995.19.
sz. hivatalos mdédszer) Az anyagsirlség és igy a vizsgdlati eredmények
csokkentése céljabol a Babcock mddszert gy moddositottdk, hogy a
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hémérsékleteket bizonyos pontokon 57,5 °C-r6l 48 °C-ra csokkentették.
Az AOAC korvizsgélati eldirdst kovetve 9 laboratérium kilenc par
nyerstej mintat (zsirtartalom 2,5-5,7 %) és 9 par hdkezelt tejszin mintat
(zsirtartalom 40-45 %) mért a modositott hdmérsékleti Babcock
modszerrel. Referencia mddszerként az éteres extrakcidot alkalmaztidk.
Az érvénytelen és kiszor6 adatok kihagydsdval végzett statisztikai
értékelés alapjdan a homérséklet modositdsa megsziintette a két modszer
kozotti eltérést.

WOOLLARD D. C. & INDYK, H. E.: Folyadékkromatografias taurin
meghatarozas tejporban és csecsemoétapszerben: Kkorvizsgalat
(Taurine Analysis 1n  Milk and Infant Formulae by Liquid
Chromatography: Collaborative Study)

J. AOAC. 80 (1997) 4, 860-865.

Korvizsgdlatot végeztek taurin folyadékkromatografids meghatdrozdsdra
csecsemGtapszerben és tejporokban. 20 laboratérium Osszesen 8
mintapdrt vizsgdlt a 3-60 mg taurin/100 g tartomdnyban. A moddszer
1épései: a fehérje eltavolitdsa, dansyl szarmazékkda alakitéds, izokratikus
LC elvdlasztds UV ¢és/vagy fluoreszcens detektdldssal. A Kkiszo6rd
eredmények elhagydsa utdn az atlagos RSDy az adalékolt termékeknél
7,00 %9 , a HORRAT érték pedig 1,1. Az endogén koncentriacioknal
kisebb a pontossdg, emiatt a kimutatdsi hatdr kb. 5 mg/100 g. Az Osszes
termék atlagos RSD,:RSDy hdnyadosa 0,7, ami a mddszer elfogadhato
teljesitményét jelzi.

SCOTT, P. M. & TRUCKSESS, M. W. : Immunaffinitas oszlopok
alkalmazasa a mikotoxin elemzésben (Application of Immunoaffinity
Columns to Mycotoxin Analysis)

J.AOAC. 80 (1997) 5, 941-949.

Az immunaffinitdsos oszlopokat elterjedten alkalmazzak élelmiszerekbdl
és bioldgiai folyadékokbdl kivont mikotoxinok, féleg aflatoxinok,
ochratoxin A és fumonizinek tisztitdsdra és izoldldsdra. Az oszlopokat
ugy készitik, hogy egy adott mikotoxinra specifikus antitesteket kdtnek
egy kiilonlegesen aktivalt szilardfdzisi hordozora és a hordozot vizes
puffer oldatban szuszpendédlva betoltik egy patronba. Az extraktumban
vagy folyadékban levé mikotoxin az antitesthez kotédik, a
szennyezOdések pedig vizzel vagy vizes oldattal eltavolithatok. Ezutdn a
mikotoxint egy vizzel elegyedd oldoszerrel példaul metanollal
deszorbedljdk. Tovéabbi tisztitds immunaffinitis oszloppal végezhetd,
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majd a mennyiségi mérés folyadékkromatogrdafidsan akéar on-line akér
off-line automatikus rendszerben, vagy fluorometridsan. A
kereskedelemben aflatoxinra, ochratoxin A-ra, fumonizinekre,
zearelanonra és dezoxinivalenolra kaphaté immunaffinitdsi oszlop. A
kereskedelemben kaphatdak koziil az Aflatest P-t egy
folyadékkromatografids modszer illetve az AOAC INTERNATIONAL
altal elfogadott fluorometrids modszer tisztitasi 1épésében hasznaljdk
kukorica, mogyoré ¢és mogyorévaj mintdkra egy nemzetkozi
korvizsgdlatot kovetSen. Egy fluorométer alapu tesztkészlet részeként az
Aflatest P-t az AOAC Kutaté Intézet 10 gabona és gabonatermék Ossz
aflatoxin tartalmdnak mérésére hitelesitette. Az immunaffinitds-
oszlopokkal nagy mintatérfogatb6l koncentrdlhaté az elemzendd anyag,
igy a kimutatdsi hatdr egyes esetekben kis ppt szintd lehet (példdul az
aflatoxin M, és az ochratoxin A folyékony élelmiszer-matrixbol).
Vizsgéltik az aflatoxin, ochrotoxin A, fumonizin és zearelanon analizis
esetén az immunaffinitds oszlopok regenerdlhatdsdgat.

SCHUEP, W. & SCHIERLE, 1J.: B-karotin meghatarozasa
kereskedelemben kaphaté élelmiszerekben: korvizsgalat
(Determination of B-Carotene in Commercial Foods: Interlaboratory
Study)

J.LAOAC. 80 (1997) 5, 1057-1064.

Az 0Osszes P-karotin és a csupa-transz-f-karotin meghatdrozdsdra két
mintakészitési eljarast hasonlitottak 6ssze 14 laboratérium részvételével,
négy természetes vagy hozzdadott [-karotin tartalmu kereskedelmi
termékbsl. Az egyik a klasszikus minta-el6készités volt, tehat
elszappanositds, extrakcid, mosds, az extrakt szaritdsa és a maradék
visszaolddsa folyadékkromatografids elemzéshez. A madsik el6készitési
modszer elszappanositas nélkiili sima extrakcio volt. A
folyadékkromatografids  koriilményeket az  analitikusok  maguk
véalaszthattdk meg, a feltétel csak a likopin és az a-karotin tiszta
elvdldsa volt a PB-karotint6l. A mintdk 4tlagos 6ssz B-karotin tartalma
0,3-18 mg/100g kozott, mig a csupa-transz-f-karotiné 0,2-16 mg/100 g
kozott mozgott. Az 0ssz P-karotin mérés ismételhet6ségének relativ
standard devidcidoja RSD, 2,9-5,6 % kozott volt, a relativ repro-
dukdlhatésdg standard deviiaciéja RSDy 6,5 és 15 % kozott mozgott. A
csak-transz-f-karotin esetén RSD, 3,3-5,1, mig RSDy 8,4-14 % volt. A
cisz izomerek kizdrdsa a [-karotin mérésébdl a tényleges P-karotin
tartalom alabecsléséhez vezet, kiilonosen, ha a hasznalt
folyadékkromatografids rendszer j6 min&ség.
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VALE, S. R.& GLORIA, B. A.: Biogén aminok meghatarozisa sajtban
(Determination of Biogenic Amines in Cheese)

J.AOAC. 80 (1997) 5, 1006-1012.

Folyadékkromatografids moddszert 1irnak le 10 biogén amin
meghatdrozdsara sajtban. A modszer lényege 1onpar-kromatografias
szétvalasztds forditott fazisi oszlopon, az oszlop utdni o-ftdlaldehides
szarmazékképzés és fluorometrids detektdlds. Ezzel a mddszerrel a
kovetkezd tiz amin (hisztamin, tiramin, triptamin, 2-feniletil-amin,
szerotonin, agmatin, spermin, spermidin, putreszcin ¢és kadaverin)
nyolcvan percnél rovidebb idé alatt meghatdrozhaté. Az egyes aminok
linearitdsi tartomdnya 0,5-6,0 pg/ml. A kimutatdsi hatar 0,004 - 0,009
ng/20 ul kozott valtozott. Az aminosavak és mdas biogén aminok nem
zavartdk a meghatdrozast. Az aminok visszanyerését adalékolt mintakbol
harom extrahaldszer - metanol, s6sav és triklor-ecetsav- alkalmazasaval
vizsgdltdk. A sajt maéatrixban el6fordulé zavaré anyagok miatt a sajt
kivonatokat a folyadékkromatografids elvdlasztas eldtt tisztitani kellett.
A biogén aminokra a legjobb visszanyerést a sOsavas kivondst kovetd
dietiléteres tisztitdssal érték el (75,5-112,3 %). A moddszer gyors,
egyszerd és megbizhatd.

Az EU Bizottsag jovahagyta az 5 mg/kg megengedett napi bevitel
(ADI) értéket a szacharinra (EU Committee Confirms 5 mg/kg
ADI for Saccharin)

Inside Laboratory Management, 1997 augusztus, 5.

Az EU Elelmiszer Tudomdnyos Bizottsiga a szacharin teljes
megengedett napi beviteli értékét (ADI) 5 mg/kg-ban 4llapitotta meg. Az
uj érték azt a 0-2,5 mg/kg ideiglenes ADI értéket valtja fel, amit a
Bizottsag 1977-ben 4allapitott meg. A kiterjedt epidemioldgiai adatok
nem szolgdaltatnak bizonyitékot a szacharinbevitel és az emberi
higyhdlyagrak kozti Osszefiiggésre, ami megengedné a 0-5 mg/kg
hatarértéket, de a Bizottsdg “elévigydzatossdgbodl” figyelembe vette a
patkdny-karosodast a megengedett napi bevitel megdllapitdsakor. A
megengedett napi beviteli értéket szabad savban kell kifejezni, mivel a
ndtrium-szacharin nem az egyetlen haszndlt szacharin-s6. A nétrium-
szacharin és a szabad sav kozotti moélsdlykiilonbség alapjan a szabad
savban kifejezett napi beviteli érték 0-3,8 mg/kg.
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BENNETT, D. A., CHUNG, A. C. & LEE, S. M.: Tobb szermaradvanyt
méré modszer peszticidek elemzésére folyékony teljes tejben
(Multiresidue Method for Analysis of Pesticides in Liquid Whole Milk)

J. AOAC. 80 (1997) 5, 1065-1077.

Uj, 59 vegyiiletet mér§ tobb szermaradvdnyos médszert dolgoztak ki
folyékony teljes tej vizsgdlatara. A moddszer 1épései: egyetlen extrakcidé és
tisztitdsi  stratégia  tobb  osztdlyba  tartoz6  vegyiiletre:  szerves
foszforvegyiiletre, szerves klorvegyiiletre, N-metil-karbamatokra stb. A
kezdeti extrakciot etanol-etil-acetit oldoszerrel €s  natrium-szulfat
szaritoészerrel végzik. Az extrakt egy adagjat olajos konzisztencidig bestritik
és az elemzendd anyagokat acetonitrilbe atviszik. Tovabbi tisztitds érhetd el
egymdst kovetd szildrdfazisi extrakciokkal — oktadecil(C,g)szilika majd
aminopropil(NH,)szilika  patronon. Az olddszert acetonra cserélik
gazkromatografids elemzéshez elektronbefogédsos, ldngfotometrids vagy
tomegspektrometrids detektdldssal, metanolra a folyadékkromatografids
elemzéshez oszlop utdni szarmazékképzéssel. A kimutatdsi hatdrok ((LOD,
jel/zaj arany 2>3) szerves foszforvegyiiletekre 0,3 ppb, szerves
klorvegyiiletekre 0,9 ppb és N-metil-karbamdtokra 9 ppb tomegszelektiv
detektdldsndl. A mennyiségi mérés alsé szintjét61(LOQ=3,33LOD) a 10-
szeres értékig az FPD kivételével linearis detektorvdlaszt nyertek, mig a
langfotometrids detektor masodfoku kalibracidos gorbét igényelt. Az atlagos
visszanyerés a hozzdadott peszticidekre 69-127 % volt, a standard deviacié a
mérési hatdaron (LOQ) 10 % volt. A mddszerrel 20 tejmintdt elemeztek meg,
amelyek kiilonb6z8  tejlizemekbsl  szdrmaztak. A  szermaradvanyok
azonositdsa nagyfelbontasu GC/MS és GC/MS/MS alkalmazdsaval tortént.

KERDAHI, K. F. & ISTAFANOS, P. F.: Kolorimetrias és teljesen
automatizalt ELISA rendszer 6sszehasonlité vizsgalata Listeria fajok
gyors sziirésére élelmiszerekben (Comparative Study of Colorimetric
and Fully Automated Enzyme-Linked Immunoassay System for Rapid
Screening of Listeria spp. in Food)

Két, Listeria fajok gyors kimutatdsara szolgdlé ELISA rendszert
hasonlitottak 0ssze mesterségesen fert6zott élelmiszerek elemzése sordn.
A Tecra gyartmdnyd Listeria készlet 48 Oréds vizudlis ELISA, amely
kolorimetridsan mutatja ki a  Listeria fajokat. Az AOAC
INTERNATIONAL elso l1épésben elfogadta. A Vitek
immundiagnosztikai Listeria rendszer (VIDAS LIS) teljesen automatizalt
48 o6ras ELISA amely immunfluoreszcencidsan mutatja ki a Listeria
fajokat. Otvenkét élelmiszer mintdt mesterségesen szennyeztek magas
(11-42 telepképzd egység/25 g élelmiszer) és alacsony (2-8 telepképzo
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egység/25 g élelmiszer) szinten Listeria monocytogenes-szel és a két
leirat szerint vizsgdltdk. A nem szennyezett mintidk szolgdltak negativ
kontrollként. Hat, mesterségesen nem szennyezett minta szintén
pozitivnak bizonyult Listeria fajokra mindkét mddszerrel , 3 L.
monocytogenesnek, 3 pedig L. innocua-nak addédott. Mindkét ELISA
kimutatta az Osszes szennyezett mintdt. Egy szennyezetlen minta
pozitivnak adddott a Tecra és negativnak a VIDAS LIS alkalmazasaval.
Amikor a hagyomdnyos moddszerrel vizsgdltdk a mintdt, nem talédltak
Listeriat. Az élelmiszermdtrixok hattér fluoreszcencidjdnak zavard
hatdsdt nem észlelték a VIDAS LIS mddszernél. A VIDAS standard
kozeg helyett javasolnak egy modositott VIDAS LIS elddusito taptalajt.

WOLD, J. P. & ISAKSSON, T.: Egész atlanti lazac zsir és
nedvességtartalmanak roncsoliasmentes vizsgalata kozeli infravoros
diffaz spektroszkopiaval (Non-Destructive Determination of Fat and
Moisture in Whole Atlantic Salmon by Near-Infared Diffuse
Spectroscopy)

Food Sci. 62 (1997) 4, 734-736.

Egy optikai szal szondaval felszerelt kozeli infravords spektrométert
haszndltak az 4tlagos nyers zsir és nedvességtartalom meghatdrozédsara
egész atlanti lazac (Salmo salar) izomszovetében. A zsirtartalom 8,8 és
19,2 % a nedvesség 61,0-70,8 %, a hal sidlya 1,0-5,7 kg kozott valtozott.
Az eredmények alapjan a modszer megfelel6 a tenyésztett lazac
roncsoldsmentes vizsgdlatéra.

ZAIKA, L. L., SCULLEN, J. & FANELLI, J. S. Listeria monocytogenes
szaporodasgatlasa natrium-polifoszfattal tobbértékd fémionok
jelenlétében (Growth Inhibition of Listeria monocytogenes by Sodium
Polyphosphate as Affected by Polyvalent Metal Ions)

J. Food Sci. 62 (1997) 4, 867-869.

A natrium-polifoszfat (SPP, atlagos lanchossz 13) megnovelte a Scott A
tipusi Listeria monocytogenes szaporoddsdnak késleltetési idejét (lag
time). A tobbértékd fémionok (1-10 mM koncentrdciéju Ca?**, Mg?*,
Fe?*, Mn?*, Zn?*, Ni**, Co?* és AI’* ) jelenlétében az SPP
szaporoddsgatlé hatdsa semlegesitédott. Igy az dsvdnyi sékat tartalmazé
élelmiszerekben pl. marhahdskrémben, zoldbab- vagy édesburgonya-
piirében a 0,5 % SPP nem mutatott szaporoddasgéitlé hatést.
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