ELELMISZERVIZSGALATI

KOZLEMENYEK

Journal of Food Investigations

Mitteilungen iiber Lebensmitteluntersuchungen

Tartalombol:

A hatdsagi élelmiszermindség-ellendrzés
1997. évi tevékenysége

,SQCCP”, az élelmiszeripari mindsegfejlesztés

Uj koncepciodja

Beszamol6 a ,Kémia és taplalkozas”
témaju ankétrol

A magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos
érvényes eldirasok jegyzéke

XLIV. kotet

1998.

1. fiizet




Szerkeszti a szerkesztobizottsdg:

Hollo Jdnos, a szerkeszt&bizottsdg elnoke
Molnar Pdl, f6szerkesztd
Boross Ferenc, miszaki szerkesztd

Biacs Péter Lasztity Radomir
Ducsay Tamads Récz Endre
Farkas Jozsef Sas Barnabés
Gasztonyi Kédlman Simon Dezséné
Gyaraky Zoltan Sohar P4lné

A folyoirat kiaddsdt a kovetkezd intézmények tdmogatjdk:
Eurépai Mindségligyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsag
Foldmtvelésligyi Minisztérium
Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet

ARVIT Hidtéipari Rt., Gyo6r KAGE Rt., Kalocsa

BABOLNA Baromfi Békéscsaba Kft. Kecskeméti Konzervgyar Rt.
BABOLNA Baromfi Gyér Kft. Kébéanyai Sorgyar Rt.
Balatonboglari Borgazdasagi Rt. Nestlé Hungaria Kft., Szerencs
Borsodi Sorgyar Rt. Pet6hdzi Cukoripari Rt.
CERBONA Rt. Sarvari Cukorgyar

CEREOL Magyarorszag Novényolajipari Rt. SIO ECKES Kft.

COMPACK Douwe Egberts Rt. STOLLWERCK Budapest Kft.
DELHUS Rt. Székesfehérvari HatSipari Rt.
Dohler-Szilas Kft. Szolnoki Cukorgydr Rt.

Kabai Cukorgyér Rt.

Szerkeszt6ség: 1022 Budapest, Herman Otté at 15.
Kiadja a Q & M Kft., 1021 Budapest, Hivosvolgyi ut 157.
Késziilt a Possum Lap- és Konyvkiadé nyomd4jdban, Felelds vezets: Varnagy Laszlo
Megjelenik 800 példdnyban. Eléfizetési dij egy évre: 800 Ft + AFA és postdzasi
koltségek. Az eléfizetési dij 256 oldal drét tartalmazza.

Index: 26212

Minden jog fenntartva!
A kiad¢ irdsbeli hozz4djaruldsa nélkiil tilos a kiadvdny barmilyen eljardssal

sz 2 2

torténd sokszorositdsa, masoldsa, illetve az igy eldallitott masolatok terjesztése.

EMKZAH 31/1-64
HU ISSN 0422-9576



Elelmiszervizsgalati
Kozlemények

TARTALOM
Beszamol6 az Elelmiszervizsgélati Kozlemények XLIII. kotetérdl
(MOINAT PAL) ..ovniiiiie e 3

Székely Kdlman: A hatosagi élelmiszer-minGségellendrzés 1997. évi
LEVEKENYSEZE ..eeieieiiiiiiiieee et 9

Nina Barylko-Pikielna: ,,SQCCP”, az élelmiszeripari

mindségfejlesztés 1) KonCepCiOja ....cooevvvvvieeiiiiiiiineieiiiiiiee e, 28
Beszamolo a ,,Kémia €és taplalkozas” tém4ju ankétrol (Molnar Pal) ........... 38
A magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos érvényes eldirdsok jegyzéke ......... 44
A KEKI - Elelmiszer Mingségiigyi Informéciés Centrum hirei .................. 53
KUIfOIdi [apSZemIe ...ccevvveneiiiiiiiee e 57
1997. évi tartalomjegyZEK .......eummmemiiiiiiiiiiiii 64
ReNdEZVENYNAPLAT ..oevvviiiieeeeiiiiiiiiiiiee e e e e et e e e e e e e eeeaees 65

XLIV. kotet 1998. 1. fiizet




CONTENTS

Molnér, P.: Report on the XLIII. Volume of Journal of Food

INVESTIZALIONS ..eviiiiiiiiiiiiieeeeeeeeceiiiree e e e et ree e e e e e e e eeeeraaneeeeeeas

Székely, K.: Activity of the Official Food Quality Control Authority

I 10T e

Barylko-Pikielna, N.: ,,SQCCP”, the New Concept of Quality

Development in Food INAUSEIY .......cveeriiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeceeie e

Molnér, P.: Report on Conference Entitled ,,Chemistry and Nutrition”

INHALT

Molnar, P.: Bericht iiber den XLIII. Band der Zeitschrift

,Mitteilungen iliber Lebensmitteluntersuchungen” .................ccouueen...

Székely, K.: Die Téatigkeit der amtlichen Lebensmitteliiberwachung

I JANTE 1007 .ot e e e e aaanas

Barylko-Pikielna, N.: Die neue Qualitidtsentwicklungskonzeption

»SQCCP” in der Lebensmittelindustrie .........ccccoeeevveeiineiiveevineeinnnnnn.
Molnar, P.: Bericht iiber die Konferenz ,,Chemie und Erndhrung” ...........

Verzeichnis der giiltigen Vorschriften des ungarischen

LebenSIMItEEITECHTS «.e et e e e e e e e



Beszamolé az Elelmiszervizsgalati
Kozlemények XLIII. kotetérol

Az elmilt évek gyakorlatdhoz hasonléan az "Elelmiszervizsgalati
Kozlemények" negyedéves szakfolyodirat 1997. évi négy szdma, vagyis a
XLIII. kotet a kordbban megszokott formatumban 6sszesen 330 oldalon
jelent meg. Bar anyagi helyzetiink tdvolrél sem stabil, szponzoraink
tdmogatdsa lehetdvé tette, hogy a tavalyi évben ne kényszeriiljiink dremelés
végrehajtdsdra. gy nem csekély eléfizetGtaborunkat sikeriilt megtartani, sét
némileg még gyarapitani is. A megszokottnal is nagyobb késést a pénziigyi
nehézségeken tilmenden inkdbb a — régebben ismeretlen kézirathidny -
okozta. Részben ez a kézirathidny és az &dllandéan ndvekvs koltségek
indokoljak az éves oldalszdm kisebb mértékd csokkentését. A pénziigyi
ellehetetleniilést remélhetGen elkeriilhetdvé teszi, hogy a Foldmivelésiigyi
Minisztérium kozel 10 év utdn — 1998-t6]l kezdve — ismét tdmogatja a
szakfolyodirat kiaddsat.

Osszességében véve az 1997. évfolyam koteteiben mégis valamivel tobb
szakcikket, tanulmdnyt és egyéb publikdciét jelentettiink meg, mint egy
évvel kordbban. Ezeken tdilmenden igyekeztiink minél 4tfogdbb,
naprakészebb, tartalmasabb és fGleg a gyakorlati élethez kozel 4&llo
ismeretanyagokat is lek6zdlni az adott témat legjobban ismerd
minisztériumi szakemberek tolldbdl. Sort keritettiink néhédny kiilfoldi
szaktekintély (Alfred Wiesenberger, Anita Kochan és mdsok) magyar
nyelvre leforditott anyagainak kozreadasara is, felhaszndlva elsGsorban az
,Buropai MindGségi Hét Magyarorszdgon, 19977 cimil rendezvénysorozat
(1997. november 10-14.) keretén beliil elhangzott, igen szinvonalas
el6addsok kéziratait is.

A korabbi évek gyakorlatdnak megfelelden folytattuk a jelentds kiilfoldi
szakfolyodiratok figyelését (Agric. Food Chem, Food Quality, Food Science,
AOAC Journal stb.) és a legértékesebb informéacidk kivonatos lekdzlését.
Figyelemmel kisértiilk a hazai tarslapokban megjelend élelmiszeranalitikai
targyu cikkeket is, melyek cimeit a hazai folydirat figyel6ben kozoltiik.

Muilt évi tevékenységiink rovid attekintésénél ismételten kdoszonetet kell
mondanunk szaklapunk szponzorainak, annak a mintegy 20 - kivalo
mindségbiztositasi rendszert mikodtet6 és a mindség ligye irdnt
elkotelezett — magyar élelmiszeripari vallalatnak, amelyek anyagi
hozzdjaruldsa nélkiil az "Elelmiszervizsgdlati Koézlemények” mdr nem
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jelenne meg. Szakfolyéiratunk rendszeres megjelentetését a magyar
élelmiszermindségiigy és a tudomédny érdekében rendkiviil sokat
tevékenykedd intézmény is tdmogatta, név szerint az Eurépai MinGségligyi
Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsag (EOQ MNB) és a Kozponti
Elelmiszeripari Kutaté Intézet (KEKI). Nem hagyhaté emlités nélkiil
azonban, hogy minden elGzetes varakozdsunk és erGfeszitésiink ellenére a
Foldmitvelésiigyi Minisztérium 1997-ben még nem volt tdmogatdink kozott.
Nem a minden elismerést megérdemld szponzorainkon és segitd
munkatdrsainkon mulott, hogy a lap megjelentetésében sajndlatos id&beli
csuszéasok léptek fel, amiért eziton is minden kedves el6fizetdnk szives
elnézését és megértését kérjiik.

Az 1997. évben Osszesen 25 nagyobb terjedelmid eredeti kozlemény,
illetve rovidebb 1élegzetld beszamold jelent meg, ami valamivel meghaladja
az elmult évek 20 koril mozgéd atlagat. Akdrcsak kordbban, a hazai
szakcikkek tilnyomo tobbsége most is a kutatdintézetektSl, elsGsorban a
KEKI és az Orszdgos Husipari Kutaté Intézet Kft. munkatdrsaitdl
szarmazik. A KEKI keretén belil mikods Elelmiszer Mingségiigyi
Informdciés Centrum (ELMINFO) tovébbra is értékes tevékenységet fejtett
ki az Eurdpai Unid-s csatlakozdsunk elGkészitését szolgdld informadcios
anyagok ¢és a magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos érvényes eldirdsok
jegyzékének kozzétételével.

Orvendetes az a tény is, hogy az egyetemek és fdiskoldk (a Budapesti
Miiszaki Egyetem Biokémiai és Elelmiszertechnolégiai Tanszék, valamint a
Pannon Agrartudomdnyi Egyetem Allattenyésztési Kar munkatarsai),
tovibbd az élelmiszer-ellendrz6 intézmények (pl. MIRELITE Hitdipari
Fejlesztési és MinGségvizsgald Intézet, ,,Lukdcs LABOR Mindségellen6rzé
és Szolgdltato Kft.) elmult évi publikacios aktivitdsa némiképp javult. Igen
figyelemre mélté folyoiratunk és a Foldmivelésiigyi Minisztérium kozott
egyre szorosabbd vald szakmai egyiittm(ikodés: igy példdul az 1997. évi 3.
szamt6l kezdve — tekintettel a fellelhet§ nagy érdeklédésre — 1) allando
rovatot nyitottunk ,,Az Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkoényv
értelmezése” cimmel (szerkeszti: Osz Csabdné). Rovatunk lehet8vé teszi,
hogy a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg és a Titkdrsdg egyes
értelmezései, valamint az FM illetékes F6osztdlyainak dlldsfoglaldsai ezen
az uton eljuthassanak az érdekl6dd ipari szakemberekhez és a mas teriileten
tevékenykedo eldfizet6inkhez is.

Ha a megjelent publikdciok fentiekben roviden mar korvonalazott
Osszetételét szamszertien 1is jellemezni akarjuk, akkor — a szerzdk
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munkahely szerinti megoszldasdt véve alapul — a kovetkezd eredményt

kapjuk:
Féhatésag (FM) 15%
Elelmiszer-ellendrzg intézmények, hatésdgok 18%
Kutatéintézetek 18%
Egyetemek, féiskoldk 15%
Elelmiszer-el§4lliték 0%
Kiilfoldiek 11%
Egyéb (beszamoldk, ismertetdk, kozlemények) 23%

Az 1997. évi publikicidk tartalmi szempontbol a kovetkez8k szerint
csoportosithatok:

¢ Folytatva a jol bevdlt kordbbi gyakorlatot, kiemelten foglalkoztunk az
élelmiszerek mindségiigyi kérdéseivel. Igy példdul a hatésagi élelmiszer-
mindségellendrzés 1996. évi tevékenységérll é€s megdllapitasairdl szolo,
az FM Allategészségiigyi és Elelmiszer-ellenérzési FGosztdlya 4ltal a
vonatkoz6 jogszabdly alapjan elkészitett, kozel 100 oldalas éves jelentést
roviditett véltozatban — kivonatosan — lekozoltik (1). Ugyancsak
publikaltuk az agrdargazdasag és az élelmezés mindségi—biztonsdgi
dimenziéirél sz6l6 irdst (2), amely a szerz6nek az MTA
Agriartudomdnyok Osztdlya altal 1996. december 5-én rendezett
tudomadnyos tandcskozason elhangzott elSadasa alapjan késziilt. Ide
sorolhat6 a ,,Mindségbiztositas az élelmiszervizsgalo laboratériumokban”
tém4ji nemzetkdzi szimpdéziumrdl adott rovid tdjékoztatdsunk is (3).

¢ A minGségligyi téma kiemelt fontossdgit jelzi, hogy roviden
Osszefoglaltuk az ,,Europai Mindségi Hét Magyarorszagon, 1997” cimi
nemzetkdzi konferencia (rendezé szerv: EOQ MNB) élelmiszeripari
rendezvényein, valamint a Nemzetkdzi Elelmiszer Eredetvédelmi
Szemindriumon elhangzott elSaddasokat (4). Részletes tdjékoztatast
adtunk tovabbd a gylimolcslé-ipar Eurdpai Mindségellen6rz6 Rendszere
(EQCS) kialakulasardl, szerkezetérdl és feladatairdl (5).

¢ Az élelmiszerek minGségbiztositasa mellett nem kevésbé fontos kérdés
azok  biztonsdganak, vagyis a fogyasztd egészségére  vald
artalmatlansdgdnak garantdldsa sem. E témakorben tobb cikket is
kozoltink a HACCP (Veszély Elemzés és a Kritikus Szabdlyozdési
Pontok) és a GMP (J6 Gyartasi Gyakorlat), a két legfontosabb
é¢lelmiszerbiztonsdgi menedzsment rendszer gyakorlati megvaldsitasardl
(6), az élelmiszeripari kis- és kozépvéllalkozdsok (SME’s) szdméra
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Németorszagban kiadott kézikonyvrdl (7), valamint a HACCP mddszer
magyarorszagi oktatasdval és alkalmazasdval kapcsolatban szerzett
eddigi tapasztalatokrol (8). Felsoroldsszertien lekozoltiik tovabba a
FAO/WHO Codex Alimentarius Elelmiszerhigiéniai Bizottsdg 1997-ben
befejezett €s folyamatban 1€ v6 munkait (9).

Szaklapunk eddigi hagyomanyainak megfeleléen 1997-ben is kiemelt
figyelmet szenteltink az élelmiszerszabdlyozds témakorének. Igy az
érdekeltek egyértelmd tdjékoztatdsara lehoztuk a magyar élelmiszer-
joggal kapcsolatos érvényes eldirdsok jegyzékét (10). Részletes
ismertet§t  adtunk ,Az d4j Elelmiszertorvény  végrehajtdsanak
tapasztalatai, valamint a szivbardt élelmiszerek kritériumrendszere és
tapérték-jelolése” témaju, 1997. oktdber 15-1 szakmai rendezvényrdl
(11); de a legilletékesebb minisztériumi szakember tolldbdl tanulmanyt
publikdltunk a Magyar Elelmiszerkonyvnek a magyar élelmiszer-
szabdlyozds 4j rendszerében betoltott helyérdl és szerepérdl is (12).

Hiven a szakfolydirat f6 profiljdhoz, szdmos — de Osszességében mégis
til kevés — szakcikkben foglalkoztunk az élelmiszerek kiilonféle
korszerd vizsgdlati médszereivel. Igy tobbek kozott ismertettik a
vizsgdlati mintdk gliikéztartalmdnak meghatdrozdsara szolgdlé uj,
biztonsdgosan mérhetd enzimes modszert (13), a DNS meghatarozasan
alapuld, az élelmiszer-mindségellendrzésben hasznalatos technikdkat
(14), valamint az élelmiszerekben eléforduldé biogén aminok kimutatdsat
lehet6vé tevd tilnyomésos rétegkromatogrdfids modszert (15). Igen
érdekes tanulméanyt kozoltiink a sertés-, marha-, juh- és kecskemd;j
asvanyi Osszetételének jellemzésére Ilétrehozott adatbazisrol (16),
melynek segitségével a vizsgdlt dllatfajok médja dsvdnyi komponenseik
alapjan is jol megkiilonboztethetd egymadstél. Tovéabbi cikkek
foglalkoznak az ATP-biolumineszcencidval (17), a foszfataktivitds
meghatarozds nemzetkozi kortesztjének értékelésével (18), tovabbd a
méz pollenvizsgdlatdnak alkalmazdsdval és haszndlhatésagaval (19).
Ezen cikkek sordban érdemel emlitést a mikroszkdpos
élelmiszervizsgalatok multjat, jelenét és jovgjét bemutatdé dolgozat (20),
valamint a zselatin, a modositott keményitd €s a tej zsirmentes
szdrazanyagainak a hékezelt joghurtokban tapasztalhaté
kodlcsOnhatdsairdl irott tanulmény (21).

Ugyancsak szamot tarthat az élelmiszertudomanyokkal behatdan
foglalkozé elméleti ¢és gyakorlati szakemberek érdeklddésére az
élelmiszervegyészek szertedgazd tevékenységi teriiletét ismertetd
publikiacidé (22); az EURO FOOD CHEM IX. Konferenciar6l, ill. a FECS
FOOD CHEMISTRY Tagozat 1997. szeptemberi tilésérdl adott ismertetd
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(23); valamint az AOAC 4&ltal Hivatalos Moddszerként elismert uj
analitikai gyorsmddszerek kozzététele (24).

¢ Végezetiil rovid Osszefoglalé keretében adtunk tdjékoztatdst az 1996.
0szén Pragdban megtartott ,,Chemical Reactions in Foods III”
nemzetkdzi szimpoziumrol, illetve az élelmiszerkémia ott felvazolt uj
irdnyzatairdl (25).

A korédbbi évek gyakorlatdnak megfelel6en a szakmai publikacidkat az
1997. ¢évi fiizetekben 1is kiilonb6z6 hasznos informdaciés anyagok
egészitették ki, melyek koziil legnagyobb terjedelemben az Elelmiszer
Mingségiigyi Informdciés Centrum hiranyagai jelentek meg. Tovébbra is
igyekeztiink koézzétenni elsGsorban a kiilfoldi élelmiszer-
mindségszabalyozds eseményeir6l késziilt valogatdsunkat , A vilag
¢lelmiszerszabalyozasanak hirei” (World Food Regulation Review) cimi
havi kozlony alapjan. Ezt egészitették ki kiilfoldi élelmiszeranalitikai
szakfolyodiratokbdl atvett publikdciok rovid magyar nyelvld tomoritvényei,
valamint a legismertebb hazai szakfolyéiratokb6él (Cukoripar, Elelmezési
Ipar, Konzervujsag, Pékmester, Tejgazdasag stb.) negyedévi
rendszerességgel 0sszedllitott hazai lapszemle.

Folytatva az eddigi, j6l bevalt gyakorlatot, szaklapunk minden szdmédban
a helyszin, az 1d6pont és a rendez6 szerv feltiintetésével részletes
Rendezvénynaptart 1is kozoltink olyan eseményekr6l, amelyek az
élelmiszerekkel foglalkozé szakemberek érdekl6désére szamot tarthatnak.

Az Elelmiszervizsgdlati Kozlemények egyes szdmaiban néhdny egész
oldalas szakmai hirdetést is megjelentettiink a kovetkezd informadcios
szolgéltatdsokrol:

— FSTA CD ROM, amely a vildg legismertebb és legelterjedtebben
hasznélt informécids forrdsa az élelmiszertudomdny és technoldgia
teriiletén (KEKI-ELMINFO tulajdona).

— Teljes oldalas rekldm céld ismertetést kozoltink a CHEMPUR
atdolgozott, mintegy 2000 uj terméket tartalmazd szervetlen kémiai
katalogusarol.

— Emellett minden szdmunkban helyet biztositottunk olyan cégek (pl.
UNICAM, Carlo Erba Instruments) egész oldalas hirdetéseinek,
amelyek a legmodernebb UV/VIS, fluoreszcens és atomabszorpcios
spektrofotométerekre, illetve az élelmiszeripari alkalmazésra
szolgdld szerves elemanalizdtorokra hivtdk fel a magyar
szakemberek figyelmét.

Végezetiil megragadjuk az alkalmat, hogy ezudton is a hazai szakemberek
szives figyelmébe ajdnljuk az Elelmiszervizsgdlati Kozlemények dltal
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biztositott publikdldsi és szakmai hirdetési lehetdségeket. Az elmult évi
Osszefoglaloban mar jeleztiik, hogy a folydiratban megjelent értékes eredeti
kozleményeket tobb nagy kiilfoldi referald intézmény is figyelemmel kiséri,
feldolgozza és tomoritett formdban kozzéteszi. Ez a tény és a kozel 800
el6fizet61 szdmot elér6 hazai olvasétdbor kiilondsen vonzova tehetik az
Elelmiszervizsgalati Kozlemények cimd  szakfolyéiratban  torténd
publikalast.
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A hatdsagi élelmiszer-mindségellenorzés
1997. évi tevékenysége
Székely Kdalmdn

Foldmivelésiigyi Minisztérium, Allategészségiigyi és Elelmiszerellendrzési
Féosztaly
Erkezett: 1998. februdr 5.

1. Az élelmiszer- és bor-ellendrzés jogi
szabalyozasanak aktualis helyzete

Az Eurdpai Unidba torténd felvétel szigord kovetelményeket allit hazank
élelmiszergazdasdga elé. Az eurdpai piachoz torténd felzarkoztatds
sziikségessé teszi a szabdlyozdsi kérdések 0sszehangoldsdt, harmonizalasat,
azzal Osszefiiggésben szdmos feladatot kell teljesiteni az élelmiszer-
mindsités (a mindség egységes, korszeri értelmezése, a mindségszaba-
lyozds) és a vallalati élelmiszer-mindségellen6rzés (mindségbiztositds)
teriiletén, valamint az azt feliigyel§ hatdsagi mindségellendrzés szférqjaban.

Ezen torekvést fejti ki a Foldmivelésiigyi Minisztérium mindség-
stratégiaja, amelyet az 1997. évben a MezG6gazdasigi és Elelmezésiigyi
Ertesité 10. szdmdban tett kozzé ,,A magyar élelmiszergazdasdg minGség-
politikdja és megvalositasdnak feladatai” c. kozleményben.

A mindségpolitika célja: ,Agazati felelGsségbSl kovetkezGen a
Folmivelésiigyi Minisztérium koézéptdvon, az orszdg EU tagsdgdig terjedd
id6szakban arra torekszik, hogy a magyar élelmiszergazdasdg olyan
mindségligyi fejlédést érjen el, mely a majdani EU Egységes Bels6 Piacon
biztositja termékei minGségi versenyképességét. Az Egységes Belsd Piacon
val6 mikodés kovetkeztében mindségi okokbdél a magyar élelmiszer-
gazdasdg Osszességében nem veszithet piacot.”

A mindségpolitika allami feladatai:

ea hatdsdgi ellendrzés, azon beliil: a ko6z6s dijszabds kialakitdsa, a
HACCP és az 1SO 9000 rendszer szerinti ellen6rzés, a gyartmanylapok
egységes elvek szerinti jovdhagydsa, a bels6 anyagok és az informéacids
rendszerek szamitogépes nyilvantartdsanak kiépitése, tovibba — tobbek
kozott — egy orszdgos Osszefoglald statisztika készitése, egyrészt
kimutatva a magyar élelmiszergazdasdg teljesitményeit és eredményeit,
masrészt kimutatva, nyilvanossagra hozva hibdit, gyengeségeit;

e az 4llami minGségiligyi kutatds és oktatds;
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ea mindség irdnti elkotelezettség erdsitése.

A megvaldsitds egyéb vonatkozdsai:

ea nemzeti szabvédnyositds és egyéb dgazati szabvdnyositds dllami
szabdlyozdsa,

ea vallalati terméktanusitasi és mindség-ellenOrzési rendszer kialakitdsa
és muikodtetése,

ea mindségligyi informécid-szolgaltatasban valo részvétel.

Tovabbi feladatot jelent a hatdsdgi laboratoriumok akkreditacidja: ,,Az
élelmiszerekrdl szo6lé 1995. évi XC. torvény, valamint a végrehajtdsarol
sz6l6 1/1996. (I. 9.) FM - NM - IKM egyiittes rendeletnek a mddosita-
sokkal egységes szerkezetbe foglalt szovege” V. fejezet, a vhr. 37.§.(6)
szerint ,,A kijelolt laboratériumoknak legkésébb 1999. december 31-ig
meg kell felelniiik az MSZ EN 45001 és 45002 szabvdnyokban foglalt

elGirasoknak.”

Az Europai Gazdasagi Kozosség 89/397. EEC (1989. junius 14.)
direktivajara figyelemmel késziilt el az 1995. évi. XC. tv. Az
élelmiszerekrdl, valamint az ahhoz kapcsolédé 1/1996. (1.9.) FM-NM-1KM
egyiittes rendelete az 1995. évi XC. tv. végrehajtasarol, amely 39.§.(3) és
(4) bekezdésében irja el6 az éves jelentési kotelezettséget.

Az élelmiszer-el6dllitds és ellendrzése teljes kord szabdalyozasa
érdekében az 4j Elelmiszertorvény azonban szdmos tovdbbi rendelet
elkészitését irdnyozta eld, amelyeket az EU harmoniziaciéval az eurdpai
szabdlyozdas szintjére emeltek. Ezek tobbek kozott a kovetkezdkrdl szolnak:

e a foldrajzi jelzések és az eredet-megjelolés oltalméardl,
eaz élelmiszerek forgalmazasi rendjérdl,

ea dohdnytermékek eldallitdsdnak, forgalmazdsdnak és ellendrzésének
feltételeirdl,

eaz 1vOviz és az Aasvanyviz palackozasianak és forgalmazdsanak
szabdlyairdl,

e az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirdl,

e a vendéglatds és kozétkeztetés keretében torténd élelmiszer-eldallitds és
forgalmazés feltételeirdl,

e az élelmiszer-ellendrzés rendjérdl,
e a vizsgalat dijard6l és a mindségvédelmi birsagrol,

e a friss fogyasztasra szant gylimolcs- €s zoldségellendrzésrdl,
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eaz élelmiszerek vegyi, mikrobioldgiai és radioaktiv szennyezettségérdl,
valamint az allatgydogydaszati készitmények maradvanyanak megenged-
het6 mértékérdl.

A fentiekben felsorolt rendeletek tdlnyomé része 1996-1997. ¢év
folyaman hatdlyba 1éptek, amelyekb6l az 1997. évi rendeletalkotds
jelentdségét tekintve kiemelendd az 55/1997. (VIIIL. 14.) FM-IKIM-NM-
PM egyiittes rendelet ,,Az egyes élelmiszer-ellendrzési igazgatasi
szolgaltatasokért fizetend6é dijakrol és a mindségvédelmi birsag
megfizetésének ¢és felhasznalasanak modjardl”, amely egységesiti
valamennyi mindségellendrzéssel foglalkozd hatdsdg vizsgdlati dijait €s
kotelezdvé teszi alkalmazdsdt valamennyi hatésdg szdmdra. Az 56/1997.
(VIII.14.) FM-IKIM-NM egyiittes rendelete ,,Az élelmiszerek megsem-
misitésének feltételeir6l és modjarol” tovabbi feladatokkal bdéviti és
egységesiti  valamennyi  mindségellendrzéssel  foglalkozé  hatdsdg
tevékenységét.

Meghatdroz6 szerepet jatszik a magyar élelmiszerszabdlyozds meguijuld
rendszerében a Magyar Elelmiszerkiinyv. Az Eurépai Unidban a termékek
szabad dramlédsat célzéan, az eurdpai eldirdsokkal harmonizdilt szabalyok,
irdnyelvek, elSirdsok a Magyar Elelmiszerkonyvben keriilnek rogzitésre.
Az  élelmiszerkdonyvi  szakbizottsdgokban a  hatésdgi  élelmiszer-
mindségellendzéssel foglalkozd, szdmos nagy szakmai multtal rendelkezd
szakember is kozremtkodik, akik megfeleld szinten képviselik az ellen6rzd
hatéosag és a szakma érdekeit a harmonizdciés munkdkban. Ez szintén
tobbletfeladatot jelent az 4llomdsi munkatdrsak szdmdra. A Magyar
Elelmiszerkonyv Bizottsdg javaslatdra a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd
eldirdsait a foldmidvelésiigyi miniszter rendeletben adja ki az IKIM és az
NM egyetértésével, az irdnyelveket pedig a foldmidvelésligyl miniszter teszi
kozzé.

Az 1997. évi EU harmonizacids feladatok tovabbi jelentés eredménye az
1997. évi CXXI. torvény a szélotermesztésrol és a borgazdalkodasrél, és
a 106/1997.(XI1.19.) FM. r. a sz06l6termesztésr6l és a borgazdilkodasrol
sz616 1997. évi CXXI. tv. végrehajtdsarol. A jovében a Magyar Borkonyv
szabdlyozza majd a borok eldallitdsara, forgalomba hozataldra, forgalma-
zasara, felhasznaldsara és vizsgdlatdra vonatkozo kotelez6 elGirdsokat. A
torvény altal felhatalmazdst kap a foldmivelésiigyi miniszter, hogy az
IKIM-PM-NM miniszterekkel egyiittes rendeletben adja ki a Magyar
Borkonyv kotelezd elGirdsait, amelyet a Magyar Borkonyv Bizottsdg és
szakbizottsdgai dolgoznak ki. A Bizottsdg mikodésével kapcsolatos

titkarsdgi teenddket a Foldmuavelésligyr Minisztérium lédtja el.
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2. Mindéségfejlesztés és mindségbiztositas helyzete a
magyar élelmiszergazdasagbhan

A magyar ¢élelmiszergazdasag felzarkdztatdsa az eurdpai piachoz
0sszehangolt intézkedések sorozatdt igényli mind a vdllalati, mind a
hat6sdgi mindségellendrzésben. A vildgtendencidk valamint, a nemzetkozi
eldirdsok fokozott el6térbe keriilése megkoveteli a korszerd anyagok,
eszkozok, vizsgalati moddszerek alkalmazasat, a megfelel6 pontossdgu
mérési modszerek kialakitdsdt, a jelolési rendszer tobb szempontud
korszerdsitését, a kornyezetvédelmi- és higiéniai szempontok figyelembe-
vételét, a biztonsagos gyartds feltételeinek kialakitdsit a mindség-
szabalyozast és a mindségbiztositast. Mindez, jelenleg az exportképesség
elnyerése és/vagy megtartdsa érdekében torténik, valamint a zokkend
mentes EU csatlakozdst szolgélja.

A FAO/WHO Codex Alimentiarius CAC/GL 18/1993. szamu irdnyelve
alapjan késziilt el a Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-18/1993 szami elGirdsa a
,Veszélyelemzés Kritikus Szabalyozasi Pontok (HACCP) rendszerének
alkalmazasa”, amely 1997. janudr 1-én Iépett hatdlyba. A HACCP
alkalmazdsat tekintve felmérést készitettiink, miszerint 1997. évben az
ellendrzott 4400 élelmiszer-eldallité lizembdl 25 lizem (0,57 %) alkalmaz
teljes kord HACCP rendszert, 42 eldéllitondl (0,95 %) egyes technoldgidkra
dolgoztdk ki és alkalmazzdk, illetve 99 elgallité (2,25 %) kezdte meg a
HACCP kidolgozasat. A folyamat elindult, a szamuk fokozatosan nd.
Néhany eldallito az ISO 9000 és a HACCP egyiittes alkalmazdsat vezette
be.

Tekintve, hogy a HACCP a koz6sségi tagdllamokban kovetelmény, egyre
tobb hazai élelmiszer-el64llitot érint ez a feladat. Az Osszehangoldsban és
foként az ellenSrzésben, a hatdosdagi ellendrzési modszerek meghata-
rozdsdban a hatésdgi mindség-ellendrok — a (HCCP1 és a QCCP2 adatainak
illetve regisztraldsdnak ellen6rzésében — a jov6ben fokozott szerepet
kapnak.

A mindségiigyi rendszerek egységesitését célozva adtdk ki az ISO 9000
szabvéanysorozatot. Magyarorszdgon tanusitott eldallitok listdjat az 1. tabla-
zat tartalmazza. A kordbbi 1996. évben készitett felmérés alapjén az
¢lelmiszer-el$allité iizemekbdl 22 iizem (0,51 %) nyerte el az ISO 9000
szerinti tanusitast és 52 iizem (1,19 %) kezdte meg a felkésziilést. Az 1997.
évben a szamuk megsokszorozddott, az élelmiszer-el§allité lizemekbdl 122

"Hcep = Hygienic Critical Control Point = higiéniai kritikus szabdlyozdsi pont
2 QCCP = Quality Critical Control Point = min6ségi kritikus szabdlyozasi pont
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tizem (2,77 %) nyerte el az 1SO 9000 szerinti tanudsitdst és 13 ilizem

felkésziilése folyamatban van.

2”2

1. tablazat: Mindségbiztositasi rendszert miikodteto eloallitok

ISO-

Szakagazat / Vallalat neve Telephelye szam®* | HACCP
Baromfi és baromfi készitmények
Babolna Baromfi Kecskemét Feldolg. Kft. Kecskemét 9002
Kiskunhalasi Baromfifeldolgoz6 RT. Kiskunhalas 9002
Halasi Csirke H - 105 Kft. Kiskunhalas 9002
OLIVIA Kft. Nyulvago Lajosmizse 9002
Bébolna Baromfi Békéscsaba Feldolg. Kft.  |Békéscsaba 9002 +
ConAvis Rt. Pannonliver Baromfifeldolg. Gy. |Mez6kovacshaza 9002 +
Gallicoop Baromfikelteto és Feldolgozo Rt.  [Szarvas 9002 +
Hungerit Rt. Tovabbfeldolgozo6 lizeme Szentes 9002 +
Hungerit Rt. Panirozo6iizem Szentes 9002 +
Bédbolna Baromfi Gyor Kft. Gyor 9002 +
Hajdu-BET Rt. Debrecen 9002
Hajdu-BET Rt. Hajduvid 9002
Hernadi Her-Csi-Hus Kft. Baromfif. lizem Hernad 9002
Hajdu-BET Rt. Kisvarda 9002 +
ConAuvis Rt. Torokszentmiklos | 9002 +
ConAvis Rt. Zagyvarékas 9002
S4Ga Foods Rt Sérvar 9002 +
Cukor és cukorkészitmények
Sarkadi Cukorgyér Sarkad 9002 +
Szerencsi Cukorgyar Rt. Szerencs 9002 +
Pet6hdazi Cukoripari Tr. PetGhaza 9002
Kabai Cukorgyar Rt. Kaba 9002 +
Mitra Cukor Rt. Selyp 9002 +
Szolnoki Cukorgyar Rt. Szolnok 9002 +
Dohanygyartmanyok
RJ Reynolds Tobacco Rt. Satoraljaujhely 9002 |
Egri Dohdnygyar Kft. Eger Philip Morris
Edességek, csokoladék, cukorkak
KARAMELL Rt. Kalocsa 9002
Stollwerck Budapest Kft. Székesfehérvar 9000 ! +
Detki Edesipari Kft. Halmajugra 9002 +
Fundy Kft. Gyal 9001
SWEET POINT Dunakeszi 9001
TCHIBO Kft. Budaors 9001
Gemenc Gabona Rt. Gemenc 9001
Florian és Térsa Kft. Edesipari tizem Nemesvamos 9001
Gabona és gabonakészitmények
FORTUNATE Kft. GabonapelyhesitSiizem |Lajosmizse | 9001 |
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ISO-

Szakagazat / Vallalat neve Telephelye szam* | HACCP
Borsodi Gabonaipari Rt. Miskolc 9002 !
Cerbona Rt.

Buzamalom, Kukoricamalom, Extrudaldiizem |Székesfehérvar 9002 +++
Hajdusagi Gabonaipari Rt. Hajdunands 9002 !
Gyermely Rt. Malomiizem Gyermely 9002
Hus és hiuskészitmények
Délhus Rt. Baja, Pécs 9001
Alsomocsolad
PICK Szeged Rt. Kozponti Telep, Szalamigyar [Szeged 9001 ++
Ringa Husipari Rt. Kapuvéri Gyar Kapuvar 9002
MAVAD Rt. Vecsés 9002
HER-CSI-HUS Kft. Hernad 9002
PINI-HUNGARY Kft. Kaposvar 9001 !
SOLAMI Husipari Rt. Szolnoki Husiizem Szolnok 9002 +
Pédpai Hus Rt. Péapa 9001
ZALAHUS Rt. Zalaegerszeg 9002
HERZ Szaldmigyar Rt. Budapest 9001 +
Hitott, gyorsfagyasztott termékek
UNILEVER Mo. Kift. Bajai Hiit6ipari Gyar [Baja 9002
Békéscsabai Hiitbipari Rt. Békéscsaba 9002 +
Miskolci Hitbipari Rt. Miskolc 9002
Székesfehérvari HitGipari Rt. Székesfehérvar 9002 +
ARVIT Hiit6ipari Rt. Gyor 9002
DEKO-FOOQOD Rt. Debrecen 9001
PETISFOOD Kft. Debrecen 9002
Hajdusagi HitGipari Rt. Debrecen 9002
Sz616skert Szovetkezet Hiit6haza Nagyréde 9002 +
Arvi HitGipari Rt. Dunakeszi Hlit6haza Dunakeszi 9002
Pongo6 Kft. Hiit6haza Apagy 9002 +
Friss Kft. Budapest 9002
Konzervek
KAGE Rt. Paprika és Konzervgyar Kalocsa 9002
Z.K.1. Rt. Flszerpaprika Kutaté Allomas Kalocsa 9002
Hazi Piros Paprika Kift. Stikosd 9002
Bio - Drog Berta Kft. Fajsz 9002
Tolmar Kft. Tiszakécske 9002
Olympos - Top Kft. NyarlSrinc 9002
ELMA Rt. Ersekhalma 9002
Réna MG. Szovetkezet Szabadszdllas 9002
Topa Kft. Szarito Uzeme Kiskunmajsa 9002
Univer Szovetkezet Kecskemét 9002
Heinz kecskeméti KGY. Rt. Kecskemét 9002
Vega - Delicatesse Kft. Kiskunmajsa 9002
Csabai konzervgyar Rt. Békéscsaba 9001
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Szakagazat / Villalat neve Telephelye | 139< | Haccp
Szegedi Konzervgyar Kft. Szeged 9002 ! +
Hazi Piros Paprika Kft. Ullés 9002
AGORA Rt Szeged, Mako 9002
RUBIN Kft. Szeged-Szoreg 9002
MEZOKER Kft. Hoédmezdvasarhely | 9002
Szegedi Paprika Rt. Szeged 9002
Aranyfacan Konzervgyar Kft. Hatvan 9002 +
Nagykorosi Konzervgyar Nagykoros 9001 +
Szobi Szorp Rt. Szob 9001 +
Bonduelle Nagydros Kit. Nagykoros 9002 +
LIMPEX Konzervgyar Rt. Nagyatid 9002 +
EKO Kft. Nyiregyhéza 9002
PAPP-Ker Kft. Fehérgyarmat 9002
SOTEX Kit. Nyiregyhdza 9001
DRY Zoldségszaritolizem Mez6hék 9002
MEZOFARM Kft. Martfid 9002 +
AGRAR Kift. Tiszafiired 9002 !
Pintér Kft. Fadd 9002
BOFUPA Kft. Tolna 9002
Bogyiszl6 Vidéki Paprikamalom Kft. Bogyiszlo 9002
Garden Plusz Kft. Szombathely 9002 +
Globus Konzervipari Rt. Budapest 9002 +

Novényolaj és novényolaj készitmények
CEREOL Magyarorszag Rt. Martfii Gydra  |Martfd 9002 +
UNILEVER Mo.Kft.Rdkospalotai Elelm.Gy. [Budapest 9002 +
Sorok
Borsodi Sorgyar Rt. Bdcs 9001
Soproni Sorgyar Rt. Martftii Gyéra Martfd 9002
Siitéipar: kenyerek és péksiitemények
ZALACO Siit6- és Edesipari Rt. Edesipari iiz. |[Zalaegerszeg 9001
Kalocsai Agréripari Egyesiilés Sz.tésztalizem |Kalocsa 9002
Csabai Konzervgyar Rt. Szaraztészta lizeme |Békéscsaba 9001 +
CERBONA Rt. Szdraztésztailizeme Székesfehérvar 9002 +
Szaraztésztak
GYERMELY Rt. Tésztagyara |Gyermely 9002 |
Szeszes italok
Zwack Unicum Rt. Budapest 9001
Budapesti Lik6ripari Kft. Budafoki Gyara Budapest 9001
Tej és tejtermékek
Zalka Tej Rt. Nagybanhegyesi Tejlizem Nagybanhegyes 9002
Sarréti Tej Rt. Szeghalom 9002
NMH Ker-i Szolg. Kft. Gyulai Tédpszergydra |Gyula 9002
Baranyatej Rt. Gyor, Csorna 9002
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Szakdgazat / Villalat neve Telephelye | 139< | Haccp
Hajdutej Rt. Debrecen, 9002
Hajdiboszormény, | 9002
Hajdutej Rt. Tejporgyar Berettyoujfalu 9002
Yogo Kft. Korostetétlen 9001
Ceglédtej Rt. Cegléd 9001
Korostej Rt. Nagykoros 9001
SCHOLLER BUDATEJ BT. Torokbalint 9002 !
Drévatej Kft. Barcs 9002
Szabolcstej Rt. Uzemeinél Mitészalka, 9002 !
Nyiregyhdza 9002 !
JASZ-GYONGY TEJ Kft. Jaszberény 9002 ! +
Bakonszegi AWASSI Kunszentmarton |9002 ! +
Tolnatej Rt. Tolna 9002 +
Unilever Mo. Kft. Veszprémi Jégkrém Gyara |Veszprém 9001
ZALATEJ Rt. Sajtiizeme Keszthely 9002
Uditéitalok, szikvizek
Coca-Cola Amatil Kft. Gyor 9002 | +
FAU Rt. Soroksdri Pepsi iizeme Budapest Pepsi Co.
Egyéb élelmiszerek
Pharmavit Rt. Veresegyhdza 9001
Solvent Keresked6haz Rt. Budapest 9002
* A folyamatban levé tanusitéast ,,!” jelzi.

3. A Megyei (Fdvarosi) Allategészségiigyi és Elelmiszer
Ellenorzo Allomasok és az Orszagos Bormindsito
Intézet mindségellenérzd tevékenysége

A hatdséagi élelmiszer mindségellen6rzd tevékenység részben statisztikus
jellegl. Ilyen a mindségalakulds folyamatos figyelemmel kisérése ¢és
elemzése - matematikai statisztika alapon -, az élelmiszerekben taldlhaté
finom OsszetevOk (hasznos- és egészségre kdaros anyagok) rendszeres
vizsgdlata és értékelése monitoring jelleggel, valamint egyéb vizsgdlatok,
pl. célvizsgdlatok lebonyolitdsa aktudlis témakorokben.

A hatésdgi mindségellendrz6 tevékenység mdsik része megeldzd,
preventiv jellegd. Ilyenek az engedélyezési eljards sordn végzett
feliilvizsgdlati és hatdésdgi eljardsi tevékenység: 1j élelmiszerek, Uj
termékek, ij mikodések stb. engedélyezése, valamint a tervszertien végzett
tizemellenOrzések, valamint az azzal kapcsolatos dontések, megallapitasok
és intézkedések. Preventiv jelleglinek tekinthet6 az oktatasi és a
publikicids tevékenység is.
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A hat6sdgi tételszdm és egyéb mintaszdm alakuldsidt az 2. tédblédzat
mutatja az OBI adatai nélkiil.

2. tablazat: A hatdsagi tételszam és az egyéb mintaszam
alakulasa 1987-1997 kozott

. Vizsgalt hatésagi Kifogasolt Egyéb vizsgalt
Ev tételszam tétel minta
db % db
1987 53639 7,7 13996
1988 43563 7,4 13470
1989 38339 10,0 14000
1990 33044 9,9 14048
1991 32119 10,1 16235
1992 31174 13,1 13708
1993 30732 11,9 13711
1994 30078 11,7 19781
1995 29944 12,2 14499
1996 29324 11,5 18146
1997 28957 10,9 24202

A hatéségi tételszdm és az egyéb mintaszdm alakuldsat bemutato tdbldzat
alapjan 1997. évben Osszesen 53 159 iktatott mintabol, 28 957 tétel azaz
54,47 % volt a statisztikus és 24 202 minta azaz 45,53 % volt egyéb jellegi
hatésagi vizsgdlat. A statisztikus mintdk szdma folyamatosan csdokken, ami
a statisztika torzulasahoz vezethet, mert az iizemek szdma a rendszervaltast
kovetéen tobbszordosére ndtt. Ezzel Osszefiiggésben a termékek szama
halmozottan emelkedik. Ezért a statisztikai szdmok - az egyre tobb
szempont szerinti feldolgozds kovetkeztében — jelzd értéke felhigul és
konnyen eltérhet a redlis éréktSl. Ebbdl egyértelmien kovetkezik, hogy a
statisztikus céli mintdk szdmat ndvelni sziikséges. Ennek az elvdrdsnak
megfeleléen az 1998. évi orszdgos szintd statisztikus mintaszdmot
megemeltiik és 31 000 tétel vizsgalatat iranyoztuk eld. A termékek
szamdnak ndovekedésébdl viszont az kovetkezik, hogy az egyéb vizsgdlatok
(preventiv vizsgdlatok) szdma jelent6sen emelkedett, mert egyre tobb az
engedélyezési  eljarassal  Osszefiiggd  feladat, ami egy azonos
vizsgdlokapacitast tekintve — véltozatlan koriilmények €s 1étszam esetén —
csak egy bizonyos hatdrig névelhetd.

Az élelmiszergazdasdgban folyamatosan el&térbe keriil6 EU igények
miatt az ellendrzés hatékonysdaganak fokozasa elkeriilhetetlen. Ezzel
Osszefiiggésben az élelmiszer-eldallitoi tevékenység mindségi
szinvonaldnak javitidsa érdekében — a megemelkedett lizemszdm miatt és
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véaltozatlan gyakorisdgot feltételezve — az el6dllitéi ellendrzések szamat és
szinvonalat jelent6sen emelni sziikséges. Ezért a fenti indokok alapjdn az
Allomédsokon az élelmiszer mingségellendrzés stabjanak ersitése indokolt
és az informdcids rendszer tovabbfejlesztése elengedhetetlen. Ezt az igényt
az 1s aldtdmasztja, hogy az EU harmonizdciés munkafeladatok, az
¢lelmiszerkonyvi szakbizottsdgokban folytatott munkdk és az élelmiszer-
torvényi eldirdsokkal kapcsolatos szakmai tovabbképzések, oktatasok,
egyéb tobbletfeladatok, valamint ebben az intenziven valtoz6 vilagban a
hat6sdgi  feladat elvégzéséhez  sziikséges naprakész  folyamatos
informalédés, a Magyar Elelmiszerkonyv elGirdsainak folyamatos kovetése
€s a szamos megujult jogi szabdlyozds érvényesitése a hatésdgi munkdban
megsokszorozta a tennivaldkat.

3.1. A hatésagi intézkedések alakulasa

Az élelmiszerellendrz6 hatdésag az ellen6rzés sordn a hibds élelmiszer-
eloallitol tevékenység, illetve hibds élelmiszer eldallitasa miatt 1 148
szabdlysértési eljardst kezdeményezett, 279 alkalommal a helyszinen
intézkedett és birsdgolt, 539 alkalommal minéségvédelmi birsdgot szabott
ki. A intézkedés hatékonysdgdt novelte az élelmiszertorvényi felhatalmazas
alapjan 1997. II félévben hatalyba 1éptetett 55/1997. (VII.14.) FM-IKIM-
NM-PM egyiittes rendelet ,,Az egyes élelmiszer ellen6rzési igazgatési
szolgéltatdsokért fizetendd dijakr6l ¢és a mindségvédelmi birsdg
megfizetésének és felhaszndlasanak maédjarol”.

A jogszabdlysértés mértéke, illetve az el6irdsok megsértésének
siulyossdga alapjan (engedély nélkiili élelmiszerel6dllitds, élelmiszer-
hamisitds, megtévesztés, tiltott anyagok vagy eszkézok haszndlata stb.
miatt) az élelmiszerek el6dllitasdt a hatdésdg 329 esetben ideiglenesen
felfiiggesztette (ebbdl kiemelkedd nagysdgrendi: a kenyér és péksiitemény,
a szdraztészta, valamint a hiskészitmények elddllitdsa), 16 esetben pedig
véglegesen ledllitotta. Az élelmiszer-elfallit6 ilizem mikodésének
felfiiggesztésére 45 alkalommal (els6sorban szdraztésztaféléket és
konzerveket eldallité iizemek esetében), mig a tevékenység besziintetésére
6 alkalommal keriilt sor.

Az élelmiszerellendrzés és -vizsgdlat sordn a hat6sdg 1 397 esetben hivta
fel a figyelmet a kiilonb6zd technoldgiai problémdak megsziintetésére. Az
élelmiszer-el6allitokndl oOsszesen 200 hibds élelmiszer-tétel Kkeriilt
zarolasra, amelynek értéke 36 837 000 Ft. EbbdSl 71 tételt atdolgozdsra
utaltak 16 872 000 Ft értékben és 43 tétel élelmiszert takarmdnyozdsi célra
talaltdk alkalmasnak 10 996 000 Ft értékben. Megsemmisitésre 54 tétel
keriilt 1 762 000 Ft értékben.
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Az élelmiszer mindségellendrz6 hatdésdgi intézkedések tobbéves
alakulasat az 1994-1997 kozotti idészakban az 1. abra szemlélteti.

—_'
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Az intézkedések szama
1. abra: A hatésagi intézkedések alakulasa (1994-1997)

Az elmilt évek folyamdn a szabdlysértési feljelentés, mint kodzvetett
eljarasi forma, gyenge hatékonysdga miatt 1997. évben jelent6sen csokkent.
A hat6séagi eljardsok hatékonysdga emelkedett, melyeken beliil er6sodott a
kozvetleniil alkalmazhatd, azonnal haté intézkedések szerepe, mint a
gyartds id6szakos ledllitdsa és végleges ledllitdsa, valamint a helyszini
birsdg. A mindségvédelmi birsdg alkalmazisdra természetesen nincs
korabbi adat, de hatékonysaga egyértelmd.

Az Orszdgos Bormindsitd Intézet 365 alkalommal tett szabdlysértési
eljardsra javaslatot, amely 151 iizemet, 120 borkimérést, illetve piac
ellenérzést és 94 egyéni termeldt éErintett. Megel6z6 jelleggel 53
alkalommal hivtidk fel a figyelmet a hibds termékre, mig az eldirdsok
betartdsa érdekében az intézeti mindségvizsgdlatok eredménye alapjén
1 186 alkalommal figyelmeztettek. Az Orszdgos Bormindsit§ Intézet dltal
28 801 hl bor keriilt =zarolasra 158 406 000 Ft értékben. Ebbdl
fogyaszthatosdg szempontjabol alkalmatlannak {téltek 4 620 hl bort,
amelyet 25 410 000 Ft értékben megsemmisitettek.

Az Orszdgos Bormindsitd Intézet 1997 évi egyik kiemelt feladata volt,
hogy sajat eszkozeivel ¢és lehetdségeivel mindent megtegyen a
borhamisitasok visszaszoritdsa érdekében. A borhamisitvanyok eldallitoit
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célozta az ellendérzés az AIlfold, Kiskéros, Kecel, Akasztd, Soltvadkert
térségében. A Bacs-Kiskun megyei Rend6rfékapitdny egy ,,borkommandot”
hozott 1étre renddrokbdl és pénziigyOdrokbdl. Az akcidcsoport ellendrzé-
seiben heti egy-két alkalommal az OBI feliigyel6i is részt vettek. Az
ellenérzések hatékonysdgat bizonyitja, hogy a térségben a nagytételd
borhamisitds érzékelhet6en csokkent. Heves és Borsod megyében is
megalakult a ,,borkommando6”, amelyben az OBI feliigyelSk szintén aktivan
kozremidkodtek. A ,borkommandé” Osszesen 89 elddllité telephelyén
végzett kozods ellendrzést. A megmintdzott italok vizsgdlati eredménye
alapjan 12 550 hl cukorcefre, illetve 13 481 hl hamisitott bor készitése
miatt kezdeményeztek eljarast.

3.2. A hatosagi élelmiszer-el6allitoi iizemellendrzések alakulasa

Az év folyamén a 7 763 élelmiszer-eldallité tizembdl 4 400 iizemet (56,7 %)
ellendriztek, amely elméletileg hozzavetSlegesen minden madasodik
élelmiszer-eldallité lizem ellenGrzését jelenti. A 4 400 iizemben a hatosagi
szakemberek Osszesen 7 178 ellen6rzést végeztek, igy az ellenGrzés
gyakorisdga 1,63. Az intézkedések hatékony végrehajtisdhoz sziikséges
utoellendrzések indokoljak, hogy az ellenGrzések gyakorisdga tovabb ne
csokkenjen, mivel ez 1991-ben 2,0 volt. Az ellen6rz6 kapacitas
vonatkozasaban, az 0sszes lizemet (7 763) és az Osszes ellendrzést (7 178)
tekintve, ez a szdm 0,93. Ebbdl lathatd, hogy elméletileg is csak minden
tizemet alig egy alkalommal lehetne ellendrizni, minden utdellendrzés
nélkiil. Ez a kovetkeztetés 1s az ellen6rzd kapacitds novelésének
sziikségességére hivja fel a figyelmet.

Ha minden ilizemet 1,63 gyakorisdggal ellendriznének, a rendelkezésre
allé szamadatok alapjdn ez évente Osszesen 11 700 ilizemellenGrzést tenne
sziikségessé. A rendelkezésre allo kapacitds alapjan azonban az 1998. évre
is csak 7 470 ilizemellen6rzést irdnyoztunk eld. Miutdn az ellendrzésben
vannak sziikségszerd ismétl6dések (tobbszor is vissza kell menni egy adott
tizembe, hogy az ellen6rzés eredménnyel jarjon), ezért nem egyszerd
matematika kérdése az ellendrzések tervezése.

A rendelkezésre 4ll6 korlatozott kapacitds miatt az ellenGrzést a
sziikségletekhez igazitjuk. Egyrészt a rendelkezésre 4116 informacidok és
egyéb szempontok alapjan évente tervezziik az lizemek ellendrzését (hol,
miért, milyen irdnyban kell fokozni). Masrészt a mindségbiztositassal
rendelkezd élelmiszerelddllitok ellendrzésének moddja és mennyisége a
jovében eltér a hagyomdnyos (mintavételes, mindség-feliigyeleti)
ellendrzést6l, mivel az a mindségbiztosité tevékenység hatékonysdganak
felmérése irdnyaba tolodik el.
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Az ¢élelmiszer-el6dllitéi tevékenység ellendrzése sordn 12 nem
engedélyezett 1étesitményt talaltak az év folyaman és 42 esetben nem
rendelkezett mikodési engedéllyel az élelmiszer-eldllitd. Ugyanakkor 493
termék nem rendelkezett jovdhagyott gyartmdénylappal, illetve engedély
nélkiil végezték azok elddllitasat.

Az Orszdgos BormindGsit6 Intézet 61 kereskedelmi itallerakatban és
tizemi raktarban, valamint 184 kereskedelmi egységben és 1 157 borozdban
tartott helyszini ellenérzést. Az ellen6rzések hatékonysdgat tovdbb fokozta,
hogy Ko6zép-Magyarorszag térségében 4 fds 1étszam bovitésére adodott
lehetdség, ami 1997. oktdberében meg is valdsult.

3.3. A hatésagi engedélyezési eljarasok alakulasa

Az Allomdsok 1997. évben 482 létesitési engedélyt és 1 095 mikodési
engedélyt adtak ki. Az engedélyezési eljards sordn a hatésdg 24 202 mintat
vizsgalt meg és Osszesen 28 274 hatarozatot hozott.

A hatdsagi engedélyezési eljards soran:

o1 Uj élelmiszer gyartdsdnak felterjesztésére keriilt sor, amelyet az FM
engedélyezett.

e12 498 uj terméket engedélyeztek, amelyhez 9 781 esetben végeztek
laboratériumi vizsgdlatot a gyartmédnylap jovdhagydsdhoz. A legtdbb uj
terméket a kovetkez6 termékcsoportokban engedélyezték: 4 947 kenyér-
félét és péksiiteményt; 1 446 huskészitményt; 1 313 konzervkészitményt;
1 286 az édességet; 612 baromfit és baromfikészitményt.

e 13 386 termék esetében kellett a gyartmédnylapot megujitani, amihez
4471 minta vizsgalatat végezték el. Gydartmanylap-megujitast
kiemelkedden nagy szdmban a kovetkezS termékcsoportokban végeztek:
6 018 kenyér és péksiitemény; 1619 his és huskészitmény; 1471
konzervkészitmény; 1 103 baromfi és baromfikészitmény esetében. Az
el6z6ekbdl kovetkezik, hogy a termékek vdlasztéka d4tlag feletti
mértékben bdviilt a kenyérfélék és péksiitemények vonatkozdsdban,
tovabba jelentds volt a huskészitmények, a konzervek, az édességek és a
baromfikészitmények esetében is.

o Az élelmiszer mindségmeglrzési idGtartamdnak meghosszabbitiasat 263
termékre kérték.
3.4. Egyéb hatosagi tevékenység

Az élelmiszerellendrz6 hatosag 82 fogyasztoi panaszt vizsgdlt ki. Az
illetékességi teriileten 279 célvizsgdlatot, valamint 3 442 egyéb hatdsagi és
tobb mint 4 ezer monitoring minta vizsgalatat végezte el.
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Az élelmiszer mindségellen6rzd hal6zat munkatarsai az 1995. évi XC. tv.
5.§.-a, illetve a végrehajtasara kiadott 1/1996. (1.9.) rendelet 11.§-dnak (3)
bekezdése 4ltal az élelmiszer eldallitdsban résztvevOk szamara eldirt
kozegészségiigyi, élelmiszerhigiéniai, mindségbiztositdsi és kornyezet-
védelmi minimum vizsgdt ¢és az ahhoz sziikséges tanfolyamot a
tarshatosagokkal egyiitt szerezték meg. A tarshatéosdgokkal egyiitt tobb
alkalommal végeztek ko6z0s ellenGrzéseket. Az €lelmiszerellen6rzd haldzati
szakemberek vizsgdval egybekotott HACCP tanfolyamon, illetve
mindségbiztositdsi tovabbképzésen vettek részt. A minGségiligyi tdrsadalmi
szervezetekben (Magyar Elelmiszermindsité Tarsasig, METE, EOQ MNB
Elelmiszer Szakbizottsdg stb.) aktivan tevékenykedtek, elSadasokat
tartottak, szakkozépiskoldkban oktattak, publikdltak. Szakmai el6addsokon,
konferencidkon, élelmiszervizsgalo laboratérium akkreditédldssal
kapcsolatos tanfolyamokon vettek részt ¢&s gyarapitottak, bdvitették
szakmai ismereteiket.

4. Megallapitasok az élelmiszerek és a borok
mindségalakulasardl

1997-ben az élelmiszerellendrz6 hatdosag 28 957 tételt vizsgalt, amelybdl
3170 volt (10,9 %) kifogasolt. Az elmult évihez képest (1996-ban 11,5 %)
gyakorlatilag véltozatlan kifogdsoldsi ardnyd élelmiszerek Kkeriiltek
forgalomba.

Az Orszagos BormindGsité Intézet 12 610 db minta bort, szénsavas bort,
lik8rbort, brandyt, borparlatot és sdritményt vizsgdalt és mindsitett (8 756
db belfoldi, 3 287 db export, 567 db import), amelynek 8,7 %-at
kifogdsoltdk. Az elmult évhez viszonyitva (1996-ban 6,9 %) kissé ndétt a
kifogéasolasi arany.

Az élelmiszert eldallitdo szakagazatokon beliil az orszdgos atlag felett
kifogdsoltdk a széaraztészta féléket (22,7 %), a kenyereket, péksiiteménye-
ket (17,2 %), a histermékeket (13,3 %) és a gabonatermékeket (11,2 %).

Evek 6ta alig kell kifogdsolni a dohdnytermékeket (0,5 %) és a cukorfé-
léket (2,8 %). Kis mértékben kifogasoltdk a hdtott-gyorsfagyasztott
termékeket (4,7 %), a baromfitermékeket (4,7 %), valamint az édességeket
(5,2 %) és a soroket (5,2 %).

Az ellen6rz8 szakemberek az élelmiszerdgazati atlagot megkdzelitGen
kifogasoltak a konzerveket (9,9 %), a szeszes italokat (9,0 %), az
iiditditalokat (8,4 %), a tejtermékeket (8,3 %), a novényolajféléket (7,9 %)
¢s az egyéb élelmiszereket (7,4 %).

22 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 44, 1998/1



Az élelmiszerek a kifogdsoldsi aranydnak alakuldsat a 2. dbra mutatja.
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2. abra: Elelmiszerek kifogasolasi aranyanak alakulasa

Az 1996. és az 1997. évi kifogdsoldsi ardny valtozdsiat az egyes
megyékben a 3. és a 4. abra szemlélteti.

A hibaokok %-o0s megoszldsat, valamint a kifogdsoldsi okok idd&beli
véaltozasat (1992-1997) az 5. és 6. dbra mutatja.

Az élelmiszerek vizsgdlata sordn a beltartalmi Osszetételi jellemzdok
kifogasolasa (49 %) volt a leggyakoribb — az elmult évekhez képest is
ndovekvd tendencidval —, amelyet tobbnyire a fogyaszté nem vagy alig
érzékel. Ezért a laboratériumi vizsgédlatok szdmdnak és fajtdjanak tovabbi
bdvitése — kiilondsen az egészségre veszélyes alkotd elemek vizsgélata —
igen fontos. Az eurdpai vizsgalati szinvonal elérése érdekében a
folytonosan korszertisod6 drdaga vizsgdl6 berendezések beszerzésével 1€pést

kell tartani.

Kedvezd, hogy a jelolési hibaok — csdokkend jelleggel — 25 %-o0s ardnyt
mutat. A jelolési hidnyossagok etikai megitélésén, a fogyaszto
megtévesztésén tdilmenden veszélyeztethetik az egészséget. Igy a jeldlési
hidnyossdgok kovetkezményei sulyosak is lehetnek, ami Osszefiigghet az
¢lelmiszerben taldlt fel nem tiintetett alkotdelemekkel is €s amelyek csak
késdbb deriilnek ki a laboratériumi vizsgalat utdn, mivel a fogyaszté nem

s 27

tud minden sziikséges informdaciot a tdjékoztaté cimkérdl leolvasni.
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4. abra: Elelmiszerek kifogasolasi aranyanak alakulasa 1997-ben
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Stlyosan itélend6 meg a fogyaszté barmilyen szdndékos megtévesztése;
a félrevezetd, illetve eltitkolt tdjékoztatds mar életet is veszélyeztetett.
Jogtalan gazdasdgi elOny szerzésével Osszefiiggd Osszetételi hibat vagy
tomeghidnyt is takarhat a hidnyos vagy eltérd jelolés. A megvéltozott
élelmiszertdorvényi szabdlyozds a jeloléssel kapcsolatos kdovetelményeket is

szigoritotta, igy azok is megfelelnek az eurépai normaknak.
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5. abra: Az élelmiszerek hibaokainak %-os megoszlasa 1997-ben
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6. abra: A kifogasolasi okok aranyanak valtozasa az élelmiszereknél

Az élelmiszerek érzékszervi jellemzdéinek hibdja 12 %-os ardnyban
fordult eld. Visszatekintve a korabbi idGszakokra az érzékszervi hibak
csokkend tendenciat mutatnak. Az érzékszervi hibak gyakran jeleznek
egyéb hibat is mint, 0sszetételi (sés, édes stb.) vagy mikrobiolégiai hibat
(penész izd, savanyu stb.).
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A mikrobiolégiai hibdk (7 %) kissé ndttek, a tomeg- és térfogat-hidny
kozel azonos (5 %), mig a csomagoldsi hibak részardnya (1 %) kisebb és a
toxikologiai hibdk ardnya (1 %) azonos az elmult évhez viszonyitva.

A hibaokok, amelyek egyiitt fordulnak el§, sokszor Osszefiiggést
mutatnak, ezért az élelmiszermindség €s annak elemzése a teljes kordséget
igényli. Ez keriil el6térbe az ISO 9000 mindségbiztositdsi rendszereket
bevezetd gyartoknadl, ahol mar a beszallitok mindségbiztositasat 1is
megkovetelik  ahhoz, hogy az elGdllitott élelmiszer mindsége
megvaldsuljon. Nagyon fontos a kialakitott mindségbiztositison tul az
élelmiszeregészségligyi artalmatlansag. Ezt biztositja a HACCP rendszer,
amelyet sok esetben egyiitt alkalmaznak az ISO 9000 rendszerrel. A
HACCP rendszer kiépitésénél azonban — a higiéniai kritikus pontok mellett
— gyakran meghatdrozzdk a termékek mindségére veszélyes kritikus
pontokat is. Példaul egy szétfott vagy tulkezelt élelmiszernek esetleg mar
csokken az élvezeti értéke, de az az egészséget nem veszélyezteti. A
mindség szempontjabol a még megengedhetd mértékid kezelés az a kritikus
pont, amelynek aldvetett élelmiszer a fogyaszté szempontjdbdl nem tul
sokat veszit értékébdl. A hatdsagi élelmiszer-mindségellendrzés egyre
inkabb kiterjed a mindségbiztositas elemeinek ellenGrzésére is.

A boraszati szakagazatban a legmagasabb kifogdsoldsi ardny a
kiilonleges mindségl borok esetében fordult eld (28,3 %). Azonos szinten,
de nagy volt kifogédsolds az asztali borok (10,9 %) és a borpéarlat (10,9 %)
vizsgdlata sordn. A borok szakagazati 4tlaga felett volt kifogésolt a tajbor
(9,5 kif.%), a likérbor (9,1 kif.%) és a szénsavas bor (9,1 kif. %). A
szakdgazati atlag alatt keriilt kifogdsolds ald a minGségi bor (6,1 %) és a
stritett must (3,8 %).

Térfogat
0%
Mikrobiolégiai
29% ., )
Erzékszervi
38%
Jelolés
14%
Osszetételi
19%

7. abra: A borok hibaokainak %-os megoszliasa 1997-ben

o

Az Orszdgos Bormindsitd Intézet adatai (7. &dbra) alapjdn a hibaokokat
elemezve megdllapithatd, hogy a kifogédsolds 37,5 %-at a hibds érzékszervi
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jellemzdk, a 29,4 %-at pedig a mikrobioldgiai hibdk okoztdk, 19,3 % volt
az Osszetételi jellemz6k hiba ardnya, mig a jelolési hiba 13,8 %-ot tett ki.
Térfogat hiany nem volt.

A vorosborokndl a katranyfesték (szintetikus szinezék) tartalmat 3 374

bor esetében ellendrizték, ebbdl pozitiv 240 db (7,1 %) volt. 3560 db
digliikkozid-tartalom vizsgalatot végeztek, 5 % felett 44 bor (1,2 %)
tartalmazott direkt termd sz616bdl szarmazo bort is.

[E—

5. Kovetkeztetések és osszefoglalo megjegyzések

A jogi szabdalyozds, az EU harmonizédciés torekvések érvényre
juttatdsdval jelent6sen megreformadlta az élelmiszer-eldallitds és az
élelmiszer mindségellendrzés teriiletét, az elvégzendd feladatokat
megsokszorozta.

Az élelmiszer-elGallitas vertikumédban egyre tobb élelmiszer-eldallitod
alkalmaz minGségbiztositd rendszert annak érdekében, hogy verseny-
képes terméket allitson eld, hogy meg tudjon felelni az eurdpai
normdknak. Szdmuk azonban még csekély, az ilyen irdnyud fejlédést jol
szolgalja az élelmiszer mindségellendrok teriileti munk4ja.

A megnovekedett szakmai feladatok kovetkeztében az élelmiszer- és a
bor-ellendrzés fejlesztése elengedhetetlen.

A hatékonyan mikodé hatésdgi élelmiszer mindségellendrzés
megval6sitdsdahoz elengedhetetleniil fontos egy — a jelenlegi igényeket
kielégitd — korszerd informécids rendszer kialakitdsa, amely képes a
nemzetkdzi (EU) elvardsoknak is megfelelni.

Az élelmiszerek kifogdsoldsi ardnya — az elmilt évhez képest —
gyakorlatilag véltozatlan. Az élelmiszervéilaszték jelent6sen bdviilt, ami
a fogyasztéi igények szempontjabdl kedvezd. Az 1) termékek szama
kiemelkedéen nagy volt a kenyérfélék, a péksiitemények, a huskészit-
mények, a konzervek, az édességek és a baromfikészitmények esetében.

A legkevesebb kifogdst dllapitottdk meg a cukor- és a dohdnytermékek
esetében. Az orszagos atlagnal kisebb volt a kifogdsolds a hitott, a
gyorsfagyasztott, a baromfifélék, az édességek ¢és a soOrok
termékcsoportjaiban.

A szankciondlds a hatékonyabb eszk6z0k alkalmazdasa irdnydba tolddott
el és igy eredményesebb volt az elmilt évekhez képest. Az OBI - a
tarshatosagokkal rendszeresen egyiittmikodve — jelentds eredményeket
ért el a borhamisitdsok visszaszoritdsaban.
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»»SQCCP”, az élelmiszeripari
mindségfejlesztés iij koncepcidja
Nina Barylko-Pikielna'

Elelmiszerek Erzékszervi Analitikai Osztélya,
Lengyel Tudomanyos Akadémia, Varsd, Lengyelorszéig

Az ¢élelmiszermindség komplex kifejezés, ami az élelmiszer tobb
aspektusat, igy példdul a biztonsdgat, tdplalkozdstudomdnyi szempontbodl
val6 megfelel6ségét, érzékszervi  kivdnatossagat és  kényelmes
felhaszndlhatosdgat egyiitt irja le. Nem kétséges, hogy a kulcsfontossdgu
mindségi  jellemzdk a mikrobioldgiai és kémiai tisztasag.
Kovetkezésképpen a kutatdsra fordithaté Osszegek nagy részét ezek
ellendrzésére forditottak, erre egyik példa a ,,Veszélyelemzés és a Kritikus
Szabalyozasi Pontok” (HACCP) koncepcid.

A fogyasztok szdmdra azonban az élelmiszermindség legfontosabb
aspektusa kétségteleniil a fogyasztds sordn észlelt érzékszervi tapasztalat.
Az ¢élelmiszerek kivdlasztisa, a madarkavalasztds, a fogyasztds és az ezt
kovet6 taplalkozas-élettani kovetkezmények szempontjdbol a dontd
jellemzd@k a kiils6 megjelenés, az dllomany, az illat/aroma, kiilonosen pedig
az iz, a felhaszndlas kényelmessége és az ar mellett. Ezért logikus, hogy az
érzékszervi minGséget is hasonld megel6z6 eszkdzokkel biztositsak, mint
az élelmiszerbiztonsdgot a HACCP technikdval. Az ,Erzékszervi MinGség
Kritikus Szabdlyozdsi Pontok” (,,Sensory Quality Critical Control Points”=
SQCCP) eljaras kifejlesztésének legelején ezt a hipotézist 4llitottak fel egy
Copernicus program keretében a kozos kutatasi projekt résztvevdi, harom
kutatdintézet Anglidabol, Magyarorszagrol é€s Lengyelorszdgbol, valamint
egy lengyel és egy magyar ipari partner. Azt terveztiik, hogy az 4j eljards
eszkdoz lesz az élelmiszergydrtok kezében annak biztositdsara, hogy
termékiik kielégitse a fogyasztokat, megfeleljen az élelmiszerek érzékszervi
minGségével kapcsolatos igényeiknek €s elvardsaiknak.

A projekt elinditdsakor tisztdban voltunk azzal, hogy az alapotleten kiviil
az SQCCP és a HACCP kevés kozos vondssal rendelkezik, és az elébbit
igen nehéz lesz minden mddszertani részletében kidolgozni. Az irodalom
vagy a kozolt esettanulményok csak korlatozott segitséget nyujthattak,
tekintve azok csekély szdmadt e teriileten.

I prof. Dr. Nina Barylko-Pikielna az "Eurépai MinGségi Hét Magyarorszagon, 1997"
rendezvénysorozat keretén beliil elhangzott el6addsdnak kézirata alapjan.
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Az érzékszervi tulajdonsdgok optimalizdldsat tobb kutaté tanulményozta
(Moskowitz, 1985, 1994). Sidel (1987), akik tobb technikat irtak le az
ételek €s italok érzékszervi specifikaciojanak meghatarozasara. Stone és
mtarsai (1991), valamint Stone és Sidel (1993) megjegyezték, hogy a
fogyasztok fogalmait a min8ségrdl az élelmiszergydrtdok nem értik meg elég
jol  ahhoz, hogy az élelmiszerfeldolgozds technikai kifejezéseire
leforditsdk. A szerzGk hangsulyozzak az érzékszervi elemzés fontossagat,
amellyel a fogyasztok szdmdra fontos tulajdonsdgok azonosithaték.
Ujabban az érzékszervi mindség koncepcidja a “szakértSk dltal diktaltb6l”
“fogyasztoorientalttd” alakult at (Stampanoni, 1994). Shewfelt ¢és
munkatarsai (1997) javasoltak egy “stratégiailag” 0j érzékszervi mindségi
megkozelitést fagyasztott élelmiszertermékek kifejlesztésében.

A HACCP-hez képest az SQCCP kidolgozasanak nehézségei két
forrasbol fakadnak. El6szor az elérendd cél, a széban forgd termék jo és
allando érzékszervi mindsége (mds kifejezéssel az érzékszervi “arany-
szabvany” termékspecifikus, minden élelmiszertipusra ¢és élelmiszerre
kiilon megfontoldst igényel. Mig az alacsony mikrobioldgiai vagy kémiai
szennyezettség kozods kritérium, addig univerzdlis érzékszervi kritérium
nem létezik.

Madasodsorban, a cél - az érzékszervi mindség - Osszetettebb, mint a
biztonsdgi eldirdsok. Az élelmiszerek érzékszervi profiljdnak meghatéro-
zasdhoz sok elemre van sziikség, és maga a profil is sokkal tobbvaltozos
jelenség, mint a mikrobioldgiai csiraszdm vagy egy adott kémiai szennyezd
szintje.

A fenti megszoritdsok ellenére, az SQCCP eljards a kutaté munka sordn
korvonalazodott, a sziikséges eljarasok és modszerek alapjait kidolgoztuk.
Alkalmazhatésdgukat ipari é€s féliizemi méretekben is ellendriztiik. Bar
specidlis termékek példdin dolgoztunk (margarin és gyiimdlcsnektdr), de
egész 1d6 alatt tudatiban voltak annak, hogy a rendszer 4ltalanosabb
dimenzidju lesz.

A rendszer tobb elembdl vagy 1€épésbol all, amit egymadas utan kell
megoldani:

1. 1épés - A termék optimalis (cél) érzékszervi profiljadnak meghatarozasa
gondosan definidlt kritériumok alapjan (a f6 kritérium a magas
élvezeti érték).

2. 1épés - A fogyasztéi kedveltség szempontjdbol kulcsfontossdgi
érzékszervi jellemz8k meghatdrozdsa.

3. 1épés - A késztermék érzékszervi mindségét potencidlisan befolydsold
kritikus pontok (nyersanyag, adalékok, feldolgozas) azonositédsa.
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4. 1épés - A nyersanyagoknak és egyéb adalékanyagoknak az érzékszervi
mindségre €és a termék elfogaddsara gyakorolt mindségi é€s
mennyiségi hatdsvizsgdlata a tényleges kritikus pontok
azonositidsa céljabol.

5.1€pés - A termék érzékszervi minGsége napi ingadozdsanak nyomon
kovetése, parhuzamosan mérve az Osszetételi és feldolgozasi
tényez6k ingadozdsat, beleértve a valdédi kritikus szabdlyozési
pontok igazoldsat.

A cél - az optimalis érzékszervi profil

Az elérend6 optimélis érzékszervi profil pontos definidldsa alapvets a
hatékony SQCCP kidolgozasdhoz, ezért a rendszer e 1épésére kiilonleges
figyelmet forditottunk.

Az optimdlas kritériumainak vilagosnak kell lenniiik. Esetiinkben ,a
piacon versenyz6 termékek koziil a legjobb” a kiindulédsi pont az optimélis
érzékszervi profil definidldsdra. Megjegyzendd, hogy kiilonb6zd
kritériumok haszndlhatdk, példdul: a legjobb (a fogyasztéi kedveltséggel
kifejezve), ami az adott gyartovonalon az adott nyersanyagokbol
eldallithatd; vagy a fogyasztdk egy adott csoportja szdmadra a legjobb (ha a
fogyaszt6i kedveltség szegmentalddik), de mas 1is. Az alkalmazott
optimdlasi kritériumtol fiiggéen, az elemzendd anyag (minta) kiilonb6zd
lehet, és a kedveltség elemzési irdnya a profil tulajdonsdgok un.
preferencia-térképre vald vetitése kiilonb6zd aspektusokat érinthet.

A kedveltség feltérképezésével végzett elemzés (Greenhoff és MacFie,
1994) a péarhuzamosan végzett érzékszervi profilleirassal hatékony
technikdnak bizonyult. Hogy meghatdarozzuk a fogyaszto-orientdlt optimélis
érzékszervi profilt, a lengyel élelmiszerpiacon piacmeghatdrozé poziciéban
levé nagy és alacsony zsirtartalmd margarinokat és kevert margarinokat
vizsgaltuk kodoltan két egymast kovetd évben (1995 és 1996), kiilonb6zd
életkoru, iskolazottsdgu és lakohelyl  héaziasszonybol 4allé fogyasztoi
csoporttal. A szocidlis tényezdk nem befolydsoltdk a mintegy 100 fGs
fogyasztéi csoport eredményét. A kor bizonyos befolyadst gyakorolt; az
1désebb csoportba tartozé fogyasztdok hajlamosabbak voltak a fiatalokhoz
képest magasabb kedveltségi pontokat adni, az utobbiak tehat kritikusabban
alltak hozza és szignifikdnsan alacsonyabb pontokat adtak.

A kedveltségi térkép a preferencidk eloszldsat vildgosan megmutatta: a
fogyasztok szegmenticidja kicsi volt, a fogyasztok tobbsége homogén
preferencidjaval rendelkezett. Ugyanezeket a mintdkat megvizsgdlta egy
képzett szakért6kbdl 4ll6 birdlobizottsdg is a mennyiségi leird elemzés, a
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profil mddszer alkalmazédsdval. A vizsgdlt margarinok preferencia térképen
valé termékeloszlds dabrazoldsa, korreldltatva a birdlobizottsag 4ltal a
tulajdonsdgokra adott érték atlagaval, lehet6vé tette annak megallapitasat,
mely tulajdonsdgok hatdrozzdk meg dont6en a fogyasztéi kedveltségi
dontéseket. Els6dleges fontossdginak bizonyult a természetes vajra
emlékeztets illat €s iz, valamint a hidrogénezett olaj illata és ize. A szin, az
olajszerli szag, az édes, savanyu és sOs iz jelent0s vdaltozékonysdgot
mutatott, ugyanakkor hatdsuk a végsd érzékszervi mindségre és a
fogyasztdi kedveltségre csak méasodlagos befolydst gyakorolt.

Az elemzések eredményeképpen kvantitativ €s félkvantitativ mddon
definialtuk a margarin ,,célzott profiljat” a kovetkezd6k szerint:

¢ legyen jellegzetes természetes vaj illata és ize, amely mellett legyen
jelen gyengén az édes és a savanyu jelleg az izben; a ,,parfiimos” vagy
,mesterséges” vajillat (diacetil-szerd) elkeriilend§ vagy alacsony
szinten tartando;

¢ a hidrogénezett zsir és olajos iz és szag lehetdleg kis intenzitdsd legyen;

¢ a szin emlékeztessen a vaj halvdny sarga szinére, de a fogyasztok tag
intenzitdstartomdanyt tolerdlnak, ami még nem befolydsolta a kedveltség
mértékét;

¢ sOs iz ne vagy csak csekély mértékben legyen érzékelhetd, de a nagyobb
s6ssdg (mint a skandindv tipusd margarinokban) csdokkentheti a kedvelt-
ség mértékét;

¢ az olvadékonysdg legyen teljes és gyors, de a margarin ne vonja be a
szajpadlast.

A fogyaszté-orientdlt célzott érzékszervi mindség definidldsédra
alkalmazott megkozelitést az 1. 4bra mutatja be.

Osszpontositas a kulcsfontossagi jellemzékre

Az SQCCP gyakorlati megvaldsitdsa lizemi kornyezetben megkoveteli a
modszertan leegyszerlsitését. Fdleg azokra a tulajdonsagokra kell
Osszpontositani, amelyek kritikusak a termék végsé mindsége és a
fogyasztoi kedveltség szempontjabol. Erre a célra valasztdasi kritériumként
alkalmaztuk az egyes jellemzdk szorasat és esetleges szoros Osszefliggését
a fogyasztol kedveltségi értékkel. Az ilyen Osszefiiggés grafikus abrdzolédsa
nagyon hasznosnak bizonyult az Osszefiiggés szorossdgdnak, alakjanak és
az esetleges klaszterképzés vizsgdlatira. Emlékeztetiink arra, hogy az
élvezeti értékek nemlinearis (altaldban parabolikus) fiiggvényei az
érzékszervi jellemzOk intenzitdsdnak, ha a mintdkat nagy szoOrastarto-
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méanyban vizsgdljuk. Mivel mi viszonylag szlik terméktartomdnyt vizsgal-
tunk (mindegyik kielégit6 vagy jo élvezeti értékid), a gorbének csak egy
részét hasznaltuk, amire alkalmazhatd a linearis megkozelités.

A fogyasztoorientalt érzékszervi
termékmindség
- Arany Szabvany -
koncepciodja

—

A kérdéses termék és f0 piaci A fogyasztoi vizsgélattal azonos
versenytarsainak fogyasztoi terméksorozat mennyiségi leiro
preferenciaja elemzése (profilleiras)

~. —

Az eredmények kombinalasa a fogyasztoi adatok
alapjan; az egyes tulajdonsagok ravetitése a
termékekrol készitett kedveltségi térképre

A kedveltségi térkép elemzése: az érzékszervi
minéségért és a fogyasztdi kedveltség
valtozasaért felelés fontosabb tulajdonsagok
meghatarozasa

1. abra: Az SQCCP rendszer fobb 1épései

A margarinok esetében a kovetkezd illat- €s iztulajdonsdgok tintek
kritikusnak a termék élvezeti értékére: természetes vaj (pozitiv) és
hidrogénezett zsir és olajos (negativ). Ez komplex formaban is kifejezhetd,
a kovetkezOképpen: a vajas/hidrogénezett olaj arany szorozva a vajszerd
illat vagy aroma intenzitasaval. Az ilyen Osszetett jellemzd8k erds pozitiv
korrelaciot mutattak a fogyasztéi kedveltségi pontszdmmal, melyek
alkalmasak a termék monitorozdsara.

Az olyan tulajdonsdgok, mint a szin és a sOssdag, jelentlsen
differencialtdk a mintdkat, mindazondltal nem (vagy csak kevéssé)
befolyasoltak a termék élvezeti értékét. Ez azt jelenti, hogy a tulajdonség
ingadozdsa nem egyetlen kritériuma a fogyasztor kedveltségi fokot
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befolydsolé kulcsfontossdgi jellemzSk kivédlasztdsdnak. A maésik a
szignifikdns (pozitiv vagy negativ) korreldci6 a fogyasztéi pontszadmmal.

Lehetséges kritikus pontok a receptiraban és
technol6gidaban

Ha meghataroztuk az optiméalis profilt, a technoldgiai folyamat gondos
feliilvizsgdlatdaval és részletes leirdsdval azonositani kell azokat a potenci-
alis kritikus pontokat a nyersanyagban, komponensekben, adalékanyagok-
ban és gyartasi paraméterekben, amelyek Osszefligghetnek a kulcsfontos-
sagu tulajdonsagokkal és a késztermék érzékszervi minGségével.

El6zetesen tandcsos altaldnosabban megfontolni, hogy a vizsgdlt termék
milyen élelmiszertipushoz tartozik (az érzékszervi mindségre gyakorolt
esetleges hatdsa miatt). A megvdalaszolando6 kérdések a kovetkezdk:

1. Milyen bonyolult a termék nyersanyag-0sszetétele?

2. Milyen a nyersanyag feldolgozottsdgi foka a termékbe keriilése el5tt?

3. Tartalmaz-e a termék funkcionalis vagy egyéb adalékokat?

4. Milyen a gydartds (folyamatos vagy szakaszos)?

A fenti kérdések szisztematikus megvdalaszolasaval a figyelem és
ellendérzé6 tevékenység a legérzékenyebb kritikus pontokra fordithaté.

A  margarin gyartdsdndl kritikus a gydrtévonalra juttatds eldStt a
funkciondlis adalékok ¢és komponensek szakaszos el8készitésében
mutatkoz6 kovetkezetlenség. Ennek eredménye olyan tulajdonsdagok
ingadozdsa, mint a szin, a s6ssdg és bizonyos mértékig a vajszerd iz. A
gyartds tobbi része folyamatos ¢és automatikusan szabdlyozott olyan
paraméterekkel, melyek befolyédsa, ha egydltalan okoztak valami szOras-
ndvekedést, akkor az igen kicsi volt.

A termék receptiravaltozasanak mindségi és mennyiségi
hatasa az érzékszervi mindségére

A margarin nyersanyaga és mdas komponensei mindségingadozasdnak
hatdsat a termék érzékszervi mindségére csak féliizemi kisérletekben tudtuk
vizsgdlni. A nagyiizemi kisérlet csak kismértékben volt lehetséges a
korldatozott manipuldldsi tartomdny és a technoldgiai paraméterek
véiltoztatdsdra adott vdlaszban mutatkozo6 tehetetlenség miatt. Az utobbit a
berendezés nagy mérete okozta. A megfelel6en megtervezett (faktorialis,
részleges faktoridlis) féliizemi kisérletek pontos informédciét adhatnak a
kérdéses wvariabilitdsi tényez6 (példdul nyersanyag, emulgedldszer,
szinezGanyag, aroma stb.) mindségi és/vagy mennyiségi hatasarol az
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ellendrzott, ,,redlis” helyzetre vonatkozdan, beleértve kolcsonhatdsukat a
vizsgdlt termék mdés Osszetevdivel is.

Megtigyelték, hogy olyan termékekben, mint a margarin, a késztermék
mindségére sokkal kritikusabb hatdssal van az adalékanyag (pl. aroma)
minésége, mint a mennyisége. Erre példaként felhozhaté a héarom
véiltozoval (egyik koziilik kétféle aroma) két szinten végzett féliizemi
kisérlet eredménye. Egy ilyen hatékonyan megtervezett kisérlet, amit a
kisérleti mintdk fogyasztdéi és/vagy szakértdi profil vizsgdlata, valamint a
kapott eredmények f6komponens-elemzése kovet, a legtobb esetben fontos
informédcioét nyujt a termékreceptira megtervezésére és a komponensek
mindségének a késztermék érzékszervi mindségére gyakorolt hatdsarol.

A gyartasi folyamat napi monitorozasa

Az adalék kémiai és fizikai jellemzd6i (esetleges kritikus pontok) és
érzékszervi hatdsuk kozotti 0sszefliggésrdl értékes informdciot nyerhetiink,
ha az érzékszervi tulajdonsdg(ok) ingadozédsat rendszeresen megfigyeljiik,
és parhuzamosan miszeres méréseket is végziink. Ezt bemutaté példa a két
sz4allitotol szarmazo kétféle atészterezett zsiradék szilardfdzisu zsirtartal-
manak (atlag és eloszldsi tartomany) Osszefiiggése, amely az olvadékony-
sagban jelentds kiilonbséget eredményezett, holott mindkét zsiradék
megfelelt a garantdlt technikai specifikdcidoknak.

A termékosszetevék és a késztermék érzékszervi mindsége kozotti
Osszefiiggés vizsgalatanak fenti két mdédszerét a 2. dbra mutatja.

Modszertani vonatkozasok

Az SQCCP kifejlesztése sok kérdést vetett fel az analitikai mdédszereket
és eljardasokat, valamint az adatfeldolgozast illetéen. Ezek némelyikét a
projekt sordn megoldottuk, méasokat csupdn azonositottunk, melyeket még
tovabbi vizsgdlatok sordn kivdnunk tisztazni.

Vildgos, hogy az érzékszervi elemzés, kiilondsen pedig a mennyiségi
leir6 analizis a f6 eszk6z az SQCCP rendszer megvaldsitdsdhoz. A mdédszer
jol ismert, reprodukdlhatdosdgit és érzékenységét azonban az egyes
érzékszervi laborokban egyénenként kell ellendrizni.

Az egyik legfontosabb kérdés az érzékszervi bizottsdgok (és az egyéni
birdlok) kalibrdldsa a leiré analizisben. Bar dltaldnosan elismerik, hogy az
ilyen kalibrdciéhoz szabvanyositott eljardsra van sziikség, ilyen azonban
ma még nem létezik. A kiilonb6zd érzékszervi laboratériumokban a birdlok
szlirése és kalibrdldsa kiilonboz6 referenciaanyagok alkalmazdasdval a
laborvezetSk egyéni tuddsatdl és tapasztalatdtol fiigg. A fenti helyzet
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kiilonbozik a kémiai analizisétSl, ahol a kémiai laboratériumok analitikai
mindségbiztositisadhoz nemzetkozileg elfogadott részletes hatékonysdgvizs-
gilati munkaleirdsok 4llnak rendelkezésre. Minden bizonnyal ilyen
formdlis hatékonysdgvizsgélati leifrdsra van sziikség az érzékszervi
laboratériumok szdamara is.

Osszefiiggés a késztermék dsszedllitasa és gyartasi
paraméterei, valamint érzékszervi minésége kozott

— ™~

Féllizemi vizsgalatok Az ipari gyartas monitorozasa
A nyersanyag, komponensek, - az érzékszervi tulajdonsagok
adalékanyagok min6ségi és/vagy valtozasanak, valamint
mennyiségi valtozasanak hatasa a - a kémiai és fizikai jellemz6k
késztermék érzékszervi minéségére valtozasanak parhuzamos
(valtozasok széles tartomanyban) megfigyeléséhez
v
Az egyes anyagok mindségének Az érzékszervi minéségrol
és a gyartasi paramétereknek tajékoztatd miiszeres mérések
jelentésége a végtermék keresése: a kémiai és fizikai
érzékszervi minésége jellemz0k és az érzékszervi
szempontjabol tulajdonsagok valtozasanak
korrelacioelemzése

. /

Osszefiiggésvizsgalatok

¢ a végso érzékszervi minGség szempontjabdl kritikus (kulcsfontossagu) tulajdonsagok,
valamint

¢ a kulcsfontossagu érzékszervi tulajdonsagok és a kémiai és/vagy fizikai paraméterek
kdzott

2. abra: SQCCP rendszerben alkalmazott 6sszefiiggésvizsgalatok

Egy mdésik mddszertani kérdés a félkész termékek érzékszervi
mindségének értékelése, ami kozvetleniil vagy valdszintibben kozvetetten
(milszeresen) végezhet6 el. Ha kozvetleniil végzik, specidlis minta
el6készitési eljardst (altalaban hordozodra felvitelt) és specidlis kodstolasi
technikdt igényel. Ha miiszeresen végzik, el6zetesen meg kell dllapitani a
miszeres mérés informdcidértékét és érzékenységét a félkész termék
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érzékszervi tulajdonségait illetSen, valamint az ingadozdast is. Kiilondsen
fontos mennyiségileg meghatdarozni azt a megengedhetd tlréshatart, ami
nem befolyasolja a késztermék érzékszervi minGségét.

A miszeres modszerekkel 4ltaldban az a helyzet, hogy sok adatot
eredményeznek, de az adatok jelentése és Osszefliggésiik a fogyasztoi
kedveltség szempontjabol fontos tulajdonsdgokkal kétséges. E mdodszerek
informativ erejének szisztematikus ellenGrzése még szintén részletesebb
vizsgdlatra szorulé problémakor.

A 3. abran foglaltuk 6ssze azokat a mddszertani problémaékat, melyek az
SQCCP kidolgozédsa sordan meriiltek fel.

Az SQCCP rendszer mddszertani

vonatkozasai
erZ]ekszerVi miszeres
moédszerek moédszerek
késztermékre: nyersanyagokra és
e ’ kifejlesztend6 és _ _ o
ismert ellenérzends . Mllyer) informéaciot
\ szolgaltat?
/ ¢ Korrelaciéban vannak-e
analitikai mintakészitési az eredmények az
fogyasztoi (QDA profil) e'JaraSbl(? hordozo érzékszervi mindség
szabvanyositott problemaja); ingadozasaval?
o amAlat alibr eljarasok a minta g
vizsgalati eljaras, >saalatara: . -
kedveltség- || adatfeldolgozas vizsgalatara ¢ Milyen érzékenyen
vizsgalat ||és-érielmezésaz || €rzekszenvi/ tukrozik az erzekszervi
mUszeres 21t 74
- . e valtozasokat?
SQCCP-hez osszeflggesek

3. abra: Az SQCCP rendszer modszertani kérdései

Az elvégzett vizsgalatok eredményeképpen a HACCP-vel bizonyos fokig
analog, SQCCP elnevezés - preventiv jelleg - érzékszervi mindGség-
biztosité rendszerként korvonalazddott. A modszer és az altalanos
koncepci6  hatékonynak bizonyult a projekt ipari  partnerének
margaringydarté lizemében a margarin stabil, jo érzékszervi mindségének
biztositdsara.

36 Elelmiszervizs galati Kozlemények, 44, 1998/1



Kiemelend6, hogy a HACCP-vel egyiitt az SQCCP is beleillik a
mindségbiztositds egy dj, 4ltaldnosabb ,Mindség Analizis Kritikus
Szabdlyozasi Pontok” (QACCP) koncepciéjdnak keretébe és Osszhangban
all a TQM teljes kortd mindségmenedzsment filoz6fidjaval.

Mindez nem jelenti, hogy az eljards készen &all barmely élelmiszer vagy
ital érzékszervi mindségbiztositdsdnak megvaldsitdsara. Az elsd 1épések
megtorténtek; tovabbi kutatdsra van sziikség, kiilonésen az SQCCP
modszertanat illet6en, ahogy azt az el6bbiekben jeleztiik.
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Beszamol6 a ,,Kémia és taplalkozas”
cimi ankétroél

A Magyar Tudomédnyos Akadémia Kémiai Tudomdnyok Osztidlya 1998.
februar 27-én a ,,Kémiai és Tapldlkozds” témakorben ankétot tartott. Az
ankét része ,,A magyar nemzetkozi stratégiai alternativdi a tudomadnyos
tdrsadalom szolgdlatidban, a XXI. szdzad technoldgidinak természet-
tudomdnyos megalapozdsa” rendezvénysorozatnak. A Hollé Janos, az MTA
rendes tagja vezette tudomdnyos {iilésszakon, amelyen mintegy 80
tudomdnyos kutatd, egyetemi oktatd, ipari és élelmiszerellen6rzd
szakember jelent meg, 5 el6adéas hangzott el. Az elhangzott el6adasokrdl az
Osszefoglalok kozzétételével szeretnénk tdjékoztatni a szélesebb szakmai
kozvéleményt.

Biacs Péter, a kémiai tudomdny doktora, a Kozponti Elelmiszeripari
Kutat6 Intézet f6igazgatdja, egyetemi tandr a

,Kémiai szempontok az élelmiszeripari
gyartmanyfejlesztésben”
cimmel tartott el6adast.

Az élelmiszerekkel kapcsolatban 3 alapvetd szerepet kiilonboztetiink
meg: tapértéket adod, élvezeti értéket biztosité és egészségmegdrzd
funkciot. Ezek mindegyike fontos a fogyasztoknak, életkortdl,
foglalkozéastdl, szocidlis helyzetté§l fiiggéen mds-mds mértékben. Az
élelmiszerek energiahordozo6 tulajdonsdga a mindennapos fogyasztast teszi
sziikségessé, az élvezeti érték szempontjdbdl Iényegesek a szin, a textira és
mas fizikai jellemz6k, mig a betegség-megel6z8 szerepe bizonyos
OsszetevOknek mar bioldgiai (élettani) megkdzelitést igényel. Az
élelmiszertudomany ezért mind az  élettelen, mind az €16
természettudomdanyokra épit, amikor anyagtudomdanyi vizsgdlatokat végez,
hiszen az élelmi anyagok sériilése, deformalddasa fizikai szempontokat, a
szennyezO6dés és Osszetétel vdltozds kémiai megkozelitésmodot feltételez,
mig az élelmi anyagok fert6z6dése (higiénés romldsa) vagy biotechnoldgiai
(fermentdcids) dtalakitdsa a bioldgia (mikrobioldgia) teriiletére esik.

Az élelmiszerek elGallitasa, az élelmiszer alapanyagok feldolgozasa
fizikai, kémiai és bioldgiai mdédszerekkel egyardnt torténhet. A gydrtdsi
eljarasok kozott taldlunk hékezelést (sterilezés, paszt6rozés), mélyhités €s
gyorsfagyasztdst, nagy nyomdsud technikdkat, elektromdgneses és mads
besugirzdsos  kezeléseket és fermentacios (enzimes, mikrobas)
technolégidkat. A gyartméanyfejlesztés torténhet az ugynevezett makro-
OsszetevOk (fehérjék, zsirok, szénhidratok) oOsszetételének modositdsdval
(pl. fehérjeduisitds) vagy a mezo-0sszetevdk (adalékanyagok) hozzdaddsdval
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és végiil mikro-dsszetevék (vitaminok, dsvdnyi anyagok) adagoldsdval.
Mindhdrom nagysdgrenden sziikség van az Osszetevdk megbizhato
mérésére, meghatdrozdsdra (mintavétel és analizis), valamint pontos
adagoldsédra és egyenletes eloszlatdsara.

A fogyasztok igényeit az ugynevezett élelmi-lanc (termelS-feldolgozo-
kereskedl6-fogyaszté) minden 1épésében ¢és egymasra épiilve kell
figyelembe venni, 1igy a kémiai mddszerekkel meghatdrozhaté
szennyezéseket, azok eredetét meghatdrozni. A természetes eredetd,
kornyezetb6l szdrmazd szennyezések mellett azonban egyre inkdbb
szamolni kell a termesztés, tenyésztés sordn alkalmazott vegyszerekkel
(kemizalés) a feldolgozé gépek anyagdbdl eredd fémszennyezddésekkel, de
féleg a csomagoldanyagokbdl az érintkezd feliileteken az élelmiszerekbe
keriil6 anyagok felddsuldaséaval.

Kiilon megkozelitést érdemelnek a szallitas, raktdrozds sordn fellépd
hatdsok és végiil a fogyasztékndl (hdztartdsokban, vendéglatéhelyeken,
kozétkeztetésben) fellépd harmadlagos szennyezddések. A kémidval
szembeni ellenérzést fokozzdk a hamisitdsok, az élelmiszermérgezések és
a fogyasztok megtévesztése, mellyel szemben az Osszetétel pontos
megaddsdval, az élelmiszer cimkék (drujelzések) gondos elkészitésével és a
tapldlkozési jelolésekkel (napi adag kiszamithatd feltiintetésével) lehet
védekezni. Az élelmiszermérnokok képzésében a kémiai szempontok
lényeges helyet foglalnak el, de nagy szdmban dolgoznak az élelmi-
szeriparban vegyészek és vegyészmérnokok is, akiknek szakismeretei
nélkiilozhetetlenek a megbizhatdé €s biztonsagos élelmiszerek eldallitdsa-
ban. Az élelmiszerbiztonsdg kovetelményeinek betartdsa ugyanolyan
jelentds, mind a min&séggel kapcsolatos elvardsok, ezért az Elelmiszer-
torvény és a Magyar Elelmiszerkonyv, valamint a nemzetkozi szabvanyok
(Codex Alimentarius, ISO, EN) a kémiai szempontokat is érvényesitik.

Gaal Odén, a biolégiai tudomény kandiddtusa, az Orszdgos Elelmiszer-
és Tapldlkozédstudomanyi Intézet fGosztalyvezetlje

»Az élelmiszerkémia és a taplalkozastudomany kapcsolata”

el6addsdnak Osszefoglaldja szerint a tapldlkozastudomany Osszefliggéseket
keres a lakossdg tdpldlkozdsa és egészségi dllapota kozott, mivel régota
ismert, hogy az egyes betegségek kialakuldsdban az elfogyasztott ételek
mennyisége és Osszetétele jelentds szerepet jatszhat. Az Osszefiiggések
felismerése alapot nyujt a tdpldlkozasi ajanlasok kidolgozédsahoz.

Eteleink igen soktipusi anyagot tartalmaznak, és ezek a kiilonbozd
hogy az egyes anyagok hatdsat felismerjiik sziikséges, hogy minél
pontosabban ismerjiik a jelenlevé anyagok mennyiségét és szerkezetét.
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Az élelmiszerkémia a kémia fejlédésével egyliitt alakult ki. Elég utalni
néhany vegyiilet nevére pl. ecetsav, almasav, citromsav.

Az élelmiszerek Osszetételével kapcsolatos vizsgdlati eredmények egy
részét a tdpanyag Osszetételt a tdpanyag-tablazatokban teszik kozzé.

A régebbi tdbldzatokban adatokat taldlunk a fébb komponensekre, a
fehérje, szénhidrat és zsir O6sszmennyiségére. Amint kideriilt az, hogy az
egyes fehérjék, szénhidrdtok, zsirok hatdsa kiilonb6z6 lehet, az
élelmiszerrel foglalkoz6 vegyészek feladatuknak tekintették, hogy az
emlitett f6bb vegyiilet csoportok szerkezetét jobban megismerjék és leirjak.
A részletesebb szerkezet ismeretében a tdpldlkozastudomdny egyéb dgainak
mivelS6i lehet6séget kaptak arra, hogy az élelmiszerek egyes
komponenseinek hatdsat vizsgdlhassdk. Ehhez természetesen sziikséges az
analitikai kémia udjabb és djabb eredményeinek és egyre tobbet tuddé -
sajnos igen draga — technikai eszkdzeinek igénybe vétele.

Néhéany példa: A zsirokkal kapcsolatban ma is elsé kérdés a mennyiség.
Azonban nem mindegy, hogy a zsirok nagy csoportjdn beliil milyen
vegyliletek, viaszok foszfolipidek, trigliceridek stb. vannak jelen, de a
zsirsavakbol és glicerinbdl 4ll6 trigliceridek esetében is fontos, hogy
milyen zsirsavakbdl épiilnek fel.

Az ember szervezetének sziiksége van olyan zsirsavakra is, amelyeket
nem képes elGdllitani. Ezeket a vitaminokhoz hasonléan, de azoknal
nagyobb mennyiségben, a tapldlékkal kell elfogyasztani. Ma mar
rendelkeziink olyan analitikai eljardsokkal, amelyek lehet6vé teszik az
egyes zsirsavak elvdlasztdsat, azonositdsat €s mennyiségi meghatdrozisat.

Hasonlé a helyzet a fehérjéket felépit6 aminosavakkal is. A tdaplalék
fehérjékben el6fordulé 20 aminosav koziil 10 un. esszencidlis aminosav.
Mivel ezeket nem tudjuk el&dllitani, sziikséges olyan fehérjéket
fogyasztani, amelyekben jelen vannak az esszencidlis aminosavak. A
tapldlkozési szakemberek mdar a mult szdzadban is tudtdk, hogy kiilonbség
van az egyes fehérjék bioldgiai értékében. Ennek a kiilonbségnek a fehérjék
Osszetételében rejlé magyardzatit az élelmiszerkémiai vizsgdlatok adtdk

meg.

A szénhidriatok néven Osszefoglalt vegyililetcsoportnak ugyancsak
nagyszamu képvisel6jét lehet megtaldlni az élelmiszerekben. Ezek
vizsgdlata azért jelentds, mert ismertté valt, hogy szerepiik és hatdsuk
igencsak eltérd.

A kémiai analitika fejl6dése lehetGvé tette, hogy igen kis mennyiségben
(ng/kg) jelenlevd anyagokat, vitaminokat, mikroelemeket is mérni lehes-
sen. [gy lehetévé vilt ezek jotékony és esetleg kdros hatdsainak vizsgdlata.
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Az élelmiszerek kémiai Osszetételének vizsgdlata mellett igen fontossa
valt az élelmiszeripari €s konyhatechnikai folyamatoknak az egyes
élelmiszer komponensekre gyakorolt hatdsainak tanulmdnyozédsa. Nagyon
érdekes teriilet az esetleges karos hatdsok kivédhet6ségének felderitése is.

Az élelmiszer nyersanyagokban és késztermékekben tdrolds alatt
bekovetkez6 valtozdsok nyomon kovetése magétol értet6dGen igen fontos.

Az  eddigiekbdl taldan  dgy  tnik, hogy a problémdk a
tapldlkozdstudomany valamely mds szakteriiletén vetddnek fel és az
élelmiszerkémia segitségével valnak megoldhatéva. Ilyen esetek valdban
vannak. Nyilvdanvaléan a forditott eset is fenndll, addig nem lehet egy
anyag hatdsat vizsgdlni, ameddig azt fel sem fedezték.

Farkas Jozsef, az MTA levelez6 tagja, a Kertészeti és Elelmiszeripari
Egyetem tanszékvezetd egyetemi tandra az

o 7

,Elelmiszerkémiai szempontok a minéségmegorzési és
tartositasi modszerek fejlesztésében”

cimmel tartott eldadast.

Manapsag a fogyasztok kosaraba az élelmiszereknek kb. 75 %-a
valamilyen mdédon feldolgozott, tartésitott formdban keriil. Ennek az az
oka, hogy a vdrosiasodds folytdn térben és id6ben egyre jobban elkiiloniil
egymdstél az élelmiszer-nyersanyagok mezdgazdasdgi termelése és az
¢lelmiszerek fogyasztdsa (a vildg népességének mar kozel 50 %-a
varoslakd). Az élelmiszerek tdvolsdgi szdllitdsdnak és a szezonalitds
megsziintetésének igénye a veszteségek megeldzését, csokkentését teszi
sziikségessé: tartdsitast, mindségmegdrzést kovetel meg.

Altaldnosan elterjedt tartésitasi médszereink (hékezeléses konzervilis,
szaritds, fagyasztva tdrolds) kialakuldsa évszdzados-évezredes fejlédés
eredménye volt. Ezek a ma mar klasszikus moddszerek azonban nagy
energiaigénylek és megvdaltoztatjdk az élelmiszerek eredeti jellegét. A
modern fogyasztok a frisshez kozelallo, természetesebb jellegd,
vitaminjaikat jobban megd6rzott, ugyanakkor kevés konyhai munkat igénylg
€s jobban eltarthaté élelmiszereket kivannak. Az élelmiszerkutatds és az
ipar ezekre az ellentmonddé igényekre tekintettel a kiméletesebb, az eredeti
mindséget és jelleget jobban megdrz4, ugyanakkor kisebb energiaigényd
feldolgozési-tartésitdsi médszerek kidolgozasdval reagdl, amihez azonban
az élelmiszerek kémiai Osszetételének és a kiilonbozd eljardsok altal
eldidézett fizikai, érzékszervi és tapérték-valtozdsokat okoz6 kémiai
folyamatoknak az ismerete nélkiilozhetetlen. Az elS8addas az ezeken a
szempontokon alapuld fejlesztési irdnyokra mutatott be példdkat, utalva a
kémiai ismeretek és vizsgdlatok szerepére. A hdkezeléses tartdsitds
mindségkiméld moddjai egyrészt a nagyhdmérsékletd, rovid ideg tartd
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hékezelést megvaldsité, tugynevezett UHT-aszeptikus csomagoldsos
tartositds és a vakuum-csomagoldsban 100 °C-nal kisebb hémérsékleten
f6zott és hitve tarolt, ugynevezett ,sous-vide” termék készitése. A
,minimal processing” eljardsok a hitdtarolds és enyhe, onmagukban nem is
hatékony antimikrobds stressz-hatdsok (hurdle effects) egyiittes
alkalmazasa révén fejtenek ki eltarthatéosdg-novelést. Az élelmiszer-
tartdsitds 1Uj, nem-termikus, antimikrobdsan mégis hatékony fizikai
modszerei az ionizdld sugdrzdsok, valamint a nagy hidrosztatikus nyomaés
alkalmazdsai, amelyek minimadlis kémiai vdaltozdssal jarnak, illetve
szelektiv hatdsaik révén 1j funkciondlis tulajdonsdgok eldidézését is
magukban rejtik.

Az el6add zarszavaban kifejtette, hogy a kémiai, bioldgiai és fizikai
tudomdnyteriiletek ismeretanyagdnak Iétfontossdgu alkalmazésait jelentd
élelmiszerkutatds 1ényegesen tobb anyagi és erkolcsi tdmogatdst érdemelne.

Hoschke Agoston, a kémia tudomdny kandiddtusa, a Kertészeti és
Elelmiszeripari Egyetem tanszékvezetd egyetemi tanara

»A kémia kapcsolata az élelmiszer biotechnolégiaval”
cimd el6adédsdanak Osszefoglalojaban a kdvetkez8krdl szamolt be.

A biotechnoldgia interdiszciplindris jellege miatt szoros kdlcsdnhatasban
van szamos tudomdnyaggal, de fejlodésében fontos szerepe volt a kémiai
tudomdanyoknak. A kémia koriilhatdrolhatd kutatési teriileteinek folyamatos
specializalédésa és bdviilése kedvezden hatott a biotechnoldgia integracios
folyamatdra. Szdmos 0j tudomdnyteriilet jott 1étre (molekuldris bioldgia,
genetic engineering, protein engineering, biochemical engineering stb.),
amely kedvezGen hatott az élelmiszerbiotechnolégia el8relépésére is. Az
utébbi években hangsulyozott szerepet kapott az uUgynevezett Uj tipusu
élelmiszeripari termékek, gydgyhatdsu fermentdlt élelmiszerek elddllitdsa,
valamint a tradiciondlis élelmiszeripari technoldgidk olyan irdnyu
fejlesztése, amely biotechnoldgiai mdédszereket alkalmaz.

A géntechnoldogia az élelmiszer biotechnologiai fejlesztés egyik
kulcskérdése. Jelentds eredményeket értek el az élelmiszeripari termékek
mindségét befolydsold €s meghataroz6 komponensek anyagcsere utjainak,
genetikai  szabdlyozdsdnak  megismerésében, illetve a  genetikai
manipuldcioval torténd tOrzsjavitdas teriiletén (pl. tejsavbaktériumok
anyagcseréje, sor- és boréleszt6k aromatermelése, biogén aminok
szintézise, hipertermeld torzsek és termofil mikroorganizmusok
alkalmazésa).

A biotechnoldgiai mddszerek ipari alkalmazésa teriiletén elsGsorban a
fermentdcidos eljarasok fejlesztése (folyamatos technolégidk, korszerd
downstream miveletek, affinitdskromatografia, integrdlt rendszerek stb.) és
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a rogzitett biokatalizdtorok ipari 1éptékid bevezetése (pl. alkoholmentes sor
eldallitdsa, borok almasav tartalmanak bioldgiai csdkkentése, uj tipusu
édesitGszerek eldallitasa, bakteriocint és zimocint termeld starterkulturak
alkalmazdsa) jelentett jelentds eldrelépést.

A kornyezetvédelemben egyre er6s6dé tendencia az €16 kornyezet
tehermentesitése az élelmiszeripari melléktermékekként, hulladékként
keletkez6 szerves anyagoktél, illetve az djratermel6d6 biomassza
értéknoveld felhaszndldsara (biofuel). A biotechnoldgiai eljardsok
(mikrobiolégiai és enzimes biokonverzid, Ujrahasznositds, rogzitett sejtek,
koimmobilizacid) realis lehetdséget biztositanak a fenti feladatok ipari
méretl, gazdasdgos megvaldsitdsara.

Salgé Andras, a kémia tudomény kandiddtusa, a Budapesti Miszaki
Egyetem tanszékvezetd egyetemi tandra elfaddsdt a kovetkezd cimmel
tartotta meg:

,»,Analitikai modszerek szerepe az élelmiszerek osszetételének
vizsgalataban és eredetjellemzésében”

Az el6adds attekintette az élelmiszervizsgdlatokban leginkdbb
alkalmazott kémiai analitikai modszereket, azok fontosabb fejlédési
tendencidit. Az élelmiszerek makro- és mikrodsszetételének kémiai
viltozékonysdga rendkiviil nagy, kiilonds tekintettel az alkalmazhat6
vizsgdlé médszerek korldtaira.

Az Osszetétel-vizsgdlat megbizhatosdgat alapvetSen meghatdarozo
mintavétel és mintaelGkészités specidlis kérdéseire, valamint a
mintacsdkkentés, vizsgalati 1d6 és koltségcsokkentés modszerei €s a mikro
modszerek kidolgozdasdnak lehetdségeire az el6ado részletesen kitért.

Osszefoglalta a miszeres moédszerek fejlédésének 1j irdnyait és
siulypontvaltozdsait a kémiai moddszerek mellett a biokémiai. fizikai,
molekulédris és bioldgiai eljarasok tekintetében és elemezte az érzékszervi
vizsgdlatok fontossdgat az élelmiszervizsgdlatokban.

Réamutatott azon mddszerekre is, amelyek elsGsorban a bioldgiailag aktiv
komponensek kimutatdsdnak specifikussdgat javitjdk, s amelyek mint gyors
eljarasok a min6ség €s a technoldgiai biztonsag javitdsat szolgaljak.

Az élelmiszerek minGségét meghatdrozo, eredetvizsgdlati modszerek és
méréstechnikdk kémiai, molekularis bioldgiai, reoldgiai és roncsolasmentes
fizikai valtozatai, illetve azok egyes gyakorlati alkalmazdsai szintén
részletes ismertetésre keriiltek.

Molndr Pdl
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A magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos
érvényes eloirasok jegyzéke

ELELMISZER

1995. évi XC. térvény
az élelmiszerekrdl

40/1995. (XI. 16.) FM rendelet
a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd elSirdsairdl
Moédositas: - 30/1996. (XI. 5.) FM rendelet
- 27/1997. (IV. 25.) FM rendelet

1/1996. (1. 9.) FM-NM-1KM egyuttes rendelet
az élelmiszerekrdl sz616 1995. évi XC. torvény végrehajtasarol
Moédositas: - 35/1996. (XI. 30.) FM-NM-IKIM egyiittes rendelet

19/1997. (VII. 1.) IM rendelet
A védjegy bejelentés és a foldrajzi arujelz6re vonatkoz6 bejelentés
részletes alaki szabdlyairol

1/1998. (1. 12.) FM rendelet
a kivalo minGségl €s a hagyomdényos kiilonleges tulajdonsagu élelmiszerek
megfeleldségének tandsitasarodl

6/1980. (111.6.) MEM rendelet
az élelmiszeripari gépek higiéniai mindsitésérdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az aldbbi mdédosité rendeletet tartalmazza:
- 13/1981. (VIL.17.) MEM rendelet

41/1997. (V. 28.) FM rendelet
az Allategészségiigyi Szabdlyzat kiadds4rol

3/1989. (111. 12.) MEM-SZEM egyiittes rendelet
az élelmiszerek elddllitasanak és forgalomba hozataldnak élelmiszer-higiéniai
feltételeirdl

4/1978. (V1. 25.) EUM rendelet
az élelmiszerek artalmas vegyi szennyez6désének elharitdsarol
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mdédositd rendeleteket tartalmazza:
- 15/1982. (XII. 27.) EUM rendelet
- 8/1985. (X. 21.) EUM rendelet
- 32/1989. (XII. 22.) SZEM rendelet
Modbdositas: - 23/1991. (XII. 10.) NM rendelet
-9/1992. (V. 14.) NM rendelet
- 21/1993. (XI. 23.) NM rendelet
-4/ 1995. (1I. 8.) NM rendelet
- 24/1995. (VII. 14.) NM rendelet
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6/1978. (VII. 14.) EUM rendelet
az élelmiszerek élelmezés-egészségligyl mikrobioldgiai szennyez6désének
elhéritdséarol
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mddosito rendeleteket tartalmazza:
- 9/1986. (VIIL. 21.) EUM rendelet
Modositds: - 18/1995. (VI. 8.) NM rendelet

110/1997. (XI11. 30.) FM-PM-IKIM egyduttes rendelet
a mezdgazdasagi és élelmiszeripari exporttdmogatasok igénybevételének
eljarasi rendjérdl

16/1993. (VI1.11.) FM rendelet
a vagosertés dllami felvasarlasarol

2/1994. (1. 7.) FM rendelet
a szaraz, félszaraz, egyéb szarazkolbdsz és tartdsitott toltott hiskészitmény
tobblet-exporttimogatisarol

6/1994. (11. 11.) FM rendelet

e

az almasiritmény tobbletexport-tdmogatasardl
Modositas: - 21/1994. (IV. 29.) FM rendelet

9/1994. (I11. 10.) FM rendelet
vagosertések és vagoémarhdk vagds utdni minGsitésérdl
Modositas: - 5/1995. (IV. 13.) FM rendelet
- 11/1997. (1I. 28.) FM rendelet
- 77/1997. (111. 10.) FM rendelet

48/1994. (VII1. 14.) FM endelet
az 1993. évi cukorrépa-termesztéssel kapcsolatos tobbletkodltségek
csOkkentését szolgdld intervencids tdmogatdsrol

49/1994. (VIII. 3.) FM rendelet
egyes foldmuvelésiigyi miniszteri rendeletek hatdlyon kiviil helyezésérdl

50/1994. (VI111. 19.) FM rendelet
az anyajuh-allomény jelolésének agrarpiaci timogatdsarol
Modositas: - 67/ 1994. (XII. 28.) FM rendelet
16/1995. (VI. 1.) FM rendelet
az élelmezési célu buza €s takarmédnykukorica export intervencios
tdmogatdsarol
Moédositas: - 22/1995. (VI. 30.) FM rendelet
- 37/1995. (XI. 10.) FM rendelet

29/1995. (VII. 25.) FM rendelet
a tejtermékek export intervencidés tdmogatasarol

30/1995. (VII. 25.) FM rendelet
a Gyulai Haskombindt Részvénytarsasdg részére nyujtando intervencids
tdmogatasrol
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2/1997. (1. 8.) FM rendelet
a minGsitett juhtej felvasarlas utan igényelhetd agrarpiaci timogatas
feltételeirdl
5/1997. (1. 30.) FM rendelet
a tehéntej termékpdlya szabdlyozasarol
Modositas: - 102/1997. (XII. 15.) FM rendelet
1/1997. (1. 17.) IKIM rendelet

az élelmiszer-forgalmazas rend;jérdl
Médositds: - 47/1997. (IX. 10.) IKIM rendelet

56/1997. (VI1II. 14.) FM-IKIM-NM rendelet
az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirSl és modjarol

39/1997. (V. 23.) FM rendelet
a Fiiggetlen Allamok Kozosségébe kiszallitasra keriilG vagott csirke termékek
tobblet agrarexport tdimogatasarol
Moédositas: - 48/1997. (VII. 4.) FM rendelet
- 79/1997. (XI. 12.) FM rendelet

46/1997. (VI1. 25.) FM rendelet
az 1997. évi termési buza és kukorica kozraktari tarolasanak, valamint a
takarmédnysziikséglet megvdasarldsdnak tobblettdmogatasarol

56/1997. (VI1I11. 14.) FM-1IKIM-NM egyuttes rendelet
az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirSl és modjarol

58/1997. (VI1I11. 29.) FM rendelet

2 2

az 1998. évi termési élelmezési bliza garantalt dron torténd dllami
felvasarlasarol
61/1997. (1X. 10.) FM rendelet

az étkezési tyuktojassal kapcsolatos piaci beavatkozasrol

70/1997. (X. 11.) FM rendelet
az 1997. évi termési étkezési alma piacra jutasat eldsegitd timogatasrol

71/1997. (X. 11.) FM rendelet
az 1997. évi termésd ipari alma sdritményfeldolgozas céljara nyujtott
intervencids tdmogatasrol

81/1997. (XI. 21.) FM rendelet

7z 7 2

a vdgémarha garantdlt dron torténd 4llami felvasarlasanak lebonyolitidsdban
valé részvétel feltételeirdl

82/1997. (XI1. 21.) FM rendelet
a vagomarha garantdlt dron torténd dllami felvasarlasarol
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83/1997. (XI. 21.) FM rendelet
a vagosertés garantdlt aron torténd allami felvasarldsanak lebonyolitasdban
valé részvétel feltételeirdl

84/1997. (XI1. 21.) FM rendelet
a vagosertés garantélt aron torténd allami felvasarlasarol

86/1997. (XI. 26.) FM rendelet
a Magyar Takarménykd6dexrdl

87/1997. (XI. 26.) FM rendelet
a vagosertés mindségi termelésének intervencids tdmogatdsirol

94/1997. (XI. 28.) FM rendelet
a takarméanykukorica piaci zavardval 6sszefiiggd egyes intézkedésekrdl

95/1997. (XI. 28.) FM rendelet
takarmédnykukorica garantalt dron torténd allami felvasarlasaval osszefiiggd
egyes intézkedésekrdl

101/1997. (XI11. 15.) FM rendelet
a minGsitett juhtej felvasarlas utdn igényelhetd agrarpiaci timogatas
feltételeirdl
103/1997. (XI11. 15.) FM rendelet
a minGségi vagébaromfi termelés tdmogatdsarol
Modositas: - 10/1998. (II1. 31.) FM rendelet

105/1997. (XI11. 17.) FM rendelet
az 1997. évi termésd ipari alma, almas@ritmény elGdllitds céljabol tortént
felvasarlasahoz felvett hitelek kamattdmogatasardl

112/1997. (X11. 30.) FM rendelet
a tehéntej mindséghez kotott tamogatdsahoz

4/1998. (I1. 11.) FM rendelet
a takarménykukorica garantalt dron torténd dllami felvasarldsarol

11/1998. (I11. 31.) FM-PM-IKIM egyduttes rendelet
a mezdgazdasagi és élelmiszeripari termékek egyszerusitett palyazati
rendszerd exporttimogatasarol

SZESZ

19/1977. (XI11. 20.) BKM rendelet
a szeszesital arusitasanak korlatozasarol

Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mdédosito rendeleteket tartalmazza:
- 12/1986. (X1I. 10.) BKM rendelet
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1997. evi CIII. térvény
a jovedéki adorol és a jovedéki termékek forgalmazédsanak kiilonds
szabdlyairdl
Modositds: - 1998. évi XXIV. torvény

35/1997. (XI. 26.) PM rendelet
a jovedéki adordl és a jovedéki termékek forgalmazdsanak kiilonos
szabdlyairdl sz616 1997. évi CIII. torvény egyes rendelkezéseinek
végrehajtasarol

36/1997. (XI. 26.) PM rendelet
a zarjegy alkalmazdsédnak, a zarjeggyel val6 elszdmoldsnak a részletes
szabdlyairdl

43/1997. (XI1. 30.) PM rendelet
a jovedéki termékek veszteségnormairol

SZOLO - BOR

1994. évi CIlI. torvény
a hegykozségekrol
Moédositds: -1997. évi CXXII. torvény

1997. évi CXXI. torvény
a sz0l8termesztésrdl és a borgazdalkodasrol

106/1997. (XI11. 19.) FM rendelet
a szGl6termesztésrdl és a borgazdalkoddsrol sz616 1997. évi CXXI. torvény
végrehajtasarol

1994, évi XI. térvény
A Magyar Koztarsasag €s az Europai Kozosség kozott a bormegnevezések
kolcsonos védelmérdl és ellendrzésérdl, Briisszelben, 1993. november 29-én
alairt Megallapodds kihirdetésérdl

20/1996. (VI. 28.) FM rendelet

alkalmi bor készitésérol €s forgalomba hozatalarol

65/1997. (1X. 26.) FM rendelet
a palackozott és hordds sz&l6bor tobblet exporttdmogatdsarol

66/1997. (1X. 26.) FM rendelet
az 1997. évi borkészletek csokkentését elGsegitd borleparldsi intervencios
tdmogatasrol

1997. évi CIII. torvény
a jovedéki adorol és a jovedéki termékek forgalmazdsanak kiilonds
szabdlyairdl
Moédositds: - 1998. évi XXIV. torvény
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35/1997. (XI. 26.) PM rendelet
a jovedéki adordl és a jovedéki termékek forgalmazéasanak kiilonds
szabdlyairdl sz616 1997. évi CIII. torvény egyes rendelkezéseinek
végrehajtasarol

43/1997. (XI1. 30.) PM rendelet
a jovedéki termékek veszteségnormadirol

DOHANY

1997. évi CIII. torvény
a jovedéki adorodl és a jovedéki termékek forgalmazdsanak kiilonds
szabdlyairdl
Moébdositas: - 1998. évi XXIV. torvény

35/1997. (XI. 26.) PM rendelet
a jovedéki adorodl és a jovedéki termékek forgalmazédsanak kiilonds
szabdlyairdl sz616 1997. évi CIII. torvény egyes rendelkezéseinek
végrehajtasarol

36/1997. (XI1. 26.) PM rendelet
a zarjegy alkalmazdsédnak, a zarjeggyel val6 elszdmoldsnak a részletes
szabdlyairdl

36/1996. (XI1. 11.) FM-NM-IKIM egyduttes rendelet
a dohanytermékek eldallitasardl, forgalmazdsardl és ellenGrzésérdl

MINOSEG - FOGYASZTOI ERDEKVEDELEM

47/1968. (XI1. 18.) Korm. rendelet
a termékek mindségének tanusitasarol

37/1976. (X. 29.) MT rendelet
a gyogynovények és illdolajok vizsgalatardl, minGsitésérdl, forgalomba
hozatalardl és ellendrzésérol

4/1978. (I111. 21.) BKM rendelet
a vasarlok mindségi kifogdsainak intézésérdl
Moédositas: - 4/1993. (III. 26.) IKM rendelet
-47/1995. (X. 6.) IKM rendelet
- 37/1996. (VI. 28.) IKM rendelet
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2/1981. (1. 23.) BKM rendelet

a minGségvédelem egyes kérdéseirdl

Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mddositd rendeleteket tartalmazza:
- 9/1988. (IX. 24.) KeM rendelet
- 3/1989. (I1I. 26.) KeM rendelet

Modositas: - 5/1993. (IV. 15.) IKM rendelet
- 15/1993. (IX. 27.) IKM rendelet
- 15/1995. (V. 15.) IKM rendelet
- 50/1995. (X. 20.) IKM rendelet
- 35/1997. (V1. 27.) IKIM rendelet

2/1984. (111. 10.) BKM-IpM egyiuttes rendelet
a haszndlati-kezelési titmutatordl és a minGség tanisitasarol

95/1991. (VII. 23.) Korm. rendelet
a Fogyasztovédelmi Fofeliigyelségrol
Moddositas: - 129/1992. (IX. 3.) Korm. rendelet
- 20/1993. (1. 29.) Korm. rendelet
- 82/1995. (VII. 6.) Korm. rendelet
- 78/1996. (VI. 4.) Korm. rendelet

1993. évi X. torvény
a termékfelelGsségrol

22/1993. (VII. 1.) FM rendelet
az Eurdpai Ko6zosségek tagallamaiba kiszallitasra keriild, friss fogyasztdsra
szant gyiimolcs és zoldség mindségének kotelezd vizsgalatardl
Moédositas: - 51/1994. (VIII. 19.) FM rendelet
65/1994. (XI11. 24.) FM rendelet
az Orszagos Bormindsitd Intézetrdl
Moddositas: - 26/1995. (VII. 12.) FM rendelet

23/1995. (VII1. 12.) FM rendelet
az allategészségligyi €s élelmiszer-ellen6rzd allomasokrol

1094/1995. (1X. 29.) Korm. hatarozat
a KERMI Kft. alapitdsdnak engedélyezésérdl

49/1997. (VII1. 4.) FM rendelet
az Orszagos Mez6gazdasdgi Mindsitd Intézet feladat és hataskorének
megallapitasarol

1997. évi CLV. térvény
a fogyasztovédelemrdl
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SZABVANYOSITAS

54/1994. (X. 19.) FM rendelet
nemzeti szabvanyok kotelezd alkalmazasardl
Moébdositas: - 36/1997. (V. 16.) FM rendelet

30/1994. (XI. 8.) IKM rendelet
egyes nemzeti szabvanyok kotelezd alkalmazasardl
Modositas: - 1/1997. (1. 11.) IKIM rendelet

21/1994. (XI1. 23.) NM rendelet
nemzeti szabvanyok kotelezd alkalmazasardl
Moébdositas: - 5/1996. (I1. 27.) NM rendelet

1995. évi XXVIII. térvény
a nemzeti szabvanyositasrol

1995. évi XXIX. torvény

/////

KOZEGESZSEGUGY

2/1952. (11. 16.) EUM rendelet
a piaci €s utcai €élelmiszer-arusitas kozegészségligyi szabalyainak
megdllapitasa targydban

4/1961. (X. 14.) EUM rendelet
az élelmiszerforgalom kozegészségiigyi szabdlyainak megallapitaséardl

16/1982. (X11. 30.) EUM rendelet
a gombaval kapcsolatos kozegészségiigyi szabédlyokrol
Moédositas: - 9/1994. (IV. 29.) NM rendelet

1/1983. (11. 1.) EUM-BKM egydttes rendelet
a fagylalt el6éllitasanak és forgalomba hozatalanak kozegészségiigyi
szabdlyairdl

7/1984. (VI1I1. 1.) EUM-MEM egyuttes rendelet
a gombavizsgdlattal kapcsolatos szakképesitésrdl

1/1987. (1. 15.) EUM-BKM-KKM egydttes rendelet
a kiilfoldi élelmiszerek behozatalanak egészségiigyi feltételeirdl

1991. évi XI. torvény
az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalatrél

7/1991. (1V. 26.) NM rendelet
az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgélat szervezetérdl és
mikodésérdl
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EGYEB

1997. évi LVIII. térvény
a gazdasagi reklamtevékenységrdl

1993. évi VI. térvény
az agrarpiaci rendtartasrol

13/1993. (V. 28.) FM rendelet
a Gyulai Haskombinattdl torténd dllami felvasarlashoz nydjtott intervencids
tdmogatasrol

61/1994. (XI1. 8.) FM rendelet
a mez0- és erd6gazddlkodasi, valamint az élelmiszer-ipari tevékenységhez
kapcsolddo szakért6i mikodés engedélyezésével kapcsolatos eljarasrol

24/1995. (VI1I1. 12.) FM rendelet

a ndvényegészségiigyi és talajvédelmi dllomdasokrol
1995. évi XCI. térvény

az allategészségligyrol
1995. évi XCII. térveény

a takarmdnyok eldallitasardl és forgalomba hozatalarol
35/1995. (1V. 5.) Korm. rendelet

a vasarokrol és piacokrol

Modositas: - 5/1997. (1. 22.) Korm. rendelet

- 31/1997. (1I. 18.) Korm. rendelet

22/1996. (VI11. 9.) FM rendelet

az allatgydgydszati készitményekrdl

25/1996. (1X. 4.) FM rendelet
a takarményok elG4llitasarol és forgalomba hozatalardl sz616 1995. évi XCII.
torvény végrehajtasarol

55/1997. (VI1I11. 14.) FM-IKIM-NM-PM egyduttes rendelet
az egyes élelmiszer-ellendrzési igazgatdsi szolgdltatasokért fizetendd
dijakrél, valamint a dijak és a mindségvédelmi birsdg megfizetésének és

felhaszndldsdnak modjarol

64/1997. (1X. 16.) FM rendelet
egyes allategészségligyi vizsgalatok dijardl
Moédositas: - 93/1997. (XI. 28.) FM rendelet
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Kozponti Elelmiszeripari Kutato Intézet Elelmiszer Mindségiigyi Informacids Centrum hirei
1537 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO  Tel: 3565082 / Fax: 2741005

Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas eseményeirol

1/98 USA - Rendelet-tervezet a biotermelésrol

Nem kevesebb, mint 7 éves el0készitd munka utdn a Mez6gazdasagi
Minisztérium (USDA) 1997. december 15-én nyilvdnossagra hozott egy
terjedelmes rendelet-tervezetet a  bioélelmiszerek  eldallitdsar6l. A
dokumentum bioterméknek tekinti azokat a mez6gazdasdgi alapanyagokat,
amelyeket kizardlag természetes folyamatok utjan allitottak elS. Erre csak
olyan termdteriilet johet szoba, ahol legalabb 3 éve nem alkalmaztak tiltott
anyagokat. A gyomok, valamint a kérokozdék és a kartevék elleni védekezés
eszkozei kizardlag a megeldzés, a vetésvaltds, tovabba fizikai, mechanikai és
biologiai mddszerek lehetnek. Az organikus uton nevelt allatoknak nem
adhatok novekedés-serkentdk vagy antibiotikumok, amellett tulnyomorészt
biotakarmédnyokkal kell 6ket tdpldlni. Az USDA emlitett rendelet-tervezete
alapul szolgdlhat a bioélelmiszerek el6allitdsat, kezelését, jelolését és
tanusitasat részletesen szabdlyoz6 nemzeti szabvanyok kidolgozéasahoz.
Ugyanakkor némi aggodalomra ad okot, hogy a rendelet-tervezet nyitva hagy
olyan kérdéseket, mint: besugdrozhaté-e a bioélelmiszer, tartalmazhat-e
genetikailag manipuldlt szervezeteket, illetve termeszthetG-e iszappal vagy
egyéb bioldgiailag aktiv anyagokkal kezelt talajokon. (World Food
Regulation Review, 1998. janudér, 13-14. oldal)

2/98 USA - Az FDA engedélyezte a voroshiasok besugarzasat

A potencidlisan veszélyes mikroorganizmusok kiirtdsa érdekében az
Elelmiszer és Gyégyszer Hatsdg (FDA) 1997. december 2-4n engedélyezte a
marha-, a barany-, valamint a sertéshus besugarzisat. A hudsipar igen jelentss
mérfoldkOnek tartja a dontést az €lelmiszerbiztonsag novelése érdekében, de
a fogyasztovédelmi szervezetek kételkednek az eljards vitdn felil 4ll6
eredményességében. Az FDA dontése értelmében a radioaktiv vagy gépi
forrasokbol szarmazo besugarzds maximalis dozisa mélyhdtott friss hus
esetében 4,5 kGy, fagyasztott hus esetében pedig 7 kGy lehet (kiiszobérték
megéllapitidsdra nem keriilt sor). Az eddigi tudomdnyos eredmények alapjdn
az FDA kijelenti: a besugadrzds alkalmas a betegségeket kivdalté rovarok,
€16skoddk és korokozok (kiilondsen a Salmonella és az E. coli) biztonsagos
elpusztitdsara, emellett azonban nem vdéltoztatja meg észrevehet6 mértékben
az élelmiszerek mindségét, tapértékét és érzékszervi tulajdonsdgait. (World
Food Regulation Review, 1998. januér, 13. oldal)
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3/98 London - Novekszik a bioélelmiszerek iranti kereslet

Az Egyesiilt Kirdlysag fogyasztéi piacainak legutobbi felmérése szerint az
elmalt 2 év folyamédn megdupldzddott a bioélelmiszerek forgalma, amely
jelenleg mar eléri a 260 millio fontot. A vizsgalatrol késziilt jelentés rdmutat
arra, hogy a bioélelmiszerek forgalmanak jelentds bdviilése tobbek kozott
olyan okokra vezethetd vissza, mint az E. coli fert6zések novekvd szdma, a
BSE (szarvasmarhdk szivacsos agysorvaddsa) terjedésétSl, illetve az
élelmiszerek altal okozott megbetegedésektdl valo félelem. Az Egyesiilt
Kirdlysdgban mikédd 870 biofarm nem is képes kielégiteni az 0Osszes
keresletet, igy a hazai eladdsok mintegy 70%-a importb6l szdrmazik. A
z0ldség-gyiimolcs mellett a biohus- és tejkészitmények iranti igény is gyorsan
nd. A brit lakossdg majdnem 3/4-e szimpatikusnak taldlja a bioélelmiszereket,
kiilonosen a még csalddalapitds elStt 4all6 fiatalabb korosztdlyok. A
bioélelmiszerek fogyasztdsdban regiondlis kiilonbségek is megfigyelhetdk,
igy Skocia és Yorkshire palydzhat mar évek Ota a vezetd szerepre. A biohts
€s biobaromfi fogyasztidsa azonban Walesben és Délnyugat-Angliaban is
jelentds. (World Food Regulation Review, 1998. januér, 12. oldal)

4/98 OECD - Az alapanyagokénal gyorsabban novekszik a
feldolgozott termékek forgalma

Az 1997 novemberében kiadott OECD-tanulmédny szerint gyorsabb {itemben
novekszik a feldolgozott mezdgazdasagi javak vilagméretd kereskedelme,
mint az alapvet$ élelmiszereké. Varhatd, hogy a kovetkezd néhdany évben is
folytatédik ez a tendencia, amely a tanulmdny szerint els6sorban a nagyobb
jovedelmek ¢és az ) piacok kovetkeztében megnovekvd keresletnek
tulajdonithat6. Ugyanakkor a vartnal kisebb hatdst gyakorolt a kereskedelem
ilyen alakuldsdra az Uruguay-i Forduldn aldirt Mez6gazdasdgi megdllapodés
(URAA), amely nagyjabdl azonos mértékben csOkkentette az alapvetd és a
feldolgozott mez8gazdasdgi termékek vamtételeit. Kivételt képeznek az olyan
»érzékeny” termékek, mint a kavé, a kakad vagy az olajos magvak, mert az

ezekbdl eldallitott druk vdmjai sokkal kisebb mértékben csdkkentek, mint a
nyersanyagoké. A jelentés végezetiil felszdlitja az aldird orszdgokat, hogy a

fennall6 vamstruktardk nagyobb mértékd redukcioja mellett — vallalt
kotelezettségeiknek megfeleléen — csOkkentsék a feldolgozott termékek

exporttdmogatdsat is. (World Food Regulation Review, 1998. janudar, 9-10.
oldal)

5/98 Indonézia — Novekszik a kereslet az élelmiszerek irant

A gyors gazdasdgi novekedés és a szegénység felszamoldsa kovetkeztében
egyre nagyobb 1gény mutatkozik az €lelmiszerek irant, amit hazai forrasokbol
lehetetlen kielégiteni. Kiilondsen szdmottevé a zoldségfélék importja, ami
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1992 és 1994 k6zott megnégyszerez6dott. A his és a baromfihis, valamint a
szeszes italok behozataldhoz specidlis engedély sziikséges, de a tobbi
terméket a regisztrdlt importérok szabadon behozhatjdk az orszagba.
Indonézia lakossdga jelenleg 200 milli6, de egyre jelentGsebb az
idegenforgalom 1is. Markdns dtalakuldson megy keresztiil a fogyasztés
szerkezete: a szegénység elleni kiizdelem eldrehaladdsdaval parhuzamosan
novekszik a kereslet a j6 mindségl, feldolgozott termékek irdnt, ami az arak
emelkedését vonja maga utdn. Az 1996. évi Elelmiszertorvény megteszi a
sziikséges kezdeményezéseket a jelenleg megosztott szabdlyozdsi rendszer
egységesitése, illetve a mindségiigyl szabvanyok megalkotdsa felé. (World
Food Regulation Review, 1998. januar, 21. oldal)

6/98 Kina — Novekvo élelmiszer-fogyasztas, stabilabb arak

A Kindban végbemend szdmottevd jovedelmi és népességi valtozdasok
rendkiviil nagy hatast gyakorolnak az élelmezési egyensuly alakuldsara. Kina
a vilag legnépesebb orszdga, hiszen 1996 végén a lakossdg szdma meghaladta
az 1,2 milliardot. ElsGsorban a csaladi termelés elGtérbe keriilése miatt az
elmilt néhdny évtizedben kozel dupldjara novekedett az 1 fére jutéd napi
élelmiszer-fogyasztds, ami 1995-ben mar elérte a 2727 kaldridt. gyorsan
novekszik az élelmiszer-feldolgozas i1s: ez az agazat 1995 végén 4,43 millio
fot foglalkoztatott és a teljes ipari termelési érték kozel 10%-at szolgdltatta.
A legdinamikusabban fejl6dd ipardgak a sor- és a konzervipar, valamint a
husfeldolgozds. Az urbanizdlodds kovetkeztében vdarhatéan folytatédik a
mezdgazdasidgi népesség elviandorlasa. (World Food Regulation Review,
1998. januar, 20. oldal)

7/98 EU - Javaslat a GMOs Gjszeri engedélyezési eljarasara

Sok belsd vita utdn az Eurépai Bizottsdg 1997. november 26-dn
elGterjesztette javaslatit a kornyezetbe kihelyezett genetikailag moddositott
szervezetek (GMOs) engedélyezésével kapcsolatos eldirdasok feliilvizsgalatdra
vonatkozdan. A javaslat elsGsorban arra irdnyul, hogy egy kovetkezetes, jol
attekinthet6, konnyen és gyorsan elintézhet6 engedélyezési folyamatot
alakitson ki. Vannak azonban a javaslatban teljesen tjszerd elgondolédsok is,
mint példaul egy 7 éves varakozasi 1dd, kotelezd megfigyelés (monitoring), a
kozvetett kornyezeti hatdsok gondos értékelése, a kockédzatfelmérésre
vonatkoz6 &ltaldnos alapelvek, valamint kiilonféle etikai megfontoldsok. A
Bizottsdg javaslatdt az EU ligyrendjének megfelel6en jova kell még hagynia a
Miniszterek Tandcsdnak és az Eurdopai Parlamentnek is. (World Food
Regulation Review, 1998. januar, 4-5. oldal)
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8/98 London - Onkéntes jelolési kotelezettség a genetikailag
modositott élelmiszerekre

A Brit kiskereskedelmi Konzorcium, az Elelmiszer- és Italgyérték
Szovetsége, valamint az Elelmiszer Intézet 1997. november 20-dn kozos
nyilatkozatban jelentette be, hogy 1998 januarjatol kezdve Onkéntes alapon
jelolik a genetikailag manipuldlt széja- vagy kukorica-fehérjét tartalmazoé
¢lelmiszereket. A brit gyartok €s forgalmazok ezzel is nyomadst kivdnnak
gyakorolni az Eurdpai Bizottsagra, hogy az gyorsitsa fel a torvényalkotdsi
munkdt ebben a sok vitara okot ado témaban. Az Eurdpai Unidban ugyanis
korabban mar megallapodéds sziiletett a genetikailag moddositott szdja és
kukorica jelolési kotelezettségérdl, de annak modjat illet6en a Bizottsag még
mindig nem jutott egységes dallaspontra. (World Food Regulation Review,
1998. januér, 12. oldal)

9/98 Franciaorszag — Kampany a biogazdalkodas elterjesztésére
Louis Le Pensec mez6gazdasdgi miniszter 1997. december 12-én nagyszabdsu
tervet jelentett be a mez6gazdasdgi biotermesztés fellenditésére. A
kezdeményezés célja, hogy 2002-ig nagymértékben novekedjék a
biotermesztést folytaté farmerek szdma, illetve a peszticidek és a mitragyak
hasznélatdtol teljesen mentes szant6foldek teriilete. A kormany évente 60
milli6 frankkal tdmogatja a farmok gazdéalkodasdnak 4talakitasat, mikozben
tovabbi évi 30 millié frankot dldoz a biotermékek kereskedelmi forgalmanak
elomozditdsara. (World Food Regulation Review, 1998. januar, 8. oldal)

10/98 EU - Tilos minden lengyel tejtermék behozatala

Az ellendrok altal a lengyelorszagi tejfeldolgozé 1étesitményekben tapasztalt
»jelentds higiéniai és mikodésbeli” hidnyossdgokra hivatkozva az Eurdpai
Bizottsdg 1997. november 30-i hatdllyal megtiltotta a lengyel tej és
valamennyi tejkészitmény behozataldat. A tilalom - amelyet a Bizottsdg
részérdl szamos figyelmeztetés el6zott meg — évente mintegy 42 millié dollar
értékd lengyel tej és tejtermék behozataldtél fosztja meg a 15 EU tagdllamot.
(World Food Regulation Review, 1998. januér, 5. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.
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KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Toth Tiborné

GANGAR, V.; CURIALE, M. S. , D’ONORIO, A.; DONNELLY, C. &
DUNNIGAN, P.: LLOCATE” ELISA Salmonella Kkimutatasara
élelmiszerekben: korvizsgalat (LOCATE enzyme-linked immunosorbent
assay for detection of Salmonella in food: collaborative study)

J. AOAC. 81 (1998) 2, 419-437

27 laboratérium vett részt egy korvizsgélatban, élelmiszerekben Salmonella
gyors kimutatisdra haszndlhat6 LOCATE ELISA teszt validdldsdra. Az
eredményeket vizudlisan €s mikrotiter lemez leolvasdval hatdroztik meg. A
LOCATE moddszert 0Osszehasonlitottdk a BAM (Bakterioldgiai Analitikai
Kézikonyv)/AOAC INTERNATIONAL mddszerrel Salmonella kimutatdsdra 6
élelmiszerben (tejcsokolddé, zsirmentes tejpor, teljes tojaspor, szdjaliszt, 6rolt
feketebors és dardlt nyers pulykahis). Két élelmiszer (teljes tojaspor és
feketebors) esetén ismétlésre volt sziikség. Minden labor a hat élelmiszerbdl
legaldbb egyet vizsgalt. Osszesen 1439 mintdt elemeztek és a két Osszevetett
moddszer kozott nem taldltak szignifikdns kiilonbséget (P < 0,05) akar vizualis,
akdr miszeres leolvasds esetén. A LOCATE szlir6mddszert hivatalos
elfogadésra javasoljak.

MALONE, B. R., HUMPHREY, C. W.; ROMER, T. R. & RICHARD, J. L.:
Dezoxi-nivalenol egylépéses szilardfazisa extrakcios kivonasa gabonabdl és
fluorometrias analizise (One-step solid-phase extraction cleanup and
fluorometric analysis of deoxynivalenol in grains)

JLAOAC. 81 (1998) 2, 448-452

Gyors, kvantitativ, olcsé, hatékony moddszert dolgoztak ki DON
meghatdrozdsdra buzdban, 4rpdban, kukoricdban, buzalisztben, buzadarédban,
korpiaban, maldtidban és zabban. A mintdkat megdérolték és acetonitril-viz
(86+14) eleggyel extrahéltdk. Az extrakt egy részét MycoSep No.225 oszlopon
ateresztették, szdrazra pdaroltdk és cirkonil-nitrat és etilén-diamin metanolos
oldatdval szdrmazékoltdk. A DON igy nyert fluoreszcens szdrmazékat széles
hulldmsdvi xenon fényforrdst tartalmazé kalibralt fluorométerrel azonositottak
és mérték. Igy 0,5-50 ppm kozti DON koncentracié mérhetd higitds nélkiil és a
jel linedris volt adalékolt mintdk esetén. Az 0 modszer és a
folyadékkromatografids meghatdrozas korrelacids koefficiense 0,99, 0,99, 0,99,
0,93 illetve 0,98 volt buza, kukorica, arpa, buzaliszt és bizadara esetében. Egy
analizis 30 percnél rovidebb ideig tart, két 6ra alatt 24 elemzés végezhetd.
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ALEGRIA, A.; BARBERA, R.; FARRE, R.; FERRER, E.; LAGARDA, J. &
TORRES, M.: Aramlé injektdldasos hidrid atomabszorpciés spektrometrias
szelén-meghatarozas optimalizaldsa anyatejben és teljes vérben
(Optimization of selenium determination in human milk and whole blood by
flow injection hydride atomic absorption spectrometry)

J. AOAC. 81 (1998) 2, 457-461

Araml6 injektdldsos hidrid atomabszorpciés spektrometrids (FI-HAAS)
moddszert dolgoztak ki anyatej és teljes vér szeléntartalmdnak meghatdrozéasara
mikrohulldimd emésztés utdn. 2 ml anyatejet vagy 0,25 ml vért mértek a
mikrohulldmui edénybe 1,5 ml salétromsavval és 0,25 ml hidrogén-peroxiddal,
300 W-on négy percig illetve 600 W-on 4-percig kezelték. Az emésztést 140 °C
hémérsékleten 2-3 6rds hékezeléssel tették teljessé. Optimalizaltdk a FI-HAAS
mérés koriilményeit (a redukdldészer és vivgdz koncentracidjat, az argon
vivigdz daramlasi sebességét €s az injektdlt mintatérfogatot). A javasolt
modszer kimutatdsi hatara 0,23 ng/ml (mérés) vagy 115 pg Se (abszolut
mennyiség) bioldgiai mintdkban. (1,15 ng/ml tejben, 10,4 ng/ml vérben). A
pontossdgot két referencia anyag segitségével értékelték. Az eredmények
alapjan a modszer a célnak megfeleld.

KEBEDE, E.; MANNHEIM, C. H. & MILTZ, J.: Aszkorbinsav megmaradasa
kis ateresztoképességli miianyag edénybe és konzervdobozba csomagolt
modell élelmiszerben. (Ascorbic acid retention in a model food packed in
barrier plastic trays and in cans)

Lebensm. Wiss. u.-Technol., 31 (1998) 1, 33-37

A hétartésitott  élelmiszer modelljeként bentonit szuszpenzidba kevert
aszkorbinsav szolgalt. A bentonitot j6 zarOképességli mianyag edénybe és fém
konzervdobozba toltotték ¢és vizsgdltdk az el nem bomlott aszkorbinsav
mennyiségét. 15, 25, 35 és 45 °C-os tarolasi hdmérsékletet hasznaltak. A
sterilizdlas és a tdrolds sordn a mianyag edényben jobban megdrzédott az
aszkorbinsav. Az aszkorbinsav bomlds sebességi dllandéja azonban a miianyag
csomagoldsban nagyobb volt. Magas hdmérsékleten rovidebb ideig bizonyult
jobbnak a mtianyag csomagolds a fémnél. A midanyagban az aszkorbinsav
bomlds sebességi dllandéjdnak hémérsékletfiiggése kisebb volt mint a
konzervben (kisebb aktivédldsi energia) és jO korrelaci6t mutatott a mdanyag
edény oxigénateresztd képességével 25 °C-on.

A Fehér Haz nyilvanossagra hozta az élelmiszerbiztonsagi kezdeményezés
részleteit
(Inside Laboratory Management, 1997 augusztus, 8.0)

Az Egyesiilt Allamok kormdnyédnak élelmiszerbiztonsdgi kezdeményezését
végleges formdjaban Al Gore alelndk hozta nyilvdnossdgra egy 1997. m4jusi
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sajtokonferencidn a Fehér Hazban. A Clinton kormény 43,2 millio dollart
igényel e célra, amiben a Mez6gazdasagi Minisztérium (USDA), a
Kornyezetvédelmi Ugynokség (EPA), az Elelmiszer-és Gydgyszerhivatal
(FDA), a Betegségellen6rzési és Megeldzési Kozpont (CDC) részesiil.

Az ,Elelmiszerbiztonsdg a farmtél az asztalig: nemzeti élelmiszerbiztonsagi
iniciativa” cimd 50 oldalas zardjelentés azt igéri, hogy az ligynokségek a
jelenlegi  termelési és  élelmiszerbiztonsdgi  programokat  4tfogdan
feliilvizsgéljak, beleértve az ellendrzést, a mintavételt és az analitikai
moddszereket is. A jelentés Uj kutatdsi alapokat igényel a termékbiztonsig
javitdsara, igy pl. olcs6 gyors vizsgdlati mddszerek kifejlesztésére a
Salmonella, E. coli és a hepatitis A virus kimutatdséra.

Tamogatast igényelnek a patogének megel6zését és szabdlyozdsat biztositd
technologidk, példdul a hus, baromfi, tengeri hal, friss termény és tojas
fertGtlenitésére szolgdld U modszerek fejlesztéséhez. Az FDA és az USDA
megigérte hogy azonnal meghozzdk a kozegészségiigyi problémadkkal (ilyen
példdaul a Hepatitis A virus a fagyasztott epren) kapcsolatos megel6zd
intézkedéseket. Az E. coli O157:H7 baktériumot szintén megemlitik, mint a

friss terményekkel kapcsolatos veszélyt.

A kezdeményezés végrehajtisa érdekében az USDA és FDA értékeli a
»Veszélyelemzés a kritikus pontokon”(HACCP) rendszer bevezetésének
sziikségességét olyan termékek esetén mint a friss gylimolcsok és zoldségek.
Az iigynokségek azt is megfontoljak, helyes-e az USDA ellendreit alkalmazni —
akiknek a felel6ssége husra és baromfira terjed ki — olyan iizemek vizsgélatara,
melyek szintén az Elelmiszer-és Gydgyszerhivatal 4ltal szabélyozott, sét
esetenként teljesen mdas torvényi elSirdsok ald esd termékeket, példaul az
iskolai ebéd programban hasznélt friss terményt gydartanak.

Uj el6irdsokra van sziikség a farmok 4llati trdgydjanak kezelésére, ami
befolydsolja a farm higiénéjét, az dallatok egészségi dllapotit és az ivoviz-
készletet. A trigya torvényi szabdlyozdsa a Kornyezetvédelmi Ugynokség
hatdskorébe tartozik, mivel az EPA jaratos az ivOoviz és a hulladékkezelés
ligyeiben.

A terv kiterjeszti a HACCP rendszert a zoldség- és gyiimolcslevek, valamint a
tojas termékek elGallitasdara. Az Elelmiszer- és Gyégyszer Hivatal a
legkorszertibb tudoményos alapokon ,megfelel6 torvényi €s nem tOrvényi
lehetGségeket (beleértve a HACCP-t is) javasol majd a gylimdlcs- és
zoldséglevek gyartdsdra”. Az ligynokség dolgozik egy gylimdlcslé HACCP
rendszeren, amelynek biztositania kell, hogy a nem pasztdrozott 1€ legaldbb
olyan biztonsigos legyen, mint a pasztrozott. Az USDA Elelmiszerbiztonsagi
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¢s Felligyel6 Szolgdlata a tojas termékekre megel6z6 intézkedéseket javasol
majd, beleértve a HACCP-t és torvényi €s nem torvényi lehetGségeket is.

A Fehér Hiz kezdeményezését kommentdlva az Amerikai Elelmiszer-
feldolgozok Szovetsége (NFPA) kifogdsolta a HACCP kotelez6vé tételét a
teljes gylimolcs- és zoldséglé gyartd ipar szamdra. ,,Aggédunk az Osszes 1€ egy
kalap ala vétele miatt, mert nem tartjuk sziikségesnek”- jelentette ki John Cady,
az NFPA elnoke. Hangsilyozta, hogy meg kell kiilonboztetni a legtobb
feldolgozott gyiimdlcs- és zoldséglevet, amelyek a feldolgozds sordn egy, a
kérokozdkat elold 1€pésen mennek keresztiil, a friss, pasztérozetlen levektdl,
ahol ilyen 1épés nincs.

Az Egyesiilt Friss Gylimolcs és Zoldség Szovetség kiilon nyilatkozatban fejezte
ki aggodalmadt, hogy a kockdzat redlis figyelembe vétele nélkiil a terményeket
kivalaszthatjdk a HACCP-hez. Elismerve, hogy sok terményfeldolgozd cég
hasznal HACCP-szeri moddszereket a szennyez8dés megakaddlyozasara, az
ipari csoportosulds szerint a mezdgazdaséagi terményekkel kapcsolatos kockazat
nem igazolja a kotelez6 HACCP-vel egyiitt jar6 adminisztracié €s ellendrzés
gazdasagi terheit.

Az élelmiszerbiztonsagi kezdeményezéssel Osszhangban az 4allami ligynok-
ségekbdl, ipari kereskedelmi egyesiiletekbdl, fogyasztévédelmi csoportokbdl és
allami tisztvisel6kbsl 4all6 koalici6 memorandumot {irt ald, melyben a
fogyasztok tudatossdgdnak fokozdsiara és az élelmiszerkezelésiik javitdsdnak
motivaldsidra egyszert, mindenkihez sz6l6, jelentéssel bird, egységes lizenet
kidolgozasat siirgetik.

A modszerek szerepe a Codex Alimentariusban (Elelmiszerkﬁnyvben)
RICHARD L. ELLIS, a CCRVDF ad hoc munkacsoportjdnak elndke
(Inside Laboratory Management, 1997 augusztus, 12.0)

A Codex Alimentarius, annak érdekében, hogy szdmos kotelezettségének eleget
tehessen és megel6zze a tevékenységek atfedését, egy miikodési kézikonyvet
dolgozott ki és sziikség esetén korszerdsit, ami leirja a szabalyait, szervezetét, a
munka prioritdsait, a szabvany-kidolgozasi eljardsokat és sok méas egyéb
funkciot. Az 1995-ben kiadott kilencedik kiadds reagdl a Codex eljardsok

attekinthet6vé tételének igényére és kifejezi a Codex tevékenységek dinamikus
jellegét.

A Codex munkét az egyes bizottsdgok specifikus eljardsrend szerint végzik. Az
analitikus vegyészek szamdra kiilonosen érdekesek az Analitikai és Mintavételi
Moébdszerek, a Peszticid Maradvényok, Elelmiszeradalékok és Szennyezdk,
Allatgyégyédszati Szermaradvanyok Elelmiszerekben és Elelmiszerhigiénia
Codex Bizottsdgai, mivel ezek hatdskorébe tartoznak azok a mddszerek,
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melyekkel meghatdrozhat6 a Codex élelmiszerbiztonsdgi ¢és mindségi
szabvanyainak valé megfeleldség. Az Elelmiszerhigiéniai Codex Bizottsig
kivételével az 6sszes bizottsdgnak kijelolt mdédszer-felel§ssége van.

Az Analitikai és Mintavételi Modszerek Codex Bizottsagdnak (CCMAS) a
moédszerekkel és mintavétellel kapcsolatban hét specifikus feladata van. A
CCMAS feladata, hogy méds nemzetkdzi szervezetekkel egyiitt koordindlja az
analitikai és mintavételi moddszerek kidolgozdsit, a minGségbiztositasi
rendszereket €s kidolgozdsi eljarasaikat, jegyz&konyveket, irdnyelveket és
ehhez kapcsoldodé szovegeket az élelmiszerlaboratériumok ¢és mindség-
biztositdsi rendszerek hatékonysdgvizsgédlatdhoz. A CCMAS munkdja a Codex
termékbizottsdgokra irdnyul: a peszticid és dllatorvosi szermaradvanyokkal,
mikrobioldgiaval, tejjel és tejtermékekkel foglalkozo bizottsdgok modszereit
nem vizsgdlhatja feliil.

Mais bizottsdgok felelGsek az ajanlott analitikai moédszerek meghatarozdsaban a
novényvédo szerek, allatgy6gyaszati szermaradvanyok, élelmiszer
adalékanyagok és szennyez0k Codex szabvadnyai kidolgozdsa sordn. Ez is
jelentds felelGsség, mivel egy Codex szabvdnynak igazolt teljesitményd
moddszerekre van sziiksége ahhoz, hogy meghatarozhaté legyen a megfelelGség
a nemzetkozi kereskedelmet és az élelmiszerbiztonsdgot el8segitd
szabvanynak.

Az Analitikai és Mintavételi Mddszerek Codex Bizottsdg f6bb tevékenységeit
két friss kozlemény ismerteti. Ezek ,,A jovdhagydsra benyujtott analitikai
moédszerek értékeléséhez sziikséges informacidk listdja” és ,,A hatdsagi
élelmiszer import és export ellendrzésben résztvevd laboratoriumok
kompetencidjanak megéllapitdsara objektiv kritériumok kidolgozdsardl szo6lo
vitaanyag”.

Bar a CCMAS nem tekinti 4t a CCPR, Az Elelmiszeradalékok és Szennyez6k
Codex Bizottsdga (CCFAC) és a CCRVDF moddszereit, ezek a munkateriiletek
vildgosan mutatjdk az élelmiszerbiztonsdg és mindség mérésére szolgdld
moddszerek befolydsoldsdra irdnyuld torekvést a Codex tevékenységek széles
korében. Ide tartozik a IUPAC-cal és a Nemzetk6zi Szabvanyositési
Szervezettel, az ISO-val vald egyiittmikodés a Nemzetk6zi Harmonizaldsi
Csoporton keresztiil, ami jelzi az élelmiszeranalitikai moédszerekre gyakorolt
potencidlis befolyds mértékét.

Mint emlitettiik, a CCRVDF ad hoc munkacsoport teljesitmény kritériumokat
dolgozott ki az analitikai mddszerekre, hogy kielégitsék az 4dllatgyogyaszati
maradékok maximadlis hatdrérték-meghatdrozdsara ajanlott moddszerek irdnti
igényt. A teljesitmény irdnyelvek a modszert6l elfogadhaté pontossidgot és
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ismételhetGséget kovetelnek, tobb laborban végzett korvizsgdlatban, minimum
harom analitikussal, el6nydsen harom laborban. Béar sok magas szintd
laboratériumnak voltak olyan mddszerei, amit hivatalos ellendrzési célra
haszndlt, ezek koziil csak kevés bizonyult megfelelének egy korvizsgélatban.

A CCRVDF-et aggasztotta, hogy az igényeknek csak korldtozott szdmu
moddszer felel meg. A rendelkezésre 4ll6 ajanlott modszerek és az ajanlott
moddszert igénylé maximalt szermaradvany hatarértékek kozotti szakadék egyre
nétt. E helyzet kezelésére az ad hoc munkacsoport 1991-ben létrehozta az
»ideiglenes modszerek” kategoridjat. Ezeknek a mddszereknek a pontossdga és
az ismételhetGsége ugyanazon irdnyelveknek kell megfeleljen, de a
teljesitmény adatok értékelésére haromndl kevesebb laboratérium vizsgdlata is
elég. Egy modszer ,ideiglenes” statusat hidrom évben maximaltik, ezutin a
mddszert torolni kell, hacsak nem bizonyithat6, hogy tobb laborral igyekeznek
kiegésziteni a teljesitmény vizsgalatot.

A CCRVDF szandéka szerint az ideiglenes mddszerek az ajanlott médszerek
jeloltjel, €s arra biztatta a laboratériumokat, hogy végezzék el a sziikséges
moédszerteljesitmény vizsgdlatokat az ideiglenes listdin levé moddszerek
esetében. Ez a stratégia azonban csak mérsékelt sikert hozott az elmult négy
évben. Az 1995-6s iilésen a CCRVDF gy hatdrozott, hogy 4llatgydgydszati
szer hatarértéket nem enged til a Codex szabvanyként elfogadds nyolc
1épésébsl a hetediken addig, amig az egyes hatdrértékekre nincs javasolt
modszer. Technikai szempontbdl ez a politika azt jelentette, hogyha mind a
négy ehetd szovetre (izom, méj, vese és zsir) volt maximalt hatarérték, négy
moddszerre lett volna sziikség, de a hatdrozat nem zarta ki azt sem, hogy egy
moddszerrel lehessen megbizhatéan mérni mind a négy matrixot.

A modszerekkel kapcsolatos napirendi pontok domindltak az ad hoc
munkacsoport tandcskozdsain 1996-ban. Ehhez hasonléan a CCRVDF plenadris
iilésein az ausztrdl anyag szerepel. Jelenleg ez a bizottsdg szamdéra fontos folyo
munka. Alternativdkat keresnek hogy az élelmiszerekben a fontos
allatgyogydszati szermaradvany hatdrértékeket benyujthassdk a Codex
Alimentarius Bizottsdghoz Codex élelmiszerszabvanyként elfogaddsra.

A mobdszer teljesitményvizsgdlat alternativdit és egyszersmind a Codex
elsddleges céljait is ki kell elégiteniiik, azaz a fogyaszték szdméra garantdlni az
élelmiszerek biztonsdgat és eldsegiteni a nemzetkdzi kereskedelmet. A
torvényhozds, a tuddésok, az dllategészségiigyi ipar, a szabvanyositési
szervezetek, a kereskedelmi egyesiiletek és a fogyasztovéddk kozotti
egészséges egylittmikodés lényeges ahhoz, hogy a javasolt szermaradvény
hatdrértékekhez nélkiilozhetetlen modszerek megsziilessenek.
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FALKO

Kézi refraktométerek

Ujdonsaggal jelentkezik a FALKO MECHANIKA

Orémmel értesitjik, hogy a FALKO MECHANIKA (j kézi
refraktrométerrel jelentkezik a piacon, mely a korabbi
OG 101 tipusu refraktométer megujitott valtozata.

Az Uj FALKO refraktométer a mai kbévetelményeknek megfeleld,
korszerl miszer, mely konnyebben kezelhetd, mérése pontosabb.

Ara is kedvez8bb, most bevezetd aron kaphato!

Erdeklédését varjuk:

FALKO MECHANIKA
1134 Budapest,
Lehel Gt 12.
Tel./fax: 270-34-13
06-20-672-334
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