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Vizsgalati modszerek gabonafélék
csirazottsaganak meghatarozasara
Salg6 Andras, Lasztity Radomir és Varga Janos

BME Biokémiai és Elelmiszertechnolégiai Tanszék, Budapest
Erkezett: 1998. januar 15.

A novényi eredetd élelmi nyersanyagok mindségét, technoldgiai
felhasznalhatdsagéat, az azokbol keszithetd termékek tulajdonsagait dénten
meghatarozza azok aktudlis fiziologiai allapota, valamint a fizioldgiai
allapot varhato valtozasai. Egy sor vizsgdldé modszer és technologiai
mavelet szolgal ezen fizioldgiai allapot meghatdrozésara, befolyasolasara,
illetve stabilizalaséra.

A gabonafélék mindsegét, beltartalmi és funkcionalis tulajdonsagaikon
tal, két fontos fizioldgiai jellemzd: a csirazoképesség €s a csirdzottsag
meértéke hatarozza meg dontden. Az eldbbi tulajdonsdg a termesztés
hatékonysaga, a varhatd hozamok (ndévénytermesztés), illetve a gabonék
hatékony technologiai felhasznalasa (pl. malata-eldallitds és sorgyartas)
szempontjabol fontos.

A gabonafélék (buza, 4&rpa, kukorica) csirdzottsdganak mértéke
meghatarozza a nyersanyag potencialis technoldgiai értékét, felhasznél-
hatosagat, valamint sitd- és édesipari termékek, extrudalt készitmények,
tésztafelék, soér- és szeszipari termékek, kemeényitd eldallitas,
takarmanygyartas stb. varhaté minGségét.

A gabonaszemek esetén mért specialis csirdzottsag, az aratds elotti
csirdzds folyamataként fordulhat el6. Ez a folyamatsor a hazai éghajlati
viszonyok mellett ritkdn okoz mindségi problémakat a termesztdk, tarolast
végzOk, feldolgozok szaméra, de az 1997. évi aratds sordn kifejezetten
erds, terlletileg nagy valtozékonysdgot mutaté és jelentds gazdasagi
karokat okozO csirdzasi folyamatok (pre-harvest sprouting) voltak
megfigyelhetdk.

Mindezen dinamikus fizioldgiai valtozasok gyors kimutatdsdhoz jelentds
gazdasagi érdek flzodik.

Jelen dolgozat célja, azon vizsgalati modszerek Kkritikai bemutatésa,
amelyek alkalmasak a gabonafélék csirdzottsaganak meghatarozasara. A
kritikai bemutatas azért szikséges, mert bar ezen vizsgald eljarasok az
utébbi 25 évben jelentds fejlddést mutattak, tébb szempontbdl nem
alkalmasak a széles korld ipari bevezetesre, és a gyakorlati bevezetést
bizonyos korilmények is gatoljak.
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Ilyen korulmények, illetve szempontok a modszerek nem kielégitd
specifikussaga, az egyszerd Kkivitelezhetdség problémai a helyszini
vizsgalatok (an. field tesztek) soran, a mérés gyorsasagaval és
megbizhatésagaval kapcsolatos kifogasok, valamint méas alkalmazasi
nehézségek voltak.

Kézleménylnkben attekintést adunk a csirdzottsdg merésere alkalmas
modszerekrdl, de kiemelten és részletesen csak azon technikakkal
foglalkozunk, amelyek a fenti szempontokat Kkielégitik és varhatéan
széleskorlen terjedni fognak a kozeljovoben, mint pl. a gyors
viszkoanalizatoros technika, a kozeli infravéros spektroszkopiai eljarasok
és az immunkémiai merémodszerek.

A csirazottsag mérésére alkalmas vizsgalo modszerek

A csirazasi folyamat kimutatasdra, kovetésere, illetve a csirdzottsag
mértékének meghatarozasara tobb, alapelveiben Kkulénb6z6 csoportba
sorolhatd mérési modszer alkalmas, melyek ko6zil a legfontosabbak a
kovetkezdk:

1., Szemreveételezés, vizualis meghatarozas.

2., Kémiai modszerek, amelyek az aktivalodott hidrolitikus enzimek
bontastermékeit mérik.

3., Funkcionalis vizsgalati modszerek, amelyek a végfelhasznalast imitaljak.
4., Viszkozimetrias alapelven mik6dd mérési eljarasok.

5., Kozeli infravords (NIR) spektroszkopiai vizsgalati mddszerek.

6., Immunkemiai mddszerek.

Az egyes mobdszerek elemzésére itt részletesen nem térink Ki, de
foglalkozunk a  hasznalati  szempontb6l koénnyen  kivitelezhetd
perspektivikus modszerek részleteivel.

1. A vizualis médszerek olyan egyszer(en Kkivitelezhetd szabvanyos
eljarasok, amikor statisztikailag értékeljik a gabonatétel csirdzottsdganak
mértékét, a csirazott vagy csirdzasi jeleket mutaté (duzzadt, hejfelhasadt)
szemek aranyat. Amennyiben a csirazott szemek aranya meghalad bizonyos
aranyt (0,5-1%), nagy a valoszinGsége a tétel magas amilolitikus
aktivitasanak, a mindséghibanak.

2. A kémiai médszerek esetében az enzimes bontéds soran szabadda valo
végcsoportok szaméat szinreakcidval, illetve a hasznélt szubsztratum
festékkotd (festékeleresztd, kibocsdtd) vagy fényszorasi tulajdonsagainak
megvaltozasat kovetjik nyomon.
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Szinreakcion alapulé modszerek a kovetkezdk:
- malt6z-szdm meghatarozas (1);
- joddal torténd szinreakcid (2);
- dinitro-szalicilsavas modszer (3);
- kdlium-ferricianidos eljaras (4);
- Anthron mdédszer (5).

Az un. Ektachem eljaras, egy tobbrétegl szarazszubsztratumos vizsgalo
mabdszer (6), ahol az amilazok aktivitdsat 10 perces 40 °C-on végzett
emésztéssel mutatjuk ki.

Hasonlo alapelven makédik az dan. Ceralpha kolorimetrias modszer,
amely helyszini vizsgalatra jol hasznalhatd.

Egy sor kolorimetrias enzimes maédszer kerult kidolgozéasra, a protedzok,
az oxidoreduktazok, a nukleazok, a lipazok aktivitdsanak mérésére (7).

Fényszoras mérésén alapulé6 médszerekhez sorolhato
e a nefelometrias mérés szabvanyos eljarasa (AACC 2207) (8), valamint

e a kinetikus mikrotitraciés aktivitas meghatarozas, ahol 20 ul enzim és
250 pl B-hatardextrin szuszpenzio 37 °C-on mérhetd turbiditdscsokke-
nesét detektaljuk 340 nm hullamhosszon (9).

Festékkotésen, illetve festék-felszabaditason alapulo
méromodszerek:

A Phadebas klinikai gyors tesztmddszer adaptacidja (10) sordn az enzim
a keményitd-festék matrixbdl szabaditja fel a vizoldhatdé festéket
ellendrzott, pufferelt feltételek mellett.

Ugyanezen elven alapul az 4n. Amylazyme (vagy Megazyme) eljaras is
(11).

A reakciotermékek detektalasanak fluorimetrias modszerei a
kovetkezok:

- B-hatardextrin-antranilat bontas kdvetése fluorimetrias madszerrel (12).
- Maltéz-meghatarozéas glikoz NADH fluoreszcens modszer segitségével (13).

3. Az un. funkcionalis mérési eljarasok koézul a kovetkezd technikakat
alkalmazzuk:

- SUtési prdba, probacip6 vizsgalata, bélzettulajdonsagok (pl. ragacsossag,
rugalmassag, textura, bélzetszin) meghatarozasa.

- Gazkeépzd tulajdonsagok meérése.
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Ezen vizsgalo eljardsok rendkivil lassuak, pontatlanok és csak kdzvetett
informaciot nyujtéo mddszerek.

4. Viszkozimetrias alapelvi aktivitdsmerési eljarasok korebe a
kovetkezdk tartoznak:

A viszkozimetrias eljarasok soran a liszt-viz szuszpenzio, esetleg a tészta
viszkozitadsanak valtozasat, illetve annak hdfok-fliggését elemezzik, és a
viszkozitas valtozasokbol kovetkeztetink a hidrolitikus hatasokra,
csirdzottsagra.

A Hagberg-Perten féle esésszam-meghatarozas (14) és az amilografos
(viszkografos) meréstechnika (15) széleskdérien alkalmazott szabvanyos
eljaras.

Az esBgolyds és penetrométeres vizsgalo eljarasok (16) elsfsorban
lassusdguk, viszonylagos pontatlansdguk és a készllékigényesség miatt
nem terjedtek el széleskdrden.

A gyakorlati mindsités szempontjabol egyre szélesebb korben kerdl
alkalmazéasra a viszkozimetrids alapelvi méréstechnika, az un. gyors,
rotdcids viszkoanalizatoros (RVA=rapid visco analyzer) eljards. Az RVA
eljaras soran a gabona-Grlemény vagy liszt (3-5 g) és viz (25 cm?®)
szuszpenzidjanak viszkozitasat hatarozzuk meg egy eldre definialt hofok-
profil segitségével (50-100 °C tartomany). Az id6 fuggvényében
folyamatosan mérjik a szuszpenzié viszkozitdsat egy propelleres
keverdelem segitségével és a viszkozitasprofil adatokbol szamitjuk az dan.
keverési szamot. A Kkeverési szam szoros pozitiv korrelaciot mutat a
Hagberg-féle esési szammal:

Keverési szam = Hagberg-féle esési szam - 9/ 2,92

A viszkozitas-hdfokprofil elemzésével egy sor tovabbi reoldgiai és
technologiai jellemzd is meghatarozhato.

A szuszpenziot tartalmazé fémkivetta és a keverdelem egyarant
eldobhatd kivitell, a készllék szoftvervezeérelt és 3-12 perc alatt kivaloan
reprodukéalhato viszkozitas-ido-hémerséklet jelsorozatot szolgaltat.

A technika a csirazottsag mértékének meghatarozdsa mellett kivaldéan
alkalmas barmely, viszkozitasvaltozassal jar6 folyamatsor érzékeny
kovetésere, illetve elemzésére (17, 18, 19).

5. A kozeli infravoros spektroszkopia reflexios (NIR) és transzmisszios
(NIT) wvaltozatait kozel tiz éve prébaljak alkalmazni gabonafélék
csirdzottsdganak mérésére. Osborne és mtsai (20), valamint Williams (21)
egyarant azt talaltdk, hogy a Hagberg-féle eseési szam csak gyenge

70 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 44, 1998/2



korrelaciéo mellett (R=0,5-0,8) és nagy hibaval (SEP, a meghatarozas
hibaja, 35-50 mp a 60-260 mp értéktartomanyban) mérhetd a NIR
spektrumok alapjan. A reflexios meéréstechnika valamivel pontosabb
eredményeket (R=0,88 és SEP=35 mp) szolgaltat, mint az &rlés nélkuli
transzmisszids madszer (R=0,76 es SEP=45 mp).

A csirdzottsag mértékének referenciaértékeként hasznalhatjuk:

e az o-amilaz enzimaktivitas értéket,

e az amilazok okozta, keményitdrendszer komplex valtozasait leiro,
viszkozimetrias modszerek adatait (esési szam, keverési szam),
valamint

e a csirazottsag biol6giai modszerrel mért adatait.
Az elBbbi két esetben a NIR mddszerrel elérhetd mérési pontossag
statisztikai adatait az 1. tablazat foglalja 6ssze (22).

1. tablazat: NIR kalibraciok statisztikai eredményei kiilonféle
referencia modszerek alkalmazasa esetén

Arpa Buza
Referencia modszer R SEP |Tartoman R SEP |Tartoman
y y
o-amilaz aktivitas 0,795 1,63 0,08-6,81 0,829 1,19 0,07-6,42

Esési szdm (Hagberg) 0,810 68,1 60-388 0,786 63,3 60-340
Keverési szam (RVA) | 0,796 | 1153 8-533 0,857 45,0 20-262

Az eredmények azt jelzik, hogy az alkalmazott referencia modszerek
korlatozott érzékenysége és/vagy a NIR spektrumokban taldlhato
informécidok vagy azok hidnya miatt a csirdzoképesség csak korlatozott
pontossdggal hatdrozhatdo meg NIR-NIT mddszerekkel.

Hasonlé pontossdgot tudunk elérni, ha bioldgiai referencia modszereket
alkalmazunk. Arpa és blza csirdazéasa esetén, a 0-96 Oras csirazasi
periodusban a csirazasi iddt 4-5 érds pontossaggal lehet kozeli infravoros
spektroszkopiai modszerrel becsilni (23).

A NIR-NIT modszerekkel jelenleg elérhetd pontossdg csak tajékoztato,
irainyadd mindségi adatok nyerésére nyujt lehetdséget, ami a gabonak gyors
mindségi osztalybasorolasat nagyban segitheti.

Mivel ez a méréstechnika a beltartalmi és funkciondlis tulajdonsagok
gyors, roncsoldsmentes meghatdrozasara Uzemi viszonyok mellett

széleskorlen alkalmazott, varhaté a tovabbi intenziv mddszerfejlesztés a
csirdzottsdg mérésének tekintetében is.
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6. Az immunkémiai alapelvii eljarasok kozott a kdvetkezd technikékat
hasznalhatjuk a megndvekedett a-amilaz enzimaktivitas meghatdrozasara:
- Immunhisztokémiai eljarasok (24),
- Multiphor izoelektromos fokuszalasos technika (25, 26),
- ELISA (enzyme-linked immunosorbent assay) maddszer.

Széleskorld gyakorlati alkalmazads szempontjabol Skerritt és mtsai (27)
legUjabb fejlesztésd ELISA eljarasa a leginkdbb figyelemre mélto.

A csirdzas soran aktivalédé és szintetizalodd amildz izoenzimek
szelektiv kimutatéasat szolgéljdk a kidolgozott vizsgalo eljarasok.

Az alacsonyabb (savasabb) izoelektromos ponttal (pl) rendelkezd amilaz
izoenzimek szerepe elsdsorban a magfejlédés soran jelentds, a csirazas
sordn ezen izoenzimek viszonylag Kkisebb jelentGséglek. A csirazasi
folyamatban a magasabb pl értékkel bird (pl1=6,0-6,2) izoenzimek jatszanak
dontd szerepet.

Magas pl értékkel biré izoenzimeket nyertek és tisztitottak affinitas-
kromatografids maddszerrel, majd a tisztitott enzim egerekbe torténd
befecskendezésével monoklondlis antitesteket termeltettek.

Parhuzamosan magas és alacsony pl értékkel bir6 amildaz izoenzimek
tisztitott keverékével poliklonalis antitesteket termeltettek nyulakkal.

A termeltetett monoklonalis és poliklonalis antitesteket peroxidaz
enzimmel jeldlve hasznalhatjuk az immunkémiai vizsgalatokban.

Az aktivitdsmérés soran a gabonadrleménybdl készilt extraktumot (0,6 g
orlemény + 6 ml 0,5 %-0s NaCl) reagaltatjuk a peroxidazjeldlt antitesttel,
amit a vizsgalo polisztirol kémcsG falan stabilizalunk. 5 perc (magas pl,
monoklonalis), illetve 10 perc (magas+alacsony pl, poliklonalis) reakcidido
utdn a felesleget a kémcsdbdl kimossuk és a kotott antitest mennyiségét -
szinreakcio segitségével - 450 nm hullamhosszon mérjik. A fotometrias
reakcié detektdldsat szemmel vagy egyszerl, hordozhaté fotométerrel
végezhetjuk. A mérés kivitelezésének teljes iddszukseéglete monoklonalis
technika esetén 15, poliklondlis esetben 8 perc.

A gyorsabb mérési eljaras elsdsorban a helyi, terményatvételkori mérés
esetén szikséges. Mindkét modszer specifikus, érzékeny, kdonnyen
Kivitelezhetd, nem igényel labor felszerelést (teszt-készlet valtozatban is
elkészithetd).

Az ELISA eljaras mindkét valtozata (mono- és poliklonalis) szoros
korrelaciét mutat (R=0,90-0,92) az esési szdm (Hagberg) adatokkal, de
csak az aktiv enzimeket detektalja.
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A gyors, olcsd (néhany dollar/mérés), helyben végezhetd, egyszeri
meghatdrozas 0j lehetdséget nyujt a tertletileg nagy valtozékonysagot
mutato csirdzottsag szelektiv kimutatasara, az aratasi és atvételi mindség
ellendrzésére.
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Vizsgalati modszerek gabonafélék csirazottsaganak
meghatarozasara
Salgo Andras, Lasztity Radomir és Varga Janos

A gabona mindség szerinti atvétele szempontjabol alapvetd jelentdségd, hogy
olyan gyors, meghbizhatd, egyszerlen Kkivitelezhetd modszerek terjedjenek el,
amelyekkel lehetdség szerint az arataskor, gyorsan, a helyszinen megbizhato
adatokhoz juthatunk a csirdzottsagrol. Az Aaltaldnosan haszndlt Hagberg-féle
esési szam meérés mellett, illetve helyett a sokkal gyorsabb, roncsoldsmentes
kdzeli infravoros spektroszkopiai modszerek vagy az aratds helyszinén végezhetd
specifikus immunkémiai eljarasok (ELISA modszerek) intenziv terjedése
varhat6. Ezen eljarasok gyorsasaguk mellett alacsony koltségigénylek. A
helyszini vizsgalatok céljara ugyancsak alkalmas a nagyobb beruhé&zés igényd
gyors viszkozimetrids, an. RVA eljaras, amely a feldolgozoi terileten
tobbfunkcidsan hasznélhatd ki.

Methods for Determination of Sprouting of Grains
Salgo, A., Lasztity, R. and Varga, J.

In daily practice of grain growers, processors and quality controllers as
well as in the receipt of grains, the spreading of fast, reliable, simple
measuring methods capable to provide reliable data on sprouting quickly in
the field at harvest is of basic importance. Besides or instead of the
generally used Hagberg falling number, intensive spreading of much faster
near infrared spectroscopic methods or specific immunochemical
procedures (ELISA methods) is expectable. These procedures are fast and
at the same time low cost. The fast viscosimetric procedure called RVA
with a multifunctional use on processing field demanding a larger
investment is also applicable for on the spot investigations.

Untersuchungsmethoden zur Bestimmung der
Keimung von Getreidearten
Salgo, A., Lasztity, R. und Varga, J.

Fir die Bewertung der Qualitat des Getreides ist es von grundlegender
Bedeutung, dall solche zuverldssige und einfach durchfuhrbare
Schnellmethoden verbreitet angewandt werden, mit denen bei der Ernte, je
nach Moglichkeit am Ort, schnell zuverldssige Daten Uber die Keimung
erhalten werden kénnen. Neben bzw. anstelle der Messung der allgemein
verwendeten Fallzahl nach Hagberg ist die intensive Verbreitung der
wesentlich schnelleren zerstorungfreien spektroskopischen Methoden im
nahen Infrarotbereich oder der am Ernteort durchfihrbaren spezifischen
immunchemischen Verfahren (ELISA-Methoden) zu erwarten. Diese
Verfahren sind neben ihrer Schnelligkeit auch ziemlich kostenglnstig. Fur
die Untersuchungen am Ort ist das viskosimetrische Schnellverfahren , das
sogenannte RVA-Verfahren ebenfalls geeignet, das zwar mit einem
groReren Investitionsbedarf verbunden ist, aber im Verarbeitungsbereich
fur mehrere Funktionen eingesetzt werden kann.
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Besugarzas hatasara zsirsavakboél keletkezo
2-alkil-ciklobutanonok kimutatasa

Horvatovich Péter és Farkas JOzsef

Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetem
Erkezett: 1997. december 29.

Elelmiszereknek ionizal6 sugarzassal — gyorsitott elektronokkal vagy
gamma sugarzassal (°°Co, *'Cs) - torténd kezelése fizikai tartésitasi
mabdszer, mely szdmos eldnnyel rendelkezik a tobbi tartdsitdsi modszerrel
szemben. Az alkalmazott dézistol fuggden a besugérzasos kezelésnek a
kovetkezd hatasai vannak:

e gatolja a burgonya és a voréshagyma tarolas alatti csirazésat,

e karositja a raktari rovarkartevoket és az élelmiszerekkel kdzvetithetd
parazitakat,

e késlelteti egyes gyimdlcsdk utoérési folyamatait,

e elpusztitja az élelmiszerekkel kézvetithetd spdorat nem képz6 patogén
baktériumokat, valamint

e csokkenti a flszerek és méas szdraz adalékanyagok éld csiraszamat,

e blansirozassal és gyorsfagyasztassal kombinalva steril élelmiszerek
eldallitasat teszi lehetdvé kereskedelmi méretben.

A sugarzas az €10 sejtekre kis részben kozvetlenll, de foként a viz
radiolitikus termékein keresztil hat és a sejt DNS alloményat roncsolja,
mely a sejt elhalasat eredményezi (Von Sonntag 1987). Ennek eredménye-
ként besugarzas hatasara jelentdsen megndvekszik az élelmiszerek
mikrobiologia biztonsaga, kiléndésen mas tartdsitasi eljarassal kombinalva
(pl. hokezelés) alkalmazva. Midta a FAO/WHO/IAEA Egyesitett Szakértd
Bizottsdga megallapitotta a modszer toxicitasi szempontbol valé
artalmatlansagat (Anon 1981), 37 orszdg fogadta el ezt az eljarast
tartdsitasi kezelésként. Azonban a fogyasztok megfeleld tdjékoztatasa és a
kereskedelem ellendrzése érdekében, valamint azért, mert egyes orszagok
(pl. Németorszag) nem engedeélyezik az élelmiszerek besugarzasat, sziikség
van specifikus es érzékeny detektalasi modszerek kifejlesztésere.

2-alkil-ciklobutanonok a besugarzottsag marker vegyiiletei

A Dbesugarzottsdg kimutatasdra jelenleg szadmos fizikai, kémiai és
mikrobiol6giai mddszer ismeretes (Rahman et al. 1995, Stevenson et al.
1992, Anon 1995, Raffi et al. 1989), melyek kozil négy mdbdszert
szabvanyositott az Eurdpai Uni6é (Raffi et al. 1993). Ezen kdzlemény a
legigéretesebbnek mutatkozd kémiai modszert, a 2-alkil-ciklobutanonok
kiulonb6z6 mddszerekkel torténd kimutatdsat ismerteti.
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Az igéretesnek mutatkozé kémiai modszerek kozil kettd a trigliceridek
radiolizis termékeinek, a specifikusan keletkezd illékony szénhidrogének
(Bergaenzle et al. 1994) és a 2-alkil-ciklobutanonok kimutatasan alapul. A
2-alkil-ciklobutanonokat eldszor LeTellier és Nawar (1972) mutatta ki nagy
dézissal (60 kGy) besugarzott tiszta trigliceridekbdl. Ezek a vegylletek a
trigliceridek  zsirsav  részébdl Kkeletkeznek a trigliceridek észter
csoportjanak az észter oxigen és az karbonil csoportja kozotti kotése
felbomléasaval (1. abra). A 2-alkil-ciklobutanonok a trigliceridek radioliti-
kus termékei kozil az egyedili gyQras vegylletek, melyek szénatom szama
megegyezik a prekurzor zsirsav szénatom szamdval es az alkil l1anc a gyarQ
2 helyzetd szénatomjahoz kapcsolodik. A keletkezett 2-alkil-ciklo-
butanonok tikrozik az adott élelmiszer zsirsav 0sszetételét és nem fiiggnek
a prekurzor zsirsav telitetlen vagy telitett voltatol. 1 és 8 kGy kozotti
tartomanyban — melyet a legelterjedtebben alkalmaznak a gyakorlatban — a
keletkezett 2-alkil-ciklobutanon mennyisége linearisan valtozik az elnyelt
dézissal (Rahman et al. 1996). Viszont jelenleg nem ismert ezen linearitas
mértekének fluggeése a besugarzas koridlményeitdl (pl. hdmérséklet,
atmoszféra, az élelmiszerben levd antioxidansok). Mivel a 2-alkil-ciklo-
butanonok mennyisége kis mértékben valtozik a tarolas és a hdkezelés
hatasara, ezért a modszer a besugarzds ddézisanak hozzavetdleges
megallapitasara alkalmas.

Hgﬁ:—O—C—(C Hg)n_z_c H3

H_(CH)n-5—CH; H (CH2)n-5—CHjs
—0—COR, 9 A g
H,C~O0—CO™R, 0—C_ CH 0FC_ CH,
besugarzas ~ Ho CH; H, CHa
(-e) Hﬁ:—O—CO— Ry H?—O—CO—Rl
_—

HQC_O_CO_ R2 H2C_O_CO_R2

y
Hz$—OH ?Hg—(CHz)n-6—CH3
Hﬁ:—O—CO— R, + cH

HC—0—CO—R,  O7C\ H
2

diglicerid 2-alkil-ciklobutanon

1. abra: A 2-alkil-ciklobutanonok keletkezésének mechanizmusa
(LeTellier & Nawar, 1972)

Jelenleg gy latszik, hogy a 2-alkil-ciklobutanonok Kkizardlag csak
besugarzas hatdsdra keletkeznek és ezért URP-nek (Unique Radiolytic
Product) nevezhetdk, mivel viszonylag hosszu tarolas esetén sem
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szenvednek jelentds, bomlast kivalté markerei az ionizalo sugarkezelésnek
(Stevenson 1992). Ezen vegyuletek a besugarzas kovetd mdveletek utan
(pl. hdkezeles, fagyasztva szaritas) is kimutathatok és mennyiségik csak
kis mennyiségben csdkken (Crone et al. 1992). Mivel nem besugarzott
élelmiszerekben nem fordulnak el6, nincs a moddszernek ,alapvonala”,
ellentétben a specifikusan keletkezd szenhidrogének kimutatasaval. A
modszer masik eldnye a szénhidrogének vizsgalataval szemben, hogy mig a
szénhidrogének bekerilhetnek az élelmiszerekbe (pl. a csomagoldéanyaghol
diffazioval), addig a 2-alkil-ciklobutanonok esetén nem kell ettdl tartani
(Lembke et al. 1995).

Kiilonb6z6é kimutatasi eljarasok

A 2-alkil-ciklobutanon élelmiszerekbdl tértend kimutatdsara alkalmas
analitikai modszert el6sz6r 1990-ben Stevenson és munkatarsai irtak le
(Stevenson et al. 1990), mely megegyezik a jelenleg érvényben levd
Eurdpai Unids szabvannyal (lasd kés6bb). A modszer elterjedését és mas
modszer fejlesztését nagyban gatolta a megfeleld standardok hianya, melyet
szintetikus aton torténd eldallitassal oldottak meg (Boyd et al. 1991). A
mabdszert féleg nagy lipidtartalmu élelmiszerek vizsgalatara alkalmaztak pl.
csirke, marha, sertés, barany hus, nyers tojas (Crone et al. 1993 ). Az
Eurdpai Unio (BCR) (Stevenson et al. 1994b) és a FAO/IAEA az ADMIT
(Analytical Detection Methods for |Irradiaton Treatment of Food)
(Stevenson 1994a) program végrehajtasa sordn nemzetkdzi laboratériumi
egyuttmikodés kereteben vizsgaltak az eljarast, ami kivalé eredménnyel
végz0dott és megnyitotta az utat a modszer - az Eurdpai Unio
szabvanyaként valo6 - elfogadasara.

Eurodpai Unié szabvanya szerinti kimutatas modszere

Az eurbépai EN 1785 (Anon., 1997) szabvany szerint a 2-alkil-ciklo-
butanonok analizise harom I1épéshdl all: az élelmiszer lipidtartalméanak
szilard-folyadék extrakcidja (hexannal torténd Soxhlet extrakcid, 6 ora), a
2-alkil-ciklobutanonoknak a lipidtartalomtol  florisil™-en  torténd
adszorpcios kromatografias elvalasztasa és végul ezen vegyuleteknek 98 és
112 ionijainak szelektiv GC-MS analizise.

A szabvanyos modszer azonban csak viszonylag nagy 2-alkil-ciklo-
butanon koncentraci6 - nagy doézissal egészben besugarzott nagy
lipidtartalmd élelmiszerek — esetén alkalmazhato. Alkalmatlan viszont pl.
készételek kis mennyiségben jelenlevd besugarzott alapanyagainak vagy
alacsony lipidtartalmu élelmiszerek besugarzottsdganak kimutatasara,
melyek besugéarzottsaga ezaltal nem ellendrizhetd. A szabvanyos eljaras

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 44, 1998/2 77



alkalmazésa gondot okoz a nagyon komplex élelmiszerek esetén is,
valamint hatradnya, hogy a kimutatasi modszer sok szerves olddszer igényel,
igen Kkoltséges, 0Osszetett és nagy az iddigénye. Ezaltal alkalmatlan
nagyszamu minta gyors analizisére. Az eljaras érzékenységének novelése, a
végrehajtas egyszerdsitese, iddigényének csokkentése és a kimutatasi hatar
csOkkentése érdekében eddig a kdvetkezd kutatasok valtak ismeretessé:

On-line LC-GC-MS

Rutin analizishez jobban hasznalhatd, de szintén koltséges, az eredeti
szabvany szerinti mddszerhez képest gyorsabb és specifikusabb eljarast
dolgoztak ki Meier és munkatéarsai (Meier et al. 1995). A kulénbség az,
hogy a 2-alkil-ciklobutanonokat az extrahalt lipid tartalomtdl a florisil™-
en torténd elvalasztas helyett HPLC-vel vizsgaltak, mely on-line médon
csatlakozott a GC-MS-hez. A modszer eldnye, hogy gyorsabb, egyszerlbb
és kevéshé oldoszerigényes, mint a szabvanyban rogzitett eljaras.

ELISA teszt

Laboratoriumi gyorsteszt kidolgozasa céljabol ELISA teszt kifejlesztését
tazték ki Stevenson és munkatdrsai (Hamilton 1995). Ahhoz, hogy a
modszert megfeleléen lehessen alkalmazni a besugéarzottsdg kimutatasara,
olyan antitestekre van szikség, melynek nagy a kereszt-reaktivitdsa az
élelmiszerekben legnagyobb mennyiségben eldforduld zsirsavakbol
képzB6dd 2-alkil-ciklobutanonokkal szemben (az oldallanc hossza legalabb
10, 12 vagy 14 szénatomszamu legyen).

El6szor a rovid oldalldnca (C;, C,, Cs) karbonil végén hordozo
fehérjéhez kapcsolt ciklobutanon szarmazékokhoz hoztak létre antitesteket.
Azonban a kilénb6z6 szdrmazékok antitestjeinek kereszt-reaktivitdsa nagy
mértékben fligg az oldallanc hosszatol és specifikusan hat a ciklobutanon
gyardre. Mivel a kereszt-reaktivitds nem mutatkozott a magasabb oldallan-
cu 2-alkil-ciklobutanonokkal, ezért a 10 tagszamu oldallanccal rendelkezd
szintetizalt szarmazékhoz készitettek antitesteket, melynek 73% es 13% a
kereszt-reaktivitasa a 12 és a 14 szénatomszamu oldallanccal rendelkezd
2-dodecil-ciklobutanonnal és  2-tetradecil-ciklobutanonnal  szemben.
Tovabba kimutattdk azt is, hogy igen nagy a kereszt-reaktivitasa a
2-dodecil-ciklobutanonbdl oxigén felvétellel keletkez6 laktonnal szemben
(2. &bra). Ez azonban elég specifikus a ciklobutanon gydrdre, ugyanis nincs
kereszt-reaktivitasa az élelmiszerekben egyik leggyakrabban eldfordulo
természetes laktonnal, a C-vitaminnal szemben. Mas természetesen
eldforduld laktonokkal vald interferalas kivédése azaltal biztositott, hogy
az ELISA teszthez florisil™-en tisztitott extraktumot hasznalnak, melyben
bizonyitottan nincs jelen a laktonokbdl allé frakcio.
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2. abra: A 2-dodecil-ciklobutanonokbdl oxigénfelvétellel
keletkez6 lakton

SFE-TLC (off-line) gyorsteszt

Szintén egy egyszer(, a gyakorlatban jol hasznalhatd, specifikus gyorsteszt
Kifejlesztését tlzték ki celul Rahman és munkatarsai (Rahman 1996). A Soxhlet
extrakcid és a florisil™-en torténd tisztitds idoigényes lépései helyet a sokkal
szelektivebb CO,-dal torténd szuperkritikus extrakciét hasznaltdk. Ezutan optimal-
tak a 2-alkil-ciklobutanonok gyors kimutatasat szolgald TLC mdédszer hordozé
anyagat és az eluens Osszetételét. A modszer nagy elGnye, hogy rendkivul gyors
(8 ora helyet mindossze kb. 40 percet igényel), egyszeribb, nem igenyel draga
berendezéseket és kevés a toxikus olddszer igénye. A modszer kidolgozéasanal
azonban hianyzott a szuperkritikus extrakcio szelektivitasanak optimalasa.

Tovabbi lehetséges modszerek

Tovabbi alternativat jelent a szuperkritikus extrakcidé optimalasa, mely
egyrészt magaban foglalja az extrakciéos paraméterek optimalasat
szelektivitas szempontjabol, tehat azon homérséklet és nyomas megkere-
sését, ahol a 2-alkil-ciklobutanonok a legkevesebb zavar6 komponenssel
nyerhetdk ki, masrészt a legjobb hatékonysagu csapda, valamint a
makddési paraméterek meghatarozasat. Vegil érdemes 6sszehasonlitani az
eredeti Soxhlet és a szuperkritikus extrakcid szelektivitasat.

A szuperkritikus extrakcio optimaldsa utan a kimutatdsi hatar
csOkkentése érdekében a 2-alkil-ciklobutanonokat megfeleld reagenssel,
halogéntartalmul szarmazékka célszerd alakitani és - a tomegspektrométeres
detektalds helyet - a kb. szdzszor, ezerszer érzékenyebb elektronbefogasos
detektort alkalmazni. Amennyiben sikeril ezt megvalositani, amelyen
jelenleg is faradozunk, ugy a csekély lipidtartalmu élelmiszerek alacsony
dézisu besugarzasa, valamint a készételekben kis mennyiségben jelenlevd
besugarzott alapanyagok kimutatdsa szintén lehetdvé valik.
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Besugarzas hatasara zsirsavakbol keletkezo
2-alkil-ciklobutanonok kimutatasa
Horvatovich Péter és Farkas Jozsef

A besugarzottsdg kimutatasara hasznalatos modszerek kozil a szerzok a
2-alkil-ciklobutanonok meghatdrozdsara szolgaldé eljardst ismertetik.
Ertékelik az Eurdpai Uni6o szabvanya szerinti kimutatds mddszerét és az
ismertté valt irdnyokat. A tovabblépés feladatai kdzul kiemelést érdemel a
szuperkritikus extrakcio optimalasa és a kimutatasi hatar csokkentése.

Detection of 2-Alkyl-cyclobutanones Formed from
Fatty Acids by Irradiation
Horvatovich, P. and Farkas, J.

From the methods used for the detection of being irradiated, a procedure
for detection of 2-alkyl cyclobutanones is reported. The detection method
according to the European Union standard and the research directions
published so far are evaluated. From the tasks of further development,
optimisation of the supercritical extraction and the lowering of detection
limit is stressed.

Nachweis der durch Bestrahlung aus Fettsauren
entstehenden 2-Alkyl-Cyklobutanon
Horvatovich P. und Farkas J.

Von den fir den Nachweis der Bestrahlung verwendeten Methoden wird
das Verfahren zum Nachweis von 2-Alkyl-Cyklobutanon beschrieben. Die
Standardmethode der Europdischer Union und die bekannt gewordenen
Forschungsrichtungen werden diskutiert. Von den Aufgaben der
Weiterentwicklung sind die Optimierung der superkritischen Extraktion
und die Verringerung der Nachweisgrenzen hervorzuheben.
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Az élelmiszer-szabalyozas aktualis feladatai az
Europai Uniohoz valo csatlakozas elott*
Banati Diana
Elelmiszerek EU Harmonizéacids Munkacsoport

Foldmavelésugyi Minisztérium, Budapest
Erkezett: 1998 februar 22.

Az Europai Unidhoz vald csatlakozasunkkal nyitottd valik szamunkra
egy kozel 500 milli6 fGs egyseges piac. A magyar export mintegy
kétharmada jelenleg is az EU tagallamokba irdnyul, hazdnk az agraragazat
termékeibdl az EU-ban nettd exportdr.

Az Eurdpai Unidhoz vald csatlakozasunkkal viszont teljesen nyitotta
valik a ma még részben védett hazai piac. Mivel az EU egyik legfontosabb
alapelve a termékek és szolgaltatdsok szabad aramlasa a Kozdsségen belil,
igy a magyar élelmiszeripar termékei szabadon versenyeznek majd a tébbi
tagallam altal eldéallitott és forgalmazott élelmiszerrel. Ennek a kihivasnak
csak kivalé mindségl termékekkel felelhetiink meg. A Foldmivelésigyi
Minisztérium vezetése altal tavaly elfogadott dokumentum , A magyar
élelmiszergazdasdg mindségpolitikaja” is ezt a célt szolgalja [1]. A
mindségpolitikai iranyelvek végrehajtasa arra iranyul, hogy a magyar
élelmiszergazdasadg mindségi fejlddése biztositsa a magyar termékek
versenyképessegét az Eurdpai Unio Egységes Belsd Piacan.

Magyarorszag azzal a szandékkal kototte az Eurdpai Kozosséggel a
Téarsulasi Szerzddést, hogy felkésziljon a csatlakozasra. A tagsag azonban
nemcsak a tarsulni kivand orszagok szandéknyilatkozatatél figg, hanem
bizonyos feltételek teljesitésétdl is. Az EU-hoz valo csatlakozas tudatos és
folyamatos felkésziilést igényel az élelmiszergazdasag valamennyi
szerepldjétol.

Magyarorszag és az Eurépai Unié kapcsolatainak fejlédése a 90-es
években

1991. december  Eurdpai Megéallapodas alairasa
»rlarsulasi Szerzddeés”

1993. junius Eurdpai Tanacs dontése a Kdzép- és Kelet-Europai
tarsult orszagokrol

1994, februar Eurdpai Megallapodéas hatalyba lép
1994. évi |. térvény

* Az EOQ MNB Elelmiszer Szakbizottsag 1998. januar 15-én megtartott
évnyitod Ulésén elhangzott el6adéas alapjan.
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1994. aprilis Magyarorszag tagfelvételi kérelmének benyujtasa
1996. aprilis-julius Keérdoiv kidolgozasa

1997. julius Eurdpai Bizottsdg orszagvéleménye "AVIS®
1997. december  Luxemburgi déntés a targyalasok elkezdésérdl
1998. aprilis Csatlakozési targyaldsok kezdete

A minél eredmeényesebb felkészulés érdekében elkészilt ,,A magyar
agrargazdasag EU-csatlakozasi strategidja” cimd kiadvany, amely a
kulcskérdések egyikekent hatarozza meg az élelmiszeripari termékek
mindségét, a mindségre vonatkozo eldirasok atvételét, valamint az ezek
betartasat ellendrzd hatdsag felkészitését [2].

A csatlakozasi targyalasokra valé felkészulés keretében — hazank EU-
tagsaganak varhaté iddpontjaig — az FM csatlakozast eldkészitd szakmai
munkacsoportjai kidolgozzak a tarca ,,Akcioterv”-ét, amely az elkovet-
kezendd évekre tartalmazza a jogharmonizécid, az intézményrendszer, a
tdmogatasi es statisztikai rendszer, valamint a humanpolitika terén rank
harul6 feladatokat. Az ,Akcidterv” részeként az Elelmiszerek EU
Harmonizdcios Munkacsoport szakertdi is meghataroztdk az élelmiszer-
szabalyozas feladatait, amelyek négy f6bb csoportra oszthatok:

— a joganyag atvetele;

— a tarsadalom és a gazdasag szerepldinek tajékoztatasa az atvett és az

atvételre kerlld jogszabalyokradl;

— az atvett jogszabalyok bevezetésének es alkalmazasanak eldsegitése;

— felkészilés a tagfelvétel utani feladatokra az élelmiszerszabalyozas
tertletén.

A joganyag, tehat a kotelezd jogszabalyok valamint az 6nkéntes
szabalyok (CEN szabvanyok) atvétele jol halad, az élelmiszer-
jogharmonizacié Magyarorszagon jelentds eredményeket ért el. Az Europai
Bizottsag 1997. juliusaban kiadott Gn. orszagvéleményében (,,Avis”) is a
kiemelkedGen sikeres szakteruletek kozé sorolta az élelmiszer-
szabalyozast.

Természetesen szamos tovabbi teendd var rdnk, hiszen csatlakozasunk
idopontjaig az EU teljes joganyagat, a kdzosségi vivmanyokként szamon
tartott an. ,,acquis communautaire”-t at kell vennunk. A jogszabalyok minél
gyorsabb harmonizalasaval az ipar szerepldi szaméara szeretnénk megfeleld
atmeneti id6szakot biztositani az alkalmazkodashoz az EU-csatlakozasig.

A tarsadalom és a gazdasag szerepl@inek informélasa is szamos feladatot
ro rank, hiszen informéacidos kiadvanyok készitésével, konferenciak,
szeminariumok, tanfolyamok szervezésevel, illetve ezek tdmogatasaval
szeretnénk segiteni az élelmiszergazdasdg szerepléinek és a jovendd
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szakemberek felkészulését. Fontos feladatnak tartjuk a fogyaszték
tajékoztatasat is, hiszen a fogyasztok érdekeinek — elsdsorban
egészséguknek — védelme az EU-ban is az egyik legfontosabb alapelv.
Tehat kiemelt feladatnak tekintendd

— az élelmiszereldallitok;

— a forgalmazok;

— a fogyasztok;

— a szakiranyu fels6- és kdzépfoku oktatasban résztvevok;

— a médiak és a fogyasztdovédelmi szervezetek;
ismereteinek bdvitése.

A szabalyok veégrehajtasdnak segitése a hatosagi élelmiszerellendrzés
szakembereinek egyik legfontosabb feladata. Ahhoz, hogy a fogyasztok és
az élelmiszereldallitok érdekeinek megfeleld jogszabalyokat alkothassunk
és azok kelldképpen érvényesiiljenek is a gyakorlatban, szamtalan egyéb
teendd var rank az élelmiszerek mindségének és biztonsdganak javitasa
teren.

A minGségpolitikai irdnyelvek kozott szerepel az is, hogy éallami
segitséget igényel a minbséglgyi ismeretek bdvitése és kulonbdsen a
mindségugyi rendszerek bevezetése, amihez egyes ipardgakban a Jo
Higiéniai Gyakorlat (GHP) kidolgozasa is tartozik. Népszerdasiteni kell a
szakagazati, illetve a terlleti elven szervez6dd 6nkéntes mindségellendrzd
rendszerek létrehozésat.

A novényi eredet( élelmiszereket eldallito kis- es kdzépvallalkozasoknal
és mezbgazdasagi Uzemekben HACCP minta-projektek inditasa varhatd. Az
allati eredetl élelmiszereket eldallité kis- és kozépvallalkozasoknal
folytatodik ez a munka. Az élelmiszereldallitok szdmara varhatoan tovabbi
palyazati lehet6segek nyilnak a HACCP rendszer megvaldsitasahoz.

Szintén a végrehajtast, az elelmiszerbiztonsdgra vonatkozo eldirdsok
érvényesiulését szolgalja, hogy a Népjoléti és a Foldmaveléslgyi
Minisztérium  szakértdinek, valamint a tudomany Kképviseldinek
részvételével megalakult az ,Elelmiszerbiztonsagi Tanacsadd Testiilet”,
amely a magyar élelmiszerbiztonsagi helyzet felméréseét tervezi. Az eddig
elért eredmények, a nehézségek és a tennivalok ismeretében kidolgozzak
majd a magyar ,Elelmiszerbiztonsagi Politikd”-t és meghatarozzak a
feladatok végrehajtasdnak menetrendjét is.

Egyik fontos jovdbeni feladatunk lesz az eredetvédelmi és
terméktanusitasi rendszer létrehozésa, a kérelmek eldkészitését segitd
tanacsaddi halozat Kkiépitése és képzése. Az élelmiszerek fdldrajzi
jelzésének  és  eredet-megjelolésének  rendszere, valamint azok
megfeleldségének és kildnleges tulajdonsdganak tanusitdsa nagy
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lehetdséget kinal az an. Hungaricumok megfeleld védelme szamara is. Az
EU ezen rendszereiben regisztralt éleImiszerek védetté nyilvanitasa igen
jelentds piaci értéké valhat.

A kozelmultban jelent meg a foldmavelésugyi miniszter 1/1998 (I. 12.)
FM szam( rendelete a kivalé mindségl és hagyoméanyos kilonleges
tulajdonsagu élelmiszerek megfeleldségének tanudsitadsarol. A rendelet
értelmében kivald6 minbségl az az élelmiszer, amelynek egy vagy tdbb
mindségi jellemzBje a vonatkozd jogszabalyokban, tovdbbd a Magyar
Elelmiszerkényv eldirasaiban és iranyelveiben eldirtnal lényegesen jobb.
Az élelmiszerek Kkivald6 mindségének és hagyomanyos Kkildnleges
tulajdonsaganak tanudsitdsat az adott élelmiszer eldallitoja vagy az
eldallitok csoportja kérheti. A kérelmeket a Magyar Kozdosségi
Agrarmarketing Centrum Kozhasznu Tarsasagnak (AMC) kell majd
benyujtani, amely a rendszer titkarsadgi, adminisztracios, pénzigyi és
marketing feladatait fogja ellatni. A munka szakmai részét a
foldmavelésiigyi miniszter altal létrehozott 15 tagl Elelmiszer Tanusitéasi
Szakbizottsag végzi.

Az élelmiszerek eredet-megjeldolésének és foldrajzi  jelzésének
védelmeérdl sz6lé magyar rendelet még elfogadasra var (ami id6kdzben
megjelent — a szerk.). Az EU egyes tagallamaiban, foként a mediterran
orszagokban mar évtizedek o0ta miukodik hasonlé rendszer. Az 1992-ben
kiadott EU rendelet alapjdn a Kdz0sség szintjén pedig mar tébb mint 450
élelmiszert regisztraltak és részesitettek ezaltal védelemben.

A szabalyozast és végrehajtast segitheti az egységes termék monitoring
rendszerek kialakitasa is.

A tagsag utani iddszakra vald felkészulés érdekeben szeretnénk elérni
magyar megfigyeldk részvételét az EU Bizottsagokban és az élelmiszer-
szabalyozas teruletén mdkodé munkacsoportokban. Tervezzik ezen
bizottsagok tevékenységének reszletes megismerését és folyamatos nyomon
kovetését. Legfontosabb feladat az Elelmiszertudomanyi Bizottsag (SCF)
és az Elelmiszer Tanacsadé Bizottsag mikddésének, munkaanyagainak
megismerése lesz. Szukséges lesz az SCF Munkacsoportok (lésein
résztvevd es az EU szabalyozasba teljes jogu tagként bekapcsolddo
személyek kivalasztasa és felkészitése.

A valtozasok figyelemmel kisérése azért is rendkivil fontos, mert a
kdozelmualtban jelentbsen atszerveztek a Tudomanyos Bizottsagok
makodeését, a szakértdk kivalasztasanak rendjét. A BSE-botranyt valamint
az O157:H7 E. coli okozta haldlos élelmiszer-mérgezéseket kdvetBen az
eurdpai polgarok bizalmukat vesztették a KozOsség egyes, a fogyasztok
védelmet szolgald intézkedéseiben. Az Europai Parlament is jelentds
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atalakitasokat szorgalmazott, s ennek kdvetkeztében sor kerult a jogalkotasi
folyamat, a tudoményos eldkészitd és értelmezd munka, valamint az
ellendrzés szétvalasztasara. Az élelmiszerszabalyozas teriiletén tovabbra is
az Eurdpai Bizottsdg Ipari Fdigazgatosaganak (DG 11l.) feladata a
legszélesebb korQ, de fontos feladatot lat el a Mez6gazdasdg (DG VI.) és a
Fogyasztovédelmi (DG XXIV.) Fdigazgatosag is.

A jogalkotas tehat a Ill. és a VI. Fdigazgatdsag feladata, a felugyelet és
ellendrzés pedig a XXIV. Fdigazgatésagé. A XXIV. Fdigazgatdésaghoz
keriilt az Elelmiszertudoményi Bizottsag (SCF) és valamennyi munkabi-
zottsagdnak Titkarsaga is. A Tudomanyos Bizottsdg feladata nem valtozik,
tovabbra is objektiv, flggetlen szakértdi, tanacsaddi testiletként makodik.
A XXIV. Foigazgatosag pedig csak a titkarsagi feladatokat latja el. A
bizottsag (SCF) tagjainak felvételi rendjét is megvaltoztattak a
kézelmaltban, hogy még ink&bb biztosithato legyen a tagok — hazajuk poli-
tikai nézeteitdl és gazdasagi érdekétdl fuggetlen — véleménynyilvanitasa.

A fentiekben emlitetteken kivil a csatlakozasra torténd felkésziilés soran
munkacsoportunk kidolgozta a szakteruletiinket érintd, an. pozicios
dokumentumokat, valamint szamos javaslatot terjesztett eld a
Mezdgazdasdg és az lIpar Eurdpai Integracidés Tarcakdzi Bizottsagoknak
(EITB) a targyalasi stratégia kidolgozdsahoz, a prioritasok megha-
tarozasahoz. Szamos mas tervezet készul az ,,acquis communautaire”, azaz
a kozoOsségi joganyag atvételére vonatkozéan, amelyek az EU Aaltal a
Csatlakozasi Partnerség keretében elvart Nemzeti Program részét képezik
majd.

Az élelmiszerekrdl sz6ldé 1995. évi XC. torvény mindségi feltételekrdl
szo0l6 I1. fejezetének 11. §-a eldirja, hogy az élelmiszer-eldallito szamara az
élelmiszerek kémiai, fizikai, mikrobioldgiai es érzékszervi jellemzQire
vonatkozo elBirasok betartdsa kotelezd. Ezen eldirdsok részben a torvény
27. 8-&nak felhatalmazésa alapjan sziletett kormany-, illetve miniszteri
rendeletek formajaban, részben a Magyar Elelmiszerkonyv keretében
Iépnek hatalyba.

A torveny, illetve a végrehajtasarol szélé 1/1996. (1. 9.) FM-NM-IKM
egylttes rendelet teljes egészében atvette az Europai Kozossegek
élelmiszerek jelolésérdl és reklamozasardl, az élelmiszerek ellendrzésére
szolgalé mintavételi és vizsgalati moddszerek alkalmazasardl, hatdsagi
ellendrzésérdl, valamint azzal kapcsolatos kiegészitd intézkedéseirdl és az
élelmiszerek tételazonosito jeldlésérdl szol6 jogszabalyait.

Az Elelmiszertérvény 13. §-a kimondja, hogy a Magyar Elelmiszerkonyv
(Codex Alimentarius Hungaricus) a nyers és feldolgozott élelmiszerekre
vonatkozo kotelezd eldirasok és ajanlott iranyelvek gydjteménye [3]. Az

86 Elelmiszervizs galati Kozlemények, 44, 1998/2



Elelmiszertorvény végrehajtasi rendeletének 10. §-a eldirja, hogy az
élelmiszereldallitonak olyan mindségbiztositasi, valamint bioldgiai,
mikrobiologiai, kémiai, fizikai veszelyelemzd es -elharitd rendszereket —
Veszélyelemzés Kritikus Szabalyozasi Pontok (HACCP) — vagy ezek egyes
elemeit  kell alkalmaznia, amelyek biztositjak az  élelmiszer
kozegészséglgyi, élelmiszerhigiéniai és mindségi megfeleldsegét.

A Magyar Elelmiszerkonyv |. kotete tartalmazza az 1-2-18/1993 szamu
»A Veszélyelemzés Kritikus Szabalyozasi Pontok (HACCP) rendszerének
alkalmazéasa” cimQ elbirast, amely a FAO/WHO Codex Alimentarius
CAC/GL 18/1993 szdmu Iranyelve alapjan készult. A HACCP rendszer az
élelmiszer-biztonsagrél valé gondoskodas érdekében meghatarozza a
jellemzd veszelyeket és a szabalyozasukra szolgadlé megel6z6 intézke-
déseket, amelyek az els6dleges (agrar) termeléstdl a végsd fogyasztasig — a
teljes élelmiszerlanc valamennyi szakaszdban — alkalmazhatdk. Ez segitheti
a hatosagi élelmiszerellendrzést és az élelmiszer biztonsdga irdnti bizalom
novelésével eldmozdithatja a nemzetk6zi kereskedelmet. A HACCP
alkalmazéasa 6sszehangolhatdo a mindségbiztositasi, peldaul az 1SO 9000
szabvanysorozat szerinti, rendszerek megvalositdsadval, ami a legeldnyo-
sebb modszer az elelmiszerbiztonsag novelésére.

Az eldirds, amely 1997. januar 1-én lépett hatalyba a fogalommeg-
hatarozasokon tal ismerteti a rendszer hét alapelvét, azok alkalmazasat,
valamint meghatarozza az alapelvek megvalositdsahoz elvégzendd
feladatokat.

Az Eurdpai Kozosségek 93/43 szamu iranyelve meghatarozza az
élelmiszerhigiénia altalanos szabéalyait eés az elelmiszerellendrzés egyes
feladatait. A jogszabaly szerint az élelmiszerhigiénia mindazokat az
intézkedéseket jelenti, amelyek az élelmiszerbiztonsag garantdlasa és
megtartasa érdekében szukségesek. Az elbiras az els6dleges termelési
folyamat kivételével az élelmiszereldallitdas egészére, annak minden
szakaszara vonatkozik. A Koz0sségi jogszabaly eldirja, hogy az
élelmiszereldallitoknak tevékenységuk soran gondoskodni kell arrdl, hogy
az élelmiszerbiztonsdg elBsegitése eérdekében megfeleld maddszereket
alkalmazzanak és valdsitsanak meg a Veszélyelemzés Kritikus
Szabalyozési Pontok (HACCP) rendszer alapelveinek megfeleléen, amit a
hazai élelmiszerszabalyozas az el6zdek szerint mar teljes mértekben atvett.

A tagallamoknak szorgalmazniuk Kkell tovabba az egyes ipardgak
specialis higiéniai utmutatdéinak kialakitasat, amelyek alkalmazésa
onkéntes. A késdbbiekben pedig arra keriilhet sor, hogy az Allandé
Elelmiszer Bizottsag égisze alatt konzultaciot folytassanak a tagallamok és
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az Eurdpai Bizottsag az élelmiszerhigiéniai Gtmutatok eurdpai szintd
tovabbfejlesztésérdl és harmonizalasarol.

A 93/43/EGK szamu direktiva azt is tartalmazza, hogy a tagallamok
kotelesek az 1SO EN 9000-es europai szabvanysorozat alkalmazéasat
ajanlani az élelmiszergazdasag szerepldi szamara. Viszont megtarthatnak és
bevezethetnek olyan orszadgos higiéniai eldirasokat is, amelyek sokkal
konkrétabbak, mint ez a jogszabaly. Az emlitett irdnyelv elGirasainak
végrehajtasat is a 89/39/EEC szamu Kozosségi rendelkezés szerint kell
ellendrizni. A jelenleg hatalyban 1évd 3/1989. (l1l. 12.) MEM-SZEM
rendeletet a jovGben felvalthatja egy 0j higiéniai rendelet, amely ezt az EU
irdnyelvet veszi at.

Az eddig bemutatott horizontalis jellegl, tehat minden élelmiszerre
érvényes Kozosségi jogszabaly mellett Iéteznek un. vertikalis, tehat egyes
termékekre vonatkozd higiéniai eldirdsok is. Elsdsorban néhany
élelmiszerhigiéniai szempontbol kilondsen veszélyes termékre dolgoztak ki
ilyen szabalyozast. Tobbek kozott friss has, baromfihds, hdstermékek,
daralt has és huskészitmeény, nyulhus, vad- és tenyésztett vadhus, hal,
kagylo, tojas és tojastermékek, békacomb stb. esetében léteznek az EU-ban
vertikalis higiéniai direktivak. Ezeket a jogszabalyokat 6sszehangolat-
lansaguk miatt rengeteg kritika éri, ezért atdolgozasuk jelenleg is folyik az
Eurépai Bizottsag illetékes Foigazgatésagain. Hazankban az Allategész-
ségugyi Szabalyzatban a 41/1997. (V. 28.) FM rendelet vette at az emlitett
vertikalis iranyelvek legfontosabb rendelkezéseit.

Az Eurdpai Bizottsag igen hosszu és szeles kord szakmai konzultaciot
kovetben meghatarozta az eurdpai elelmiszerszabalyozas fobb elveit,
kidolgozta a jelenlegi szabalyozas korszerGsitésének tervét, amelyet Zdld
Konyv (Green Paper) cim( dokumentuméban adott kdzre. A vitaanyag
szerint a jovd évezred szabalyozédsanak egyik legfontosabb alapelve az
egeszsegvedelem, ami még az aruk Koézossegen belili szabad mozgasanak
elvét is megeldzi. A Zo6ld Kdnyvvel egyltt a Bizottsag bemutatta , A
fogyasztok egészségveédelme és az élelmiszer-biztonsag” (Consumer Health
and Food Safety) cimd vitaanyagat is. A XXIV. Fdigazgatdésag vezetdje,
Bonino asszony iranyitdsaval 0Osszeallitott jelentésben ismertették az
elbbiekben emlitett Elelmiszertudomanyi Bizottsag (SCF) mellett tavaly
junius O0ta mikodd Irdnyito Bizottsag (Steering Committee) szerepét is. Az
Iranyitd Bizottsag fogja koordinadlni azon kérdések megvitatasat, amelyek
tobb tudomanyos bizottsag feladatkdrébe tartoznak. Eddig nem sok
tapasztalat all rendelkezésre az 0j bizottsdg mOkodeésével kapcsolatban.
Elsd jelentbsebb feladata az Iranbol szarmazo nagy aflatoxin tartalmu
pisztacia (igy targyalasa volt. Az Elelmiszertudomanyi és az
Allategészségiigyi Tudomanyos Bizottsagot egyarant érintd, a fogyasztok
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egészségének  védelmével, az  élelmiszerbiztonsdggal kapcsolatos
téemakorokkel egy 0j, kdzos albizottsag foglalkozik majd. ,,A fogyasztok
egészségvedelme és az élelmiszerbiztonsdg” cim0 vitaanyag €és a
kdozelmultbeli atszervezések legfontosabb (zenete tehat az, hogy a
szabalyozas és ellenfrzés egész rendszerének a fogyasztok egészségnek
védelmét kell szolgalnia. Az élelmiszerbiztonsag garantdldsa a jogalkotok
és a jogalkalmazok legfontosabb feladatava valt az Eurdpai Unidban.

Az élelmiszerbiztonsdg garantalasan talmenden egyre t6bb tagallam
varja el az élelmiszerelballitoktol a ,kell6 gondossagot” (due diligence).
Amennyiben az eldallito a tdle elvarhaté gondossaggal jar el, tehat mindent
megtesz a biztonsagos élelmiszer elBallitas érdekében, példaul megfelelGen
hatékony veszéelyelemzd és -elharité rendszert alkalmaz, akkor egy
esetleges veszelyhelyzet esetén enyhébb bilntetésre szamithat. Egyre
kevésbe elegendd a jogszabalyok ismerete és betartasa, mivel az eldallitok
felel6ssége és a veluk szemben Aallitott elvaras folyamatosan né. A
hatosdgoknak, az élelmiszerellenéroknek nem csak az élelmiszerek
rendszeres és folyamatos ellendrzése réveéen kell dontenituk egyes termékek
piaci megfeleldségérdl, hanem az eldallitok altal makddtetett rendszerek
eredményességerdl is meg kell(ene) bizonyosodniuk. A ,kelld gondossag”
elvének eldirdsa tehat az eurdpai elelmiszereldallitékat egyre tobb dnkéntes
intézkedésre serkenti.

Az Europai Unidhoz valé csatlakozéasunkat eldkészitd egyik legfontosabb
feladatnak, a jogharmonizacionak, érvényesilni kell a gyakorlatban is, ami
az élelmiszereldallitok feleléssége, s ehhez a jogszabalyok és azok
valtozasanak pontos, naprakesz ismerete szikséges. Folyamatosan nyomon
kell kovetnink az Eurdpai Uni6 élelmiszer-szabalyozasat, mivel az egyes
jogszabalyokat rendszeresen felulvizsgaljak, egyszerQsitik, ésszerdsitik, a
hasonld rendelkezéseket (peldaul a vertikalis higiéniai iranyelveket és
egyes termékspecifikus eldirasokat) 6sszehangoljak. Az Europai Bizottsag
mar 1985-ben célul tdzte ki a jogalkotdé munka egyszerdsitését. Ezen
torekvést az Edinburghban  megtartott csucsértekezlet 1992-ben
megerdsitette.  Azl6ta az egyes Foigazgatosdgok  folyamatosan
felllvizsgaljak a hozzajuk tartozo joganyagokat.

Ennek jegyeben hatarozta el az Eurdpai Bizottsdg Ipari FGigazgatdsaga
hét vertikalis irdnyelv Aatdolgozasat, egyszer(sitését. Az irdnyelveket
tobbnyire rendeletekkel, tehat valtoztatas nélkil atveendd és alkalmazando
szabalyokkal valtjak fel, hogy elkerilhetd legyen az egyes rendelkezések
tagorszagonként eltérd értelmezése. Bar altaldban eldnyben részesitik a
horizontalis szabalyozast, bizonyos esetekben szikségszerl az egyes
termékekre és termeékcsoportokra vonatkozo jogszabalyok megalkotésa.
Ilyen fontos és felllvizsgalat alatt allo eldirdsok a mezre, a kakao- és
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csokoladétermékekre, a cukortermékekre, a gyumdlcslevekre és hasonld
termékekre, a tartositott tejre, a ka&ve- és cikdriakivonatra, valamint a
gyumolcsdzsemre, zselére, lekvarra és cukrozott gesztenyekrémre
vonatkozo rendelkezések. A Bizottsagnak a 7 vertikalis irdnyelv
mabdositasara vonatkozo6 javaslata COM(95) 722 szdmon mar a Parlament,
illetve a Tanacs elé kerilt, azonban a varhatdo mddositasok, egyeztetések
miatt az 0j rendelkezések megjelentetése legaldbb 2 évig tart majd.

Hazankban a Magyar Elelmiszerkonyv I. kotete veszi at az el6zdekben
emlitett iranyelveket. Kakad és csokoladétermékek esetében példaul -
ellentétben a Kozdsségi szabalyozassal — a kakadvajon kivil legfeljebb
3 % egyéb specidlis novényi zsiradék felhasznaldsa is megengedett. Az
1-3-73/241 szamu elGiras szerint ez az eltérés hazank EU-tagsagaig
maradhat ervényben. Tudomasunk van azonban arrdél, hogy a Europai
Bizottsdg javaslatot tett az Eurdpai Parlamentnek a ndvényi zsiradék
felhasznalasanak engedélyezésére 5 % mennyiségben, de a dontés a nagy
érdekellentétek miatt évek oOta huzdédik. 1997. november elején az Eurdpai
Parlament tdmogatta egyes novényi zsirok max. 5 % mennyiségben torténd
hozz4adasat csokoladdétermékekhez. Ha a kozeli jovoben sem sziletik meg
a veégsd dontés, akkor viszont lesz esélylik atmeneti szabalyozasunk
megtartasat kérelmezni a targyalasok soran.

Az emlitett hét vertikalis direktiva kozul a Tanacs 74/409/EGK szamu, a
mezrdl szo6l6 iranyelve is varhatéan modositasra keril majd. Az Europai
Bizottsag illetékes Fdigazgatdésaga tavaly julius és szeptember kozott
elkészitette modositasi javaslatait, amelyek az Europai Parlamenthez
kerultek velemenyezésre. Elsdként a Parlament szakbizottsagai targyaljak
meg a javaslatokat, amit azutan egy javaslattevd képviseld terjeszt a
Plenaris Ulés elé. Erre 1998 elején keril sor és, ha a Parlament is egyetért
a maodosito javaslatokkal, akkor az Egységes Belsd Piaci Tanacs is
megvitatja azokat. A modositd javaslatok kozott szerepel, hogy elényben
kell részesiteni a rendelet formajaban torténd szabalyozast az irdnyelvvel
szemben. Az (j jogszabalyban csak a minimalis mindségi kdvetelményeket
kell meghatarozni. A javaslattevk egységes vizsgalati maodszerek
fejlesztését is szukségesnek tartjdk, valamint az import termékeken a
szdrmazéasi hely (orszadg) megjelolését. Felmerult a szigorabb szabalyozas
lehetBsege is, amit azonban a tagallamok szintjen célszer( megoldani.

Az Europai Bizottsag Ipari FOigazgatésaga altal eldkészitett
jogszabalyok kozil folyamatos vitak kereszttiizében all az Eurdpai Tanacs
és a Parlament kozds, 258/97/EK szamu rendelete az 0j élelmiszerekrdl,
elsdsorban a termekek jeldlese miatt. A rendelet megjelenése eldtt is
engedélyezték mar a genetikailag mddositott (GM) termékek — mint pl. a
kukorica és a szO0ja - forgalmazasat. A legelsd GM termékek piacra
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kertlésével egyidejlleg langoltak fel a vitdk, és azéta szorgalmazzék a
fogyasztok egyesiletei ezen termekek részletes jeloléset, feliratozdsat. A
kérdés legalabb annyira érzelmi toltetd, mint tudomanyos megalapo-
zottsdgul, azonban az Europai Bizottsag az élelmiszerjog megalkotasa soran
nem hagyhatja figyelmen kivil a fogyasztok igényeit, amint az az eurodpai
élelmiszerszabalyozas alapelveit tartalmazé ,,Z6ld Kényv” vitdja soran is
nyilvanvalova valt. Az Allandé Elelmiszer Bizottsagra var annak eldontése,
hogy milyen kritériumok alapjan tekinthetd egy eélelmiszer genetikailag
maodositottnak.

A 1ll. Foigazgatdsag aktudlis feladatai koze tartozik még ,,A kuldnleges
taplalkozasi igenyt kielégitd élelmiszerek” cimd, 89/398/EGK szamu
iranyelv |. mellékletében felsorolt termékek részletes szabalyozédsa. Az
Europai Bizottsdg eddig a kovetkez6 termeékcsoportokra vonatkozo
irdnyelveket tette k6zzé:

—Csecsemdk taplalasara szolgalé élelmiszerek (Infant formulae).

—Anyatej kiegészitdk és méas tapszerek (Follow-up milk and other
follow-up foods).
—Bébiételek (Baby foods).

—Energiaszegény vagy csokkentett energiatartalmua élelmiszerek
fogyokurazok szaméara (Low-energy and energy-reduced foods
intended for weight control).

Jelenleg a ,Diétas ételek kulénleges orvosi célra” cimd direktivan
dolgoznak az Eurdpai Bizottsdg szakértdi. A Tanacs és a Parlament
egylttes dontésén mualik majd, hogy a Fdigazgatosag elkesziti-e a
,CsOkkentett natriumtartalmd élelmiszerek, beleértve a csdkkentett
natriumtartalmd  vagy natriumszegény diétds sok”, valamint a
»Glutenmentes élelmiszerekrdl” sz6l6 jogszabalyokat is. A nagy izomerd
kifejtését eldsegitd, elsdsorban sportoloknak, testépitdknek, nehez fizikai
munkat végzOknek szant élelmiszerek, valamint a vitaminnal és/vagy
asvanyi anyaggal dusitott és kiegészitett élelmiszerek részletes eurdpai
szabalyozasa a kézeljovdben nem véarhato.

Irodalom
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Az élelmiszerszabalyozas aktualis feladatai az Eurdpai
Uniodhoz valé csatlakozas elott
Banati Diana

A szerz0 attekinti a magyar élelmiszerszabalyozas jelenlegi helyzetet és
napirenden lévd feladatait az Eurépai Unidhoz valo csatlakozas jegyében.
Az érvényes Elelmiszertdrvény és az annak alapjan kialakitott élelmiszer-
szabalyozas Magyarorszagon korszer(, melynek végrehajtasara elsdésorban
az elelmiszereldallitoknak kell felkészulni. Felsorolja azokat a feladatokat
is, amelyekkel az Europai Bizottsadg szakértdi jelenleg foglalkoznak, illetve
még megoldasra varnak.

Current Tasks of Food Regulation before the Access to

European Union
Banati, D.

Author reviews the present state of Hungarian food regulation and its
current tasks with regard to access to European Union. Food Law in force
and food regulation developed on its basis in Hungary are modern and
primarily it is the manufacturers who have to prepare for the
implementation. Present and future tasks of the experts of European
Committee are also listed.

Aktuelle Aufgaben des Lebensmittelrechts vor dem
Beitritt in die Européische Union
Banati, D.

Verfasser erldutert die gegenwartige Situation des ungarischen
Lebensmittelrechts und ihre gegenwaértigen Aufgaben auf dem Weg zur
Europdischen Union. Das giltige Lebensmittelgesetz und die auf dieser
Grundlage bestehende ungarische Lebensmittelregulierung sind modern,
auf deren Anwendung sich in erster Linie die Hersteller vorbereiten
missen. Auch die Aufgaben werden aufgez&hlt, mit denen sich die
Experten der Europdischen Union gegenwaértig beschaftigen bzw. die noch
auf Losung warten.
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Fogyasztoi elvarasok és a kornyezetvédelem
kiilonos tekintettel a gyiimolcs- és zoldségfélékre

Genevieve Bruynseels

Customer Service and Environment Managment, Brusszel
Erkezett: 1997. szeptember 15.

A novekedés-serkentdk egyre szélesebb kord hasznélata, a gépesités, az
automatizalas és a termelési technikdk fejlddése, az uj valtozatok és fajtak
kinemesitése, a homérseklet és a vizellatas szintjének szabalyozasa, az (j
tartositasi technologidk, valamint a szallitas feltételeinek javulasa

e nagyobb termést,

e atermeékek jobb eltarthatosagat, tovabba

e a zOldség- és gyumolcsfélék évszaktol figgetlen nagy valasztékat
eredmenyezte.

Az elmalt évek sordn azonban egyre inkabb megjelentek a tultermelés
negativ hatdsai. Ezek kozll is kiemelkedik a kérnyezetvédelem, ami nem
elsdsorban az ,els6 vasarlo", vagyis a forgalmazo feladata, hanem minden
termeld legfdbb kotelessége.

Globalis megkozelitésre és szemléletmodra van tehadt szikseg a
megeldzés, a termelés, a szallitds, a fogyasztoi kovetelmények, a
mindségugy és az arképzés terén egyarant. Ugyanakkor a koérnyezet
védelme moralis kihivast jelent az egész vilag szamara. Amikor Eurodpa a
taltermelés gondjaval kizd, amikor az arutermelés mértéke esetenként
meghaladja a fogyasztast, kilonésen iddszer( a jévdnkre gondolni.

Egy Brisszelben készilt - nem minden részében publikus - tanulmany [3]
alapjan a matragyak és novényvéddszerek eldallitasa és felhasznalasa néhany
kozép-kelet-europai orszagban a 90-es évek elsd felét tekintve a kdvetkezdk
szerint jellemezhetd:

1. Magyarorszag

Magyarorszag a mitragyak és a novenyvéddszerek egyik legfontosabb
gyartoja. Oroszorszag és Roméania mogott a harmadik helyet foglalja el, béar
1990-93 kozott a matragyak eldallitasa 70, a novényvéddszerek gyartasa
pedig 40%-al csbkkent.

A jelzett idb6szakban a kemikalidak, de kuléndésen a matragyak
felhasznalasa radikdalisan visszaesett, amint azt az 1. tablazat szemlélteti.
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1. tablazat: Miitragyak felhasznalasa Magyarorszagon [1]

1990 | 1991 | 1992 | 1993 [19941)

Teljes matragya felhasznalas

671 196 189 207 300
(ezer tonna)

Az 1 hektar szantofoldre és éveld

kultdrara jut6 felhasznalas (kgrha) | 27 | 37 38 41 60

Hatéanyag (%): N 53 71 78 78 91
(sajat becsleés) P 19 12 11 11 3
K 28 17 11 11 6

1) Ertékesitési adatokon nyugvo sajat becslés

A matragya-felhasznalas meredekebben zuhant lefelé, mint a mezdgaz-
dasagi termelés. Magyaradzatul szolgalhat erre egyrészt a pénzhiany,
masrészt az, hogy egy-két évig minden karos hatas nélkul felfuggeszthetd a
tragyazas.

A kulonféle matragyakat 6sszehasonlitva azt tapasztaljuk, hogy a hosszu
tavu hatast kifejtd P és K madtragydk rovésara eldnyben reszesitették a
gyors hatast N hatdéanyagot. 1994-ben némi fellendllés kdvetkezett be a
matragya-felhasznalas terlletén, de a talajok termékenységének
helyreallitasa mindenképpen hosszabb iddt igényel. Figyelembe Kkell
azonban venni a termeseredmények alakuldsat és az éghajlati-idGjarasi
tényezok iranti érzékenységet is.

2. Lengyelorszag

Az asvanyi eredetd matragyak hasznalata alapvetd fontossagu a lengyel
szantoterlletek altaldban véve csekély természetes termékenysegének
feljavitasa érdekében (2. tablazat). E talajok P- és K-tartalma, valamint
szervesanyag-ellatottsaga igen alacsony, ezért rendszeres utanpotlasra
szorul. 1988/89 és 1993/94 koOzott az asvanyi matragyak felhasznalasa —
tiszta NPK hatéanyagban szdmitva — 196 kg/ha-rol 71 kg/ha-ra esett vissza.
Lengyelorszdg laza talajai szintén tetemes és folyamatos utdnpoétlést
igényelnek meészbdl és magnéziumbdl. A talajok mintegy 60%-a nagyon
savanyu, 47%-a pedig magnéziumhiannyal kizd.

1994-ben a peszticidek felhasznélasa 5%-al csokkent, mikézben az aktiv kom-
ponensekre vetitve hektaronként atlagban 0,5 kg ndvényveddszert juttattak Ki,
szemben az el6z6 évi 0,47 kg-al. Az 6sszes novényvédodszer-felhasznalason belil
1994 elsd negyedévében a herbicidek vezettek 59%-al, mig a fungicidek és az
inszekticidek részaranya 31, illetve 4% volt. A fungicideken beltul ndévekvd
tendenciat mutat a magvak kezelésére felhasznalt anyagok mennyisége.
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2. tablazat: Miitragyak felhasznalasa (kg/ha szanté)
Lengyelorszagban [2]

Valtozas 88/89-
1988/89 1993/94 93/94 kozott

Mindosszesen:

NPK 195,5 71,1 -64%

CaO 202,2 104,7 -48%
Maganszektor:

NPK 167,8 70,0 -58%

CaO 166,6 101,1 -39%
Szovetkezeti szektor:

NPK 288,2 80,5 -72%

CaO 321,5 119,4 -63%

3. Romania

Ebben az orszagban a vizsgalt iddszakban csak nagyon csekely
mennyiségben hasznaltak szervestragyat a talajok termdképességének
javitasara (3. tdblazat). Ennek oka abban keresendd, hogy az allatalloméany
a nagy ipari k6zpontokban koncentralddott, s igy nem tudtak megoldani az
istallotragya taroldsanak, szallitasanak és felhasznalasanak problémajat.

3. tablazat: Miitragya felhasznalas ezer tonnaban
(100% aktiv hatéanyag) Romaniaban [3]

1989 1990 1991 1992 1993
Mindésszesen 1378 1103 462 418 385
Nitrogén 778 656 274 258 238
Foszfatok 360 313 145 133 131
Kalium 240 134 43 27 16

A matragydkhoz hasonloan a peszticidek es a herbicidek felhasznélésa is
csOkkent (4. tdblazat). Az egyes gazdasagok kozott ebben az esetben is éles
differencialddas tapasztalhato.

4. Cseh Koztarsasag

A mezdgazdasaggal kapcsolatban a kovetkezd legfontosabb kdrnyezeti
problémak merulnek fel: er6zio, a kemikaliak altal torténd vizszennyezés,
valamint az istallétragya kezelése a nagy allatstr(séga teruleteken.

A szél- és vizerdzié a mezbdgazdasagilag mdvelt teruletek mintegy
egyharmadan pusztitja a talaj felsd rétegét: a nem megfeleld, illetve a nem
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az adott viszonyokhoz alkalmazkodo talajmivelés kovetkeztében a foldek
13%-a kozepesen, 10%-a mérsekelten és 9%-a sulyosan erodalt. Az er6zio
kovetkezménye a folyok és viztarozok eliszaposodasa, az aradasok, a
felszini vizek tapanyagban val6 feldusulasa, valamint a talaj termdképes-
ségének romlasa.

4. tablazat: Novényvédoszer-felhasznaldas (tonna) Romaniaban [3]

1989 1990 1991 1992
Minddsszesen 31.153 25.255 19.898 15.134
Inszekticidek
(rovardldszerek) 7.229 5.797 3.921 2.514
Herbicidek
(gyomirtoszerek) 7.927 7.567 4.120 4.173
Fungicidek
(gombadldszerek) 15.997 11.891 11.857 8.447

A matragyak és mas kemikalidk nyaklé nélkili hasznalata a talajviz és a
felszini vizek mindségét egyarant befolyéasolja. A talajvizek mintegy 24%-
anal nitrat szennyez6dés észlelhetd, ami meghaladja az 50 ppm értéket is.
lgaz, hogy az atmeneti iddszakban lényegesen csokkent a mitragyak és mas
mezdgazdasagi kemikalidk hasznalata, de ez még alapjaban véve nem
érezteti jotékony hatdsat a szennyezettség szintjének alakuldsaban.

5. tablazat: Miitragya felhasznalasa a Cseh Koztarsasagban [3]

1989 1990 1991 1992

Nitrogén 1000 t 418 297 226 187
kg/ha 99 73 57 44

Foszfat 1000 t 269 105 67 50
kg/ha 64 26 17 12

Kalium 1000 t 237 92 55 38
kg/ha 56 23 14 9

Teljes NPK kg/ha 219 122 88 65
Teljes peszticid-felhasznalds 1989=100| 100,0 81,3 57,0 43,2

A mez0- és erddgazdasagot sujto altalanos probléma a savas csapadék,
amely nagy karokat és veszteségeket okoz.
Fogyasztoi elvarasok

Forgalmazdként olyan hatékony marketing politikat kell kiépitenink,
amely partnereink val6s szlkségletein alapszik. Ebbdl a szempontbdl az
latszik a legfontosabbnak, hogy megtudjuk: milyen kérdések foglalkoz-
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tatjdk a véasarlokat, milyen elvarasaik, igényeik stb. vannak példaul a
z0ldségek eés gyumodlcsok mindségével kapcsolatban. A kilonb6zd
felmérések kozil kiemelt jelentdségl az FMI, a CIES és a COCA-COLA
altal néhany évvel ezelbtt publikalt tanulmany [4], amely kdzleményunk
alapjaul szolgalt.

Azt a kérdést vizsgalva, hogy a vasarlé szempontjabol mely tényezdk és
kriteriumok a leglényegesebbek vagy egyenesen dontdek a szupermarketek
megvalasztasanal, a mindség a masodik helyen all, mivel

e legfontosabb az &ruhaz izléses elrendezése és tisztasaga,

e ez utan kovetkezik 95%-al a z6ldség- és gyumadlcsfélék mindsége, majd

a fogyasztoi szolgaltatasok (88%), az arak és a reklamok (68%) és igy
tovabb (6. tablazat).

6. tablazat: Vasarlok értékitélete (%) a szupermarketek

megvalasztasanal
Tiszta, rendes uzlet 99
Mindségi aru (zéldség-gyumalcs) 95
Széleskorh valaszték 95
Udvarias, baratsagos személyzet 94
Vildgos elrendezés, kdnny( kiigazodas 93
Meltanyos/alacsony arak 90
JO mindséga friss hus 90
Fogyasztdi szolgaltatasok 88
Gyors pénztari elszamolas 87
JO mindségd friss kenyér 84
Elelmiszerek mellett az egyéb aruk nagy valasztéka 80
Parkolasi lehetBség 77
Specidlis szolgaltatasok és reklamozas 68
Min6ségi csemegearu 66
Sajat uzleti cimke vagy védjegy 43

Eur6pa 16 orszagdban részletesen felmérték [4], hogy a véasarlok mit
tartanak a legfontosabbnak élelmiszerek vasarldsanadl. Az orszdgonként
mintegy 10000 megkérdezett vasarlo kerekitett adatait a 7. tdblazat
tartalmazza.

A kovetkezd kérdéscsoport arra iranyult, hogy a véasarlokat és
csaladjaikat mennyire érdekli az elelmiszerek tapérteke (8. tablazat).

Azok a véasarldék kilon valaszlehetfségeket kaptak, akik a 8. tdblazat
»,hagyon vagy meglehetdsen” oszlopaban szerepeltek. Arra kellett 6nkéntes
jelleggel valaszt adniuk, hogy az élelmiszerek Osszetételével és tapanyag-
tartalmaval kapcsolatosan mi érdekli legjobban dket és csaladjukat.
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7. tablazat: Az élelmiszerek vasarlasat meghatarozé tényezdok
egyes eurdpai orszagokban

Ming- Ar Véllalfz- V(Ievg“)l- Kfanye- E%gfnb/
sOeA)g % t&) szoo%a at g@m val%zzolt
Osszesen 46 17 16 8 8 5
Ausztria 46 9 21 12 9 3
Belgium 68 10 5 6 7 3
Dania 18 19 19 20 15 9
Egyesilt Kiralysag | 51 17 13 7 9 3
Franciaorszag 59 18 6 7 7 3
Gorogorszag 18 39 18 6 12 5
Hollandia 46 13 16 11 7 7
irorszag 41 | 26 12 9 9 2
Luxemburg 69 7 6 8 7 2
Németorszag 39 16 23 11 8 4
Norvégia 38 22 20 11 7 2
Olaszorszag 48 12 19 7 5 9
Portugalia 36 34 12 6 10 2
Spanyolorszag 40 26 17 7 6 4
Svéjc 49 6 23 9 9 4
Svédorszag 41 16 16 8 8 10
Az egyes megkérdezett személyek tobbféle valaszt is adhattak.

Csak azok a tételek lettek figyelembe véve, ahol az érdeklddés meghaladta
az 5%-ot. A feldolgozott adatokat a 9. tablazat tartalmazza.

Veégezetil a vasarlok a kovetkezd kérdést kaptdk: ,,Az élelmiszerekkel
kapcsolatban On szerint mi jelenti a legnagyobb fenyegetést az
egészségre?” Az egyes megkérdezett személyek tobbféle valaszt is
kaphattak. Csak azok a jellemz6k szerepelnek, amire a valaszadok legaldbb
5%-a hivatkozott.

Csokkend sorrendben a kdvetkezd valaszokat adtak:
e romléas és a korokozdk eldfordulasa,
e vegyszerek,
e adalékanyagok.

A 10. tdblazatban 6sszefoglalt adatok k6zott a szennyezettség (13%) és a
peszticidek (10%) a rangsor kdzepén foglaltak helyet.
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8. tablazat: Elelmiszerek tapértékének jelentdsége a vasarlok és
csaladjaik szamara egyes orszagokban

Nagyon Nem/ _

megiehe- | Na9yon \MEBLERe ! cgyaltalan | “taian

tosen nem
Olaszorszag 95 52 42 4 1
Dénia 91 36 55 8 1
Gorogorszag 89 53 35 11 —
Svédorszag 89 46 43 11 *
Egyesilt Kiralysag 89 43 45 11 *
Belgium 87 54 33 12 1
Spanyolorszag 87 59 28 13 1
Franciaorszag 85 51 34 14 1
Luxemburg 85 48 37 15 1
Németorszag 84 49 35 16 —
Norvégia 84 26 58 15 *
Svijc 84 53 31 16 *
frorszag 82 42 40 18 *
Ausztria 81 47 34 19 —
Portugélia 76 38 38 18 6
Hollandia 71 29 42 29 *
Egyesiilt Allamok 95 64 32 4 0
Osszesen 87 48 38 13 1

* 0,5%-nal kevesebb

— Nem szamottevod

A fogyasztéi elvarasok a kovetkezok szerint foglalhatéok ossze a
nagyszamu felmérés alapjan:

A) J6 mindség

B) Az egészséges taplalkozas kovetelményeit kielégitd dsszetétel

C) A mitragyak, a peszticidek és az allatgyogyaszati szermaradvanyok
minél kisebb tartalma

Természetesen nem tévesztendd6k szem eldl a gazdasagossag tényezdi sem.

Mit kell tennie az eléallitoknak, ha ki akarja elégiteni a fogyasztok

elvarasait?

1. Tuntessen fel minél tobb tajékoztatd adatot az arun.
2. Rendelkezzék minél nagyobb ismeretanyaggal termékei karos és a

fogyasztdk altal leginkabb negativ megitélési 6sszetevdirdl.

3. Végezzen vagy végeztessen minél tobb laboratériumi vizsgéalatot, és
értekelje megfelelden a kapott eredményeket.
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9. tablazat: Elelmiszerek osszetételével és tipanyagtartalmaval
kapcsolatos jellemzok jelentosége a vasarlok szamara

Nagyon vagy
Jellemz§ meglehetdsen
erdekel

%
(Alacsony) zsirtartalom 36
Frisseség/tisztasag/datum feltiintetese 30
Vitamin- és asvanyi anyag tartalom 26
Téapérték 20
Természetes taplalék/alacsony feldolgozottsagi fok 14
(Alacsony) energiatartalom 10
Kémiai adalékok 10
Tartositoszerek 9
Cukortartalom 9
Nyersrost 8
Koleszterin 8
Elelmiszer szinezékek/festés 6

10. tablazat: Az élelmiszerbiztonsagra veszélyes jellemzék
rangsora a vasarléi vélemények alapjan

Romlas/korokozdk eldfordulasa 23
Vegyszerek 19
Adalékanyagok 19
Tartositoszerek 14
Szennyezettség 13
Mesterséges szinezékek 12
Peszticidek/herbicidek 10
Nem megfeleld csomagolas/konzervalas 10
Hatés

A személyi higiénia hianya

Az lizemek higieniai szabvanyai 7

Alapvetd célkitlzes, hogy az alapanyag-termeld agraragazatnak minél
kevesebb negativ hatdsa legyen a kdrnyezetre és a termékekre a matragya,
az allatgydgydaszati és novényvéddszerek felhasznaldsanak szigoru korlatok
kozott tartasaval.
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Mire van sziikség egy kovetkezetes gyartmanypolitika kidolgozasahoz?
1. Atfogo tanulmanyt kell késziteni a vasarlok jelenlegi élelmiszer
fogyasztasarol.
2. Az elemzések eredményeinek gyakorlati alkalmazasakor figyelembe
kell venni minden érvényes el@irast.

Az ismertetett felmérésekbol levonhato altalanos kovetkeztetések:

a) Fokozottan kell tédmaszkodni a termeészetes, a biologiai és a
kornyezetbardt termesztésre. Erre - kulonb6zd okok kovetkeztében -
Kozép-Kelet-Europa kilondsen alkalmassa valt.

b) Nemzeti akcioprogramokat kell kidolgozni az agrar- és kertészeti
szakemberek reszere, akik megfeleld ellendrzés mellett hajtsak végre azt
— a természeti és a kérnyezeti egyensuly fenntartasa mellett,
— a hektaronkénti hozam és profit megtervezesével, valamint
— a kapcsolédo koltség/hozam elemzések elvegzéseével.

c) A fenti normék tekintetében tdrekedni kell az eurdpai konszenzus
elérésére, hogy az intézkedesek és a kontroll elvégzését ne akadalyozzak
az orszaghatarok.

d) Hatékony, végrehajthatdé és jol szadmszer(sithetd (merhetd) ellendrzd
rendszerre van szilkség, mivel a megeldzés legaldbb olyan fontos — ha
nem fontosabb —, mint az aktiv védekezes. A prevencio mindig élvezzen
elsdbbseget! E filoz6fia jegyében minden farmer vezessen pontos
feljegyzéseket a matragyazasrdl és keészitsen tervet a kartevok elleni
védekezesrol is.

A gyakorlatban torténd szisztematikus kontroll ~megszervezése
szlilkségszerlen tovabbra is a hivatalos hatosdgok feladata, esetenként
mas partnerekkel (kereskeddk, forgalmazok, exportérok) egyuttmakodve.

Legélisan elismertté kell tenni — lehet8leg egy hivatalos okméanyban —
az "integralt és ellendrzott termelés” fogalmat, alaposan koérilhatarolva a
tartalmat és a konzekvenciékat.

Irodalom
[1] KOzponti Statisztikai Hivatal, 1990-93.
[2] Zalewski személyes kozlése
[3] RIAE-jelentés

[4] FMI, CIES és COCA-COLA tanulméanya ,,Eurdpai trendek — a fogyasztoi
magatartas és a szupermarket, 1992”
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Tajékoztato az élelmiszer adalékanyagokrol
Sohar Palné

Orszagos Elelmezés- és Taplalkozastudomanyi Intézet, Budapest
Erkezett: 1998. janius 4.

Mar honapokkal ezeldtt megjelent és azota idordl iddre felbukkan
egy ,a Disseldorfi Egyetem Gyermek Rakkutatd Klinikdjanak
kdzlése”-ként feltiintetett lista az elelmiszer adalékanyagokrol, mely
az ugymond »artalmatlan”, »,gyanus”, »veszélyes”,
~egészségkarosito” és ,rakkeltd” csoportba osztva felsorolja ezen
anyagok E-szamait.

Ez a nevtelen adalékanyag-lista nyilvanvalé hamisitvany, hiszen
nem a hivatkozott egyetemrdl kerdlt ki. Ilyen lista ebben vagy ehhez
nagyon hasonldo formédban 20 éve létezik és forog kozkézen
Eurdpaban, altalaban elismert, j6 nev( egészségligyi intézetekre,
korhazakra hivatkozva. EI6fordult, hogy maga az idézett intézet volt
kénytelen kilon kozleményben elhatarolni magat az ugytdl. A
folyamatosan megnyilvanulé fogyasztoi aggodalmak (érdeklddd
telefonok, levelek) arra utalnak, hogy sokakat megtéveszt vagy
megzavar a lista tartalma, ezért szikségesnek tartjuk az alabbiak
kozléset.

Az élelmiszer adalékanyagok felhasznalasa Magyarorszagon
ugyantgy mint a fejlett orszdgokban mindenitt nagyon szigoru
feltételekhez van kotve. Torvény irja eld, hogy csak az adott celra a
népjoléti miniszter altal engedélyezett anyagokat szabad alkalmazni,
melyek a  felhaszndlas szintjén egészségre bizonyitottan
artalmatlanok, alkalmazasuk technoldgiailag indokolt és a fogyaszté
érdekeit szolgéaljak.

Az antioxidansok a zsirok avasodasat, a zoldségek és gyimdlcsok
elszinez6déset géatoljak. Az emulgealé anyagok, habkeépzok,
stabilizatorok, sdritbk, zselésitd, sOritd és szilarditd anyagok az
élelmiszerek kedvezd allaganak kialakitasat vagy fenntartasat
segitik eld. A tartositészerek kesleltetik az élelmiszerek romlasat, a
savanyitdszerek novelik az élelmiszerek savassagat stb. Altalaban
nagyon kevés kell beldlik a kivant hatas eléréséhez, mennyiséeguk
az elelmiszerekben ezred-tizezred-résznyi. Legtobbjuk természetes
vagy természetes eredetl, sokszor a természetes anyagokhoz
hasonlo szerkezetd.
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Az E szdmok az elelmiszer adalékanyagok azonositasara
szolgalnak, az élelmiszerek cimkején a néha hosszi és bonyolult
kémiai elnevezesek helyett hasznalatosak.

Mint maguk az élelmiszerek (tej, hal, szdja, mogyoro, eper stb.),
az elelmiszer adalékanyagok is valthatnak ki ,allergias tlineteket” a
kilondsen erzekeny emberekben, akik a fogyaszték néhany
szazalékat teszik ki. Ezért az adalékanyagok jelenlétét az
élelmiszerek csomagolasan a fogyaszto tajekoztatasara
Magyarorszagon — hasonldan a legtébb fejlett orszaghoz — koételezd
feltintetni. R& kell irni a cimkére az adalékanyag fajtajat (pl.
antioxidans, tartositoszer) és a kémiai nevét vagy E szamat.

A magyar élelmiszer adalékanyag eldirasok ¢sszhangban vannak
az Eurdpai Unidé szabalyaival és biztositjak a fogyasztok
egészségének védelmét. Az ilyen - minden tudomanyos alapot
nélkil6zo6, hamisitott — listak bizalmatlanna teszik a fogyasztokat es
sokat arthatnak azoknak a gyartoknak, akiknek a termékeit
»peldakent” megemlitik. Nem lehetetlen, hogy éppen a konkurencia
harcok allnak a félrevezetd kozlések terjesztésének a hatterében.

A KoOz0sség kezdetben az elelmiszer adalékanyagok csoportjat
allapitotta meg, és ezekre a csoportokra jel6lt ki szamokat az
alabbiak szerint:

1. Szinezékek E 100 - E 199.

2. Tartositoszerek E 200 - E 299.

3. Antioxidansok és antioxidans szinergistak E 300 - E 499.

4. Emulgedaldk, stabilizaldk, saritdk es zselesitok E 400 - E 499.

Késdbb hasonlé szabalyokat allitottak fel az élelmiszer
adalekanyagok mas csoportjaira és szamokat adtak az egyes
adalekanyagoknak is. Ma mar nem allapithatd meg egyértelmien az
E-szam alapjan az adalékanyag technologiai funkcioja (pl. a lizozim
tartositoszer E-szama 1105, az antioxidans hatdsu onkloridé 512),
mivel hihetetlen mértékben megndtt az élelmiszer eldallitasban
felhasznalhato adalékanyagok szadma és technoldgiai funkciojuk
sokfélesege.

Az egyes adalékanyag csoportokra kijeldlt szamok egy id6 utan
elfogytak, az ujaknak mar nem lehetett a megadott szazas kereten
belul szamot adni. Sok E-szam olyan, kordbban széles kdrben
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alkalmazott anyag miatt foglalt, amelyek hasznalatat a mai eldirasok
mar nem engedik meg. Egyik-méasik élelmiszer adalékanyag tébbféle
hatas elerésére is alkalmazhato - a kéndioxid peldaul tartositészer es
antioxidans is - viszont az E-szam lényegebdl adoddan egy adott
anyag azonositasara csak egy szam hasznalhato. Ilyen esetekben az
élelmiszer adalékanyagot a f6 funkciojanak megfeleld csoportba, igy
a szoban forgo kendioxidot a tartositoszerek kozé soroltak be.

Az elelmiszer adalékanyagok E-szdmrendszerének - az egyszer(
és gyors azonositas lehetdsegén tal - az elelmiszerek Kkorrekt
jelolésében is fontos szerepe van. A fogyasztd megfeleld
tajekoztatasa ugyanis megkivanja, hogy a felhasznalt anyagok,
koztik az adaléekanyagok is, fel legyenek tlntetve az elelmiszer
csomagolasan.

A bonyolult és sokszor igen hosszu kémiai elnevezések helyett az
E-szam alkalmazasa jol bevalt erre a célra az Eurdpai Kozosség
gyakorlatdban. Ezt a tényt az is bizonyitja, hogy a rendszert az
élelmiszer vilagszabvanyokat kidolgozé Codex Alimentarius is
atvette. Az eélelmiszer adalékanyagok nemzetk6zi szamozasi
rendszere, az INS (International Numbering System for Food
Additives) az egész vilagon, tehat Eurdpan kivul is hasznalatos. Az
INS-szamok azonosak az E-szamokkal. Az INS-listdn az Eurodpai
Unidban engedélyezett valamennyi adalékanyag megtaldlhatd, de
szerepelnek rajta olyanok is, melyek az Eurépai Unidban nem
engedelyezettek.

Az a teny tehat dnmagaban, hogy az elelmiszer adaléekanyagnak
van E-szama vagy INS-szama, nem jelenti automatikusan az anyag
felhasznalhatosagat!

Fontos tudni, hogy az E-szamok technoldgiai hatasardl léetezik egy
magyar nyelv( 0Osszeallitds, melyet az OETI munkatérsai
készitettek. Az anyag kiadasat a Magyar Elelmiszermindsitd
Tarsasag vallalta és terjeszti a gyartok és felhasznalok kozott. A
fuzet ara ezer forint korali, igy a fogyasztdO szamara szinte
elerhetetlen. J6 volna ennek egyszerisitett valtozatat elkésziteni a
lakossdg szamara, ha volna vallalkozo a kiadasara, hogy a lakossag
akar ingyen juthasson hozza.
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Az Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv értelmezése
Szerkeszti: Osz Csabané

A Magyar Elelmiszerkényv Bizottsag Titkarsaga azt a gyakorlatot
koveti, hogy veleményét, allasfoglalasat nem csak kozvetlenul a kérdést
felvetdknek kildi meg, hanem kiadvanyokban és eldadasokon is terjeszti.

A szakbizottsdgok altal tervezett, de még hatdlyba nem [épett
maédositdsok, pontositasok, valamint az Elelmiszerkényv Bizottsag
Titkdrsaga altal kiadott értelmezések, allasfoglaldsok nem Kkotelezd
érvénylek. Azok alkalmazasa, elfogaddsa az adott problémaval
szembeker(ld ipari szakember, ellendrzd hatdsag feleldssege.

A nem kotelezd ervény ellenére az a célszerd, ha ezekben a kérdésekben
az Elelmiszerkényv Bizottsag Titkarsagahoz fordulo ipari és hatdsagi
szakemberek - az egyseges alkalmazas érdekében - elfogadjak eés
alkalmazzak az értelmezéssel kialakitott alldsfoglalasokat.

A Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsag Titkarsaga altal kibocsa-
tott értelmezések az 1998. februar 15. — 1998. jialius 15. kozotti
idészakban:

11. Kérdés:

Az ME 2-13 Huskészitmények iranyelv alkalmazhat6-e a gyorspacoléssal
készult termékekre és megnevezesikre?

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkényv ,,Haskészitmények” fejezet elkészitésekor a
gyorspacolasos technolégia nem volt jellemz6, a pacolas értelmezésében
sem kerllt ismertetésre a gyorspacolas részletezése.

A husipari technologia fejlesztését korlatozna ha ezen eljaras kimaradna
a husipari készitmény gyartasbol. Hiszen az ME 2-13/11.4. pont a ,,pacolt
és fustolt libamell” esetében mar szerepelnek a ,jelleg és iz kialakito
anyagok”, amely a technoldgiai alkalmazasat bizonyitja.

A fentiek és a fogyasztok kovetkezetes tajekoztatdsanak igénye miatt a
testtdj megnevezése is szukséges, igy elfogadhaté pl.: ,,hasvéti fustdlt hatso
cstlok” megnevezés, mivel ez pontos meghatarozast tartalmaz. Nem lenne
szerencsés, ha pl. ezt a terméket ,,husvéti fistdlt serteshis” megnevezessel
forgalmaznék, hiszen ez a testtdj szarmazasra nem utal, mely azonban
szorosan 0sszefligg a mindséggel (hus, zsirarany).
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A termék megnevezéséhez zarojelben kapcsolodé ,,gyorspacolt”
kifejezéssel a fogyasztoval tudatni lehet, hogy a termék nem a
hagyomanyos technoldgiaval készilt, tehat a fogyasztok megfeleld
informéaciot kapnak a vasarlas eldontéséhez.

Az ME 2-13 korszer(sitésénél a pacolasra vonatkozo korrekcio sorra
kerul.

12. Kérdés:

Az egy gyumolcsbdl készilt gyumdlcsitalok megnevezésében minden
esetben kell-e hasznéalni a ,,gyumolcsital” sz6t?

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkényv 2-98 szamu ,,Uditditalok és gyumélcsitalok”
cimd iranyelvének 5.1.1. pontja szerint az egy gyumdlcsbdl készilt
termékek esetén a gyiimolcs nevét, valamint a (szénsavas) ital vagy a
(szénsavas) uditdital kifejezést kell feltintetni. Igy pl. az Almaital
megnevezeés hasznalhatd.

13. Kérdés:

Hasznéalhato-e a kenhetd huskészitményekhez (ME 2-13/8) a fejhus,
illetve mennyi lehet a bdrke és szepardtumhus egyuttes mennyisége?

Valasz:

Az ME 2-13 ,Huskészitmények” iranyelv , Kenhetd huskészitmények”
fejezetének termékcsoport leirasdbdl valoban kimaradt a fejhas felsorolésa.
E hiany poétlasara az irdnyelv modositasakor sor keral.

A Dbodrke és szeparatumhis egyuttes felhasznalhaté mennyiségével
kapcsolatban - a szakbizottsag elndkével tortént egyeztetés alapjan - a
kovetkezd allasfoglalas szuletett:

Amennyiben a gyartani kivant terméket a Magyar Elelmiszerkonyv
kenhetd huskészitmenyekre vonatkozo eldirdsa szerint és megnevezésében
a ,,majas” sz0 hasznélatadval kivanja gyartani, illetve forgalmazni, akkor a
bdrke és szeparatumhu(s egydlttes mennyisége a 10 %-ot nem haladhatja
meg. Ha a terméket az irdnyelvben megadott kovetelmeényektdl eltérd
mindségben allitjdk eld, akkor megengedett a kérdéses anyagok 10 % feletti
felhasznalasa is, de a termék megnevezésére nem hasznalhatdé olyan szo
vagy szokapcsolat, amely sérti a Magyar Elelmiszerkdnyv eldirésait, illetve
a fogyasztét megtévesztheti, ami jelen esetben a ,,majas” szo.
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14. Kérdés:

Ha a termék energiatartalma csak plusz informaciokent Kkerdl
feltintetésre, akkor is sziikséges-e a kcal mertékegység feltiintetése a kJ
utan?

Valasz:

Az élelmiszertérvény végrehajtasara kiadott 1/1996. (I. 9.) FM-NM-IKM
egylttes rendelet 27. 8. (6) bekezdése altalanosan azt mondja ki, hogy
valamennyi mértekegyseggel rendelkez6 adatot SI mértékrendszerben kell
megadni és masodik jelolésként alkalmazhatd barmilyen mas mértékrend-
szer.

A hivatkozott rendelet 33. 8§ (6) bekezdése rendelkezik az
energiatartalom feltlintetési elBirasarél, mely szerint: ,,Az élelmiszerek
energiatartalmat az ME vonatkozo eldirasanak megfelelden kell feltintetni.”

Tehat olyan dontés esetén, hogy az energiatartalmat a sajtok
csomagoloanyagan feltintetik, akkor azt a ME 1-1-90/496 elbirasai szerint
kell megtenni.

15. Kérdés:

Milyen kovetelményeknek feleljen meg egy ,,Parizer” néven forgalma-
zand6 termék?

Valasz:

A Parizer a ,Parizsi” analdg elnevezése, tehat ezzel a névvel csak a
Parizsi kovetelményeinek megfeleld termék forgalmazhato.

16. Kérdés:

Az ME 2-13 , Huskészitmények” iranyelv alkalmazésa soran megallapi-
tasra kerilt, hogy a gyorsfagyasztott baromfivagdalt egyes felhasznalhato
anyagai (14.2. pont, kenyér, paniranyag) és az A.10. pont korlatozo
eldirasai a széenhidrattartalom vonatkozasaban egymasnak ellentmondanak.
Hogyan kell figyelembe venni a vagdalt termékeknél a paniranyaggal bevitt
széenhidrat mennyiséget?

Valasz:

Az iranyelv mddositasakor kerul majd pontositasra, kiegészitésre a
paniranyaggal bevitt szenhidrat mennyisége. A modositasig az eddigi
engedélyek alapjan meghatarozott értékek alapul vétele elfogadhato.
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17. Kérdés:

Karotinnal szinezett tojasos szaraztésztdk megnevezésében kell-e
szerepeltetni a szinezékre torténd utalast, pl. a karotinnal készilt 4 tojasos
apro tészta esetében?

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-85 ,Szaraztészta” iranyelve 6.1. pontja
rendelkezik a szaraztészta megnevezéserdl. A termékben 1évd - az érvényes
szabalyozasnak megfeleld mennyiségl - adalékanyag, jelen esetben
szinezék, jelenlétét csak a termék elBallitasdhoz felhasznalt anyagok
felsorolasanal kell feltiintetni, a megnevezésben nem.

18. Kérdés:

A jelleg- és izkialakito anyagok A.9. pont szerinti felhasznalasa az ME 2-13
»HuUskészitmények” iranyelv 11.1. ,Fustolt nyers vagy fistélt fott vagy
langolt, darabolt vagy kotdzott comb vagy lapocka csont és csilék nélkil”,
11.2. ,Fistolt nyers comb vagy lapocka csonttal és cstuldkkel”, és a 11.3.
»,Fustolt nyers vagy flstolt fott vagy langolt tarja csont nélkil” termékek
vonatkozasaban engedélyezettek-e a pacolasi technolégiahoz?

Valasz:

A szakbizottsdg elntkével tortént egyeztetés szerint a kérdésben
hivatkozott termékekhez is hasznalhatok egyéb jelleg- és izkialakito
anyagok az A.9. szerint. A kiindulasi anyagoknal torténd felsorolas az
irdnyelv mddositasakor pontositasra keral.

19. Kérdés:

A Magyar Elelmiszerkényv iranyelveinek a Mezdgazdasagi és
Elelmezésiigyi Ertesitdben torténd kozzététele, valamint az egyes
iranyelvek altalanos elbirdsainak jelolés pontja (jelen megkeresésében
konkrétan az ME 1-33 iranyelv Altalanos eldirasok 7. pontja) a kovetkezdk
szerint fogalmaz:

»-... az irdnyelv meghirdetését megeldzden megrendelt vagy eldkeészitett
és a jelolési eldirasoknak megfeleld csomagoldéanyagok a kozzétételt
kovetd 2 évig hasznalhatdk fel.”

Helyes-e az a gyartoi értelmezés, mely szerint az ME iranyelveit nem
vagy csak részben kielégitd, az ME-ben foglalt megnevezéssel eldallitott
élelmiszerek a korabbi, hatdsagilag jovahagyott gyartmanylap szerinti
Osszetetellel gyarthatok meg 2 evig?
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Valasz:

A gyartdi értelmezés nem fogadhato el. Az Elelmiszerkényv el@irasai a
termékekre a hatalybalépés, illetve k6zzététel napjaval valnak érvényessé.

Azokban az esetben, amikor a kdvetelményrendszer teljesitése a termékre
vonatkozboan csak egy tavolabbi idBponttél lehetséges, akkor a
hatalybaléptetés, illetve kozzététel késGbbre csuszik.

Példaként szolgal a gyimdlcslevekre vonatkoz6 ME 1-3-93/77 eldiras
1999. december 31-i hatalybaléptetése, tovabba az ME 2-81 ,Sutdipari
termékek” iranyelv ,Kenyerek” fejezetének végén emlitett mondat, amely
szerint a kenyerek tdmegére vonatkozo6 eldirast a kdzzétételt kovetd fél év
elteltével kell alkalmazni.

Az iranyelvek, el6irasok meghirdetésekor a csomagoléanyagok
felhasznalhatosdgara vonatkozé engedmeny az 4j eldirasnak nem megfeleld
jelolésre vonatkozik és annak érdekében tortént, hogy a gyartoknak
elegendd id6 A&lljon rendelkezésre a meglévd, illetve elbOkészitett
csomagoléanyagok felhasznalasara.

20. Kérdés:

A magas C vitamin tartalmud gyumdlcsok felhasznaldsaval készilt
gylimolcslevek, illetve gyumdolcsnektarok csomagolasan fel szabad-e
tintetni ,,C vitaminban gazdag” feliratot?

Valasz:

Amint az a megkeresésében is emlitve van, a gyumaélcslevek és -nektarok
gyartasahoz felhasznéalt egyes gyumdlcsalapanyagok kdztudottan magas C
vitamin tartalmdak. Olyan allitdsok kiemelése a csomagoldéanyagon, ami a
termék eredendd sajatossdga, az élelmiszertorvény eldirdsaival Utkozik.
Ezen tal kérdésként vetddhet fel, hogy mikor tekinthetlink egy élelmiszert
példaul vitaminban gazdagnak?

Tekintettel a fentiekre a ,,C vitaminban gazdag” felirat alkalmazasaval
nem lehet egyetérteni. A felirat valtoztatdsa - a csomagoldéanyag készletek
figyelembevételével - a hatésadggal kézdésen elfogadott idGpontig bizonyara
végrehajthata.

21. Kérdés:

Szeléntartalmd kenyer - amely nem tartozik az 1/1996. (I. 9.) FM-NM-
IKM rendelet 8. sz. melléklet 4. pont hatalya ala (nem kildnleges
taplalkozasi igényt Kkielégitd termék) - esetében milyen engedélyezési
eljarast kell lefolytatni?
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Valasz:

Az ilyen - a gyarto altal ,komplettaltnak” nevezett - termékek enge-
délyezése - miutdn a hozzaadott vitamin és/vagy a4svanyi anyag mennyisege
a napi ajanlott bevitel egyharmadat nem haladja meg - 0j termékként az
allomasok feladata. Az engedélyezd6 munkat a Magyar Elelmiszerkonyv
Bizottsdg altaldnos szabalyozéassal nem tudja segiteni, mivel ilyen
szabalyozast - a folyamatosan felmerild igények ellenére - sem az EU, sem
a FAO/WHO Codex Alimentarius eddig nem tudott elfogadtatni. Ennek
elsddleges oka a tudomanyos kérdesek tisztdzatlansaga.

Jelenleg a kdvetkezd allasfoglalas, illetve tanacs adhato:

1. A Magyar Elelmiszerkényvben egyedi megnevezéssel és termékleirassal
meghatarozott élelmiszerekhez csak a rogzitett anyagok hasznalhatok.
Ezeket tehat nem szabad ,, komplettalni”.

2. Az egyedi megnevezessel és termékleirassal nem szabéalyozott
élelmiszerekhez — élelmezés-egészsegligyi megfontolasokat is figyelem-
be véve — vitamin és/vagy asvanyi anyag hozzaadast (amennyiben az
egyszeri alkalommal fogyasztott elelmiszerben 1évd mennyiség a napi
ajanlott bevitel 1/3-at nem haladja meg) az allomasok engedélyez-
hetnek.

Az élelmezés-egeszsegugyi megfontolasnak arra kell kitérnie, hogy ne
fordulhasson eld olyan helyzet, melyben az adott vitamin/asvanyi anyag
fogyasztas tullépi az ajanlott napi bevitel ertékét. Ez agy fordulhat eld,
hogy az egy termékhez hozzaadott mennyiség ugyan csak toredéke az
ajanlottnak, de az adott terméket igen nagy mennyiségben fogyasztjak,
vagy az adott vitamint/asvanyi anyagot tobb termékhez is adagoljak.

Az igy engedélyezett termeékek jeldlesénél célszerlnek latszik a
kdvetkezd gyakorlat kialakitasa:

2.1.Ha az egyszeri alkalommal fogyasztott élelmiszerekben lévG vitamin
és/vagy asvanyi anyag mennyiség az ajanlott napi bevitel 1/6-at nem
haladja meg, a hozzdadasra csak az 0OsszetevOk felsoroldsaban kell
utalni.

2.2.Ha az egyszeri alkalommal fogyasztott élelmiszerekben lévG vitamin
és/vagy asvanyi anyag mennyiség az ajanlott napi bevitel 1/6-at
meghaladja, de az élelmiszer nem mindsil kilonleges taplalkozasi
igényt kielégitonek, a termék megnevezésében (pl. szelénes kenyér)
vagy a megnevezeshez kapcsoloddan kell a hozzaadasra utalni.
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22. Kérdéskor:

Kérdés: Varhaté-e a baromfihus-pépre vonatkozo kdvetelmények megha-
tarozasa?

Valasz: Nem, ezt a szerzddéses kapcsolatokban kell rendezni.

Kérdés: A baromfihus-pép bedolgozdsa a ,baromfihisos” jelzbvel
ellatott huskészitményekbe ,,nem szabalyozott 6sszetételéevel” a 10%-o0s
korlat alé esik-e?

Valasz: Igen, a 10 %-os korlatozas erre is vonatkozik.

Kérdés: Engedélyezett-e a huskészitmények elballitasanal a keményitd
bedolgozasa a max. 2% szénhidrattartalomra vonatkoztatott értékhatarig?

Valasz: Nem engedélyezett. A Magyar Elelmiszerkonyv ,Hulskészitmé-
nyek” irdnyelvérdl kiadott 1. szdmua értelmezés azt kivanta kifejezni, hogy
egyedll csak szénhidrattartalmu anyagok felhasznalasara nincs lehetdség.
Az iranyelv vonatkozé része — annak modositasakor — egyértelmdavé lesz.

23. Kérdés:

Nevezhetb-e ,,Félfehér kenyérliszt BL 112”-nek az a termék, melynek
hamutartalma 0,79%, szine a jellegmintanal vilagosabb, korpazottsdga a
jellegmintanal kevésbé korpéazott.

Valasz:

A szakbizottsdg egyertelmd allaspontja, hogy - bar nincs a liszteknél a
hamutartalomra minimum kovetelmeny - a fenti jellemzdkkel biro termék
nem nevezhetd BL 112-nek, hiszen a lisztek megnevezésének egyik
0sszetevOje a hamutartalom értéke.

Amennyiben a sutbdiparnak vagy a fogyasztoknak az irdnyelvben rogzitett
paraméterektdl eltérd mindségld termékre van igénye, Ugy az a szerz0-
désben, illetve a gyartmanylapban eldirt egyedi paraméterekkel és az Elel-
miszerkdnyvben meghatarozottaktol eltér6 megnevezéssel forgalmazhato.

24. Kérdés:

Az ME 5210 iranyelv alapjan a vendéglatdipari jégkrémek esetében
hogyan kell értelmezni a fagylaltra vonatkozé 1/1983.(I1.1.) EUM-BKkM
egydlttes rendelet 111. fejezet 1. bekezdésben foglaltakat?

A hagyomanyos modon (keverdgépes fagyasztassal) fagyasztott
fagylaltot -8 €s-14°C k6zo6tt, de ennél hidegebb hdmérsékleten is legfeljebb
72 6ran at szabad tarolni.”
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Valasz:

A mindségmegbrzési idd fogalmat és meghatarozasat az Elelmiszer-
torvény és végrehajtdsi rendelete szabalyozza, ami a gyartd hataskdrébe
utalja annak megallapitasat. Ennek megfeleléen az ,,uj” mindségmegdrzesi
idotartamokat a gyarto — tarolasi kisérletekkel — bizonyitva hatarozza meg.

Az ME 5210 iranyelv 6.2.2. pontja szerint a vendéglatoipari jégkrémekre
meg kell adni a felbontott, adagoléasra el6készitett, -14°C-on tarolt termék
mindségmeg0Orzési iddtartamat is, az eldzdekben megfogalmazottak szerint.
A vendéglatoipari jégkrém mindségmegdrzési iddtartamara a fagylaltra
vonatkozo jogszabéalyi eldiras nem vonatkoztathato.

Az irdnyelv 4.3. pontjdban szerepld megjegyzés a vendéglatoipari
jégkrémek -14°C-on torténd kezelésére vonatkozoan a fagylaltra vonatkozo
jogszabéaly higiéniai eldirasainak betartdsat irja eld.

25. Kérdés:

A termékek megnevezésében és a kapcsolédo jelolésben idegen nyelvi
szOveg alkalmazhaté-e?

Valasz:

Az élelmiszerekrdl sz6l6 1995. évi XC. tdrvény és végrehajtasara kiadott
1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM rendelet egyertelmlden fogalmaz a termek
jelolését, megnevezését illetben:

Torvény 18. § (1): A belfoldi forgalomba keruld élelmiszer csomago-
lasén jol olvashatoan, magyar nyelven, kdzérthetd modon kell feltintetni a
fogyasztok tajékoztatasahoz és az ellendrzéshez szikséges adatokat.

Vhr. 27. § (1): Az élelmiszer megnevezése legyen elegendden pontos
ahhoz, hogy tdjékoztasson az élelmiszer valodi jellegérdl és tegye lehetbve
megkilonboztetését olyan termékektdl, amellyel 6sszetéveszthetd.

Az eldz6k szellemében altaldnossagban az mondhaté el, hogyha van a
terméknek egyértelmd magyar neve, akkor tovabbi idegen nyelvi
fantadzianevek, rekldmjeldlések hasznalata megengedhetd. Annak megité-
Iése, hogy a gyarto altal hasznalni kivant megnevezés mennyire tekinthetd
a magyar nyelv részének, azt az egyedi termékengedélyeztetés soran az
engedélyezd Allomas itélje meg.

A szoOban forg6 termékek jelélésében a pizza, a spagetti, a tortellini, a
ravioli, a lasagne szavak a magyar nyelvhasznalatban is elterjedtek,
hasonloan a capuccindhoz vagy a hamburgerhez.

112 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 44, 1998/2



A termekek izesitéseére, tipusvalasztékdra vonatkozo ,reklamjeldlések”
olasz nyelven méar kdzel sem olyan kozérthetbek. Természetesen az olasz
nyelvi megjelenitées nem kifogasolhatd, ha a megfeleld magyar nyelvi
szOveg is megjelenik az olasszal azonos médon, hogy a fogyasztdé szadmara
egyertelmQ legyen, hogy mit vasarol pl. a ,,Spagetti Ciocara” termékkel.

26. Kérdés:

Gyarthatd és forgalmazhat6-e olyan termék, amely nem sorolhatd be a
Magyar Elelmiszerkényvben meghatarozott termékekhez, illetve a termék-
csoportokhoz?

Konkrétan: Gyarthatd-e olyan termék amely nem sorolhato be a Magyar
Elelmiszerkényv ,Huskészitmények” iranyelvének ,Kenhetd hdskészitmé-
nyek” fejezetebe? Gyarthato, illetve forgalmazhat6-e ,,PIZZA sonka™ néven
az a termék, amely mindségi paraméterei alapjan nem sorolhatdo be a
Magyar Elelmiszerkényv 2-13/12 , Huskészitmények” iranyelvének
»Forméban vagy bélben fott pacolt hasok” fejezetébe?

Valasz:

Természetesen igen, a gyartmanylapban eldirt mindségi paraméterekkel,
az Elelmiszertorvény és az Elelmiszerkonyv eldirasait nem sértd megneve-
zéssel.

Az élelmiszerkdnyvi szabalyozéds célja tébbek kozott az, hogy a nagy
tomegben eldallitott, tobb gyarté altal azonos megnevezéssel forgalomba
hozott termékek mindséget rogzitse és ezzel védje a fogyasztdk érdekeit, a
gyartok kozott pedig tisztességes versenyhelyzetet teremtsen. Az
élelmiszerkdnyvi szabalyozas nem vallalhatja és nem is vallalja fel a teljes
kor(seget. Ezaltal az iparnak lehetdsége van a folyamatos maszaki -
technikai fejlodés kovetkeztében megsziletd — Gj termékek piacra vitelére
anélkual, hogy az élelmiszerkdnyvi elbirdsokba bele kellene azokat
erdszakolni, tovabbé egy-egy kisebb réteget érintd vagy egyedi fogyasztoi
igények kielégitésére is.

Valasz a konkrét kérdésekre: Az Aaltaldnos elveknek megfeleléen a
gyartmanylapban rogzitett egyedi paraméterekkel — az Elelmiszerkényvben

meghatarozottaktol eltérd megnevezéssel — a termékek gyarthatok és
forgalmazhatok. A termék megnevezésére azonban sem az elképzelt
»Pulykamajas”, illetve ,,PIZZA Sonka” név nem hasznalhatd. Hasznalhato

barmilyen mas név, amely kifejezi a termék jellegét és nem téveszthetd
0ssze az Elelmiszerkonyvben leirt majas, illetve sonka termékekkel.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 44, 1998/2 113



28. Kérdés:

Hdkezelt huskészitményekhez milyen %-ban hasznalhat6 fel sertésvérbdl
készult - mintegy 96 % fehérjetartalma - proteinkészitmény? A kérdéses
készitmény rendelkezik OETI szakvéleménnyel, valamint egy szakértdi
vélemény szerint aminosav 0sszetétele alapjan fehérjebioldgiai értéke
kézepes mindségd husfehérjével megegyezbnek tekinthetd.

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkényv 2-13 szamu ,,Haskészitményekre” vonatkozo
iranyelve nem tér ki konkrétan allati eredetd fehérjekészitmények
felhasznalhatdsagara, de a hasipari melléktermékek (8.2.) k6zé a jelzett
keészitmény mindségileg besorolhatd és igy felhasznaldsa nem kifogéasol-
hato.

Az iranyelv 10.3. pontja szerint az A.8.2. és az A.8.3. csoportban
megnevezett anyagokat a termék nevének megvaltoztatasa nélkil maximum
10 %-ban szabad felhasznalni. Hasonlé aranyban megengedhetd a
proteinkészimeény hasznalata is, amelynel a termék fehérjetartalmat is
figyelembe kell venni. Ennek megfelelden a 96 %-o0s fehérjetartalmu
készitmény 2 %-ban tervezett felhasznalasa nem kifogasolhato.

29. Kérdés:

Feltlintetetd-e az élelmiszerek minGségmegdrzési iddtartamanak lejarati
datuma a nap/hénap/év sorrendben?

Valasz:

A hazai eldallitasa és forgalmazasa élelmiszerek mindségmegdrzési ideje
feltiintetésének szabalyait az Elelmiszertérvény végrehajtasi rendeletének
28. 8§ (1) bekezdése rogziti, amely szerint:

»Az élelmiszer mindségmegdrzesi iddtartamanak lejarati datumat a
fogyasztd szaméra Kkozérthetden, az egyeb azonositdé kodjelektdl
megkilénboztethetd modon, elkuldnitetten kell megadni. A datumot az
év/ho/nap legalabb két arab szamjegyd feltlintetésével kell megadni.”

30. Kérdeés:

Szojatermekeken a fogyasztdok kelld informécidokkal vald ellatasanak
érdekében feltlintethetd-e a termék koleszterin- és gluténmentessége,
valamint a szdja génkezeletlen voltara torténd utalas? Glutén- és tejcukor-
-mentesség deklardlhat6-e a csomagoldéanyagon? Koleszterinmentes felirat
alkalmazhat6-e a fagylalttolcsér megnevezésében? HdOkezeléssel tartositott
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z6ldbors6 és zdldbab konzervek jeldlésében a ,tartésitoszert nem
tartalmaz” vagy ,tartositoszer nélkul” felirat feltiintethetd-e?

Valasz:

Az élelmiszerek csomagoldsan a negativ allitdsok szerepeltetése,
valamint azon anyagoktél valéo mentesség hangsulyozédsa, amit az
élelmiszer eredendden vagy az alkalmazott technoldgia sajatossagabol
kévetkezden nem tartalmaz, nem célszerq.

Nem fogadhatok el a megkeresesekben foglaltak, mert azok feltlintetése a
fogyasztot félrevezetheti, elindithat egy véget nem érd folyamatot, amely
zavarokat kelthet és tisztességtelen versenyhez vezethet.

Figyelembe kell venni azt is, hogy ezen allitasok ellendrzése nehézkes.
igy jelen ismereteink és az el6z6 megfontolasok alapjan az
Elelmiszertorvény szellemének és elbirasainak megfelelden az élelmiszer
tulajdonsagai, 0Osszetétele, a megszokott 0Osszetételtdl valo eltérése, a
kezelésekre torténd utalds eés nem valaminek a hidnya biztositja a
fogyasztok megfeleld tajékoztatasat.

Amennyiben az eldallitani kivant élelmiszer a kildnleges taplalkozasi
Elelmiszertorvény végrehajtasi rendeletének 13.§ (1) pontja alapjan az
OETI altal kell engedélyeztetni.

31. Kérdés:

Ugyanazon anyagnormaval és gyartastechnoldgidval gyartott termék
kétféle néven forgalmazhato-e?

Valasz:

A fogyasztok megfeleld tajékoztatdsa és az Elelmiszertorvényben
megfogalmazott elvarasoknak megfelelden ugyanazon termék kétféle néven
nem forgalmazhatd. Ellentmond ez a felvetés a Vhr. 27. § (2) bekezde-
sének, amely elBirja, hogy a Magyar Elelmiszerkényv iranyelveiben
szabalyozott élelmiszereket csak a rogzitett megnevezéssel szabad
forgalmazni. A kérdéses termék az Elelmiszerkényv iranyelvében
szabalyozott lesz, igy ugyanazzal a mindségi paraméterekkel rendelkezd
terméket nem szabad méas névvel is forgalmazni.

32. Kérdés-valasz:

Az élelmiszer-forgalmazas rendjérdl szolé 1/1997. (1.17.) rendelet 9. § (2)
pontja szerint mentestlnek az egységar feltlintetési kotelezettség alol a
Magyar Elelmiszerkonyv 1-1-75/106 szamua eldirasban meghatarozott
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csomagolasi egységekben forgalmazott élelmiszerek. Ez a mentesség
vonatkozik a hatarid@ig alkalmazhaté csomagolasi egységekre is.

33. Kérdeés:

A csomagolt kenyerek esetében milyen tdmegegységek engedhetdk meg?

Valasz:

Egyértelm( valaszt az 1998. aprilis 15-én megtartott Sutbipari termékek
szakbizottsag ulésérdl készilt jegyz6kdnyvben foglalt allaspont adhat. E
szerint a szakbizottsag elfogadta az ME 2-81/01 ,,Kenyerek” 1.1. pont a
kenyér leirdsa alabbiak szerinti pontositasat, illetve mdédositasat:

»A kenyér dontd részben gabonadrleményekbdl tésztakészitéssel, alaki-
tassal, lazitassal (beleértve az extruziét is), majd sutessel eldallitott
élelmiszer. Tomege - az el6allito altal csomagolt termék kivételével - 250 g-
al oszthatd, de legalabb 500 gramm.”

A modositasnak az Elelmiszerkényvbe valo atvezetésére és a Magyar
Elelmiszerkényv Bizottsag altali jovahagyaséara csak a tobbi mddositassal
egyutt az iranyelv kb. 2 éves hasznalatat kdvetden kertl majd sor.

34. Kérdés:

a) ,Kulonleges ndvényi olaj” felirat hasznalhat6-e a fagylalttolcsér
dsszetevdinek felsorolasanal?

b) Tekinthetd-e kilénleges taplalkozasi igényt kielégitd élelmiszernek a
kérdéses fagylalttdlcsér?

Valasz:

a.) A valasz egyértelmlien nem, csak a ,novényi olaj” sz6bsszetétel
hasznalhatd.

Az Elelmiszertérvény végrehajtasi rendeletének 27. § (1) szerint ,az
élelmiszer megnevezése legyen elegendden pontos ahhoz, hogy
tajékoztasson az élelmiszer valddi jellegérdl és lehetdvé tegye megkilén-
boztetését olyan termékektdl, amellyel dsszetéveszthetd.”

Megnevezésként a Magyar Elelmiszerkényv eldirasaiban és iranyel-
veiben szabalyozott termékekre az ott megadott nevek hasznéalhatdék és
ezeket a neveket kell a cimkéken a termék 6sszetevdinek felsoroldsanal is
feltintetni. Ezek a megnevezések semmiféle min6ségre utald jelzbvel
(extra, kuldonleges stb.) nem egészithetdk ki.
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b) Az Elelmiszertorvény 2. § 17) pontja a kdvetkezdk szerint fogalmazza
meg a kilonleges taplalkozasi igenyeket kielégitd élelmiszert: ,,...olyan
élelmiszer, amely specidlis 0sszetétele, illetdleg kildnleges gyartasi
eljardsa  miatt  kdlonbozik az  &ltaldnos  fogyasztdsra  hasznélt
élelmiszerektdl, ezaltal olyan személyek igényeit elégiti ki, akik
emésztesik, anyagcserejik, fizioldgiai allapotuk és életkoruk miatt az
altalanostol eltérd élelmiszert igényelnek”.

Ezek szerint a fagylalttélcser nem sorolhatd ezen termekek koze.

35. Kérdés:

a) Tejszinhab-po6tlé por megnevezéssel forgalmazhat6-e egy termék,
amely semmilyen tejtermék 6sszetevdt nem tartalmaz?

b) Gyorsfagyasztott termékek esetében a csomagoldanyagon a fagyasztas
eldtti dsszetételi sorrendet vagy pedig a fagyasztas utani tdmeg szerinti
osszetételi sorrendet kell feltintetni?

Valasz:

a) A Magyar Elelmiszerkényv 1-3-1898/87 szamu elGirasa a tej és
tejtermékek megnevezésének védelmérdl kimondja, hogy a tejszin sz6 csak
tejtermékre alkalmazhato. igy az emlitett termékre a tejszinhab-p6tl6 por
megnevezés nem hasznélhaté.

b) Az Elelmiszertérvény végrehajtasi rendelete 30. § (4) bekezdésének
e) pontja szerint az élelmiszer elballitasahoz felhasznalt anyagok felsoro-
ldsat a receptura szerinti csokkend sorrendben kell feltlintetni.

36. Kérdés:

Hogyan kell figyelembe venni a szeszesitalok alkoholtartalmanak megen-
gedett eltérését?

Valasz:

Az ME 1-3-1576/89 szamu ,,Szeszesitalok” elBiras és az ME 2-91 , Egyes
szeszesitalok” iranyelvben az alkoholtartalomra vonatkoz6 értékek
minimumértékek.

Az iranyelv 4.1. pontja szerint az alkoholtartalom mért értéke a
feltiintetett névleges (minimum) értéktél legfeljebb + 0,3 % (V/V)-kal
térhet el, tehat pl. a 37,5%-0s alkoholtartalmd ,,Kulénleges palinka” meért
alkoholtartalma 37,2 % és 37,8% (V/V) kdzott megfeleld.
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas eseményeirol

11/98 London - A gyakori ételmérgezések fokozott 6vatossagot
indokolnak a nyers hisokkal kapcsolatban

2univerzalis dvatossadgot” kovetel a Brit Orvosok Szovetsége (BMA)
minden nyers hdsokkal végzett élelmiszeripari mdvelet tekintetében. A
BMA szerint a fogyasztoknak és az élelmiszeripari Uzemeknek minden hdst
ugy kell kezelnitk, fézniuk és feldolgozniuk, mintha az potencialisan
fertdzott lenne kérokozokkal €s mas, betegseget kivalto
mikroszervezetekkel. A fokozott élelmiszer-biztonsag érdekében a BMA
rendkivil fontosnak tartja a fogyasztok széleskord tajékoztatasat — lehetbleg
a termékek cimkejen — az élelmiszermérgezesek kockézatarél, valamint a
biztonsagos tarolasrol és fozési idokrdl. Az orvosok kovetelését
alatdmasztja, hogy a brit kormany korantsem fordit elegendd figyelmet az
élelmiszer-biztonsagra; ennek tudhatdé be, hogy 1997-ben nem kevesebb,
mint egymillio ember szenvedett ételmérgezést az Egyesult Kiralysagban, s
kdzulik 200-an meghaltak. Bar a brit Alsohaz illetékes Bizottsaga
rémhirterjesztéssel vadolja a BMA-t, az kitart kovetelése mellett, miszerint
a fogyasztok védelme érdekében feltétlenul szilkség lenne a MezBgazdasagi
Minisztérium érdekeitdl fiiggetlen Elelmiszer Bizottsag felallitasara.
Tekintettel a helyes taplalkozas betegseg-megel6zésben jatszott nagy
szerepére, az élelmiszer-biztonsdg mellett a kormanynak a taplalkozasi
viszonyok javitasdra is nagyobb gondot kell forditania. (World Food
Regulation Review, 1998. februar, 11. oldal)

12/98 OECD - Politikai reformokra van sziikség a kornyezetre
nehezedé nyomas csokkentéséhez

A novekvd peszticid-hasznalat okozta kérnyezeti veszélyekre hivatkozva az
OECD jelentése kormanyzati szintl reformokat surget a politika és a
jogalkotés teriiletén a kdrnyezet vedelme és a jelenlegi trendek megforditésa
érdekében. Az utébbi idében a fejlett orszagokban élénk vita bontakozott ki
a peszticidek alkalmazésaval kapcsolatban: a vegyipari és a mezf6gazdasagi
lobby ugyanis ragaszkodik a névényvédd szerek hasznalatdhoz mondvan,
hogy azok a koérokozdék és a kartevok elpusztitasaval magasabb szinten
stabilizaljak a hozamokat, csokkentve ezaltal a termelés koltségeit és
novelve a jovedelmet. Ezzel szemben &llnak a koOrnyezetveddk és a
bioélelmiszerek termeldi, akik azzal érvelnek, hogy a toxikus hatéasd
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peszticidek maradvanyai sulyosan Kkarositjak az emberek egészségét,
veszélyeztetik a FOld 6zonrétegét és a bioldgiai sokféleség ellen hatnak. ,,A
mezdgazdasag, a peszticidek és a kodrnyezet: valaszuton a politika” cimd
OECD-tanulmany felhivja a figyelmet az 6nmérsékletre és a vegyszermentes
alternativdk altal kinalt lehetdségek jobb kihasznaldsara. Ehhez (j
szemléletd mezdgazdasagi politikara, intézményi reformokra és alternativ
technologiak kifejlesztésére van szikség. (World Food Regulation Review,
1998. februéar, 10-11. oldal)

13/98 USA - Pétlolagos koltségvetési forrasok az
élelmiszerbiztonsagra

Az 1999-es pénzilgyi évben Clinton elndk 71 millié dollar potldlagos forréas
jovahagyasat fogja kérni a Kongresszustol az élelmiszerbiztonsagi
programok finanszirozasara. Ezzel az dsszeggel egyltt nem kevesebb, mint
817 millié dollar all majd a Mezdgazdasdgi Minisztérium (USDA), az
Elelmiszer és Gyogyszer Hivatal (FDA), valamint a betegségek ellendrzését
és megeldzését szolgalé koézpontok reszére. A megnovelt koltségvetési
juttatasok nem annyira a kulféldon végzett ellen6rzd tevékenység
megerdsitését, mint inkdbb a hazai élelmiszerbiztonsagi programok
szigoritasat szolgaljak. gy példaul az USDA tébb pénzt fordithat a hds- és
baromfiipari vizsgalatok elvégzesére, az FDA szamara pedig lehetdvé valik
legaldbb 60 0j szakember foglalkoztatdsa a zdldség és gyumaolcs ellendrzése
teriletén. Az eélelmiszeripar rendkivlil pozitivan reagalt a bejelentésre
hangoztatva, hogy az élelmiszerbiztonsdggal kapcsolatos dontéseket
tudomanyos oldalrél is megbizhatéan ala kell tamasztani. (World Food
Regulation Review, 1998. februar, 13-14. oldal)

14/98 London — Szakértdi panel fogja vizsgalni az étrendi
kiegészitok vitamin- és asvanyi anyag tartalmat

Az Egyesilt Kirdlysagban forgalmazott étrendi kiegészitdk dontd tobbsége
élelmiszernek mindsil, s mint ilyen, az 1990. évi Elelmiszerbiztonsagi
Torvény altaldnos rendelkezéseinek hatalya ala esik. Az étrendi
kiegészitdkben felhasznalt vitaminok és asvanyi anyagok maximalis szintje
jelenleg nincs szigortan szabalyozva; az egyetlen kikotés az, hogy nem
lehetnek veszélyesek az emberek egészségére. Ezen a helyzeten kivan
valtoztatni Jeff Rooker miniszter, aki 1997. december 18-&n bejelentette:
olyan szakértdi csoport felallitasat tervezi, amely altaldnos alapelveket
allapitana meg az elelmiszertérvény alapjan forgalmazott étrendi
kiegészitdk vitamin- és asvanyi anyag tartalmanak maximalis szintjeire
vonatkozdan. A rendelkezésre all6 tudomanyos informécidk alapjan az Uj
szakértdi csoport feladatai kozé tartozna az is, hogy konkrét ajanlasokat

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 44, 1998/2 119



tegyen az emlitett felsd hatarértékekre. (World Food Regulation Review,
1998. februéar, 12-13. oldal)

15/98 EU - Amerikai tejiizemek tanuasitasa europai szabvanyok
szerint

Az Allatorvosi Allandé Bizottsag dontése alapjan az Eurépai Uni6 tébb mint
250 amerikai tejlizemet tandsitott az europai egészséglgyi szabvanyok
szerint, lehetdvé téve ezaltal a tejtermékek Egyesilt Allamokbol torténd
behozatalanak toretlen folytatasat. Az EU-ba iranyuldé amerikai tejtermék-
export éves szinten meghaladja a 30 millié dollart. Az érintett tejlizemek
europai jovahagydasa pozitiv hatast gyakorol tébbek kdzott a fagylalt, a tejpor,
a joghurt és a sajt kiviteléere. Az 1997. aprilisdban megkotott EU-USA
megallapodas értelmében az Egyesilt Allamok negyedévenként aktualizélja a
jovahagyott tejizemek jegyzékét, melynek alapjan az Eurdpai Unio tanusitja
az ujonnan elGterjesztett Uzemeket is. A tanusitas alapjaul szolgalo két
legfontosabb eurdpai norma eldirja, hogy az 1 ml nyerstejben levd szomatikus
sejtek és baktériumok szama nem haladhatja meg a 400 ezret, illetve a 100
ezret. (World Food Regulation Review, 1998. februar, 6. oldal)

16/98 USA - Uj torvény az FDA tevékenységének korszeriisitésérél
Clinton elndk 1997. november 21-én aldirdsaval torvényerbre emelte az
Elelmiszer és Gyogyszer Hivatal Modernizalasi Térvényt (FDAMA), melynek
legtobb rendelkezése 90 napon belul hatalyba lépett. Az Uj térvény szamos
vonatkozdsban maddositja az élelmiszerek, a gyogyszerek és az orvosi
eszkozok  szabalyozasat az  Egyesilt  Allamokban. Az FDAMA
kézéppontjaban azonban kétség kivul az élelmiszerszabalyozas all, ami azért
is nagy jelentdségl, mivel az utébbi iddben szdmos ellentmondas
halmozddott fel ezen a terlleten. A két legfontosabb valtozés, hogy ezentll az
élelmiszergyartok Gjfajta egészségugyi és a tapértékre vonatkozo
megallapitasokat tehetnek termékeikkel kapcsolatban, illetve, hogy jelentds
maodosulas kovetkezik  be  egyes kozvetett  élelmiszer-adalékok
forgalmazasanak engedelyezési eljardsdban. Mindezek a véltoztatasok
mérfoldkdovet jelentenek az FDA eddig hagyomanyosnak szamitd
tevékenységi koreét illetéen. (World Food Regulation Review, 1998. februar,
21-24. oldal)

17/98 USA - Valéban veszélyt jelent-e a higany a terhes anyak
szamara?

A Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA) altal nemrégiben publikalt tanulmany

szerint a higannyal szennyezett halak fogyasztasa veszélyt jelenthet a

szulokeépes koru nok mintegy 3%-a szamara. Az EPA altal kidolgozott

120 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 44, 1998/2



referencia dozis szerint naponta minddssze 0,1 milligramm per
testsulykilogramm higany elfogyasztasa nem jelent veszélyt, holott az
Egészségugyi Vilagszervezet (WHO) vonatkoz6 irdnyelveiben ennek az
értéknek az Otszorbse szerepel. Az EPA szerint azonban legérzékenyebb a
higanyra a méhmagzat, ezaltal a gyerekeknél kuldonféle motorikus vagy
beszédbeli hidnyossagok Iéphetnek fel. Az idézett EPA-tanulméany
megallapitasait sokan vitatjak, mondvan, hogy nincs konkrét, tudomanyosan
alatdmasztott dsszefiiggés az anya halfogyasztdsa és a magzat
higanymérgezése kozott. (World Food Regulation Review, 1998. februar,
27-28. oldal)

18/98 EU - Kotelezd lesz az egységarak feltiintetése az
élelmiszereken

Az Eurépa Parlament 1997. december 16-a4n A&ldasat adta arra az
egyszerQsitett iranyelv-tervezetre, amely egységes kovetelményrendszert
fogalmaz meg az egységéarak élelmiszereken valo feltiintetéséhez a fogyasztok
tajékoztatasa érdekében. Nem lesz azonban kotelezd az egységar feltlintetese,
ha az megegyezik az értékesitési arral, pl. literes palackok, 1 kg-os csomagok
vagy egyéb szabvanyos mennyiségek esetében. A nemzeti valuta mellett az
egységarat Euro-ban is jeldlni kell. Az Gj irdnyelv varhatéan 2000 elején lep
majd hatdlyba, mintegy 6 éves atmeneti iddszakot biztositva a
kiskereskedelmi  egységek szamara szukséges technikai feltételek
megteremtéséhez. (World Food Regulation Review, 1998. februar, 7. oldal)

19/98 USA - Kotelez6 lesz a folsav hozzaadasa a siitdipari

termékekhez
1998. januar 1-én hatalyba léptek az Elelmiszer és Gyogyszer Hivatal (FDA)
uj eldirasai a tej és a tejtermékek zsirtartalmaval, illetve a sutdipari

készitmények folsav-tartalméval kapcsolatban. A tejtermékek példaul eddig
mentességet élveztek az 1990. évi Tapertékjeldlési és Oktatasi Torvény
(NLEA) definicioi alél, de most mar ugyanazok a jel6lési kdvetelmények
vonatkoznak rajuk is, mint méas alacsony vagy csokkentett zsirtartalmu
termékekre. Az FDA () elbirdsai megkdvetelik tovabba a dusitott
kenyerféleségek és mas sutdipari termékek gyartditdl a folsav hozzaadasat,
mivel a vonatkozo tudomanyos vizsgalatok megallapitasai szerint az szerepet
jatszik bizonyos sziletési rendellenességek megeldzésében. (World Food
Regulation Review, 1998. februér, 14-15. oldal)

20/98 Kereskedelmi dialégus Eurdopa és Amerika kozott
Az (n. Transzatlanti Uzleti Parbeszéd (TABD) els6 konferenciajat Sevillaban
(Spanyolorszag) tartottdk meg 1995. novemberében az USA és az Eurdpai
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Unio hatésdgainak kezdemeényezésére a ket vildgrész kozotti kereskedelem
fejlesztése céljabol. A TABD tevékenysége fokuszcsoportok munkajan
keresztil valdésul meg, amelyek a megvitatott kérdésekben konszenzus
elérésére torekednek. Az Aaltaluk Kkidolgozott ajanlasok olyan akciok
megtételére 0Osztonzik a kormanyokat, amelyek eldsegitik a transzatlanti
lizleti kapcsolatok fejlddését. Igy az elmult néhany évben egyezmények
szulettek a kolcsonods elismerési rendszerekrdl, az informéaciotechnikarol,
valamint a vamegyuttmakddésrdl. A masodik (Chicago, 1996), majd a
harmadik konferencian (Rdma, 1997. november) egyre inkdbb el6térbe
kerlltek a biotechnoldgiai keérdések, illetve az azokkal kapcsolatos
élelmiszerbiztonsagi kritériumok. A fogyasztok magas szintl védelme csakis
a szabalyozads 0sszehangoldsan keresztil valdsulhat meg. Az eldzd év
folyamé&n az érintett ipari csoportok bevonésaval sikerllt kidolgozni a
biotechnoldgia utjan eldallitott elelmiszerek transzatlanti kereskedelmének
alapelveit a kdvetkezdk szerint:

e a termeldk kozotti kapcsolatok meghatarozasa és a jogi szabalyozas
iddkereteinek megallapitasa;

e kompatibilis el@irdsok és az adatok kolcsdnds elismerése;

e az élelmiszerbiztonsagra vonatkoz6 informaciok teljes atlathatosaga;

e a biztonsdggal kapcsolatos felmeérések és értékelések egyenértékisége és
kolcsonds elfogadasa.

A TABD a jovdben a transzatlanti egyittmOkddés tovabbi kereskedelmi

partnerekre torténd Kkiterjesztésére torekszik. (World Food Regulation

Review, 1998. marcius, 26-27. oldal)

21/98 Kina novekvd élelmiszer-kereslete erdosen befolyasolhatja a
vilagpiac alakulasat

A Gazdasagi Egyuttmakodeési és Fejlesztesi Szervezet (OECD) jelentése
ramutat, hogy az orszag gazdasdganak élénkitését célzo latvanyos és gyors
piaci valtozasok ellenére a kinai mezbgazdasagi agazat még nem érett a
teljeskora arliberalizaciora. Az OECD szakértdi azt a kérdést is vizsgaltak,
milyen mértékig lesz Kina az élelmiszertermelést tekintve Onellaté az
elottunk &ll6 1-2 évtized sorédn. Az orszag hatalmas és egyre nodvekvd
lakossdga ugyanis a vilag 0ssznépessegének 22%-at teszi ki. Ezzel szemben
Kina a Fold mezbgazdasagilag mavelhetd teruletének minddssze 7%-aval
rendelkezik. Varhatd, hogy a népesség szambeli ndvekedése és a gazdasagi
reformoknak tulajdonithaté magasabb joévedelmek miatt gyorsan emelkedik
majd az elelmiszerek és az allati takarmanyok (elsdsorban gabonafélék) iranti
kereslet, mig az urbanizacié kovetkeztében tovabb csdkken a mezdgazdasagi
teriilet. Mindennek komoly kihatasa lehet a vildgpiacra is: Kina ma igen
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jelentds mennyiségben importadl hast és haldszati termékeket, tovabbé
feldolgozott zoldség- és gyumaolcsféléket. Ehhez emelkedd gabona-behozatal
tarsul, ami évi 50 millio tonna koril fog stabilizalodni. Tovabbi vizsgalodast
igényel, hogy a fogyasztds szerkezetének valtozasa milyen hatéssal lesz az
elkbvetkezendd  évtizedek  vildgméretd  élelmiszer  termelésére  és
forgalmazésara. (World Food Regulation Review, 1998. marcius, 3-4. oldal)

22/98 Dania — Az uj termékdij alapjat a csomagolas silya és
kornyezetbarat jellege képezi majd

Az 1998. évi koltségvetés vitaja soran a dan képviselok tobbsége egyetértett
azzal a javaslattal, hogy a javak kiskereskedelmi csomagolésara kivetett adok
és illetékek legyenek sulyaranyosak, ugyanakkor maradéktalanul vegyek
figyelembe a felhasznalt anyagok kornyezetbarat jellegét és az
Ujrahasznosithatésagot is. A javaslat jelenleg még megvitatds alatt all, de a
dan parlament varhat6an a tavaszi Glésszak soran, legkésdbb 1998. janius 5-ig
elfogadja azt. A jelenlegi, kizarolag a volumen szerint megallapitott
termékdijakkal szemben figyelemremeélto ujitds lenne, hogy ezentul a sulyt és
a kornyezetbarat jelleget egydlttesen értékelnék. Ez a rendelkezés évente
mintegy 460 ezer tonna kiskereskedelmi csomagol6anyagot érintene (ma ez a
mennyiség alig 100 ezer tonnat tesz ki), ugyanakkor mentességet élveznének
a tejtermékek és a gyogyszerek csomagolésai, valamint a javak szallitasaval
Osszefliggd csomagolas. Tovabbra is érvényben maradndnak a mai
visszagydjtési és (Ojrafelhasznalasi rendszerek. A fd hangsuly a
kornyezetbarat anyagok minél szélesebb kor( elterjesztésen van, s ezt a célt
szolgélja a jelenleg még kialakitas alatt all6 kornyezeti életciklus indexek
jegyzéke is. (World Food Regulation Review, 1998. mércius, 4-5. oldal)

23/98 USA - Szorosabb egyiittmiikodés az EU-val
élelmiszerbiztonsagi kérdésekben

Sulyos vitdkat provokaltak az Egyesiilt Allamok és az Eur6pai Uni6
kapcsolatait illetden azok az amerikai részrdl hangoztatott Kkijelentések
miszerint az EU élelmiszerbiztonsagi eldirasai nem annyira a tudomanyos
tényeken, mint inkdbb aktualpolitikai megfontolasokon alapulnak. Ennek
kapcsan Donald Kursch, az USA helyettes eurdpai nagykovete 1998. januéar
26-an annak a véleményének adott hangot, miszerint a ketoldalu
kereskedelem el6mozditasa érdekében szorosabb egyuttmidkodésre van
sziikség az élelmiszerbiztonsdggal 0sszefliggd kérdések megoldasa terén. A
biztonsagi eldirasok megszigoritasa azonban dollarmilliardok Kiesését
jelentheti a kereskedelemben; igy példaul az allategészségugyi szabvanyok
kolcsonds elismerése konnyen ahhoz vezethet, hogy az EU korlatozni fogja az
amerikai husimportot mindaddig, amig Washington nem szigoritja meg a

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 44, 1998/2 123



vagohidakkal szemben tdmasztott higiéniai kovetelményeket. Donald Kursch
azonban garancidkat kapott Brisszeltdl arra, hogy az EU a mindkét fél
szaméara egyarant elfogadhatd kompromisszumokat helyezi eldtérbe. (World
Food Regulation Review, 1998. mércius, 15-16. oldal)

24/98 London — Fehér Konyv egy fiiggetlen hivatal létrehozasaroél

A fogyasztoi bizalom helyreallitasara a Mezdgazdasagi, Haldszati és
Elelmezésiigyi Minisztérium (MAFF) Fehér Konyvet adott ki, amely javasolja
egy figgetlen Elelmiszer Hivatal létrehozasat legkésdbb 1 éven beliil. Bar a
finanszirozassal  kapcsolatban  felmertltek  bizonyos aggalyok, az
élelmiszeripar képvisel6i tamogatasukrél biztositottdk a javaslatot. A Fehér
Konyv a kovetkezdk szerint hatarozza meg az Elelmiszer Hivatal alapvetd
céljat: a kozegészsegugy védelme az élelmiszerek vonatkozasaban. Ennek
érdekében a Hivatal minden elfogultsagtol mentesen, a legtjabb tudomanyos
eredmények fényében értékeli az élelmiszerszabvanyokat a biztonsag
szempontjabol, majd ennek alapjan — az adott kockazati tényezdkkel aranyban
allé — dontéseket hoz eés intézkedéseket kezdeményez. A specialis szektor
érdekeltségektdl mindenkor fliggetlenil cselekszik. A Hivatal déntéshozatali
mechanizmusa teljesen nyilt, atlathaté és konzultativ jellegh lesz;
tevékenységét hatékonyan és koltségtakarékosan végzi. A jol megalapozott
fogyasztdi dontések elGsegitésére folyamatosan tajékoztatja a kozvéleményt.
(World Food Regulation Review, 1998. marcius, 18-19. oldal)

25/98 USA - Szigorodnak a husiizemek élelmiszerbiztonsagi
kovetelményei

A Mezbgazdasagi Minisztérium (USDA) Elelmiszerbiztonsagi és Ellendrzd
Szolgélata (FSIS) 1998. januar 12-én javaslatot tett néhany korabbi eldiras
konszolidalasara, amelyek a husfeldolgozé Gzemek felligyeletét szabalyozzak.
Az USDA-tanasitvany  felfliggesztése vagy  visszavonasa ugyanis
gyakorlatilag egyenertekl intézkedésnek mind@sil az adott Gzem bezérasaval
mindaddig, amig a kockazati tényezdket el nem haritjak. A konszolidalassal
egyidejlileg a FSIS javaslatot tett a feltételek szigoritdsara és a minisztérium
hatdskorének kibdvitésére is: igy peéldaul - tekintettel az utébbi iddk
veszedelmes ételmérgezéseire — a tanusitvdny a jovdoben mar akkor is
visszavonhato lesz, ha a hasiizemek nem végzik el a sziikséges vizsgalatokat
az E. coli baktériumok kimutatdsara. (World Food Regulation Review, 1998.
marcius, 13. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.
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A Budapesti Miiszaki Egyetem
Vegyészmérnoki Kara 1998.
oktdberétdl ismét elinditja az
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ELELMISZERMINOSITO SZAKMERNOKI| KEPZESET.

A kétéves oktatasi programot azoknak a korabban végzett élelmiszeripari szakembe-
reknek ajanljuk, akik az eddig megszerzett ismeretek bévitésével kivannak megfelelni a
folyamatosan valtozo szakmai kovetelményeknek az élelmiszervizsgalati, valamint a
élelmiszertermeléshez és forgalmazashoz kapcsolodd minéségugyi, élelmiszer-

biztonsagi és jogi teriileteken. Az oktatas elemei a kbvetkezék:

- Korszerli élelmiszervizsgalati modszerek (a mintaelbkészitéstél a miiszeres analitikaig)

- Mikrobiologiai vizsgalati médszerek

- Min6ségbiztositas, élelmiszerbiztonsag

- Gyorsvizsgalati modszerek az élelmiszeripari min6ségbiztositasban

- Az élelmiszertermelés jogi szabalyozasa, szabvanyositas, EU harmonizéacioé

- Erzékszervi vizsgélati modszerek

- A matematikai statisztika alkalmazasa az élelmiszerminésitésben

- Az élelmiszerelballitas aktualis problémai (genetikusan modositott
élelmiszerek,funkcionalis élelmiszerek, stb.)

Az oktatasi program felépitése modularis jelleg, igy az alaptargyak elvégzése mellett

lehet6ség nyilik a konkrét érdeklédési teriletnek megfelelé targyak anyaganak sulyo-

zasara, illetve kiegészitd ismereteket ad6é tananyagok elsajatitasara. A szakmérnoki

tanfolyam heti 12 dras elfoglaltsagot jelent a résztvevOkkel egyeztetett idébeosz-

tasban. A képzés szakmeérnoki értekezés elkészitésével és allamvizsga letételével zarul.

Jelentkezési hatarid6:1998. szeptember 10. A tanfolyam dija: 79 000 Ft/félév.

Erdekl8dni és jelentkezni a kdvetkezd cimen lehet:
Dr. Tomoskozi Sandor docens,
BME Biokémiai és EIeImiszertechnoIégiai Tanszék,
1111 Budapest, Miiegyetem rkp. 3.,
Tel.: (06-1) 463 1419, fax: (06-1) 463 3855

Helyreigazitas: Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények szakfolyirat 1998/1
fuzetének 16. oldalan megjelent tablazat a kdvetez6k szerint modosul:

Szakagazat / Vallalat neve Telephelye slzsé%-* HACCP
ZALATEJ Rt. Zalaegerszeg 9002

1998.07.01. utan a ZALATEJ Rt. név PANNONTEJ Rt. névre valtozott.
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HAZAI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Boross Ferenc

Boros Ilona: Cukor kdrvizsgalatok a magyar cukoripari laboratériumokban
Cukoripar, 51 (1998) 1, 19-24

Biacs Péter K., Fekete Jend: Elelmiszerek karotinoid szinanyagai 1. és II.
Elelmezési Ipar, 52 (1998) 3, 81-84 és 4, 113-114

Sarvariné Lakatos Eva: A mézek hatosagi ellendrzésének tapasztalatai,
kilonds tekintettel a hamisitasokra
Elelmezési Ipar, 52 (1998) 4, 103-106

Markus Ferenc, Kapitany Jozsef, Daood Hussein: Flszerpaprika-
orlemény szinezbanyag-stabilitdsara hatd tényezdk vizsgalata,
figyelemmel a német piaci igényekre
Elelmezési Ipar, 52 (1998) 4, 107-110

Honikel, K.O., Arneth, W.: A has és tojas koleszterintartalma
A hus, (1997) 3, 127-131

Lasztity Radomir: Korszer( élelmiszeranalitikai mddszerek
Konzervujsag, (1998) 1, 4-8

Tabajdiné Pintér Vera, Kovacsné Domjan Hajnalka, F&bidn Attila:
Korszer( mikrobioldgiai vizsgalati modszerek az
élelmiszerellendrzésben
Konzervidjsag, (1998) 1, 11-14

Stefanovitsné Banyai Eva, Barath Ernd, Kerepesi Il1diko, Kiss Marta,
Lakatos Zsuzsa: NOovénytoxinok azonositasa bioldgiai
modszerekkel
Olaj, Szappan, Kozmetika, 47 (1998) 1, 15-18

Héthelyi Eva, Csekd Istvan, Grosz Miklds, Mark Gergely, Palinkas
Janos: Mentha speciesek ill6olaj GC vizsgalata
Olaj, Szappan, Kozmetika, 47 (1998) 1, 24-29

Hadnagy Andras: Szinrendszerezés kritikus pontjai és aktualitasa az
ipari szinmérés gyakorlatdban 1. és II.
Olaj, Szappan, Kozmetika, 47 (1998) 1, 34-39 és 2, 84-90

Kovacs Miklosné: Lisztminbség alakuldsa 1997. évben
Pékmester, 8 (1998) 1, 10-13
Satdipar, 45 (1998) 1, 8-11

Racz Endre: A termékek megfeleldségének, kivald és kilonleges
tulajdonsaganak tanusitasa
Szeszipar, 46 (1998) 1, 12-16
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KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Toth Tiborné

NEMOTO, S. & LEHOTAY, S. J.: Tobb herbicid elemzése szdéjaban
nyomas alatti folyadék extrakcioval és Kkapillaris elektroforézissel
(Analysis of Multiple Herbicides Using Pressurized Liquid Extraction and
Capillary Electrophoresis)

J. Agric. Food Chem., 46 (1998) 6, 2190-2199

A szdjadban altaldnosan hasznalt novényvédd szerek kozul tobbet nehéz
Kivonni, izolalni és mennyisegileg mérni a komplex sz6ja matrixban,
alacsony koncentraciok mellett. Az egyes herbicidek mérésének tipikus
maodszere a szarmazekképzés utani GC vagy HPLC meghatarozas. Jelen
vizsgéalat soran hat polaros herbicid elemzésére dolgoztak ki modszert nyomas
alatti folyadek extrakcioval és kapillaris elektroforézissel (CE). A CE
elemzésnél 4,75 pH-ja, 50 mM acetat futtatdé puffer alkalmas volt a vizsgalt
hat herbicid elvalasztasara egy 75 um bels6é atmerdja 83 cm kapillarison, 30
perc alatt, 17 kV alkalmazott feszultség mellett. Belsd standardként
klorszurfuront hasznaltak, a detektdlds 240 nm-en UV-ben tortént
nagyérzékenységl optikai cellaban. Tobbféle mintaelGkészitési eljarast
hasonlitottak 6ssze, beleertve a folyadék-folyadék extrakciot, gelpermeacios
kromatografiat, félpreparativ HPLC-t és szilardfazisu ext-rakciot, tobb allo és
mozgd fazis kombinacidjaval. A megengedett hatar-értéken a hatbol négy
herbicid hatarozhat6 meg a modszerrel, az atlagos visszanyerés 71 %, a
relativ szoras 11 % volt. Magasabb koncentraciok mellett mindegyik herbicid
esetén 70 %-nal nagyobb volt a visszanyerés 10 %-nal kisebb relativ RSD
mellett, Kivételt képezett az acifluorfen, melynek visszanyeréese jobban szort.

GONZALEZ, J., JAMIN, E., REMAUD, G., MARTIN, Y.-L., MARTIN, G.
G. & MARTIN, M. L. : Citromlevek és -stiritmények eredetiségének
meghatarozasa kombinalt tobbizotéopos megkozelitéssel, SNIF-NMR és
IRMS mddszerrel (Authentication of Lemon Juices and Concentrates by a
Combined Multi-isotope Approach Using SNIF-NMR and IRMS)

J. Agric. Food Chem., 46 (1998) 6, 2200-2205

Mddszert k6z6Inek a citromsav termeészetes deutérium-eloszlasanak mérésére
SNIF-NMR eljarassal. Trietil-citrat formajaban végzik a ?H NMR mérést. A
maddszer alkalmas citromlé hamisitasanak kimutatasara, az exogén citromsav
azonositdsa révén. A teljes analitikai séma a kovetkezd: a citromlé
elvalasztidsa és tisztitasa citromlébdl vagy sOritménybdl preparativ HPLC
maodszerrel, majd trietil-citrat elBallitdsa. Emellett elvégezhetd a cukrok,
citromsav és L-almasav **C tartalmanak meghatarozasa is.
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Elelmiszeripari minéségi eléirasok EU adatbankja

A Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet keretében mukods, vilagbanki
tdmogatassal létesiilt Elelmiszer Minéségiigyi Informaciés Centrum
(ELMINFO) 7 éve all a hazai élelmiszereldéllitok és mas szervezetek
rendelkezésére. Ezt a naprakész szolgaltatast az teszi lehetéve, hogy
hagyomanyos informéacidgyljtemény és a legmodernebb szamitdgépes
adatbazisok formdjaban rendelkezésre all a hazai és az Eurépai Unid
élelmiszerszabalyozasara vonatkozo jogi elbirasok teljes szovege (CELEX
adatbazis). Evente aktualizalt formaban késziil el az EU mezégazdasagi és
élelmiszeripari direktivainak magyar nyelvli cimjegyzéke az Official Journal
rendszeres figyelése altal.

A KEKI-ELMINFO 1993 ota rendelkezik az IFIS (Nemzetkdzi Elelmiszer
Informaciés Szolgélat) altal megjelentetett FSTA (Elelmiszer Tudomany és
Technoldgiai Kivonatok) adatait tartalmaz6 CD ROM-al, amely a vilag
legnagyobb és legelterjedtebben hasznalt informacios forrasa az élelmiszer-
tudomany és a -technoldgia tertletén.

Elelmiszeripari alap- és adalékanyagok adatbazisa (IngrID) is megtalalhaté
a Centrumban. Az érdeklédbk ezaltal az élelmiszeripari alap- és
adalékanyagok gyartdinak, forgalmazoéinak és szallitdinak részletes adatait
kaphatjak meg, amelyek jol hasznalhatok a min0ség és ar szempontjabdl
legkedvezdbb beszallitok kivalasztasahoz.

Az élelmiszertermékek biztos piaci sikerének egyik eléfeltétele a fogyasztoi
igények pontos ismerete. Ennek érdekében a KEKI ELMINFO és a Kémiai
Analitikai Osztaly az Eurdpai Min0ségugyi Szervezet Magyar Nemzeti
Bizottsagaval (EOQ MNB) egyuttmiikodve lehetGséget biztosit az érzékszervi
biralok képzésére, alkalmassaguk megallapitasara, valamint megfeleld
vizsgaeredmény esetén az alkalmassagot tanusité oklevél kiadasara.
Korszer( érzékszervi birélati és szamitastechnikai hatérrel (PSA, SENSOREX
programok) rendelkezésre allunk élelmiszerek szakeértéi érzékszervi
mindsitésére, valamint termékek fogyasztoi kedveltségének felmérésére.

Varjuk érdeklodé megkeresését.

1536 Budapest, Pf:393. KEKI-ELMINFO  Tel: 356 5082
Fax: 274 1005
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RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Idépont / helyszin Rendezd
Best Practice Food 1998. augusztus 26-27. 1QPC Ltd.
Manufacturing London/Anglia  Fax: 00441714307301
The 112" AOAC International 1998. szeptember 13-17. AOAC International
Annual Muting & Exposition Montreal/Kanada Fax: 001301-9247089
Nemzetkozi Szimpdzium 1998. szeptember 14-16. METE Titkarasg
~Energia és Elelmiszeripar” Budapest Fax: 214 6692
Nemzetkozi Kertészeti, 1998. szeptember 16-18. KEE Elelmiszeripari
Tajépitészeti és Budapest Kar, Dékani Hivatal
Elelmiszertudomanyi Szimpdzium 1518 Budapest, Pf.: 53.
VII. Nemzetkdzi Szimpdzium 1998. oktdber 4-7. Scientific Secretariat in
Az élelmiszerallergia Taormina/Olaszorszag Milano
immunoldgiai, kémiai és klinikai Fax: 00/39/2/64442027
problémai”

39 Annual International Ernit Juice 1998. oktéber 14-15 Foodnews Co.
Conference Amszterdam/Hollandia Fax: 00440892527758

3 Karlsruhe Nutrition Symposium 1998. oktdber 18-20.  Volker Gaukel
/ EU Congress Karlsruhe/Németorszag Fax: 00497216625111
”Better and Safer Food”

”Research and Developement in 1998. oktober 26-28. R&DA

Food” Boston/USA  Fax: 0012104938036
»Eurépai Mindséghét 1998. november 2-4. EOQ MNB
Magyarorszagon, 1998” Budapest Fax: 2128803
FOODAPEST 1998. november 24-27. HUNGEXPO Rt.

Budapest Fax: 2636098

”Applications of Modelling asan  1998. november 29- MODEL-IT

Innovative Technology in the Agri- -december 2. c¢/o JAC/SOCC
Food-Chain” Wageningen/Hollandia Fax: 0031317418552
»~Agri-food Antibodies” 1999. marcius 14-17  Institute of Food

Norwich/Anglia Research
Fax: 00441603507723

”IFU-50 years of global fruit juice 1999. mércius 15-19.  IFU
progress” Parizs/Franciaorszag Fax: 0033153219588




@\ (@AVAYAY "Your partner in GLP"

A UNICAM Magyarorszag Kft. az alabbi cégek
kizarolagos képviseletéet latja el:

UNICAM (Anglia)
e UV/lathato spektrofotométerek
e atomabszorpcios spektrométerek
e laboratoriumi és ipari gazkromatografok

MATTSON (USA)

e Fourier transzformacios infravoros spektrométerek
e Infravorés mikroszkoépok és egyéb kiegészitdk
e Automata kdzeli infravords alapanyag azonosito rendszer

HUNTERLAB (USA)

e Hordozhatd és laboratériumi szinmérd készulékek

EUROGLAS (Hollandia)

e Teljes szén-, nitrogén-, kén-, szerveshalogén-tartalom meg-
hatarozo rendszerek, automata vizanalitikai fotométerek

KNAUER (Németorszag)
e Kompakt és nagy megbizhatdésagu preparativ és analitikai
HPLC rendszerek és kiegészitok
e HPLC oszlopok teljes dokumentéacioval
e Szemi-mikro és kolloid ozmométerek

THERMO JARRELL ASH (USA)

¢ ICP rendszerek
A fenti témakban szakembereink készséggel allnak rendelkezésukre!

Teljeskord 1ISO 9001 mindsites!
@
Kizarélagos képviselet:
UNICAM Magyarorszag Kft.
1144 Budapest, Kdszeg u. 29.
Tel: 220 9236 ¢ Fax: 221 5531

AAS #: ICP s UV/VIS = GC = HPLC = FTIR s TOC/AOX # Szinmérdk




