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Az élelmiszerek mindségalakulasa 1993-ban
a hatosagi minoségellen6rzés megallapitasai
alapjan
Salamon Aurél és Katona Ldszlo

Foldmivelésiigyi Minisztérium, Allategészségiigyi és Elelmiszerellendrzési
Fbosztaly

A hatésdgi élelmiszerellendrzés 1993-ban 30732 élelmiszer- és
10949 bor-tételt vizsgdlt meg, ezek 88,1, ill. 90,4 %-a felelt meg a
kovetelményeknek.

A szakdgazatokat elemezve az orszdgos élelmiszeripari atlagnél tobb
a mindséghiba a siit6-, szdraztészta-, hus- és a tejiparban. A legkevesebb
kifogédsra a dohdny-, cukor- és a hiitdipari termékek min6sége adott okot.
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1 abra: Elelmiszerek kifogdsoldsi ardnya szakagaztonként
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Az elmult évben az érzékszervi hibdk szdma csokkent. Az eldallitok
a fogyaszté szdmdra is érzékelhetd durva érzékszervi hibdk egy részét
sikeresen  kikiiszobolte. Ugyancsak csdokkent — noha kevésbé
szdmottevéen — a tomeg-, térfogathidny, ezeket a fogyasztd szintén
konnyen tudja ellenGrizni. Egészen mas a helyzet az Osszetételi
jellemzdkkel, ugyanis ezek a fogyaszté szdmdra kozvetlenil nem
érzékelhetd jellemzGk, csak laboratériumban mutathaték ki és hatdsuk
csak hosszu tdvon érezhetd. Részardnyuk az 6sszes hiban beliil évek Ota
a legnagyobb, gyakorlatilag dllanddsult szinten.
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2. abra: A mingséghibas termékek hibaokai

No6tt a jelolési hibdk részardnya. Ez azért okoz problémdt, mert a
tdjékoztatds eltitkoldsa vagy a megtévesztd tdjékoztatds (élettani
hatdsra, sulyra, eltarthatésdgra, gydartisi 1id6pontra, Osszetételre,
felhasznédlhat6sagra, alkalmazott technoldgiara, felhaszndlt anyagokra,
tdrolasi korilményekre, a termék nevére, elGallitdjara) fogyasztoi
érdeket sért, néha egészséget veszélyeztet. A mikrobioldgiai és
toxikolégiai hibdk részardnya tovabbra sem jelentds, bar ez utdbbiak
kozil egyes termékcsoportoknal a toxinok, az élelmiszerszinezékek, a
tartositoszerek €s a toxikus fémek jelenléte szamos kifogdsra adott okot.
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3. abra: A kifogdsolasi ardany megyénkénti alakuldsa
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A megyénkénti elemzés alapjdn a legtobb mindséghibdt Koméarom,
Tolna és Borsod megyében tartak fel.

Az egyes termékcsoportokban feltart mindséghibak a kovetkezdk
szerint alakultak:

Baromfi termékek

A hatosdgi ellen6rzd halozatban vizsgdlt 1107 baromfi termék tétel
93 %-a felelt meg a szabvanyok és a gyartmanylapok eldirdasainak.

A minGségi kifogasok 36,4 %-a jelolési hibabol 29,2 %-a
érzékszervi, 25 %-a Osszetételi, 3 %-a toxikoldgiai- és 1 %-a
mikrobioldgiai hibabdl adédott.

1. tablazat: Baromfi termékek

Osz- | Kifogasolt ) Hibaokok Szankciok
szes Iz | E- | Osz-| T6- | Cso-|Jelo-|Mik-[Toxi| Fi- | Fe- Sza-| H.
Szag|gyéb| sze- | meg|mag.| 1és |robi-| kol. |gyel{gyel-|baly-| B.

db db % érz. | tétel ol. m. | mi | sér.

Viagott egész baromfi 137 17 | 124 0|12 O] 1| O(10| O| 2| 13| 1| 4] O
- Friss el6hitott csirke 98 7 71101 51 0 O0f 0] 4 0] 2| 51 0] 210
- Fagyasztott csirke 23 2 871 0 21 0O Of O] 1] 0O 11 1] 0
Darabolt baromfi 551 | 24 441 010 Of 1] 0|19 O| O|22| O O] 2
- F6darabolasi termék 207 | 12 581 0 6] Of 1] 0] 8| 0f 0]10] Of Of 2
- Csirkeaprolék 210 2 1,01 00 0] 010101 2] 0|0 21 Of 0O
Baromfi hiiskészitmény | 258 [ 26 [ 10,1 | O| 3 (21| Of 1| 4| 1| 1| 15| 13| 8| 3
- Felvagottfélék 69 9 11301 01 O 910 1| 1] 0| 0] 4 5/ 5|0
- Vorosara 57 5 881 01 O 51 0 O 1|1 O O] 5] 5 0]0
Tojas 29 1 34101 0 0O O[O 1] 0] 0] 1 0] 0
Egyéb termék 95 7 74 1( 2] 3[0] 2] 1] 00| 3] 0f 0 4
Mindosszesen 1070 | 75 70 127124 2| 3|35 1| 3|54| 14| 12| 9

A fébb termékcsoportok és termékek mindségi kifogdsait elemezve
a kovetkezd6k allapithaték meg:

A vagott egész baromfi mindséghibdja 12 esetben érzékszervi
(megengedettnél tobb roncsolt egyed, kopasztdsi hiba, hidnyos
béleltavolitds, nem megfeleld zsigerelés), tiz esetben jelolési hiba volt.
Az elShidtott csirkét Totkomléson Must Kéaroly vdllalkoz6 tartrazinnal
szinezte, a szarvasi Elektriker BT 4ltal forgalomba hozott csirkét pedig
kurkuméval festették. Ez utdbbit "aranysédrga csirke" megnevezéssel
hoztik forgalomba. Allomdsi intézkedésre mindkét villalkozé e
tevékenységet megsziintette.

A darabolt baromfindl a hibaok tobbnyire a jel6lés hidny, ill. rossz
tisztitottsag, feliileti szennyezettség, szabdlytalan darabolds, romlésra
utald szag.
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A legtobb kifogas (13 %) baromfi felvagottféléknél adoddott,
els6sorban Osszetételi hibak (nagy viz- és zsir-, kis fehérjetartalom)
jelentkeztek pl. EF Kft. (Pécs) majpastétom 64 % viztartalom helyett 72
%.

A FOTK jaszberényi iizemében eldéllitott pulykacombsonka
fehérjetartalma az eldirt 17 % helyett 10,9 % volt. Az lizem laboratdriu-
mot hozott 1étre a hasonld hibak elkeriilésére.

Borok

Az Orszdgos Bormindsité Intézet dltal megvizsgalt 11124 tétel bor,
pezsgd, flszerezett bor €s brandy (8225 belfoldi, 2899 export-import)
90,4 %-a felelt meg az eldirasoknak.

A kifogédsok 46,9 %-a érzékszervi, 22,7 %-a 0Osszetételi, 20,9 %-a
mikrobioldgiai, 9,3 %-a jel6lési hiba volt.

A borok koziil a kiilonleges mindségl és az asztali boroknédl fordult
el6 a legtobb mindséghiba; 19,2 %, ill. 15,0 % nem felelt meg az
el6irasoknak. A borpdrlatnél, flszerezett borndl és a mindségi borndl a
mindséghibdk gyakorisdga ennél 1ényegesen kisebb.

A legkirivobb hianyossdgok:

A megvizsgalt 3091 tétel vorosborbol 31 tétel (1 %) szintetikus
élelmiszerszinezéket tartalmazott.

3396 tétel borbdl a digliikozid-tartalom vizsgdlat alajan 41 bor (1,2 %)
tartalmazott 5 % feletti direkttermd sz616b61 szarmazo bort.

Erzékszervi gyanid alapjan végzett miszeres vizsgdlattal 16 esetben
igazolodott zsdlya-, koriander- vagy mézaroma alkalmazdsa. A
gazdaboltokban tovédbbra 1is forgalmaznak borhamisitdsra alkalmas
aromdat. Az itt vdasdrolt anyagokat a forgalmi borok izesitésére
haszndljak fel, kiilonosen Kisk6ros, Kecel térségében.

Pall Janos (Tarcal) mindsités nélkiil, hamisitott 4llami
ellendrz6jeggyel forgalmazott tokaji aszut.

Tobb, mint 100000 palack Moszkovszkaja Igrisztoje pezsgdt kellett
zarolni nagy citromsavtartalom miatt.

A Keceli Ordogvér Kft. és a Kiskérosi AG a mindsitett tételtsl
eltérd bort forgalmazott.

Az Aszéri Ezerj6 Vino Kft. tobbszori figyelmeztetés ellenére hordés
mindsitésd bort palackos &druként forgalmazott dgy, hogy a cimkén
feltiintett fajta nem volt azonos a palackban levdvel.
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A Balatonbogldri Borédszati Rt. Nagyburgundi bort forgalmazott,
amit a jogszabaly 1991 o6ta nem engedélyez, és az ellenlrzést végzd
feliigyeld munkdjat gatoltak.

A Szdl6skert Szov. (Nagyréde) az OBB 4ltal elfogadott kiilonleges
mindségl borait dllami ellendrz6jegy nélkiil forgalmazta belfoldon, ill
exportra is szallitott.

2. tablazat: Borok

Osszes Kifogasolt Hibaokok Szankciék
db db %o Ij;:’fl ?ZZT Tomeg| Jel. | Mikr. | Figy. | Szab.
Asztali bor 1906 286 15,0 174 | 62 - 41 9
Téjbor 2017 262 13,0 126 | 78 13 45
Mlnc'iség1 bor 6116 390 6,4 122 | 87 - 31 | 150
Kiilonleges min.bor | 323 62 192 | 8| 5| - | 2|7
Fszerezett bor 131 5 38 20 1| - | 2| -
PGZSgé 446 58 13,0 29 5 - 11 13
Borparlat 136 | 2 5 | -2 -1 -71-
Stritmény 49 3 6,1 -3 - -] -
MindOsszesen 11124 1068 9,6 501 | 243 - 100 | 224 | 966 | 472

A Tokaji Keresked6haz Rt. a Szlovdk Koztarsasagba tokaji
kilonleges min8ségli brandyt szallitott allami ellendrzdjegy €és OBI
mindsitési bizonylat nélkiil, a palackon VSOP jelolést haszndltak.

A lepdarlasra bemutatott borok mintdi tobb esetben nem feleltek meg
a taroldékon feltiintetett borkészletek mindségének (Extractum Kft.,
Kunfehértd, Hajosvin Baja).

Cukrok

A hatésédgi ellen6rz6 hédlézatban vizsgdlt 536 tétel cukor 96,1 %-a
felelt meg a szabvanyok és a gyartmédnylapok eldirdsainak.

A kisszdmu min6ségi kifogds 36 %-a jelolési hidnyossdg, 18 %-a
sulyhidny, 13,6 %-a Osszetételi, ill. mikrobioldgiai, 9 %-a érzékszervi,
ill. csomagoldsi hiba volt.

Az egyes termékcsoportok mindségi kifogédsait elemezve az aldbbiak
allapithaték meg:

A normdl kristdlycukornal 5 jeloléshibds, 2 sulyhidnyos, ill. hibés
Osszetétell (oldatban mért szinérték nagy) tételt talalt az ellendrzés.
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A cukrok kozil legtobbet kifogdsolt termékek a darabos
finomitvidnyok (kifogdsoldsi arany 5,9 %). Két tétel jeloléshibas, egy-
egy tétel oldatban mért szinértéke nagy, sulyhidnyos, nagy mezofil aerob
mikrobaszamd, ill. csomagoldsi hibés volt.

3. tablazat: Cukrok

Osszes| Kifogasolt Hibaokok Szankcidk
db | db | % [swe BaydOsset To- | Cso-| ) o | rox | Figy [Feay[szab 1.8
1z | érz. | tétel | meg |mag.
Kristalycukor 300 9 3010(0(2(2(0(5[0[O0})8]-]11]0
Darabos finomitvany] 102 | 6 | 59|00 |1 |1|1|2(1]|0]6|-|0|0
Porcukorfélék 130 | 6 | 460201 [1]1]2|0]6|-]10]0
Egyéb 4 o] olololololololo]lolol-lolo
Mindosszesen 536 [ 21 [ 3910234283020 -]110

A porcukrok koziil két tétel nagy mezofil aerob mikrobaszamau , ill.
csomoés Osszetapadt dllomdnyud volt, egy-egy tételnél oldatban mért szin,
csomagolds, 1ill. jeloléshibat taldltak. A mikrobiolégiai hibat (nagy
Osszes mikroba- €s penészgomba szdm) a Szolnoki Cukorgydr Rt.
hagyomdényos, kézzel kiszerelt termékénél talaltak; a nem kielégitd
feltételek miatt a kiszerelést megsziintették. Egy esetben kristdlycukor
feliratd zsdkban porcukrot hozott forgalomba a Kaposvari Cukorgyaér.

Dohanygyartmanyok

A hatésdgi ellen6rz6 hdlézatban vizsgdlt 340 dohdnygyartmany tétel
98,2 %-a felelt meg a szabvdnyok eldirdsainak.

4. tablazat: Dohanygyartmanyok

Osszes | Kifogasolt Hibaokok Szankciék
db db | % | Iz Fjg‘yébofsm' To-1Cs0-1 11 [Mike| Tox | Figy [Fegy|szab|HB
Szag| érz. | tétel | meg |mag.

A tipusu cigaretta 63 0 OojlojofojOofO|jOfO|lOfjO|l-]0|0O
B tipusu cigaretta 131 1 08J]ofojofojoj1rjyo0;0f1y-101J0
- Sopianae 55 0 oOolofofOlOlO|lO]JO]O]JO]|-]0]0O
C tipusu cigaretta 61 0 Oj]ojofojofOojOofO|lOfjO|l-]0]0O
D tipusu cigaretta 66 3 145101 (2]0[0[0]O0O|O0O]3]-/0]0
Egyéb 19 | 2 [105]oflofl1f{ofo]lo|o|lolo|l-]2]0O
Minddsszesen 340 6 |1.8]0|1|3]0]0(1|]0]|]O0O}|4|-12]60

A dohdnygydartmdnyok kisszdmu hib4jdnak tételes megoszldsa a
kovetkezd:
» kis nedvességtartalmu egy-egy Tiszai, Sopiane Multifilter, ill. Symphonia 100,
o jeloléshibas egy Marlboro,
o laza kitoltésu egy Kossuth cigaretta tétel, valamint
» kis nedvességtartalmi egy Magyar pipadohény tétel.
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Edességek

A hatdsdgi ellen6rz6 hdlézatban vizsgdlt 2306 édesség tétel 93,8%-a
felelt meg a szabvanyok és a gyartméanylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogdsok 43,9 %-a jelolési, 21,5 %-a Osszetételi, 19,6 %-a
érzékszervi, 7 %-a csomagoldsi hibabdl, 5,6 %-a tomeghidnybol, 1,4 %-a
toxikoldgiai és 0,9 %-a mikrobioldgiai hibabol adodott.

5. tablazat: Edességek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

sgebs db | % S;jg Eegry:b ?Zi: ;Zg ;Z(; Jel. |Mikr| Tox. | Figy|Fegy|Szab|H.B
Csokoladé 585 | 8 141012100501 0]4|-14]0
- Etcsokoladé 23 0 0 o(fojojojojofofojoy|-701o0
- Tejcsokoladé 83 2 24101010100 f(2]]0]0]O0]-1210
- Ureges csok. figura 2780 6 [2210|2|1(0|O0O|3[0|0]4]|-(2]60
- Desszert 96 0 ol]ofojofojJOoflOjOfO]O]|-]10]0
Kakaépor 48 1 2110]0]J0)J0)JO0O)O|1f[O})1]-]701]0
Cukorkafélék 383 24 163106121 (4120 1]18] -[6]0
- Toltstt keménycukorkak 23 2 87101 (1]0]0(0]0]0}2]|-1701{0
- Martott szaloncukor 161 | 3 19102112100 1]-]12]0
Lisztesaru 5071 36 (7114|5141 7(2610]0}27| -19160
- Keksz 159 5 31]0]1]0]0]1]0)14[0[0]}5]-]01]0
- Teaslitemény 57 2 3510]0({0]J0]0(2]10]0])2|-101{0
Nugétfélék 85 7 82111 (1]0]0(5]0]0}6]|-]111{0
Porkolt kavé és kavékeverék 332 9 271313131212 (5]10]0)14]|-15160
Kavépotszerek 1210 olojojlojojJOo|JO|JO|OJO|-|O|O
Egyéb 354 59 |16,7| S [12|15| 8 (2 |41| 1| 2]40]| - [19] O
Minddsszesen 2306| 144 | 62 | 131294612 15(94| 2 | 3 |100] - |44| O

A fébb termékcsoportok mindségi kifogdsait elemezve a kovetkezdk
allapithatok meg:

A csokolddénal 5 tételnél jeloléshibat, 2 tételnél gyenge érzékszervi
tulajdonsdgot, egy tételnél Osszetételi hibat taldltak. A vizsgélt
desszertek és étcsokoldadék mindsége megfelelt.

A kakadpornidl egy tétel mikrobéds szennyezettségld volt (nagy
Enterobacter szam).

A cukorkdk jellemz6 mindséghibdja els6sorban a gydrtdsi 1dd
jelolésének hidnya, ill. az el6reddtumozds, néhdny esetben az eldirtnal
kisebb sav-, ill. nagyobb hibdsszem-tartalmat mértek; elSfordult
hélyagos feliilet, lyukacsos dllomény.
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A Nestlé Hungaria Szerencsi Gyara altal 1992. évben gydrtott
martott konzum szaloncukor penészesedését kovetSen a gyarté minden
vasarldjatol visszavette a kifogdsolt terméket. A fogyasztéi csomagolasu
egységek valamennyi dobozit kibontotta é€s a szemenkénti csomagolasu
105025 kg szaloncukrot polietilén zsdkokba Omlesztve allati
takarményozds céljara  értékesitette. A  kibontott szemenkénti
csomagoldsi rossz mindségli szaloncukor egy része illegdlisan dujra
kereskedelmi forgalomba keriilt. A forgalmazdlancban résztvevd TWO
MAN Kift. (Kazincbarcika) a teriiletileg illetékes &dllomast hatdsédgi
mintavételre kérte fel. Az Allomds a Kft. birtokdban levé 750 kg-ot
zarolta, szemenkénti kibontdsat elrendelte. Fogyasztéi panasz alapjdn
valt ismertté, hogy a Nyékladhdzai Cukrdsziizem 1is vasdrolt ¢és
forgalmazott a hibds termékbsl 750 kg-ot. Az Allomds a Kft.-nél
alkalmazott mdédon jart el, a termék megsemmisitése érdekében az
Allami Népegészségiigyi és TisztifGorvosi Szolgalattal a kapcsolatot
felvette és a Fogyasztovédelmi Feliigyeldséget értesitette. Az {igy
Szabolcs-Szatmar-Bereg megyére is kiterjedt; hamis KERMI bizonylattal
értékesitettek ugyanebbdl a termékbdl piacokon, de vdasarolt belble a
Magyar Voroskereszt, az Elelmiszer Kiskereskedelmi Villalat is. A
Szabolcs megyei Allomds a vizsgdlatokban illetékességi keretein beliil
szintén részt vett. Tekintettel az ligy jelent6ségére a Fogyasztovédelmi
Feliigyel6ség renddrségi feljelentést tett. Az 1993. évi gydrtdsbol a
martott szaloncukrot olyan csomagoldsra alkalmatlan, sildny mindségd
papirdobozokba tették, amelyek a szallitds kozben mar minimadlis fizikai
1igénybevételre is megsériiltek. Tételes atvalogatast kellett elrendelni.

A lisztesdrukndl féként jelolési hibat (el6reddtumozds, gydartdsi id6
feltiintetésének hidnya) taldltak az Osszetételi és érzékszervi hibdk
mellett.

A nugatféléknél jelolési hidnyossdgok, valamint egy-egy tételnél
szag- és iz-, ill. 0sszetételi hiba fordult elé.

A fagylaltporok mindségével sok probléma volt, elsGsorban hiba4s
jelolés, esetenként dllott tejporra utald iz, tal sok emulgedléanyagra utald
tomor allomany, nagy szinezéktartalom miatt. A Lukdacs Kft.
(Kazincbarcika) Tutti-frutti fagylaltpora a megengedett 50 mg/kg helyett
114,4 mg/kg mesterséges szinezéket tartalmazott, vanilia fagylaltpora
pedig — noha nem tartalmazhatna — 98,3 mg/kg-ot. Hasonl6é hibakért az
tizem termelését fel kellett fliggeszteni. Ugyancsak felfiiggesztették a

mezGcsati Gabor és Gabor fagylaltpor-el§allité termelését megtévesztGen,
hidnyosan és pontatlanul jelolt csomagoldéanyag felhasznédlasaért.

A Minden Edes Kft. (Adony) mesterséges szinezékkel szinezett
ragégumit és OETI engedély nélkiilli mdanyag pdlcikdji nyalékat
gyartott, ami elsdsorban a termék fogyasztdéi kore szempontjabél nem
elényds.
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Gabona termékek

A hatésdgi  mindbségellen6rzd  hdlézatban  vizsgdlt 2010
gabonatermék tétel 92,2 %-a felelt meg a szabvdnyok ¢és a
gyartmanylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogdsok 60,7 %-a Osszetételi, 15,7 %-a jelolési, 14,6 %-
a érzékszervi hiba, 4,7 %-a tomeghiany, 4 %-a mikrobioldgiai hiba.

6. tablazat: Gabona termékek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes Szag|Egyéb|Ossze] T6- [Cso- . i

db db % iz | érz. | tétel | meg|mag. Jel. [Mikr|Tox.| Figy|Fegy|Szab|H.B
Buzalisztek 1646| 127 | 7,7 | 2 119|104 6 | 0 |20 3 | O | 81| - |31 5
Rozslisztek 56 7 1251151600 1]1[0 -1 410
Héntolt termékek 1499 7 | 4710 1{O0|5]0(0] 7] - 0
Egyéb termék 1471 15 11021 1 (0520440112 -(3]|0
Minddsszesen 2010| 156 | 7,8 | 4 | 241|116/ 9| 0 | 30| 8 | O |104| - [38]| 5

A fébb termékcsoportok mindségi kifogdsait elemezve a kdovetkezdk
allapithatok meg:

A haztartasi- €és siitéipari buzaliszt kifogdsainak zomét az Osszetételi
hibédk, ezen beliil dontden a nagy hamutartalom €s ezzel Osszefliggésben a
sotétebb szin teszi ki. A mindséghibds termék elSdllitdsdval az iizem
gazdasdgi eldnyhoz jut. Noha a fehér liszt irdnti nagy kereslet csdkkent, a
lehetségesnél még mindig tobb fehér lisztet drolnek ki, 1igy a fogyasztot
kozvetleniil vagy kozvetve (a siitéiparon keresztiil) karositjdk meg. A
Borsod-Abatj-Zemplén megyei Gabonaforgalmi és Malomipari Véllalat
mez8kovesdi Malomiizemében a BL-55-6s és BL-80-as liszt nagy
hamutartalma miatt a termelést két esetben le kellett 4llitani. Az lizem
ujrainditasat az elsd esetben 4 hét mulva, a masodik esetben 3 hét mulva
engedélyezték a kontroll-minta vizsgdlata utdn. Hamutartalom mérést
eddig sem végeztek rendszeresen a malomiizemekben, és ez a helyzet az
lizemek privatizdcidjaval tovabb romlott. A malmok kikeriiltek a jol
felszerelt Kozponti Laboratorium hataskorébdl, s6t a Szolnok megyei
Gabonaforgalmi ¢és Malomipari Vadallalat - megbizdsos vizsgélatok
reményében — az iizemi laboratériumok felszerelését nem adta at az uj
tulajdonosoknak. Hasonlé a helyzet Pest megyében is; a vallalkozédsként
m(kods lizemekben az alapvetd mindségvizsgdlatokhoz sincsenek meg a
feltételek. Kisebb szdmban el6fordult nagy nedvességtartalom. A
szemcseméret €s a siitéipari értékszdm kisszamu kifogédsoldsra adott okot.
Az érzékszervi jellemzGk kozil a kifogédsolas oka elsGsorban a sotét szin,
korpédzottsag, tovabbd a rovarkdartevd szennyezettség. Néhdny esetben
sulyhidnyt A4llapitottak meg. Mikrobiol6égiai kifogdsoldsra a nagy
penészgomba-szdm miatt keriilt sor.
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A tobbi gabona termékeket (pl. piritott napraforgémag, mizlik)
els6sorban dsszetételi hiba és jeloléshidny miatt kifogéasoltak.

A regionédlis laboratériumok néhdny gabona terméktételben miko-
toxinokat talaltak: « mizlik (T2, DON, DAS)
o finom és rétesliszt (F2)
e Brizs (F2)

Hus és haskészitmények

A hat6sagi ellenérzd halézatban vizsgalt 4548 hus és hiskészitmény tétel
84,9 %-a felelt meg a szabvdnyok és a gydrtmanylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogdsok 51,2 %-a Osszetételi, 21,7 %-a jelolési, 21,4 %-a
érzékszervi, 4 %-a mikrobioldgiai, 0,9 %-a tomeg, 0,6 %-a toxikoldgiai,
0,5 %-a csomagolasi hibabol adodott.

7. tablazat: Huas és haskészitnények

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes Szag| Bgyéb|Ossze] T6- [Cso- . i

db | 0| % [ i lers.|tel| meg |mag | " [Miki| Tox [ Fiey|Feeyjszab .8
Vorosarufélék 656 | 96 | 14,6] 3 7110 1 (24|12 |0]60| - (31| 4
- Parizsi 298 | 58 | 19,5123 (|36/0 | 1|21 10|38 -1{16] 3
- Virsli 206 | 26 | 1260|1250 0 |2|1|0|17|-[8]1
Felvéagottak 714 | 98 | 13,71 9 (15|64 0| 0 29| O | 1 |68 - 29| 2
- Olasz felvéagott 176 | 19 |108) 2|6 | 70|09 |0|O0)12|-]|6]1
- Zala felvéagott 115 17 | 1481 0 (0|13 0| O 01012 -(4]0
Hurka és kenGsaruk 523 | 113 | 21,61 6 16|72 O | O [21|21]| O |77| - |30]| 4
Szalonnis hiiskészitmények 52 3 5810101210101 2|0fO0)2]-1]111]0
Forméban f6tt pacolt hiisk. 183 24 | 13,1 0|5 |15{0| 0|9 |0|1]20-]14]0
Szalonnafélék 3871 151391 |5(3|0j0|6|1|1]15|-]0]1
Fiistolt husok 393 50 |12,7] 6|6 |38/ 0|0 | 8|1 1]|34]-1{13]| 3
Kolbaszfélék 525 | 83 | 1584|8630 0|14 6| 0|55 -({206]3
Hékezelt szaritott hisk, 95 33 (34,71 01 5(291 00| 7]2(0]20(-112] 1
Gyors érlelést kolbészfél. | 89 | 26 [292] 0| 4 (2000|090 0]13] - 5
Fiistolt szdrazkolbdsz | 191 | 40 [209| 2| 6 [26{ 0| O |15 1] 0]|30] - 4
Szalamifélék 57 7 1230 2|5[1]1]0[0]1[0]0] 3] - 3
Etkezési sertészsir 312 | 79 |1253]39(32|52| 8|3 (44| 1| 1|44 - (32| 4
Huskonzervek 69 1 1410[0j0|O0O]JO]1|O|O]O]- 0
El6recsomagolt hiiskész. 23 3 13100 01]0(3]00]3] - 0
Egyéb termékek 279 | 17 | 6,1 | 1 (88|00 11013 -(3]0
- Tékehus 135 1 107]0]|1 0]0 010 1] - 0
Mindosszesen 4548 | 688 | 15,1 | 73 |121{464| 8 | 4 |196| 36| 5 |457| - |196]| 34
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A fébb termékcsoportok mindségi kifogdsait elemezve a kdovetkezdk
allapithatok meg:

A vordsaruk kifogdsainak zomét 0sszetételi, ezen beliil f6ként nagy
zsir- és viztartalom és kis fehérjetartalom, kisebb mértékben nagy
sotartalom teszi ki pl.:

e R-KO-N Kft. hdsiizem (B.t4jvaros) krinolin zsirtartalom max. 23 % helyett 29,1 %,
virsli max. 24% helyett 31,9 %,

e Komdromi Husiizem krinolin zsirtartalom max. 23 % helyett 29,1 %,

e Karancshus Rt. (Salgoétarjan) krinolin zsirtartalom max. 23 % helyett 28,6 %,

e Thur Husipar Gyongyds Rt. krinolin zsirtartalom max. 23 % helyett 28,1 %,

e Felsal Kft. Veszprém-Szabadsdgpusztai Husiizeme juhbeles virsli zsirtartalom max.
24 9% helyett 30,7 % ,

e Zemplénhus Kft. (Sdtoraljatjhely) virsli zsirtartalom max. 24 % helyett 29 %,
e BAZ m-i AHV (Miskolc) marhahisos périzsi viztartalom max. 67 % helyett 72,3 %.

A Zalahus Rt. olyan virslit hozott forgalomba, amely a megtirt 3 %
helyett 6,4 % nem huseredetl (szdja) fehérjét tartalmazott.

Igen jelentSs a jelolési hibdk szdma. A pdrizsin a megnevezés, az
Osszetétel, a deklardcié-koteles anyagok tobbnyire fel vannak tiintetve,
de mivel egész rudként csak ritkdn jut a vev6hoz, ezért csak az eladot
informdlja, amennyiben egyaltalan kivdncsi rda. A jeldlési kotelezettség
nélkiili termékek (pl. virsli, krinolin) Osszetétele, adalékanyagai, a
gyartdsi 1d6é jobb esetben a szdallitélevélen vagy annak héatoldaldn,
esetleg az un. termékismertetd filizetben taldlhat6. Az ezekben rejld
informaciok azonban nem jutnak a fogyasztohoz, mert nem talalkoznak
vele. Az érzékszervi hibdk f6ként technoldgiai eredetliek, nem megfeleld
allomdany, apritds, nagy vizeresztés stb.

A felvédgottak Osszetételi hibdinak nagy része a megengedettnél
nagyobb viz-, zsir-, s6- és kisebb fehérjetartalom pl.:

e Tiszamente MgTSZ Priigy Huslizem nyari tdrista felvdgott viztartalom max. 30 %
helyett 46,8 %,

e R-KO-N (Nyiregyhédza) sonkas felvagott sotartalom max. 2,8 helyett 5,6 %.

Az érzékszervi hibdk koziil foként a termék jellegétdl eltérd
vagasfeliilet és betéthis hidny volt kifogdsolt, pl.: Szigetf6 MgTSZ
Huslizemében rakott sertésnyelv min. 75% sertésnyelv helyett 30 %.

A Zalahis Rt. Sonkds felvagottja 2,4 % szdjafehérjét tartalmazott,
annak ellenére, hogy a kiilonleges mindségi fokozatba tartozo
huskészitmény  gyartdsdhoz nem  huseredetdi  fehérjekomponenst
felhaszndlni nem szabad.
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A hurka, kendsdru és disznésajtndl Osszetételi hibdk koziil f6ként a
kis fehérjetartalom, nagy zsir- (pl. Szentdénesi Huslizem méjashurka
zsirtartalom max. 31 % helyett 39,5 %, Felsal Kft. Veszprém-Szabadsag-
puszta Husiizem ken6mdjas zsirtartalom max. 35 % helyett 54 %) és
keményitStartalom, az érzékszervi hibdk koziil a nem megfeleld szag, iz,
szOr, csontszilank el6forduldsa a jellemz6 hiba.

A formdban f6tt pdacolt haskészitményeknél nem megfeleld
metszéslap, zselés liregek, jelolési hibdk fordultak elS. Szekeres Norbert
(Varvolgy) engedély nélkiil gyartott tdl zsiros, nem megfeleld
apritottsdgui, nehezen szeletelhetd rakott hust. A termék forgalmazasat
€s gyartasat leallitottak.

A szalonnafélék kisszamu hib4ja a jelolésbdl, a formazasbol és a
flistolésbol ered.

A fiistolt hasokndl az Osszetételi hibak nagy konyhaso-tartalombdl
(pl. Szakdl és Tarsa Kft. Mdgocs fiistolt csiilok 7 helyett 11,5 %),
néhidny esetben nagy NO,/NO;-tartalombdl, az érzékszervi hibdk
pacéret-lenségbd6l, rossz formdazasbol, esetenként fiilledésbdl adddtak.
Jelolési hibak itt is el6fordultak.

A kolbaszkészitményeknél az érzékszervi hibdk mellett a kifogédsok
zome Osszetételi, f6ként nagy zsir- (pl. Mébiusz Rt. kolbdsz termékének
zsirtartalma a max. 42 % helyett 53%) és kis fehérjetartalom, valamint a
hibés jelolés, ill. jeloletlenség kovetkezménye.

A hdkezelt szaritott huskészitmények és a gyors érlelési kolbdszok
nagy hanyada kifogasolt (34,7 %, ill. 29,2 %), a {6 hibaok a nagy viztar-
talom és a jeloléshidny.

A fistolt szarazkolbaszok szankcidinak oka elszinezddés, avas
szag- €és iz- hiba, beszdradés, nagy viz- és kis fehérjetartalom, pl.:

e Kdllai Istvan (Tiszaszentimre) parasztkolbdsz termékének viztartalma max. 34 %
helyett 43,3 %,

e Czsajner Andras (Domoszl0) parasztkolbasz termékének viztartalma max. 34 %
helyett 42,6 %,

e Hor-Kiss Kft. (Budapest) parasztkolbasz termékének viztartalma max. 34 % helyett
40,5 %.

A szalamifélék kozott hét tétel érzékszervi hibas volt, kozte a Herz
Szaldmigyar egyik szaldmija, aminek tolteléke 91 cm hosszu
kotoz6zsineget tartalmazott.

Az étkezési sertészsir 25,3 %-a volt mindséghibds, elsdsorban
érzékszervi hibdk (avas szag €s iz, ritkdbban iiledékesség), nagy sav- és
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peroxidszam, jelolési hiba, tomeghiany miatt kifogdsoltdk. Né&hany
esetben a BHT avasodédsgatlot tuladagoltdk pl.:

e Sirdly Kft. (Keszthely) 1édig sertészsir max. 100 helyett 257 mg/kg,

e R-KO-N Kft. (Balmazuijvaros) "hdzi sertészsir" max. 100 helyett 160 mg/kg.

Az Egyhdzasfalui Stuffer Kft.-nél a nyers fiistolt kolbdsz, véres
hurka, méjas hurka, diszndésajt, a hédervari Szigetkozi Huskészitmény
Kft.-nél a hédervari mdjas gyartasat kis fehérjetartalom miatt
1ddszakosan le kellett allitani. Dani Lajos (Besnydtelek) lizemében a
gyartast a termékek mindsége és a higiéniai viszonyok miatt a
hidnyossdgok megsziintetéséig szintén fel kellett fiiggeszteni. Heged(s
Ferencné kisteleki és Voros Janos szentesi kereskedSk bolti raktartérben
folytattak husfeldolgozédsi tevékenységet. A bizonytalan eredetd, nem
megfelel6 huskészitményeket a forgalombahozataltél eltiltottdk és az
engedély nélkiili hisfeldolgozdsi tevékenységet véglegesen ledllitottdk.

Gyorsfagyasztott élelmiszerek

A hatésdgi ellenérz6 hdlézatban vizsgdlt 1086 tétel gyorsfagyasztott
élelmiszer 96,1 %-a felelt meg a szabvéanyok, ill. a gydartmédnylapok eld-
irdsainak.

A mindségi kifogasok 41,5 %-a jelolési, 9,5 %-a Osszetételi, 15 %-a
érzékszervi, 17 %-a mikrobioldgiai és 7,5 %-a csomagolasi hiba volt.

8. tablazat: Gyorsfagyasztott élelmiszerek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes Szag|Egyéb|Osszeq To- [Cso- . .

db db % iz | érz. | tétel | meg|mag. Jel. [Mikr|Tox.| Figy|Fegy|Szab|H.B
Gyft. gytimoles és gytimolesk.| 139 | 4 [ 2901|1003 [0|O0|2]-]2]0
Gyf. zoldségfélék 36| 16 |46 | 0| 5|12 |2(3|]6]|5(0]|14]-]12]0
Gyf. félkész ételek 232 11 14710102010 7(2]10]10]-0]1
Gyf. tésztafélék 139 1 o710(0f{0jO0jOfOf1]O0]11|-]10]0
Gyf. készételek 741 5 (6810|0021 |2|1[0]4]|-|1]0
Gyf. egyéb termékek 76 | 3 [39|1(1]0|1|{0|2|0[|O0]3|[-]01]0
Gastrofol 80 2 1251010]0[010]2(0|J0]2|-10]0
Mindosszesen 1086 42 | 39| 1|7 |5|5(41(2219|0]36]-]5]|1

A f6ébb termékcsoportok mindségi kifogdsait elemezve a kovetkezdk
allapithaték meg:

A gyorsfagyasztott gyiimolcsok koziil egy-egy tétel
gylimolcskeverék sdrgabarack helyett 6szibarackot tartalmazott. Néhdny
gesztenyepiiré tétel tularomazott, jeldletlen, elbarnult volt, egy tétel Na-
benzodt tartdsitoszert tartalmazott.
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A gyorsfagyasztott zoldségfélék egy-egy tétele a kovetkezd hibédkat
tartalmazta: karfiol nagy torott rozsa tartalom; vagott zoldség kevert
méret, szin; gyalult tok és karfiol érzékszervi hiba; vegyes f6zelék és
z0ldborsé sulyhidny; zoldségleves eltérd alkotérész; zoldborsé gyommag
¢és AOR; mexikodi saléta, fejtett bab, vagott zoldbab jelolés; paradicsom,
z0ldborsd, vital zoldség nagy coliform csiraszdm; gombaszelet nagy

mezofil aerob mikrébaszam.

A gyorsfagyasztott tésztafélék kozott egy tétel mikrobas
szennyezettségd volt.

A gyorsfagyasztott készételek kozott két-két gasztrofol, ill. egyéb
készétel-tétel jelolési hibds, egy tétel érzékszervi, ill. silyhidnyos volt.

Konzervek

A hatdsdgi ellen6rz6 hdldzatban vizsgdlt 2801 konzerv tétel 91,6 %-

pas

a felelt meg-a szabvanyok és a gyartmanylapok elSirdsainak.

A mindségi kifogasok 31,8 %-a 6sszetételi, 28 %-a jelolési, 19,5 %-
a €érzékszervi hibabdl, 10,4 %-a tomeghidnybdl, 4,9 %-a toxikoldgiai, 3,9 %-a
mikrobioldgiai és 1,6 %-a csomagoldsi hibabol adodott.

9. tablazat: Konzervek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

S;ES b | % S;zg igr-‘/zéb ?:: ;Zg ;:‘; Jel. |Mike| Tox.| Figy|Fegy|szab|H.B
Gyiimolcskonzervek 1090 67 | 6,1 | 5|12(25| 6|1 (33| 0] 6|53 -]10| 4
- BefGttek 103 10 [ 97|16 |3]2[0|4]0]0 -1210
- Lekvarfélék 103 | 7 68123211014 [0]0 -10|0
- Gyiimolcslevek 660 | 25 | 38| 11|61 (01506 ]17| -|4|4
Fézelékkonzervek 2341 23 | 98|14 (3|18]9(0|5|2[0]16]-|7]|0
- Paradicsom 66 | 4 (61 1]2|2]2|0[0]O0|O0]2|-]21|0
- Z06ldborsé 55 0 00j]0j0jO0OfOlOjOfO|lO]JO|-10]0
- Zoldbab 26 2 771011 10(0fO0Of1]0O0]0]2]-101(0
Savanyusagok 360 | 50 (139 8 (14|17|10| 3 |15 2| 1|39 - |11] O
- Uborka 124 15 (12110 (3|4 |1 (2|7 ]|2(0]13]-[2]0
Szaritott levesek 69| 0 [0o0]JOj]O|OjO|O]|O]JO|O]JO|-]01]0O
Apritott hiiskészitmények | 169 | 7 411312131001 ]0]0]4]-13160
Etelkonzervek 61| 2 [12]lol1|lofjoflo]|1|lo]jofl1]|-|1]0O
Gyermekételek 30 0 |o0jOjOjO|j]OfOjO|lO|O]JOf-]0]0
Halkonzervek 16 | 4 |250]l0|1|4|1|Of[3[0[O0O)1]-]3]60
Etelizesit6k 289 | 44 1521 1 (1|26 3 (1|8 |8[6]2] - (18| 1
- Flszerpaprika 85 | 28 [329] 1|1 |21|0|1|4]|8|0]16|-|11]1
Egyéb termék 3831 39 (102 3 (2|15 3 (02010 (21]29| -19|60
Minddsszesen 2801 236 | 84 | 24136|98 (32| 5 (86| 12| 15]169| - | 62| 5
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Az egyes termékcsoportok mindségi kifogésait elemezve az aldbbiak
allapithatok meg:

A gytimolcskonzervek kifogdsainak zOome hibds vagy hidnyos
jelolésbdl keletkezett. Az érzékszervi hibdk oka a befdtteknél féként
elbarnult, hibés, repedt szemek, roncsolt allomédny, narancsszOrpnél
penészes narancsszag, szOrpnél cukorkivdlds, az Osszetételi hibdké kis
vizben oldhaté szédrazanyagtartalom volt. Egy diabetikus meggybefdtt
tétel Na-ciklamadt tartalma a megengedettnél nagyobb volt.

A gyimolcsleveknél tovdbbra is divat a jobb hazai értékesités
reményében az idegen nyelvid jelolés, annak ellenére, hogy ezek a
termékek korldtozottan exportképesek. Négy tétel gylimolcslé az
el6irdsok ellenére mesterséges szinezéket tartalmazott. A Brix Kft.
(Baja) szirt szo6l6ital és szlrt almaital termékeinek szorbinsavtartalma a
megengedett 600 mg/kg helyett 1009 mg/kg, ill. 1048 mg/kg volt, ezért
a terméket 4t kellett dolgoztatni. A Kft. mikodését higiéniai és
technoldgiai hidnyossdgok miatt fel kellett fliggeszteni.

A fozelékkonzerveknél sulyhiany, valamint O0sszetételi, érzékszervi
és jelolési hibdk adodtak. Erdsen sés iz miatt forgalomba hozatalra
alkalmatlan volt az Erdéhat VEPISZ (Csegold) karfiolkonzerve
(sotartalom 2,8 %) és a Magyar-Német Vdllalat (Kerecsend) natir gomba
terméke (soOtartalom 2,8 %). Két tételt mikrobioldgiai okok miatt
kifogédsoltak. Kifogdsmentes volt a zoldbors6-konzerv.

A savanyusdgok Osszetételi hibai (kis sav-, ill. nagy soétartalom,
tiladagolt tartésitoszer) mellett a gyenge érzékszervi tulajdonsdgok
(hibas, torz, iireges darabok, foltos, erjedt szag, iz, szecskas szeletelés,
puha dllomdny, foszldnyos darabok) és a jelolési hibdk adtak kifogésra
okot. Az elkovetett hibak miatt a Konzol Kft. (Pliispdkladdny) iizemének
termelését fel kellett fliggeszteni.

A szaritott levesek kdzott nem volt hibas tétel.

Az apritott huskészitmények Ot tételénél apritasi, érzékszervi hibat,
harom tételénél fehérjehidnyt taldltak.

Az ételkonzervek koziil egy tételnél jelolési hibat, egy tételnél
izhibat taldlt az ellendrzés.

A gyermekételeknél minGségi kifogéds nem volt.

A kisszamu halkonzerv mintabdl néhdny pdacolt hering nagy so-, ill.
savtartalmu, jelolési hibds, ill. silyhidnyos volt.

Az ételizesit6k kifogasainak dont6 tobbsége Osszetételi hiba, de
mikrobioldgiai, jelolési és toxikoldgiai hibdk (tartositdszer tuladagolds) is
el6fordultak. Kirivo eset a Bugaci Aranykaldsz Kft. Fokhagyma krémének
Osszes kénessavtartalma, ami az engedélyezett 300 mg/kg helyett 1700
mg/kg volt, ezért a termék fogalombahozatalat megtiltottdk.
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A flszerpaprika Orlemények kifogdsoldsi ardnya a hazai
élelmiszerek koziil egyike a legnagyobbaknak, 32,9 %. A f6 hibaokok:
kis szinezék-, nagy hamutartalom, nagy mikrébaszam, valamint jelolési
és (két tételnél) érzékszervi hibdk (keserd, égett iz, sargds szin), pl.:

e Bioaroma Kft. (Hévizgyork) kiilonleges paprika 6sszes szinezéktartalma min. 4,5
helyett 1,5 g/kg,

e Kalocsakornyéki Agréaripari Rt. Kalocsai kiilonleges paprika min. 4,5 helyett
3,5 g/kg.

e Szegedi Paprikafeldolgozé Szegedi édesnemes min. 3,0 helyett 2,1 g/kg.

Az Agrar Fruct Kft. Encs 4dltal bérelt novajidréanyi tartdsité lizem
mikodését meg kellett tiltani az iizemben fenndll6 hidnyossdgok miatt és
a bejelentési kotelezettség elmulasztasaért.

Novényolaj készitmények

A hatdsagi ellen6rz6 hdalézatban vizsgdlt 410 novényolaj készitmény
tétel 93,4 %-a felelt meg a szabvanyok, ill. a gyartmanylapok elGirdsainak.

A mindségi kifogasok 33,3 %-a jeldlési, 24,2 %-a csomagolasi hiba,
ill. térfogathidny, 9 %-a érzékszervi, ill. 6sszetételi hiba.

10. tablazat: Novényolaj készitmények

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes Szag|Eeyéb|Ossze] To- | Cso- , .

db | 45 | % |5, [ ern.|ctel| meg |mag | 'o" |Mik| Tox [ Fiey|Feey[szab .5
Etolaj 1781 13 | 73101 |3 |68 1]0(0]11]-[2]0
Margarin 218 14 |64 |11 [0O|2]|0|10[0O]O]14f-10]0
Egyéb termék 10 o joo0ojojofofojojofofojo)-(10f{o0
Minddsszesen 4101 27 (6,6 | 1 |2 (3|8 8[11]0]0}|25-12160

Az egyes termékcsoportok hibdit elemezve a kovetkezdk
allapithaték meg:

Az étolajokndl évek ota a legtobb problémédt a csomagolés,
alkalmanként a jelolés okozza. A tokéletlen zdrds eredménye az
olajszivargas, ami részben sulyhidanyt, részben szennyezett csomagolést
eredményez. Kiilondsen a kannds kiszerelési termékeknél volt a
szivargds tapasztalhatd, pl. Cereol Rt. Martfd 5 literes kannai.

Fogyaszt6i panasz kapcsdn deriilt ki, hogy az Ikrényi Allami
Gazdasdg telephelyén novényolaj-kiszerelést végez. Hibds, félrevezetd
jeloléssel, nem megfeleld PVC 2 - 50 literes kannakba toltotték le a GyOri
Novényolajgyar egyszer szdrt olajat. Az ilizem midkodését fel kellett
fiiggeszteni, a telephelyen levd készlet forgalmazasat megtiltottdk.

A margarinok f6 hibaoka a hidnyos jelolés, egy-egy tétel
érzékszervi hibas (pl. penészes szag) volt.
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Sorok

A hatdésdgi ellen6rz6 hdlézatban vizsgdlt 1285 sor tétel 95,5 %-a

ps

felelt meg a szabvanyok és gydrtmanylapok eldirdsainak.

A  mindségi kifogasok 36,1 %-a 0Osszetételi, 23,6 %-a
mikrobioldgiai, ill. jelolési hibdbol, 8,3 %-a tomeghidnybdl, 5,6 %-a
csomagolasi 2,8 %-a érzékszervi hibabol adodott.

11. tablazat: Sorok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

SzZes Szag|Egyéb|Osszeq To- [Cso- . .

db db % iz | érz. | tétel | meg|mag. Jel. [Mikr|Tox.| Figy|Fegy|Szab|H.B
Vil4gos sor 972 39 |40 | 1| 1L |[15] 6|4 |7 |12]0]|36|-]2]1
- K&bényai v. sor 92| 3 |33|0|0]|1]|2[0|O0|O0[O})3]|-]0]0
- Balatoni v. sor 51 1 |20]J]0l0]0O|JO|JOJOf1]O}1]|-]0]O
- Szalon v. sor 41 0O |oO0OjJoOfO|J]O]OfO]J]O]O|O]JO]|-]01]O
- Aszok v. sor 38 o |loo0ojJoOofO|jOflOj]OlO]O|O]JO|-]0]0O0
- Borsodi v. sor 52 5196|002 2|0]1(0]0|5]|-|0]0
- Tuborg sor - - - S0 B R S (R R I IR I N N
Barna sor 79 0O |00OJOf[fO]JO]O|O]O 0jo0f-1010
Egyéb sor 231 19 | 82]0|0|11|0|0]10 ol16| - |11
Minddsszesen 1285 58 |45 1|1 (266 |4 (1717052 -]3]|2

A fébb termékcsoportok és termékek minGségi kifogdsait elemezve
a kovetkezo6k allapithaték meg:

A vilagos sO0rok hibdinak dontd tobbségét Osszetételi hibak, ezen
beliil az eredeti extrakt-tartalom hidnya, szinszdm, latszolagos
erjedésfok, kis pH okozta. Igen nagy a mikrobiolégiai hibdk részardnya.
Leggyakoribb az Escherichia coli fert6zés (a sor nem tartalmazhat E.
colit). A nagy mikrébaszdm okai:

e tObb esetben mér a sorélesztl is mikrobasan szennyezett,

¢ higiéniai hidnyossagok (pl. az erjesztd térben idegen anyagokat taroltak, a
sOrélesztdt nyitott térben taroltdk, nem hordtak munkaruhat, az erjeszts tartaly
fedelét nem tették vissza),

e a tartdlyok mosdsara és fertStlenitésére javasolt permetez6 rendszerek nem
megfeleld hatdsfokkal dolgoznak.

A jelolési hibdk az olvashatatlan jelolésbGl €s a cimke lepergésbdl
erednek.

A barna s6rokbdl mindséghibds tételt nem talalt az ellen6rzés. Az
egyéb soroknél a kifogdsok — a vildgos sorokhdz hasonléan — szintén
Osszetételi, jelolési és mikrobioldgiai hibdkbdl szdrmaznak.
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Néhdany Osterbrau és Jager sorf6zde — noha hordds sor gyartdsdra
kértek és kaptak engedélyt — sorpalackozast is végzett. Egyutas, de mar
haszndlt PET palackokat gydjtottek o6ssze és azokban kisérelték meg
termékeiket forgalmazni: Osterbrau K-Sz Serf6z6 BT (Zamoly), Jager
Sorf6z6 Zétényi Lajos (Szabadegyhdza), Osterbrau Sorfé6z6 Graf Gabor
(Mo6r), Serman Serfézde Kft. (Osterbrau) (Székesfehérvar). A
torokszentmiklosi SZEM-Ma Kft. Osterbrau sorét engedély nélkiil 0,5 I-
es livegekbe palackozta és pasztdrozott feliratd cimkével 20 napos
minéségmegdlrzési idovel szallitotta az iizletekbe, noha paszt6rozd
berendezéssel nem rendelkezett és a palackozas feltételei sem voltak
biztositva. Ezt a tevékenységet le kellett 4llitani. Boldizsar Istvédn
mindszenti vadllalkoz6 mikodési engedély nélkiil Aallitott elé és
palackozott jager sort. A sorf6z6 tevékenységet ideiglenes jelleggel, a
palackozo tevékenységet véglegesen leallitottak.

Kenyérfélék és péksiitemények

A hatdsagi ellen6rz6 halozatban vizsgdlt 5218 kenyér és péksiite-
mény tétel 79,7 %-a felelt meg-a szabvanyok és a gyartmdnylapok elGirdsa-
inak.

A mindségi kifogasok 42,6 %-a Osszetételi és 29,9 %-a jelolési
hib4abdl, valamint 12,8 %-a tomeghidnybdl, 11,5 %-a érzékszervi és 2,5
%-a mikrobioldgiai hibabdl adddott.

12. tablazat: Kenyérfélék és péksiitemények

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

TS| db | % [P ngyébofsze' To-1€s0-t 11 IMike| Tox | Figy|Fegy|szab | B

db iz | érz. | tétel | meg [ mag.
Fehér kenyér 869 | 235 | 27,0 6 [25|142| 41| O |111] O [ O |128] - [ 81|26
Rozs és rozsos kenyér | 268 | 53 (198 2| 5 (31|17 0 [10| O | O 36| - [15] 3
Egyéb kenyér 1256| 339 | 27,0 5 [22|218| 58| O |152] O [ 0 ]207| - [ 95| 36
Vizes tésztabol kész. 7451 52 [ 70121919 ]119]0 (2110|034 -]15( 3
Tejes tésztabol kész. 761 | 81 | 10,6] 3 44 (2710122 0| 0|54 - (21| 6
Disitott tésztabol kész. 860 | 163 | 19,0122 (28 |100{ 17 1 |52 1 [ 0 ]95]| - [59] 8
Egyéb termék 4591 134 129211211973 6 | 5 |64(36| 0]|70( - |55] 3
- zsemlemorzsa 177 86 (48,6 8 | 11|54 1 | 5 (35|32 0|45| - |33 2
Minddsszesen 5218|1057 20,3 | 52 [115|617|185| 6 |432| 37| O |624| - [341]| 85

A termékek koziil kiemelkedGen nagy a zsemlemorzsa (48,6 %),
valamint a fehér kenyér (27 %) hibaarédnya.
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A fébb termékcsoportok mindségi kifogdsait elemezve a kdovetkezdk
allapithatok meg:

A fehér kenyér meghatarozo hibaoka az 6sszetételi hiba (a savfok és

a fajlagos térfogat az elGirt értéknél kisebb). A kenyerek fajlagos
térfogata az adalékanyagok alkalmazédsdval javult. A gyorsdagasztokkal
és komplex hatdsi adalékanyag felhasznédldsdval nagy térfogatd, vildgos,
laza bélzetli, de aromaszegény kenyeret siitnek. A tésztaérés sordn
keletkez6 1izanyagok hidnyat tObben nagyobb konyhasé-mennyiség
felhasznédldsdval prébdljak ellensilyozni. Ezért sokszor elé6fordul, hogy
a kenyerek savfoka nem éri el a min. 2,5-6t, konyhasdétartalma viszont 3 %-
ndl nagyobb, pl.: e Hatarmenti BT (Tornyiszentmiklos) 4,0 %,

e Resch Pékség (Vértesacsa) 3,9 %,

e Kdlman Sandor (Zalaegerszeg) 3,8 %.

A jelolés rendezetlen, részben a jelolési kotelezettség megkeriilése
céljabol a gyartok tovéabbra is sok esetben az 1 kg alatti (0,9; 0,7 kg)
kenyérféleségek gyartdsat valasztjak. A cimkézetlen kenyérr6l nem lehet
megdllapitani a gyartot, a gydartds idejét, igy a vevd szdmadara a kenyér
fajtdja és dra is ismeretlen. A cimkézetlen, jeldletlen kenyér
eldéllitdsdabol mind az el6alliténak, mind a kereskedelemnek jogtalan
haszna szarmazhat. A sulyhidny szintén slrdn el6fordult, pl.:

o AFESZ SiitGiizem (Nagyhalasz) 1 kg-os Alféldi kenyér atlagsilya 934 g;
e AFESZ Siitiizem (Ricse) 1 kg-os Alfoldi kenyér atlagsilya 935 g;
e Dunakenyér Rt. (Dabas) Erzsébeti kenyér atlagsilya 860 g helyett 741 g.

Tovébbra is jelentds a siiletlen bélzet miatti kifogasolas.

A rozs és rozsos kenyérnél a mindséghibdk ardnya a fehér kenyérnél
kedvezGbb.

A vizes tésztdbdl késziilt termékek koziil a zsemle mindséghibdja a
silyhidny, a nem megfelel6 formdazas, a gyengén siilt bélzet, a helyenként hia-
nyos héj, a kellemetlen élesztds szag és iz, a deformalt alak, a kis térfogat, pl.:

e Kemence GMK vizes zsemle térfogata 400 helyett 349 cm3/db;
e Kirdlykorona Kft. Korona kiszsemle térfogata 300 helyett 257 cm3/db.

A tejes tésztdbdl késziilt fehértermékek kozil a kifli leggyakoribb
hibaoka az Osszetétel (kis zsir- és cukortartalom), a tomeghidny, valamint
az alak-deformdldodas, a nem megfeleld, siiletlen bélzet, a héjhidny.

A dusitott tésztabol késziilt termékek hibai kozott a zsirhidny a
legjelentGsebb, pl.:
o K6zép-Alfoldi Siitédék Villalat jadszberényi lizeme vajas jellegli pogéacsa 25%
helyett 10,5 %;
e Karcagi Kenyérgyar kakads csiga 33 % helyett 18,2 %;
e Velszal Kft. (Budapest) tirds taska 23,1 % helyett 14,2 %;
e Jaszals6szentgyorgyi Friss Kenyér BT brids 9% helyett 4,3 %.
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Kisebb gyakorisdggal fordult el a jeldletlenség, az érzékszervi
hibdk, mint pl. nem megfeleld tésztaszerkezet, siiletlenség €és izhiba,
valamint a tdmeghidny.

A morzsa-tételek koziil majdnem minden maéasodik kifogdsolt volt
zsirtartalom, nem megfeleld szemcseméret, nagy penészgomba-szam,
jelolési, vagy esetenként csomagoldsi hiba miatt. A mikrobioldgiai
szennyezettség tobbnyire arra vezethetd vissza, hogy a dardldsig nem
megfeleld a tarolds, sokszor hibds mindségld az alapanyag (rendszerint
szarazkenyér).

A termékgydrtdst ideiglenesen le kellett 4dllitani — elsdsorban a
zsemlemorzsa-gyartds ismétl6dd hibdi és a higiéniai hidnyossdgok miatt,
ill. az engedély nélkiili mikodésért — a kovetkez6 iizemekben:

Gyarmati Zoltdn (Szerencs), Abaujszdnt6éi Siitdiizem, Potoczki
Istvan (Priigy), Boros Kft. (Csongrad), Toth Lajos (Székkutas), Farba-
Panag (Kecel), Baldzs Andrds (Szeged-Tapé), Nagyivan Mihdly
(Szeged), Minipék Kft. (Szeged), Toth Lajos (Székkutas), Kadar N.
Kdlman (Ullés), Lucullus Kft. (Szentes), Nagy Imre (Hosszipalyi),
Eurofood Kft. (Hajduszoboszld), Lizing Kft. Péksége (Zsaka).

A termékgyartast véglegesen ledllitottdk az AGROKOMPLEX BT
engedély nélkiil mdkodtetett nyomari tizemében.

Szaraztésztak

A hatosédgi ellen6rzd halozatban vizsgalt 1523 széraztészta tétel 80,6 %-a
felelt meg a szabvanyok és gydrtmanylapok eldirdasainak.

A mindségi kifogasok 34,4 %-a Osszetételi, 24,2 %-a jelolési, 18,3 %-a
érzékszervi, 12,6 %-a mikrobiolégiai és 9,8 %-a toxikoldgiai hibabdl
adoédott.

13. tablazat: Szaraztészta termékek

Osz- Kifogasolt Hibaokok Szankciok
Szes db 7 ngyéboﬁm' To-1Cs0-t 11 Imtike| Tox | Figy | Feaylszab | n.B
db iz |érz. | tétel | meg |mag.
Szalasaru 351 62 1770 0 [ 13132 O | 1 |23|15( 5|34] - (27| 1
Aprééru 782 139 17,81 2 (46183 | 1 | 06221 (22]55] - 75| 3
Egyéb kész. 386 95 246110 18|52 1 | 0 |33|25(21]|37| - [55] 2
Minddsszesen 1523 296 19411277 |167| 2 | 1 |118]| 61 [ 48]126] - [157| 6

A mindségi kifogdsokat elemezve megdllapithaté, hogy a hibdk
ardnya a szdlasarindl és az aprdéarundl azonos, a tobbi készitménynél
valamivel nagyobb.
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Az 0Osszetételi hibdk kozott a legstribben a tojastartalom-hidny
fordult eld. Kiilondsen gyakori a 8 és 10 tojdsos szdraztésztiknal,
amelyeknél a fogyaszté megkdrositdsa rizikémentes. Ezeknek a
szaraztésztaknak f6zési tulajdonsdgai 2-3 tojds hidnya mellett ugyanis
mar alig véltoznak.

Néhany kiugréan kevés tojastartalom érték:
e Hungarotrend Kft. (Budapest) 6 tojasos szélesmetélt tojastartalma 0,4;

e Miracolo Kft. (Budapest) 8 tojasos cérnametélt tojastartalma 1,1; 8 tojasos
szélesmetélt tojastartalma 1,3;

e Takdcs Jozsef (Budapest) Alfinelli 8 tojasos makardni tojastartalma 1,6;
e Kobolt Gyula (Miskolc) 8 tojasos szélesmetélt tojastartalma 2,0;

e Tésztaipari Kft. (Nyirbator) 8 tojdsos rovid csd tojastartalma 2,5;

e Adamek Imre (Csédkvér) 8 tojasos cérnametélt tojastartalma 2,6.

A hidnyz6 tojastartalom elfedésére, vagy a tészta "piacképessé
tétele" érdekében sokan — a tiltds ellenére — szinezéket haszndlnak. A
felhaszndlt szinezékek vélasztéka széles, pl.:

e Nagy Zoltdnné a 8 tojdsos eperlevelet kurkumaval;
e Takdcs Jozsef (Budapest) a 8 tojasos cérnametéltet kinolinsargaval;
e Soos Lajos (Tiszakécske) a 8 tojasos eperszalagot tartrazinnal festette.

sz

Az érzékszervi hibdk kozott szétfdvés, eltérd alak, tormelékesség,
repedezettség, 0sszeragadt sz4l és szennyezettség fordult eld.

A mikrobiolégiai hibdk zommel Staphylococcus aureus, ritkdbban
Salmonella, penészgomba és szulfit redukdlé Clostridium jelenlétébdl
addédnak.

A gyartast technoldgiai ¢és higiéniai hidnyossdgok miatt
ideiglenesen le kellett dllitani a kovetkezd lizemekben: Sakk-Matt Kft.
(Debrecen), Kovacs Jdnosné (Mez8berény), Berta Istvan (Szeged),
Csikos Istvanné (Kistelek), Kovacs Antalné (Pdkaszepetk), Fitos Laszlo
(Zalaegerszeg).

A gyartast véglegesen le kellett dllitani: Fiirjvallalkozéas Furta.

Szeszes italok

A hatosdgi ellendrz6 hdlézatban vizsgdlt 1119 szeszes ital tétel 87,8 %-a
felelt meg a szabvanyok és a gyartmédnylapok elirdsainak.

A mindségi kifogdsok 38,2 %-a jelolési, 34,4 %-a Osszetételi, 11,3 %-a
csomagolasi, 9,0 %-a érzékszervi és 3,8 %-a toxikoldgiai hibabdl,
valamint 2,8 %-a térfogathidnybdl adddott.
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A fébb termékcsoportok és termékek kifogdsait elemezve a
kovetkezdk dllapithatok meg:

A pélinkafélék kifogasoldsdhoz dontd mértékben jelolési hibdk és
alkoholtartalom hiany, kisebb szamban hibas érzékszervi
tulajdonsdgokat, a megengedettnél nagyobb réztartalmat, ill.
térfogathidnyt 4llapitottak meg. Nagy réztartalom miatt tobb tételt
kellett zdrolni. Kemény Zoltdn miskolci véllalkoz6é engedély nélkiili
tizemben, kotelezd el6zetes minGsités nélkiil allitott el6 térfogathidnyos,
jelolés-hibds rumot. Az engedély nélkiili gyadrtast ledllitottak.
Fogyaszt6i panasz kapcsdn vizsgdltdk a kiskereskedelmi forgalomban a
(Budapesti Nagybani piacrdl szdrmazd) Budapesti Likdripari Kft.
feliratu 0,5 l-es tearumot. A termék €rzékszervi hibas, jellegétdl eltérd,
megtort volt, ize és szaga gdzolajra, ill. nyers szeszre emlékeztetett.
Megéllapitdst nyert, hogy a terméket nem a Budapesti Likdripari Kft.
gydrtotta, hanem hamisitvany. Allomaési intézkedésre a teljes tételt a
helyszinen megsemmisitették.

14. tablazat: Szeszes italok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

SIS db | % [P Ofsze' TO-1Cs0-t 11 IMike| Tox | Figy|Fegy|szab | B

db Iz | érz. | tétel | meg [mag.
Palinkafélék 566 | 69 | 1221 9| 7 (30| 4 | 12143 0| 7 42| - [22| 2
Likd&rfélék 206 50 |169] 1 | 1 (31(2] 81(30]0]| 131 - |17 2
Brandy 157 9 571017102 13]0]06]-13|0
Ecetkészitmények 47 1 [21]10]0 Olo|1{O0lO]1]- 0
Siit6élesztd 14 0 001 010 0(fo0]JO0]O0Of[O]O] - 0
Egyéb termék 38| 7 [184l 005|024 ]1]0]2]|-]5]0
Minddsszesen 1119 137 | 122110 9 [73| 6 |24 (81| 1 | 8 | 82| - | 47| 4

A pélinkdk kozmaolaj-tartalmdra irdnyuld vizsgdlatok eredményei
megfeleldek voltak.

A lik6roknél dllapitottdk meg az ipardgon beliill a legnagyobb a
kifogésoldasi ardnyt (16,9 %). A jellemz6 hibaok kis cukor-, ill.
extrakttartalom, jelolési hidnyossdg, kis szamban érzékszervi hiba. A Varda
Drink Rt. (Kisvdrda) Cherry Brandy terméke mesterséges szinezéket
tartalmazott. 300 hl termék palackozasat fel kellett fiiggeszteni, a legyartott

27 2

mennyiséget az eldallit6 kommersz meggylik6rré dolgozta at.

A brandyknél néhany esetben alkoholhidnyt, jelolési hibat, ill. hibés
zarast allapitottak meg.

A szeszes italok eldallitasa és forgalmazédsa teriiletén nagy a
zlrzavar, sok az ligyeskedés. Az 4ari tobbszoros 4taddsa, a hibds
jelzolés, ill. a hibds plombdlds lehetetlenné teszi a gyartd felel6sségének
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megdallapitasat, ilyenkor csak a forgalmazd ellen lehet eljdrast inditani.
Buzsdki Péter a Somogyjadi Szeszf6zde tulajdonosa engedély nélkiil
gyartott borpdarlatb6ol aromaval szeszes italokat. A PénziigyOrséggel,
adéhatésdggal és Kereskedelmi Feliigyel6séggel kozosen végzett
ellendrzések sordn a termelést betiltottdk és 1620 1 szeszes italt zaroltak.
A Pénziigy6rség nyomozd csoportja nagymértékd adocsalds vadjdval
feljelentést tett.

Az ecetkészitményeknél egy esetben jelolési hibat talaltak.

A siit6éleszt6 megfelelt a kovetelményeknek.
Tej és tejtermékek

A hatdsédgi ellen6rz6 halozatban vizsgalt 4181 tej és tejtermék tétel
87,5 %-a felelt meg a szabvanyok és a gyartmanylapok elGirdsainak.

A mindségi kifogasok 38,0 %-a Osszetételi, 20,5 %-a jelolési, 19,8 %-a
mikrobioldgiai, 14,7 %-a érzékszervi hibdabdl, valamint 5,7 %-a tomeg-
és térfogathidnybdl és 0,8 %-a csomagoldsi hibdbdl adddott.

15. tablazat: Tej és tejtermékek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidok

S(Zﬂe;s db | % S?jg Ii‘(iyj’ (:::: Hleg Ii:; Jel. |Mikr|Tox.| Figy|Fegy|szab|H.B
Tej 1125 121 | 10,81 4 | 4 [47(20| 1 |33 (37| 0|78 - |39]| 5
- Pasztorozott tej 788 1 98 | 11,31 3 (0 |38|17| 1 (27|30 0]63] - |32] 3
Savanyu tejfélék 397 55 | 139 1| L |27 2| 1 |225]2]|35]-120]|0
Tejszinfélék 488 | 86 [17,6] 5|3 (28|14 0([23]40|0]60| - |21| 4
- Tejtol 390 | 80 |20,5] 42|26 4]|0]20(39|0]55| -120]| 4
- Egyéb tejszin 781 6 [ 7711 ]2]10]l0|3[1[O0O|S5|-[1]0
Tuaréfélék 472 1 67 (1421 2| 2351401523 1 |43] - |22| 1
- Etkezési tehéntird 2431 39 1160 0| O [18] 0| O 8 [18] 025 - (13| 0
- Turokészitmények 213 | 24 (1131 (2|14 4 (0| 7|4 1]15] -8 1
Vajak 443 | 52 (11,7111 8 |30 0[O0 [ 9| 5] 0]|31| -1]20]|1
- Teavaj 205 34 |1661 6|4 (2010054023 -]10]1
Omlesztett sajtok 319 | 25 | 7.8 9121 |2|5]|1]|0]18]-|7]0
Egyéb sajtfélék 634 | 80 |12,6]17(24(50] 0| 1 (11| 3]0 ]50(-1]30]|0
- Natur sajtok 484 | 59 [122]115(23|371 004 ]3]|0]34] -125|0
Egyéb termékek 275 34 |24l 1lof11|s|of1t{9]o]23]-]8]3
Termeld&i nyerstej 21 2 (91]0(0|0|O0]|O]O|2]|0]O0(-]2]0
Minddsszesen 4181 522 | 12,5] 42|51 (240[ 36| 5 [129]125] 3 |338| - [169]| 14

A fébb termékcsoportok mindségi kifogdsait elemezve a kdovetkez6k
allapithaték meg:

A vizsgélt tej-tételek 10,8 %-a volt hibds. A leggyakoribb mind&ségi
hiba a kis zsirtartalom, 1ill. a zsirmentes szdrazanyag-hidny, a nagy
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savfok, a nagy E. coli, coliform, mezofil aerob mikrébaszdm ¢és a jelolési
problémak (pl. a pasztdrozott tejet a Domahdzédn miikodd Domatej Kft. 2
nappal, az UHT tejet a Debreceni Tejlizem 2 nappal datumozta eldre).

A savanyu tejkészitményeknél el6forduld hibdk zome Osszetételi
(zsir-, zsirmentes szdrazanyag-hidny) és jelolési hibakbol adédott (pl. a
Képolndsnyéken mikodé Farmtej Mila joghurtjait 5 - 6 nappal, a
Budapesti Tejipari Véllalat az epres joghurt habot 4 nappal ddtumozta
elére). A Veszprémi Tejlizem Danone epres joghurt-hab termékén nem
tiintette fel a mesterséges szinezéktartalmat, de az 4dllomdsi szankcidk
eredményeként az eldallit6 azdéta mesterséges szinezék-mentes
gylimolcsvelSt hasznal.

A kefirnél és joghurthabokndl zsirmentes szdrazanyag, ill.
szdrazanyag-tartalom hidny jelentkezett.

A szakédgazaton beliil a tejfol minGségével van a legtobb probléma
(kif. % 20,5). A legtobb hibdt a nagy mikrobds szennyezettség (E. coli,
Enterococcus, néhdany esetben feliileti penészesedés) okozza. Visszatérd
kifogasolasi ok a zsir- és a zsirmentes szdrazanyaghidny, valamint az
eléredatumozas. A Kazein Tejszovetkezet (Edelény) 2-4 nappal
ddtumozott eldre.

A tdréndl az Osszetételi és mikrobioldgiai hibdk szdma azonos volt,
sok a 2-3 napos eldreddtumozés; néhdny esetben silyhidnyt tapasztaltak.

A vajnél tobbnyire nagy nedvességtartalmat, érzékszervi hibdkat,
kisebb szdmban jelolési és mikrobioldgiai hibdkat taldltak. A Budapesti
Tejipari Vallalat Kelenfoldi Tejlizemében az év elején nyersanyag-
-hibdabdél eredd avasodds tobbszor fordult el6. A Zalatej Rt.
Zalaegerszegi Tejiizemében a teavaj csomagoldsdra dtmenetileg
HUNPERGA papirt hasznéltak, ami a jelol6festéket atengedi; ezért
el6fordult, hogy a vaj feliilete festékkel szennyezett volt. A Bdacstej Kft.
a vajat 7 nappal ddtumozta elGre.

Az dmlesztett sajtok kifogdsoldsat els6sorban az eltér§ szdrazanyag-
tartalom, valamint az 4llomanyhiba (nem kenhetd, ill. folyds) okozta.

A natur félkemény és keménysajtok (egyéb sajtfélék) sok esetben
éretlen, hibds érzékszervi minéségben (tipustdol eltéré lyukazottsag,
roglyuk; tisztatalan, keserd, élesztds, ill. sos iz, penészes, nydalkas
kiils6) keriiltek csomagolasra. A leggyakrabban kifogdsolt sajtok:
Trappista, Marvany, Anikd, Parenyica.

A tobbségében francia tulajdond Ratét Farm Kft. Ratoti Sajtiizemé-
ben a camembert tipusu és a sajtkrém jellegd készitmények csak
tobbszori vizsgalat és ismételt gyartds utdn feleltek meg a minimadlis
kove-telményeknek. A  probaiizemelés utdn alapvet6 higiéniai,
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kornyezeti és minGségi hidnyossdgok miatt az Allomds az iizem
mikodését id6-szakosan felfiiggesztette.

A tobbi tejterméknél Osszetételi, jelolési (pl. a Budapesti Tejipari
Villalat Kelet-pesti Tejiizemében a vanilids krémpudingot 4 nappal
ddtumoztdak elére) és mikrobioldgiai hibdk dominéltak.

A termeldi nyerstejek ellendrzési rendszerét 1992-ben vezették be, a
"rendszergazda" a Tejellen6rzési Feliigyelet lett. Adatai alapjdn a
kifogéasolt jellemz8k ardnya a kovetkez8k szerint alakult: vizezettség
17,0 %; nagy Osszcsiraszam 1,8 %; erjedést gatldo anyagok 0,8 %;
szomatikus sejtszdm 0,5 %. Nagy szomatikus sejtszdm miatt 401, O0sszes
csiraszdm  miatt 111, gdatléanyagtartalom  miatt 29  esetben
kezdeményezték a tejatvétel felfliggesztését.

Uditgitalok
A hatdsagi ellen6rz6 haldzatban vizsgdlt 1718 iiditSital tétel 93,4

s

%-a felelt meg a szabvdnyok és a gydrtmanylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogasok 31,2 %-a jelolési, 44 %-a Osszetételi, 8,5 %-a
érzékszervi, 9,2 %-a mikrobioldgiai és 2,1 %-a csomagolasi hibabdl, ill.
térfogathidnybdl adddott.

16. tablazat: Uditéitalok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

s(zlgs db | % Szg ]igryzeb?:: ;Zg r(;z:; Jel. |Mikr| Tox.| Figy|Fegy|Szab|H.B
Szénsavas iiditéital 1333 80 6 81114702365 1]65| -]13(2
- Sz616 40 0O |oOjJO]jJ]O|lO]O]J]O|O|O]JO]JO|-]01(0O0
- Hazai gyiimoélcs 8 | 4 | 4710|030 1{0[1[0)4]-]0]0
- Citrus 344124 | 701 3101210 (111 | 1]0]20|-(3]1
- Cola 33 15 |1 451210710109 |1])0)11|-14]0
- Tonik 210 21 (100} 3|1 ({1500 |81 |0O0]16] -[5]|0
- Diabetikus 74 2 27101010100 2]0]0}2]-]1010
- Egyéb idits 2131 9 4210(0|6 |01 |5]1|0])8]-|11]0
Csendes iiditdital 34 1 291010100 1|00} 1]-]01]0
Szikviz és szénsavas ivoviz | 278 | 23 | 83| 0| 1 |13[{ 3|0 |6 |0 |3 |12| -|1]10
Egyéb termék 70 10 |w@3[1]1[t]olt]t]s|ols]-]ofo
Minddsszesen 1718 114 | 6,6 | 9| 3 |62| 3 | 3 (44|13 4|83 - | 14|12

A fébb termékcsoportok és termékek mindségi kifogdsait elemezve
a kovetkezd6k dllapithaték meg:

A szénsavas iiditditalok jellemzd hibaokai 0sszetételi hibdk eltérd —
tobbnyire kisebb - szén-dioxid-tartalom, kisebb mértékben eltérd
szdrazanyag-tartalom, 1ll. savtartalom ¢és jelolési hibdk: 0Osszetétel
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felsoroldsdnak hidnya, téves minGségmegdlrzési idGtartam feltiintetése,
tartositoszer feliintetésének hidnya vagy a ténylegestdl eltérd
tartésitészer feltiintetése. Erzékszervi hidnyossdgok (iiledékesség,
zavarossdg, hibds iz), nagy mikrébaszdm és csomagoldsi hibdk kisebb
szdmban fordultak eld. A termékcsoporton beliil a legtobsz6r a tonikokat
kifogésoltak.

A King Kft. (Nyiregyhaza) iiditGitala a feltiintetett Na-benzoat
tartésitészer helyett szorbinsavat tartalmazott. A Biiki Udit6 Kft. a
termék jelolésétsl fiiggetleniil esetlegesen haszndlta fel iiditditalaihoz a
rendelkezésre 4ll16 K-szorbdt vagy Na-benzodt tartésitészert. A vizsga-
latok sordn deriilt ki, hogy az import alapanyagok egy része is tartalmaz
a felhaszndld ilizem szdmdra mind mindségben, mind mennyiségben
ismeretlen tartdsitoszert. Ennek végleges és megnyugtatd rendezésére
csak a még folyamatban levé alapanyag-vizsgdlatok befejezése utdn
kertilhet sor.

A csendes iiditéitalokndl egy-egy tétel esetében Osszetételi, ill.
jelolési hiba; a szikvizeknél, és a szénsavas ivovizeknél tobbnyire szén-
-dioxid-hidny fordult el6. Ezért a szikviz-el6éallitds ideiglenes felfiig-
gesztésére volt sziikség (Koésa Ferenc, Csanyaktelek). Mészaros Jozsef
(Jaszladany) engedély  nélkiil  4allitott el6  szikvizet, mivel
szikvizgyartdsra alkalmatlan iiditditalos mtanyag flakonokat haszndlt
fel. Tevékenységét ledllitottak.

A ballonos szikviz a megengedettnél tobbnyire egy nagysdgrenddel
nagyobb mennyiségli aluminiumot tartalmaz (pl. Adamcsik Jdnosné,
Verpelét; Kapuszta J6zsefné, Heréd; Toth Szilveszter, Gyongyodsoroszi).

Egyéb élelmiszerek

A hatésdgi ellendrz6 hdlézat megdllapitdsai szerint 581 egyéb
¢lelmiszer tétel vizsgdlata alapjan a termékcsoport 88,5 %-a felelt meg a
szabvanyok és a gydrtmanylapok eldirdsainak.

Az egyes termékcsoportok mindségi kifogdsait elemezve az aldbbiak
allapithaték meg:

A porkoltkdvéndl és kavékeverékeknél a jelolési hibdk mellett
néhédny érzékszervi, Osszetételi, csomagoldsi hiba és sulyhidny fordult
el6. A legtdobb probléma zug-kavéporkoldk Ilétesitésével, ill. azok
felderitésével és leallitasaval adodott. A Cafe Trading Hungaria Kft.
(Szeged) cégnevet viseld, kiilfoldi személy tulajdondban mdkddos
vallalkozds a targyév kezdetén Borddnyban, a célra alkalmatlan
mezdgazdasdgi raktdrban, kés6bb Domaszéken, egy wugyancsak
alkalmatlan raktdrban szemeskavé porkolé és csomagold lizemet
1étesitett. Rovid ideig tarté miakodés utdn az iizemeket az Allomds
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bezdaratta, az ott taldlhaté 41 tonna szemes porkoltkdvét és 10 tonna
6rolt porkoltkdvét zarolta. A gyenge mindségl termék forgalomba
hozataldt eldzetes mindsités utdn meghatdrozott helyen, hatarid6hoz
kotve engedélyezték. Mivel a vdéllalkozé alkalmas ilizem kialakitdsdra
megfeleld javaslatot képtelen volt tenni, ezért kavéporkolésre nem
kapott mikodési engedélyt. Mikodési engedély nélkiil kezdte meg
kavéporkold tevékenységét a szentesi MINAS Kft. is, csongradi
lizemében. Az lizem sorsa fiiggében van, mind a kdrnyezetvédelem, mind
Csongrdd varos Oonkormdnyzatdnak észrevételei miatt. Hibds mindségd
6rolt kavét hoztak kereskedemi forgalomba, ezért 600 kg-ot a
forgalombol ki kellett vonni.

17. tablazat: Egyéb élelmiszerek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes | db 9, |Szag|Egyéb|Ossze{ To- | Cso-| Jel. |Mikr| Tox.| Figy|Fegy|Szab{H.B

db iz | érz. | tétel | meg |mag.
Porkolt kavé (COMPACK) 11 0 ojojojofojojolofojo]-|0fO
Tea (COMPACK) 109 O olofojo0ojO0jJOjOfOfO]JO]|-]10]0
Flszer (COMPACK) 107{ 9 | 84]10]0|]6|0|3(3[1]0]8]|-]1{0
Egyéb termék (COMPACK) 15 1 6710|001 ]O0]JO|OfO])1]-|0]O
Flszer 48 5 [10410(03]0]0]0[2(0]5]|-]101]0
Méz 52 6 (11521 |3]2|0]6[0(0]3]|-]13]0
Egyéb termék 239 ( 46 | 192110 5|12 4|2 (401 0| 0]23] - (22| 0
Mindosszesen 581 67 | 11,5112 6 |24 7|5 (491 3| 0]40| - |26| 0

Egy esetben a koffeinmentes kdvé koffeint tartalmazott.
Az ellendrzott tea-tételek kozott egyet sem kellett kifogasolni.

A flszereknél Osszetételi hidnyossagokat (idegen anyag, nagy
nedvesség-, kis illéolaj- és nagy hamutartalom), valamint csomagoldsi és
jelolési hibakat talaltak.

A méz tételek-kozott — a jelolési hibdk mellett — nagy viztartalmat,
nagy HMF-értéket, érzékszervi hibakat (pl. karamelles iz) és sulyhidnyt
allapitottak meg. A Honey Kft. (Szeged) ¢és Jenovics Istvan
(Sandorfalva) engedély  nélkiili méz-kiszerelési  tevékenységét
ideiglenesen felfliggesztették.
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KININ FOLYADEKKROMATOGRAFIAS

MEGHATAROZASA UDITOITALOKBOL
Csiba Andrds és Lombai Gyorgy

Budapest F§virosi Allat-egészségiigyi és Elelmiszer-ellendrzé Allomés
Erkezett: 1993. jdanius 10.

A tonik tipusu iiditSitalok keserd izét kinintartalmuk biztositja. A
megfeleld i{zérzet kialakitdsdhoz a kininnek bizonyos minimalis
koncentrdciot a termékben meg kell haladnia. Ez a gyartmany jellegétdl,
egyéb izkomponenseitsl fiiggéen természetesen valtozik, de 4ltaldban a
néhdnyszor 10 mg/l nagysdgrenddel jellemezhets. Ugyanakkor a kinin és
s6i biolégiailag hatékonyak. Evszdzadok 6ta ismertek és hasznéltak
maldria-ellenes szerként, de kisebb adagokban 1s kifejezett az
uterotonikus hatasuk, azaz elsGsorban a terhes méh izomzatanak tonusat
képesek egészen a gorcsos dllapotig, illetve a vetélésig fokozni. A
nemkivanatos tiladagolds elkeriilésére az {iidit6ital kininkoncentra-
ciojdnak maximumdt 1s el6 kell {irni. Az élelmiszer-adalékokra
vonatkoz6 MSZ 14476 szabvany szerint a gyartok kotelessége, hogy
feltiintessék, deklardljdk a kiszerelési egységen a termék Kinin
(kininszulfdt) koncentraci6jit, aminek értéke nem haladhatja meg a 60,
illetve kiilonleges esetekben a 80 mg/litert. 1 liter tonik elfogyasztasat
feltételezve viszont a felvett kinin mennyisége mar Osszemérhetd az
egyszeri minimdlis dézissal. Erre tekintettel tobb orszdgban a kinint
tartalmaz¢ iiditditalokon a mennyiség mellett azt is kotelez§ feltiintetni,
hogy terhes nd6k szdmdra napi 3000 ml-nél tobbnek a fogyasztdsa nem
ajanlott. Mindezek rédvildgitanak a hatdsdgi ellendrzés fontossagéra,
illetve  kell6éen  érzékeny és  pontos  kinin-mérési  moddszer
sziikségességére.

P

Hatdlyos elGirdsaink koziil a tonik-félék kinintartalmaval a mar emlitett
adalékanyagokat szabdlyozon feliil a alkoholmentes iidit6italok fizikai
€s kémiai vizsgalati moddszereit targyalo MSZ 213338/3 szabvany
foglalkozik. Ennek spektrofotometrids moddszere két extrakcids 1épést
tartalmaz: el6sz6r a minta ldgositdsa utdn kloroformba hédromszoros
kivonast kell végezni, majd onnan hig kénsav oldatba kininszulfdtként
visszaextrahdlni. A kalibrdcié kininszulfdt koncentracid-sorozattal kell
végezni, amikor 250 nm hulldmhosszon spektrofotometrdlva dllapithaté
meg a savas abszorbancidja. Annak ellenére, hogy analitikai
szempontb6l makromennyiséget kell meghatdrozni, a tobbszoros
extrakci0 nagy hibidt eredményezhet a bels§ standard hidnya és a
kivondsi viszonyok nehezen megismételhet§ volta miatt.
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A gydgyszeranalitikai moédszerek az utébbi évtizedekben igen sokat
fejlddtek, amit a gydgyszerszint monitorozds igénye kényszeritett ki. A
kinin esetében azonban mégsem = probdlkoztak mas  mérési
megkozelitéssel. Ez a szer ugyanis az orvosi terdpidbdél kiszoruléban
van, ezért ha gydgyszerészeti mérésének sziikségessége egydltaldn
felmeriil, még ma is Brodie és Udenfriend (1943) extrakcids eljarasaval
végzik.

Mododszeriik szerint a bioldgiai folyadékmintdt megligositjdk €s a kinint
benzolba extrahaljak. Az elkiilonitett benzolos fazishoz
izopentilalkoholt adnak és hig kénsavoldatba vonjdk vissza a kinint
szulfat formdjdban. Az extraktumot spektrofluorimetraljak 350 nm
gerjesztési €s 450 nm emisszids hullamhosszon. Ezzel az eljardssal a

22

hibéjat ebben az esetben is az extrakcié okozhatja.

A fenti ismeretek alapjan célul tdztiik ki a kinin meghatdrozésat
tiditéitalokbol kozvetlen spektrofluorimetridval, majd annak hibadit
kikiiszobdlendd nagy hatékonysagu folyadékkromatografidval.

Tekintettel arra, hogy a kinint tartalmazd tonik-félék koziil sok az
optikailag tiszta megjelenésli, megkiséreltiik a higitds utdni kozvetlen
spektrofluorimetrédldst. Ez a vizsgdalati lehet6ség azonban nem bizonyult
elfogadhatéonak, aminek okat abban latjuk, hogy a kinint kisérd
Osszetev8k koncentrdcidoja nem lehet garantdltan minden mintdban
azonos. Mivel azok koncentrdcidja is szérdst mutat, a quenching hatds
miatt a kinin mérésében hatvadnyozott pontatlansdgok keletkeznek. A
kinin meghatdrozdasdnak 1s legcélravezet6bb moddja a folyadékkro-
matografia. Erre nézve viszont elérhetd irodalmi utaldast - nyilvdnvaldan
a terdpidbodl tortént kiszorulds miatt és a kinidinnel ellentétben - nem
talaltunk. Ennek ellenére megkiséreltik (a klasszikus eljarasok
ismeretében) a folyadékkromatografids meghatdrozist, aminek lényege,
hogy vizes kénsavas metanollal eludlunk, és az alkalmazott kolonnét
(C,5-as szilika oszlopot) megoszldsos extraktornak értelmezziik.

Kisérleti rész
Felhasznalt anyagok:
— Metanol, HPLC mind&ségt, Cod. no. 412532, Carlo Erba
— Kénsav, 96 %-os analitikai min6éségd, Cod. no. 410301, Carlo Erba
— Kinin bazis standard, Cod. no. 1878, Sigma

— Kétszer desztillalt viz
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Késziilékek:

Waters folyadékkromatogrdafids rendszer, amely W-501 tipusu
nagynyomdsu pumpabol, W-490E tipusu fluorimetrids detektorbol és a
Baseline 810 jelzetd kiértékel6 szoftver-rendszer mikodtetését végzd
NEC PowerMate SX/16 tipusi PC-bdl, valamint a csatlakoztatott NEC
P6200 printerbdl all.

Modszer

Kinin bazis standard oldat készitése

Kristdlyos kinin bdzisb6él 1,0 mg/ml koncentriaciéji torzsoldatot
készitiink, azaz 100,0 mg mennyiségét mér6lombikban metanollal 100
ml térfogatura oldjuk. Az oldat honapokig bomlés nélkiil jégszekrényben
tarolhato.

Mintaelokészités

Ultrahanggal széndioxid-mentesitett iditéital 5,0 ml mennyiségét
kromatografids eluensével mér6lombikban 50 ml-re (tizszeresére)
higitjuk. A  higitmanyt kozvetleniil injektdljuk kromatografias
rendszeriinkbe.

Folyadékkromatografia (HPLC)

— Oszlop: Radial-Pak SNVCI18 4 cartridge (Waters)
— Mobil fazis (eluens): 0,16 M vizes kénsav és metanol (50:50) (A
vizes kénsav Osszetevd ugy késziil, hogy 2,25 ml 96 %-os
kénsavat kétszer desztillalt vizzel 1 literre higitjuk.) Az eluenst
szobahdmérsékletiire kondiciondljuk és felhasznélds elott
ultrahanggal buborékmentesitjiik.
— Aramlési sebesség: 1,0 ml/perc (pumpanyomds 3000 PSI)
— A fluorimetrias detektor
— nem valtoztatott paraméterei:
attenuation: 1
gerjesztési hulldmhossz: 350 nm
emisszios hulldamhossz: 450 nm

— valtoztatott paramétere (a mérendd tartomanytol fiiggden)
40-200 mg/l koncentrdcié tartomdnyban: X = 1-szeres
5- 40 mg/l koncentrdci6 tartomdnyban: X = 10-szeres
I- 5 mg/l koncentraci6 tartomédnyban: X = 100-szoros

(ahol az X = az erGsitési tényez0)

— Computer integrator paraméterei:
szlirGablak pontokban = 13; durva és finom érzékenység = 500

— Injektalt térfogat: 20 pl
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Eredmények és értékelésiik
Kalibracio
Tekintettel arra, hogy a fluorimetria csak viszonylag kis koncentrdcio-

tartomanyokat képes adott miszerbedllitdis mellett értékelni, a
kalibrdaciot harom koncentrédcio-tartomanyban vettiik fel.

Ezekben az O0sszefliggések egyenessel jellemezhetdk.

A meghatarozdsokhoz a standardb6l harom-hdrom péirhuzamos
sorozatban 40; 80; 120; 160; és 200 mg/liter, 5; 10; 20; 30 és 40
mg/liter, valamint 0,5; 1,0; 2,0; 3,0; 4,0 és 5,0 mg/liter kinin bdzis
koncentrdcidokat allitottunk el6, és a sorozat minden tagjéat
kromatografaltuk. Célszerden adott térfogatu (kininmentes) iiditditalba
kevertiik kinin bdzis standardunk aliquot mennyiségét. A hdrom
parhuzamos higitdsi sorozat kromatografids mérési eredményeinek
alapsokasdgdt matematikai-statisztikai moddszerekkel elemeztiik. A
kiilonb6z6 koncentracidokhoz tartozd kalibrdcids regresszids egyenesek
egyenlete mellett feltiintetett szordsértékek ismeretében interpretdlhattuk
eredményeinket.

A kalibrdcié sordn a standard kinin bdzis koncentrdciotol fiiggd
kromatografids integratorjeleit (Vsec) értékeltiik. A regresszids
Osszefliggéseket személyi szamitogéppel analizaltuk.

A csucsteriilet 4dtlagokbol szerkesztett regresszidos (kalibrdcids)
egyeneseket az 1., a 2. és a 3. 4brdn mutatjuk be.

A 4. é4bran példaként bemutatjuk az 1,0 mg/liter koncentrdciéji
(tizszeres higitdsd kininmentes {iditditalban oldott) kinin bézis
kromatogramjét, amelynek paraméterei:

— kromatografalas ideje = 3,0 perc
— kromatografdlds hdmérséklete = 26 °C
— t (retencids 1d6) = 1,5 perc
— t, (sdvszélesedés ideje) = 1,2 perc
— k (nem fluorimetridsan mért kapacitédsi tényezd) = 1,1
— N (elméleti tdnyérszdm) = 36
— N (effektiv tdnyérszdm) = 9,87
Adatok a modszer validalasahoz
Specificitas
A 4. abran lathat6é, hogy az {dit6italban nem fordul el6 olyan

komponens vagy szennyezés, amely a kinin bézis (az eludtumban
kininszulfat) fluorimetrdlhat6 jelét zavarna.
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Linearitas

Az alkalmazott eluenssel 10-szeresére higitott iiditditalbol a kinin-bdazis
a 0,5 - 5,0 mg/liter, az 5,0 - 40,0 mg/liter és a 40,0 - 200,0 mg/liter
koncentréacio tartomédnyban (a kalibraciok alapjan) linearis
Osszefliggésekkel hatdrozhaté meg. Az Osszefiiggések korreldcids
koefficiensei az eldbbi sorrendben: r = 0,997; r = 0,994 és r = 0,999.
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1. abra: Kinin-bazis kalibréaciés 2. abra: Kinin-bdzis kalibrdcids
egyenese higitott tiditditalbol ala— egyenese higitott tiditditalbol ko—
csony koncentrdcié tartoményban zepes koncentrdcié tartomanyban
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3. abra: Kinin-bdzis kalibrdcios 4. abra: Kinin-bdzist 1,0 mg/liter
egyenese higitott tiditGitalbol magas koncentrdcidban tartalmazo higitott
koncentracié tartomanyban tiditdital kromatogramja
A kalibrédcids regresszids egyenesek egyenletei:
Y =5,15X-0,91 0,5 mg/l £ X < 5,0 mg/l
Y =0,40 X + 0,25 5,0 mg/l £ X < 40,0 mg/l
Y =0,04 X-0,41 40,0 mg/1 < X <200,0 mg/l

ahol: Y = az integrdtor csucsteriilet jele (Vsec)
X = a kinin-bdazis koncentrdcidja (mg/liter)
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Pontossag és ismételhetdoség

A pontossdg, az ismételhetdség és a visszanyerés adatait a 1. tdblazatban
foglaltuk 0ssze. Méréseink alapjdn a varidcids koefficiensek jellemzden
15 % alatt maradnak.

1. tablazat: Kinin-bazis mérések pontossaganak és
ismételhetoségének statisztikai értékelése 6 parhuzamos esetén

Kinin koncentraci6ja Erésités a
Tényleges Mért Széras |Ismételhe- | Pontossag | miiszernél
mg/liter | mg/liter toség % %
0,500 0,537 0,001 0,17 7,40 100
2,000 1,97 0,002 0,11 -1,60 100
5,000 5,13 0,013 0,26 2,52 100
5,000 4,90 0,257 5,23 -1,98 10
20,00 20,5 0,878 4,28 2,57 10
40,00 41,5 6,51 15,7 3,84 10
40,00 40,3 2,84 7,03 0,83 1
120,0 118,2 8,54 7,22 1,53 1
200,0 200,6 6,69 3,33 0,30 1
Ismételhetdség % = sz0rds x 100

vérhat6 érték
mért koncentraciod - tényleges koncentricio

Pontossdg % = - — x 100
tényleges koncentraciod

Erzékenységi hatar

A validalasi eljardas nemzetkdzi gyakorlatdbol ismert, hogy érzékenységi
hatdrnak azt a koncentrdcidt kell tekinteniink, amelynél a bekevert és a
mérésébll a kalibrdacié alapjdn szédmitott (visszanyert) szubsztancia
mennyiségek varidcids koefficiense 20 %-ot mutat. Természetesen ebben
az esetben legaldbb hat parhuzamos mérés értékelésér6l van sz06.
Kalibrdaciéos mérési tartomanyainkban joval az igy szdmitott érzékenységi
hatdr f616tt dolgozunk.

ponyd

Az érzékenységi hatar a novekvd fluoriméter erGsitéseknél: X = 1-sze-
resnél 0,4 mg/liter, X = 10-szeresnél 0,05 mg/liter, illetve X = 100-szo-
rosnal 0,005 mg/liter.

Itt kell megjegyezniink, hogy a mérési tartomdanyok elhagydsa esetén a
varidciés koefficiensek rohamos novekedése miatt az érzékenység
drasztikus romldsa varhatd!
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Néhany gyakorlati vizsgalati eredmény

Kiilonb6z6 eredetd tonik mintdkat vizsgdltunk, azok esetenkénti harom
parhuzamosb6l szamitott kinin koncentrdci6é dtlagat és szorasi
eredményét foglaltuk 0ssze a 2. tabldzatban. Feltlind, hogy a viszonylag
kis mintaszdmud vizsgdlati anyagban hat esetben taldltunk a
megengedettet elérd vagy meghaladé kinin-koncentréciot.

2. tablazat: Tonik mintakban mért kinin-bazis koncentraciok

Kinin-bazis Kinin-bazis
koncentraciéo (mg/l) | széoras (%) || koncentracié (mg/l) | széras (%)
57,8 3,1 60,7 4,7
59,4 4,3 49,9 10,6
42,7 7,6 55,6 9,5
72,5 11,4 71,1 12,1
75,3 8,2 65,6 7,4

A modszer értékelése

Az altalunk kifejlesztett folyadékkromatografias moddszer alkalmas a
kinin iidit6italokb6l torténd meghatdrozdsdra. A minta egyszerd
el6készitést, csupdn higitdst igényel, igy nincs sziikség a veszteséges
extrakcids eljardsokra. A mérési eredmények jol ismételhetSek, a
variacios koefficiensek joval 20 % alattiak. A kalibracids tartomanyok
és Osszefliggések lehet6vé teszik a kinin tdg koncentrdcié hatdrok
kozotti mérését.

IRODALOM

MSZ 21338/3-80 Alkoholmentes tiditdital. Fizikai és kémiai vizsgdlati
modszerek

Brodie, B. B. and Udenfriend, S.: The estimation of quinine in human plasma
with a note on the estimation of quinidine;
J. Pharmacol. Exp. Ther. 78 (1943), 154-160
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Kinin folyadékkromatografias meghatarozasa
iiditoitalokbol
Csiba A. és Lombai Gy.

Ezideig nem ismertetett modszert dolgoztak ki a kinin
folyadékkromatografids meghatdrozdsdra. A moddszer 1ényege, hogy a
kinintartalmd  oldatot kénsavval savanyitott metanol eluenssel
kromatografdljak Nucleosil tipusi Cig oszlopon. Spektrofluorimetridsan
350 nm-es gerjesztés és 450 nm emisszio mellett mérnek kiilonbozo
miszererdsitésekhez tartozo (viszonylag szik) koncentréaciod
tartomédnyokban. Adatokat szolgdltatnak mddszeriik validdldsdhoz.

Liquid Chromatographic Determination of Quinine in
Soft Drinks
Csiba, A. and Lombai, Gy.

A method not described till now has been developed for the liquid
chromatographic determination of quinine. The basis of the method is
chromatography of the quinine-containing solution on a Nucleosil type
C,s column using methyl alcohol eluent acidified with sulphuric acid.
The measurement is carried out by spectrofluorometry with an excitation
at 350 nm and emission at 450 nm, in a relatively narrow concentration
range, belonging to different amplifications of the instrument. Data are
published for the validation of the given method.

Fliissigkeitschromatographische Bestimmung von

Chinin in Erfrischungsgetrinken
Csiba, A. und Lombai, Gy.

Es wurde ein bisher nicht beschriebenes Verfahren zur
flissigkeitschromatographischen Bestimmung von Chinin ausgearbeitet.
Das Prinzip der Methode besteht darin, dafl die chininhaltige Losung an
einer C,g Sdule vom Typ Nucleosil mit einem durch Schwefelsédure
gesduerten Methanoleluent chromatographiert wird. Die
spektrofluorimetrischen Messungen wurden mit einer Induktion 350 nm
und einer Emission von 450 nm in zu verschiedenen
Instrumentenverstirkungen  gehdrenden  (verhdlnismédfBig  kleinen)
Konzentrationsbereichen durchgefiihrt. Daten zur Validierung ihrer
Methode wurden zur Verfiigung gestellt.
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Dobozolt sonkak elégséges hokezelésének

meghatarozasa
Zsarnoczay Gabriella és Kormendy Ldszlo

Orszédgos Husipari Kutaté Intézet, Budapest
Erkezett: 1993. mércius 10.

Az amerikai ellendrz6 szervek, az USDA (United States Department
of Agriculture) eldirdsa szerint a sertéshustermékek hdkezelésénél
legalabb 156 °F, azaz 69 °C maghdmérsékletet kell elérni a termékben a
szaj- és koromf4jas virusdnak inaktivalasdhoz. Annak ellendrzése, hogy
egy termék a hékezelésnél elérte-e ezt a maghdmérsékletet, a maradék
(rezidudlis) foszfatdz enzim aktivitdsanak mérésével torténik, azaz a
hékezelés  utdni  enzimaktivitdsbol  kovetkeztetink a  termék
hékezelésére.

Az enzimaktivitds a terméken beliil - helytél fiiggden - eltérd,
hiszen eltér6 a hdékezelés mértéke is. Ezért a mintavételt mindig a
leglassabban melegedd pont, azaz a termikus kéozéppont kornyezetébdl
kell végezni, mely itt a geometriai kozéppontnak felel meg (Kormendy
I., 1982).

A hdkezelés utdni maradék foszfatdzaktivitdst természetesen
befolyasolja a kezdeti enzimaktivitds 1s. Ez filiggvénye a
fehérjetartalomnak, miutdn az enzim a fehérjéhez kotddik. A
zsirtartalom szintén hatdssal van az enzimaktivitdsra, ugyanis nagy
zsirtartalom esetén az enzim hdé hatdsara lassabban inaktivdalodik (Hvass,
1983; Mihalyiné, 1986). Befolyasoljak a hdkezelés utani aktivitast a
kiilonbdz6 adalékanyagok is, melyek a pdcoldattal keriilnek a termékbe.
Ilyen példaul a konyhasd, amelyr6l megallapitottdk, hogy az enzim
hétldrését noveli (Kormendy, 1963; Kormendy és Gantner, 1960, 1967).
Ez a hatds azonban csak 3,55 % soétartalom folott érvényesiil (Lind,
1965). A huskészitményekhez 0,05 %-os koncentrdcidban hozzdadott
aszkorbinsav nem okoz lényeges eltérést az enzimaktivitdsban (Lind,
1965). A huskészitmény pH-janak csokkenésével az enzim hdétlirése nd,
ennek befolydsa azonban szintén jelentéktelen, miutdn a legtobb
histermék pH-értéke csak szik tartomanyon beliil ingadozik (Kérmendy,
1963). Polifoszfatok haszndlatdanal két ellentétes 1irdnyu hatds
érvényesiil: az enzim hétlrését novelik (Hvass, 1983), ugyanakkor, mint
kompetitiv inhibitorok, az enzimmukodést gatoljak (Kormendy, 1963).
Dextr6z adagoldsa (4 % mennyiségben) nem befolydsolja az enzim
hétirését (MIHALYINE, 1986).

Mivel az amerikai exportra gydértott sonka félkonzervek kémiai
Osszetételében €s egyéb jellemzdiben csak kis ingadozdsok mutatkoznak
(Csap6 és Kormendy, 1985; Huszka et al., 1989), az emlitett tényezdk a
maradék foszfatdzaktivitast csak csekély mértékben befolydsoljak.
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A termékben a hdékezelés utdni maradék enzimaktivitds tehat
els6sorban a hdkezelés mértékétsl fiigg. Ezt azonban nem csupdn a

hékezelés h6mérséklete (mint azt az USDA el6irja), hanem az id6tartama
is befolydsolja, azaz paszt6rozési egyenértékben kell gondolkodni.

E tanulmédny arrél a munkdarél szdmol be, melynek keretében
meghatdroztuk az enzim hd& hatdsdra torténd inaktivdlédasat, és
kiszdmitottuk a tizedelési hd&mérsékletkiilonbséget, valamint a
pasztérozési egyenértéket.

Anyag és modszer

A modellkisérletekhez nyers, tumblerben pdédcolt hust (félkész
dobozolt sonkdt) haszndltunk fel, melynek atlagos kémiai Osszetétele a
kovetkez6 volt: viztartalom 74,0 %

fehérjetartalom 21,4 %

zsirtartalom 2,3 %

sotartalom 3,2 %

polifoszfattartalom (NasP301-ben kifejezve) 0,5 %.

Dardlds utdn a nyers hudsmassziat polietilén-poliamid zacskdba
helyeztik 2 mm vékonysdgu rétegben elhengerelve (ebben az esetben
ugyanis a teljes keresztmetszet dtmelegedésének ideje 20 masodpercnél
kisebb, ami a hdkezelés i1d6tartamahoz képest elhanyagolhatd), majd
vdkuumhegesztés utdn ultratermosztatban hékezeltiik.

A mintak foszfatazaktivitasat a mar ismertetett modositott mdédszerrel
mértiik (Kormendy et al., 1992; Zsarn6czay és Kormendy, 1992).

Eredmények és értékelés
A foszfatazaktivitas és a hokezelés mértékének Osszefiiggése

A foszfatazaktivitas és a
h6kezelés mértékének vizs-

e gélatandl kiilonboz6 hdékeze-
08 L T e 60 7 2 . 7 7 3

. T l1ésti mintdak foszfatdzakti-
. b -..‘.‘—'—-.—.-—-.65. ., 2, 2, .o s’ 2,
O4lae"s vitasat mértiik modellkisér-

1
8 g
x t.—\. \
<|‘? o L;\o‘ e7o°
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letben. A mintak hékezelését

04T 60; 65; 70; 75 és 80 °C-on,
e \ kiilonb6z6 iddStartamig vé-
bl 7 geztiik. A méréseket harom-

T

80"

\ szor ismételtiik, a véletlen-
o 1(130 260 3Ioo 4100 51130 stl)o 1oloo 11451‘330 szerl’ien kiVélaSZtOtt, péCOlt,

idd (perc) ) « (114
1. dbra: Foszfatdz inaktiviléddsa kilonbo- GODOZOlds elott dlle nyers
hasokbo6l. Az eredményeket

z6 hdmérsékleteken (A,=0 idépontban mért ) ‘
aktivitds, At=t id6pontban mért aktivitds) a2 1. dbra mutatja be.
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Lathaté, hogy az enzim inaktivdléddsa a hdékezelés kezdetén még
gyors, melyet egy kozel linedris szakasz kovet. Lathaté az is, hogy a
foszfatdz inaktivdloddsa nem els6rendd reakcid, miutdn a gorbék
féllogaritmusan nem linedrisak.

Hoéinaktivalodasi jellemzok meghatarozasa

Mint 1smeretes, az enzimek hd&inaktivalédasa a  hdkezelés
hémérsékletétdl és idStartamatol fiigg. A héinaktivalodas ezért a kovetkezd
értékekkel jellemezhetd (Ball és Olson, 1957; Kérmendy 1., 1966):

z = tizedelési hdmérsékletkiilonbség (adott maradék
foszfatdzaktivitds egy nagysagrendl csokkenéséhez tartozo
hémérsékletkiilonbség)

P.0 = pasztdrozési (hSkezelési) egyenérték (az elégséges hSkezelés
eléréséhez sziikséges 1d6 70°C-on torténd hdkezelés esetén a
geometriai kozéppontban)

Tizedelési h6mérsékletkiilonbség

A tizedelési hdmérsékletkiilonbség meghatdrozdsahoz a konstans
enzimaktivitasokhoz tartozd, kiilonbozd hofokoknal mért hdkezelési
id6ket haszndltuk fel. Ezek logaritmusdt (log t) a hd&mérséklet (T)
figgvényében dbrdzolva egyeneseket kaptunk, melyek egyenlete:

logt=b-T/z ahol b = tengelymetszet

1/z = meredekség

Az egyenes meredekségének kiszamitdsdhoz az 1. tdblazatban
szerepl6 eredményeket hasznaltuk fel. Ot kiilonbozs, elbre
meghatdrozott enzimaktivitdshoz tartozé log 1--T Osszefiiggés
egyenesének kotangensét kiszdmoltuk, majd ezeket 4atlagoltuk, mely
alapjan z=6,94. A szdmitas elméleti megfontoldsait Kormendy I. (1966)
kozleményébdl vettiik.

1. tablazat: Adott maradék foszfatazaktivitas eléréséhez
sziikséges idok

A T=60 °C T=65 °C T=70 °C | T=75 °C T=80 °C //
T60 10g1'60 Tes 10g1‘65 20 10gt70 T75 logl'75 120 logtgo
1337 700 | 2,85 | 52,5| 1,72 7 1085 20| 030 0,60 -0,22| 6,61
1146| 890 | 295| 67,5 1,83 | 10 | 1,00 3,0| 0,48 | 0,96 [-0,02 | 6,86
95511050 | 3,02 |101,5| 2,01 | 13 | 1,11 451 0,65| 1,34 | 0,13 | 7,00
7641240 | 3,09 1180,0| 2,26 | 20 | 1,30 7,2| 0,85]| 1,86 | 0,27 | 7,09
573 - - 350,0 | 2,54 | 51 1,71 12,3 | 1,09 | 2,64 | 042 | 7,16

Jelolés: A
T
T
z

foszfatdzaktivitds [pmol fenol/1000 g]

a hékezelés homérséklete

= adott h6fokhoz és aktivitdshoz tartoz6 hékezelési id6 [perc]
tizedelési hdmérsékletkiilonbség [°C]
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Pasztorozési egyenérték

A fenti egyenes tengelymetszetének kiszdmoldsdhoz sziikséges a
hdinaktivdlédas masik jellemz§jének ismerete, a referencia-hdmérséklet-
re vonatkoztatott pasztérozési egyenérték.

A referencia-hOmérséklet pasztérozott készitményeknél egyezménye-
sen 70 °C, teljes konzerveknél pedig 121,1 °C (Reichert et al., 1979,
1988). Az amerikai h&kezelési el6irdsok azonban jelenleg a pasztOrozési
egyenértéket nem adjdk meg. Az USDA 69 °C maghémérséklet elérését
irja el6 (USDA-APHIS, 1982). Blackwell és munkatarsai (1982, 1988)
szerint a hdskészitményeket 79 °C maghdmérsékletig kell hdkezelni, hogy

a szdj- és koromfajds virusa inaktivalédjon.

Lind (1966) felvett egy referencidul szolgdlé hépenetracidés gorbét a
12 libras oblong dobozolt sonka (166x103x320 mm) geometriai kdozép-
pontjdban. A hdkezelést 4llandé hdmérsékleten, vizben végezte. A
termék kezdeti h6mérséklete To=9 °C, a konstans vizhdmérséklet T=73
°C és az elért maghdmérséklet Tyn=70 °C volt (2. dbra).

A 2. 4brdan lathat6 hdépenetrdcidés referencia gorbe adataibdl
szadmitottuk ki az elégséges hdokezelés eléréséhez sziikséges 1ddt
(Kéormendy I., 1966, 1982). Ennek meghatarozasdhoz el0szor
kiszdmoltuk a logt=b-T/z egyenlet tengelymetszetét (z=6,94; T=70; t
=PC70=1), melynek értéke 10,09. Ezzel a tengelymetszettel szdmoltuk az
adott maghdmérséklethez tartoz6 hdinaktivaloddsi sebességet (1/t), majd
azt az adott maghdémérséklet eléréséhez sziikséges i1d6 fliggvényében
abrazoltuk (3. 4bra). A gorbe alatti teriilet kozvetleniil adja a PC70
értéket, ami ebben az esetben 80 perc volt.

3
T /°C 1/Tx10
80 ) moo?
vizflrdé hdmérséklete
50 ( 750 ¢
a0 500 ¢+
maghdmérséklet
250 ¢
20
1 : 5 ¢ 5 & 7 8 t joral 2§0 350 Tﬁ)em]
2. abra: 12 Ibs oblong (166x103x320 3. abra: Az elégséges hikezelési
mm) dobozolt sonka elégséges 1idGtartam meghatdrozasa Bigelow
hékezelésének hépenetracidos gorbéje  modszere szerint (ref. BALL és
LIND (1966) szerint OLSON, 1957) a hGterhelési gorbe

alapjan
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Amennyiben a z=10-nek megfeleld P '°-értéket szamoljuk ki (jelen-
leg ugyanis ezt tekintik Osszehasonlitdsi alapnak), akkor P.,’°=94 perc
adédik.

Mivel a szédj- ¢és koromfédjas virusdra nézve z-értéket a
szakirodalomban nem talaltunk, ezért az eredményt mas
mikroorganizmusok hépusztuldsi adataival hasonlitottuk Ossze. Reichert
(1980) a viszonylag hdérezisztens Streptococcus faecium hdpusztulasat
vizsgdlta husmintdban €s a teljes hOpusztuldshoz sziikséges idGtartamot
P.7°=40 percnek (z=10) talalta. Magnus és munkatdrsai (1988) szerint a
hisban a legrezisztensebb vegetativ mikroorganizmus a Str. faecium P-1
A torzs. Ennek P/%-értéke 95 perc (z=7,5). Ugyanezt a
mikroorganizmust vizsgalta Houben (1980, 1982) is, aki P.’°=89 percet
allapitott meg (z=10).

A maradék foszfatazaktivitas hatarértékének meghatarozasa
dobozolt sonka-készitményeknél

Miutdn, a szdj- és koromfédjas virusdnak hdinaktivdlédasi jellemzdi
ismeretlenek, a Lind-féle hdépenetraciés gorbébdl (Lind, 1966) a
foszfatdz aktivitdsdara kapott z=6,9-es érték figyelembevételével
szamitott P."°=80 perc tekinthetd referenciaértéknek.

A P.°=80 percnek megfeleld foszfatdzaktivitds-hatdrérték
megdllapitdsdra 44 db véletlenszerten kivalasztott, dobozolés eldtt 4116
nyers, pacolt, tumblerezett hust hdkezeltiink ultratermosztitban,
70 °C-on 80 percig, az el6zGekben leirt mdédon, fdéliaban vékonyan
elhengerelve. 2 napi hitétarolds wutdn hatdroztuk meg ezek
foszfatdzaktivitdsat, melynek eloszldsdt a 4. dbra mutatja. Lathat6, hogy
az eloszlds unimoddlis és kissé aszimmetrikus. A mérés sordn kapott
értékek tapasztalati eloszldsat Osszehasonlitottuk normélis eloszlassal
probitanalizis és y2-préba segitségével (Weber, 1972). Az 4brdn lathato,
hogy a probit fiiggvény nem linedris, tehdt a tapasztalati eloszlds nem
normalis.

A hatarérték megdllapitdsa céljabol ezért a mért
foszfatdzaktivitdasokat transzformdaltuk (A=A?%?), és az 1igy kapott
eloszldst hasonlitottuk Ossze a normdlis eloszldssal. Ebben az esetben a
transzformdlt adatok tapasztalati eloszldsa kozelit6leg normadlisnak
tekinthetd, amint az az 5. dbran 1s lathato.

A f6zés utan megengedett maradék foszfatazaktivitds hatdrértékének
megdllapitdsdandl ezért a transzformacidoval kapott adatokat hasznaltuk
fel. Az eredményt a 2. tdbldzatban mutatjuk be.
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4. abra: Mért foszfataktivitasok 5. abra: Transzformalt foszfataz-
eloszldsa és probit fiiggvénye aktivitdsok eloszldsa és probit
fliggvénye

2. tablazat: Dobozolt sonkak foszfatazaktivitas hatarértékének
megallapitasa egymintas és kétmintas ellendrzés esetén

hatarérték
egymintas kétmintés
n A S cv ellendrzésnél ellendrzésnél
‘ t ' A + 1,655, A, + 1,65s, /2
44 394,8x103 68,3x103 17,3 507,5x103 474,5x103
B egymintds ellenGrzésnél kétmintés ellendrzésnél
10% 25 perc 30 perc
5% 22 perc 29 perc
Jelolés: n = mintaelemek szdma
B = mésodfaju hiba valészintsége

At = mért aktivitisnégyzetek dtlaga (A¢=A?), [umol fenol/1000 g]

st = mért aktivitdsnégyzetek szordsa
S
~e100

cvt = meért aktivitisnégyzetek relativ szordsa [%], CV, =

¢
Amennyiben a termék transzformdlt maradék foszfatdzaktivitdsa
(At=A2?) kisebb, mint a hatdrérték, a termék megfeleléen hdkezeltnek
tekinthets. A 2. tdbldzat hatdrértékeivel torténd Osszehasonlitdsndl ezért
a mért egyedi foszfatdzaktivitdsokat el6bb mindig négyzetre kell emelni,
és ezek segitségével kell pl. a kétmintds ellenSrzésnél a szdmtani atlagot
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kiszdmitani. (Az ellen6rz6 rendszer alkalmazédsdval Osszefiiggd
problémdk megolddsara szivesen dllnak a szerz6k az érdekldddk
rendelkezésére.)

Az ellen6rz6 rendszert az els6faju hiba a=5 % valdszinlségére
szamoltuk ki egyoldali kérdésfelvetéssel, miutdn az eléirtndl intenzivebb
hékezelést a hatdsdgi mindségellen6rzés megengedi. (o = annak a
valészinlisége, hogy az elégségesen hdékezelt mintdt tévesen nem
elégségesen hdkezeltnek {téljiik.) A 2. tdbldzat a madsodfaji hiba
valészintségét (B) is feltiinteti 5 %, illetve 10 %-os szinten. A
szdmitasokat DIXON és MASSEY (1957) nomogramjai segitségével
végeztiik. A pasztdrozési egyenérték eltoldddsat az 1. dbra adatai alapjén

becsiiltik.

A hdékezelés ellen6rzésére hasznalt rendszer a hdérezisztens
sztreptokokkuszokra nézve megfelel6en érzékeny, miutdin REICHERT és
munkatdrsai (1979, 1988) szerint P.°=30 perc ezek elpusztitdsdhoz mar
elegendd. Sajndlatos, hogy a szdj- és koromf4jas virusra nézve az
irodalom nem koz6l P.7° értéket, és jelenleg a maghSmérsékletre

P

vonatkozo6 hatésdgi eldirds 1étezik.
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Dobozolt sonkak elégséges hdokezelésének
meghatarozasa

Zsarnoczay G. és Kormendy L.

Dobozolt sonkdk hdkezelésénél legaldbb 69 °C maghdmérséklet
elérését irjak el6. Ez a megfogalmazds azonban nem szabatos, hiszen a
hékezelés mértékét nemcsak a hdémérséklet, hanem a hd&kezelés
id6tartama is befolydsolja. Ezért a szerz6k meghataroztdik a dobozolt
sonka maradék foszfatizaktivitdsa €s a hdékezelés mértéke kozotti
Osszefliggést, ami alapjdn kiszdmitottdk a maradék foszfatdzaktivitds
megengedett felsG hatarértékét.

Determination of Sufficient Heat Treatment of
Canned Ham

Zsarnoczay, G. and Kormendy, L.

It is a rule to reach at least 69 °C core temperature during heat
treatment of canned ham. This expression however is not exact as the
degree of heat treatment is influenced not only by the temperature but
also the duration of heat treatment. For this reason, correlation of
residual phosphatase activity and the degree of heat treatment was
determined and used as a basis for the calculation of permitted upper
limit of the residual phiosphatase activity.

Bestimmung der ausreichenden Wiarmebehandlung
von Dosenschinken

Zsarnoczay, G. und Kormendy, L.

Bei der Warmebehandlung von Dosenschinken wird die Erreichung
einer Kerntemperatur von mindestens 69°C vorgeschrieben. Diese
Forderung ist jedoch nicht exakt formuliert, da das Mal der
Wirmebehandlung nicht nur durch die Temperatur, sondern auch durch
die Dauer der Wirmebehandlung beeinfluBBt wird. Aus diesem Grunde
wurde der Zusammenhang zwischen der Restphosphatascaktivitit von
Dosenschinken und dem MalBl der Warmebehandlung bestimmt, nach dem
der zugelassene obere Grenzwert der Restphosphataseaktivitidt berechnet
wurde.
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Szoja- és tejfehérje készitmények proteintar-
talmanak meghatarozasa automatizalt
enzimimmun-analitikai eljarassal hokezelt

huskészitményekben
KEREKES LASZLO

Somogy megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzé Allomads,
Kaposvar
Erkezett: 1993. oktdéber 18.

A szo6jafehérje és kazein alapu adalékokat elterjedten alkalmazzédk
egyes hdékezelt élelmiszerek, kiilondsen huskészitmények €s konzervek
gyartasdnal komponensként, mivel igen kedvezd technofunkcids (viz-
megkotd zsiremulgedld) és eldnyos tapldlkozds-élettani tulajdonsdgokkal
is rendelkeznek [1].

Ugyanakkor tulzott mértékd felhaszndldsuk nem kivdnatos, mert
nem huseredetd, idegen fehérje tartalmuk folytan érzékeny egyéneknél
€¢lelmiszerallergiat valthatnak ki, és esetenként heveny, sudlyos
megbetegedést is okozhatnak [2, 10].

Az idegen fehérjék kimutatdsa els6sorban fehérje alapon valésithaté
meg. A hagyomédnyos mddszerek koziil leginkdbb a poliakrilamid
gélelektroforézist [3], a peptid analizist [4] haszndljédk. Ezek a technikédk
pl. az SDS-PAGE nem eléggé specifikusak és érzékenyek. Az elektro-
foretikus mdédszerek hatékonysdgdt a hékezelés rontja, a peptidanalizis
eredménye pedig a fehérjehidrolizis mindségétdl fiigg.

Az Ujabban alkalmazott, specifikus antigén-ellenanyag
kapcsoléddason alapuldé, immunanalitikai moddszerek bizonyultak a
legmegbizhatobbnak az érzékenység és reprodukdlhatdsag

szempontjabél. Az immun-elektroforetikus moddszerek azonban nem
alkalmasak mennyiségi meghatdrozdsra. A korszer(ibb jelzéses technikdk
(RIA, ETA) koziil az enzimmel kotott ellenanyagot felhaszndlo eljards az
ELISA (Enzyme-Linked Immunosorbent Assay) a leginkdbb megbizhato
[5, 6, 7]. Az immunkomplex jelzésére 4altaldban az elsd ellenanyag
elleni, enzimmel kovalensen kapcsolt anti-immunglobulin aktivitdsu
masodik ellenanyagot haszndlnak.

Anyagok és modszerek

Vizsgdlataink sordn hdékezelt husipari termékek (vordsaruk,
felvagottak, fott kolbéaszfélék) ¢és husos konzervek készitéséhez
felhaszndlt szdja- és tejfehérje készitmények szdjaprotein és kazein
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tartalmanak mérését végeztiik indirekt, kompetitiv ELISA-mddszerrel. A
vizsgdlatokhoz a CORTECS DIAGNOSTICS (UK) cég (forgalmazo:
NOACK Magyarorszag Kft., Budapest) biokitjeit hasznaltuk. Az eljaras
sordn az eredetileg késziilék modulokra (dispenser, shaker, washer, plate
reader) leirt mddszereket adaptidltuk az Auto-EIA automatikus,
enzimimmun-analitikai mérdrendszerre (LABSYSTEMS) megfeleld
szamitégépes programok kidolgozasdval. fgy kikiiszoboltik a
standardok, a minta- és reagens oldatok kézi pipettdzdsdbdl, a mosési
miveletek elégtelenségébdl szarmazdé hibdkat. Az egyes Iépéseket
gondosan szinkronizéltuk.

A mintaelSkészités soran a hdkezelt huskészitmények meghatarozott
mennyiségét a szdjaprotein-tartalom meghatarozdsnal 0,05 mol/dm?
Tris-HCI1 pufferben (pH=8,6) homogenizédltuk, majd ditiotreit tartalmu
forré ureaoldatban extrahdltuk. Igy a hékezelt termékben tobbé-kevésbé
denaturdlédott szdjafehérje antigén oldhatovd lesz. A ditiotreit a SH-
csoportok védelmét biztositja.

A mintdk renaturdlasat L-cisztin tartalmi oldatban valé higitdssal
végeztiilk. A kazein mennyiségi meghatdrozdsdhoz a mintdt 0,9 %-os
konyhasdoldatban szobahdmérsékleten extrahdltuk.

A vizsgalat kivitelezésére szobahdmérsékleten, tisztitott széjaprote-
in, 1ll. kazein prepardtummal el6zetesen bevont mianyag mikrokiivetta-
ban (mikrotiterlemez) keriilt sor. A kezdd kompetitiv reakcidé sordn 50 pl
higitott mintakivonatot juttattunk a mikrokiivettaba, egyiitt 50 ul nyudl
antisz6ja protein, 1ill. birka anti-kazein oldattal. A mintédval
megnodvekedett szdjaprotein, ill. kazein koncentriacié6 kovetkeztében a
mikrokiivettdban rogzitett szdjaproteinhez, 1ll. kazeinhez kot6dd
ellenanyag mennyisége csokkent. A reakcid lefutdsa utdn a nem kotddott
anyagokat (szabad fé4zis) szivatdssal ¢és tobbszdri  mosdssal
eltavolitottuk. A mikrotiterlemez alapos mosédsa céljabol un. "soak"
(dztatd) mosasi muveletet alkalmaztunk, tekintettel az eljaras kritikus
voltara (hamis immunvalasz elkeriilése).

A mikrokiivettdban rogziilt nydl anti-sz6ja protein, ill. birka anti-
kazein mennyiségét 100 ul peroxiddzzal konjugdlt sertés anti-nyul, ill.
nyul anti-birka immunglobulinnal tortént reakcié alapjdn hatdroztuk
meg. Az inkubécids 1d6 letelte utdn a felesleges konjugdtumot ismételt
mosdssal eltdvolitottuk, és a kotott peroxiddz enzim aktivitdsat érzékeny
2,2’ -azino-di-3-etil-benztiazolin-6-szulfonat (ABTS) szubsztrat hozza-
addsit kovetd, a peroxidaz jelenlétére utaléo z6ld szinez6dés alapjan
allapitottuk meg. A szinképz6dés forditottan ardnyos az eredeti
szOjaprotein, ill. kazein koncentrdciéjaval a higitott extraktban. A zo6ld
szin kifejl6dését a inkubdcidés periddus végén a "maximum binding"
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abszorbancia programozott ismételt mérésével (Feltétel: A, ospm > 1,4)
szamitogépes ellenGrzéssel optimalizaltuk.

Az enzimes reakciot 50 pl 1,5 % (m/v)-os natrium-fluorid oldat
hiskészitményekben 3,5-70,0 pg/ml szdéjaprotein, ill. 0,5-10,0 pg/ml
kazein koncentrdciéju standardokkal egyidejileg felvett kalibrdcids
gorbe segitségével 405 nm hulldmhosszon végzett fotometrdldssal,
szamitogépes kiértékeléssel hatdroztuk meg: az automata milszer a
mikrokiivettdban 1évd azonos térfogati (150 pul ) oldatok abszorbancidjat
szubsztrdat vakkal szemben mérte.

Kontrollként szdjaprotein izoldtumot (Purina PP500E), ill. savas
kazeinport hasznaltunk.

A mérési eredmények értékelése

A kalibracios gorbék mérési pontjait parhuzamosban minden
méréssorozat mikrotiterlemezére vonatkozdan felvettiik. Az 1. és 2. dbra
szerint a kiilonb6z6 id6pontokban (6sszesen hat, ill. hdrom alkalommal)
mért abszorbancia-értékek és a szdjaprotein, ill. kazein koncentrdcid
kozott az alkalmazott mérési tartomanyban nem linedris az 0sszefliggés.

A A
A405“m A405nm

2,q 2,0

LIN | RO
A=a +a,ct+a,ci+a,c’ '
1,59
\\A—ao+alc+azcz+agc‘

LIN

1,57

1,4

e L,
T

T y T v r v
3,5 7 15 35 70 LoG ¢,5 1,0 2,5 5,0 10,0

LOG Széjaprotein ¢ (ug/ml) I.LOG Kazein ¢ (}.Lg/ml)

1. abra: Kiilonb6z6 id6pontokban ic 2. dbra: Kiilonb6z§ idpontokban ic

ELISA-modszerrel meghatarozott ELISA-modszerrel meghatarozott
abszorbancia-pontokra illesztett abszorbancia-értékekhez illesztett
szOjaprotein standardgorbék kazein standardgorbék
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Léathat6, hogy a gorbék lefutdsa nagyon hasonld, de az enzimes
szinreakci6 id6beli lefolyasdnak optimalizdldsa sordn kapott standard
gorbék kisebb abszorbancia értékeket vettek fel. A kiértékeléshez
szokdsos - kevésbé pontos - kvdazilinedris (grafikus) kozelités helyett
szamitégépes nemlinedris fiiggvény illesztéseket végeztink. Ugy
taldltuk, hogy mindkét fehérje komponens vizsgdlatdnal a harmadfoku
polinomidlis egyenlet adta a legjobb eredményt mindegyik mérési
alkalommal. Ezt igazolja az 1. és a 2. tabldzat szerinti variancia tdbldzat
az 1. és 2. dbra egy-egy gorbéjének adatparjaibdl az y=a +a,x+a,x*+a;x’
egyenlet illesztésének regresszidanalizis€éhez. A teljes korreldcids
koefficiens, R=0,9998, ill. 0,9996, tehat a kiszamitott kobos Osszefliggés
nagyon szoros és P=5 % szinten szignifikdns, amit a varianciatdblédzat
regresszié sordnak F-prébdja mutat. A becslés standard deviédcidja:
0,0173, ill. 0,0255. Osszehasonlitdsképpen a pontsorra egyenest
illesztve a korreldcids egyiitthatd, r=-0,9414, ill. -0,9926.

1. tablazat: Varianciatablazat a harmadfoki polinomialis egyenlet
illesztésének regresszidanaliziséhez széjaprotein ic ELISA-nal
(6. standardgorbe)

Tényezd N.égyzet Szal;‘ﬁﬁségi N;Etgl};det F
Osszeg
Osszes 0,956
Regresszio 0,955 3 0,318 1069*
Maradék (hiba) 2,98-10* 1 2,98-10*

*tablazati F érték = 216 (P=5%)

2. tablazat: Varienciatablazat a harmadfokiu polinomialis egyenlet
illesztésének regresszidanaliziséhez kazein ic ELISA-nal
(3. standardgorbe)

Tényezo l\iégyzet Szal;il)ﬁségi Ngtgl};fget F
Osszeg
Osszes 0,899
Regresszio 0,899 3 0,300 459%*
Maradék (hiba) 6,52-10* 1 6,52-10*

*tablazati F érték = 216 (P=5%)

A hoékezelt huskészitmények szdja-tartalma mennyiségi meghaté-
rozasanak eredményeit a 3. tablazat tartalmazza. A szamitott %-os adatok
az abszorbancia mérés eredménye alapjdn, a bemérések ismeretében,
sz6jaizoldtum standardra vonatkoztatott értékek. A tdbldzat szerint a mért
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szOjafehérje tartalom viszonylag széles tartomdnyban (0-6,4 %) véltozik.
Périzsi, virsli és felvagott termékcsoportban el6fordulnak kiugréan magas
(5,1 - 6,4 %) a modositott huskészitmények altalanos eldirdsai szabvany
[9] 4.1. szakaszédban elSirt 3 %(m/m)-nél nagyobb értékek is, igy ezeket a
termékeket a felhaszndlt nem huseredetd fehérjére utalé megnevezéssel
(pl. szdjas pdrizsi) lehetne csak forgalomba hozni. A termékcsoportok
szerint nézve az atlagos szdjatartalom nem haladja meg a kritikus értéket,
ugyanakkor nagy szor6ddst mutat. Az 4atlagosndl nagyobbmértékd
szOjakészitmény felhaszndlds inkdbb a nagyobb volumenben gyartott
vordsaru-féléknél (pdarizsi, virsli) és egyes felvagottakra jellemz6.

3. tablazat: Széjaprotein-tartalom meghatarozas (ic ELISA)

Termékcsoport szlzi/lrinn(tdab) Terj((i;:;:lem Atlag(%) Szoras| CV%

| Vorosaruk 31 0-6,4 2,09 1,64 78,6
Parizsi 12 1,0-5,1 2,54 1,44 56,7
Virsli 9 1,4-6,4 2,84 1,60 56,4
Krinolin 4 0-1,5 0,73 0,84 114,8
Szafaladé 3 0-2,0 0,67 1,15 172,3

. Baromfi term. 3 0-3,8 1,27 2,19 172,8
F‘;’::llgé‘;tztf’éfl‘é“ 12 0-6,1 1,98 | 1,74 | 88,0
Felvagott 8 0-6,1 2,61 1,81 69,3
Fétt kolbdsz 0-1,3 0,73 0,59 80,9

A husos konzervek ¢és felvagottak kazein-tartalmédnak mérési
eredményeit a 4. tdbldzatban foglaltuk 0ssze. A meghatdrozott értékek
savas kazein standardokra vonatkoztatott adatok. Ezek szerint a kazein-
tartalom szlk intervallumban valtozik (0-0,48 %), és az éatlagos érték
alacsony, 0,1 % koriili, mivel a vizsgalt termékek kb. 75 %-a nem
tartalmazott kimutathaté mennyiségben kazein fehérjét. A kis mértékd
kazein felhaszndlds arra utal, hogy a termékbe vitel célja kizdardlag az
allomédnyjavité funkcié és nem a husfehérje kiegészitése, ill. potlasa.
Ennek ellenére vizsgdlata fontos feladat, mivel a tehéntej fehérje
gyakori allergén.

4. tablazat: Kazein-tartalom meghatarozas (ic ELISA)

. Minta |Terjedelem | ¢ L.
Termékcsoport szém(db) (%) Atlag(%)| Szoras | CV%
Husos konzervek 12 0-0,48 0,11 0,16 145,5
Felvagottak 12 0-0,25 0,02
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A vizsgdlatokhoz kontrollként haszndlt tisztitott szdjaprotein
izolatum, 1ill. savas kazeinpor visszanyerés dtlagos értéke: 101,4%
(89,7 - 109,6%), ill. 103,5%, (90,4 - 112%). Az eredmény szdmitdsdnal -
szOjaprotein izoldtum esetében - figyelembe vettik a Kjeldahl-féle
nitrogén analizissel meghatarozott és a készitményen "protein értékként"
megadott fehérjetartalmat (83%).

A vizsgdlatok tapasztalatai alapjan megdallapithaté, hogy a kisérleti
koriilmények gondos betartdsdval, az automata miszer biztositotta
lehetdségek kihaszndldsdval hékezelt huskészitmények szdjaprotein és
kazein tartalmdnak meghatdrozdsa megbizhat6 eredményt szolgéltat.
Ugyanakkor, ha a vizsgdlt termék gydartdsdndl felhaszndalt szdjafehérje,
ill. kazein készitmény tipusa eltér a modszernél leirtaktdl (pl. szdja
texturatum, natrium-kazeinat), célszeri azt az analizisbe iktatni és
egyiitt futtatni a kontroll mintdval. A visszanyerési eredmények
ismeretében a megfeleld korrekcids faktor kiszamithato.
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Szoja- és tejfehérje készitmények proteintartalmanak
meghatarozasa automatizalt enzimimmun-analitikai
eljarassal hékezelt hiskészitményekben
Kerekes L.

A szerzd hiuskészitmények széjafehérje ¢és kazein tartalmdnak
meghatdrozdsara  indirekt, kompetitiv ELISA-mddszert adaptalt
automatikus, enzimimmun-analitikai mérdrendszerre (Auto-EIA,
LABSYSTEMS) megfelel§ szdmitégépes programok kidolgozdsaval. Igy
kikiiszobolte a standardok, a minta és a reagens oldatok kézi
pipettazdsabol, a mosdsi miveletek elégtelenségébdl szdrmazd hibakat.
Megbizhat6 eredményeket kapott a kalibrdciés gorbe felvételénél - a
szokasos kvdzilinedris kozelités helyett lényegesen jobb - harmadfoku
polinomidlis egyenlet szamitégépes illesztést végezve.

Determination of Protein Content from Soy-and Milk
Protein Preparations in Heat-Treated Meat Products
by Automatic Enzyme Immune Analytical Procedure

Kerekes, L.
An indirect, competitive ELISA-method was adapted to an automatic,
enzyme immune analytical measuring system (Auto-EIA,

LABSYSTEMS) for the determination of soy protein and kazein content
of meat products, with the -elaboration of relevant computer
programs.Thus the errors arising from manual pipetting of standards,
sample and reagent solutions as well as the insufficient washing steps
were excluded. Reliable results were obtained using a significantly
better cubic polinomial equation computer fitting for taking the
calibration curve instead of the usual quasilinear approximation.

Bestimmung des Proteingehalts von Soja- und Milcheiweil3-
preparaten mit einem automatisierten enzymimmunanalyti-
schen Verfahren in wirmebehandelten Fleischprodukten
Kerekes, L.

Durch die Ausarbeitung von geeigneten Rechnerprogrammen wurde eine
indirekte, kompetitive ELISA-Methode mit dem automatischen,
enzymimmunanalitischen MeBsystem (AUTO-EIA, LABSYSTEMS) zur
Bestimmung des Sojaeiweill- und Caseingehaltes von Fleischprodukten
anwendbar gemacht. So konnten die Fehlerquellen eliminiert werden, die
durch die Standards, durch das Handpipettieren der Probe und der
Reagenzlosungen sowie durch die ungeniigende Waschoperationen
entstehen. Bei der Aufnahme der Kalibrationskurve wurden zuverldssige
Resultate durch die rechnergestiitzte Anpassung der polynomialen
Gleichung erhalten, die wesentlich besser waren als durch die iibliche
quasilineare Niherung geliefert werden kdnnen.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/2 135



) Beszamolo az EOQ MNB
Elelmiszer Szakbizottsag rendezvényérdol

Az Eurépai Mindségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsdgdnak
(EOQ MNB) Elelmiszer Szakbizottsdga 1994. mércius 10-én egynapos

szakmai rendezvényt tartott ,,A mindéségbiztositasi rendszerek

bevezetésének eredményei és aktualis feladatai” cimmel. A
rendezvény irdnt igen nagy érdekl6dés mutatkozott. A résztvevdk
szdmdanak a terem befogaddképessége szabott hatdrt, tobb jelentkezést el
is kellett utasitani. Ezért a tovdbbképzd szemindrium 1994. mdajus 17-én
hasonlé programmal, szintén figyelemre méltd érdekl6dés mellett
megismétlésre keriilt.

Az elndoki megnyitét Dr. Molnar P4l, az EOQ MNB iigyvezetd elndke
tartotta, amelyben a kovetkezdkrdl szolt:

A mindségbiztositds az élelmiszeriparban hagyomdnyosan inkabb
termékorientdlt, ami a mindség- és eredetjelz6 védjegyek egyre novekvd
szdmaban és fogyasztoéi elismertségében jelenik meg. Rohamosan
gyarapszik - kiilonésen egyes nyugat-eurdépai orszdgokban - azon
élelmiszeripari vallalatok szdma is, amelyek min6ségbiztositd rendszerét
a dokumentdcidorientdlt ISO 9000/EN 29000 szabvdnysorozat
valamelyik tagja szerint tanusitottdk. Ugyanakkor az a felismerés is
altaldnos, hogy a  koltségeket szigorian  figyelembe vevd
menedzsmentorientdlt TQM-rendszer fogja az élelmiszermindség €s -
biztonsdg dontd mértékd javuldsat eredményezni.

Nem véletlen, hogy egyre tobb szakosodott tandcsadd szervezet mikodik
hazdnkban és ajdnlja fel kozremtkodését az élelmiszerel§allitok részére.
Az EOQ MNB segit6 figyelemmel kiséri ezt az aktivitast és értékeli az
elért eredményeket, az O0sszegyijtott tapasztalatokat. El6adoként azokat
a tandcsado szerveket kérte fel, amelyek ezen a teriileten — nem csak az
élelmiszeriparban — mar igen eredményes és sikeres munkat végeztek. A
tanacsado szervek altal felkért referencia-vallalatok szerepeltetése azt a
torekvést szolgdlta, hogy a rendezvény datlagon feliili eredményességet
€s nagy hatékonysagot érjen el.

A szemindriumon az aldbbiakban ismertetésre keriil6 el6adasok
hangzottak el:

Dr. Varga Lajos, iigyvezeto igazgato (SZENZOR P-E):

Az ISO 9000 mindségbiztositasi rendszer bevezetésének és a
nemzetkozi tandsitvany megszerzésének folyamata

Referencia: Bajai Hitéipari Rt.

A SZENZOR P-E angol-osztrdk-magyar tulajdonban 1évé 30 é&ves
szervezési-tandcsadoil tapasztalattal rendelkezd cég, melynek f6
tevékenysége a minGségiigyi tandcsadds. Munkamddszere az angol PE-

BATALAS-t61 atvett know-how-ra épiil. MinGségiigyi filoz6fidja szerint
a Total Quality Control (teljes kord mindségszabdlyozds) a vallalati
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versenyképesség javitdsdnak legfontosabb eszkdze. Mint piacorientdlt
tandcsado cég, felmérve a magyar gazdasdg és a vallalatok helyzetét azt
tapasztaltdk, hogy napjainkban még igen kevés hazai cég képes az 6t-hat
éves 1dGigényu és tobb tizmillids raforditdssal jaréo mindségszabdlyozdsi
rendszerek bevezetését célz6é dontések meghozataldra, még akkor sem,
ha stratégiai céljai kozott ez megfogalmazdodott. EbbSl a ténybdl
kiindulva partnereinek a TQC-ra vald felkésziilés elsd 1épéseként az
egy-masfél éves atfutasi idejd €s realisan finanszirozhaté ISO 9000
mindségbiztositdsi rendszer bevezetését és annak nemzetkozi
akkreditdldssal rendelkezé testiilet 4dltali tanusittatasat ajanljak.

Tapasztalataik alapjdn az ISO 9000 szabvany szerinti mindségbiztositasi
rendszer bevezetésére egy hdrom fazisbol 4116 munkaprogramot szoktak
javasolni:
[. fazis — a véllalat mindségiligyi rendszerének atvilagitasa

II. fazis — a minGségbiztositdsi rendszer megvalositdsa

III. fazis — el6értékelés (elGauditalas)
A minGségbiztositdsi rendszer kialakitdsa utdn, kb. egy honappal a
tandsitdas el6tt a SZENZOR P-E tapasztalatait felhaszndlva egy
el6értékelést végez, amelybe bevonja a feliilvizsgalatra kiképzett véllalati
szakembereket is. Az el&értékelés megnoveli a sikeres tanudsitvdny
megszerzésének valdszinliségét, mivel minden rendellenesség kijavithato
a végsd értékelésig fennmaradé egy hénapban.

A rendezvényen referenciaként szerepl$ véllalata, a Bajai HtSipari Rt.
els6ként kapta meg az élelmiszeriparban az I1SO 9002-es tanusitvdnyt a
Lloyd ¢ s Register-tdl.

Dr. Sebdk Andrds, igazgatohelyettes (MIRELITE PLC):
Kozo6s Piaci vevéi kovetelmények és minéségrendszerek az
élelmiszeriparban

Referencia: Székesfehérvari Hiitéipari Rt.

e

A Mirelite Rt. Hitdipari Fejlesztési €és MinGségvizsgild Intézete €s a
Campden Food and Drink Research Association koézosen vallalkozik
mindségbiztositasi rendszerek kiépitésére. A tandcsadé munkét az angol
¢s az Anglidban kiképzett magyar szakemberek kozdsen végzik. A
rendszertervezés €s az elkésziilt részek meghatdrozott idokdzonkénti (2-
3 hénap) helyszini feliilvizsgdldsa az angol szakért6k feladata, mig az
oktatdst, a tovabbképzést és a vdllalati csoportokkal valé rendszeres
konzultdcidkat a magyar szakemberek ldtjdk el. Valamennyien jelentds
€¢lelmiszeripari tapasztalatokkal, a K6z0s Piac elvdardsair6l és szigorodo
jogi és élelmiszertorvényi kovetelményeirdl naprakész informacidkkal
rendelkeznek.

Az altaluk javasolt rendszer hdrom egymadsra épiil6 alrendszerbdl 4ll:

- HACCP- veszélyelemzés a kritikus irdnyitdsi pontokon
- ISO 9000 szerinti minGdségiigyi rendszer
- TQM- teljeskord minGségmenedzselési rendszer
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A HACCP olyan eszkoz, melynek segitségével az élelmiszerbiztonsagi
veszélyek, mindségrontd kockazatok, idegen anyaggal valé szennyez8dés
stb. lehetséges forrdsai eldre felismerhetSk, kézben tarthaték és
megel6zhet6k. Ma mar Nyugat-Eur6pdban az élelmiszerbiztonsagi
kovetelmények teljesitése egyre inkdbb alapkdvetelmény, a vdsarld az
¢lelmiszerbiztonsdgi szempontokat az egyéb mindségi szempontok elé
helyezi. Nemcsak a termékek hibamentességét virjdk el, hanem annak
bizonyitasat is, hogy a gyart6 megtett-e mindent az élelmiszerbiztonsagi
veszélyek megel6zése érdekében. Ennek a tendencidnak megfelelGen a
Ko6zos Piac 1993. junius 14-én uj direktivat fogadott el az élelmi-
szerhigiénidar6l, melynek egyik paragrafusa egyértelmten elSirja a
HACCP alkalmazdsat élelmiszerelddllitas sordn. Ezt a szabdlyozdst a
tagdllamoknak 2 éven belill torvénybe kell iktatniuk. A HACCP
gyakorlati alkalmazédsi mddszereinek tokéletesitésére €s harmonizaldsdra
irdnyul a kozos piaci tagdllamok u.n. FLAIR programja, amelynek
vezetdje a campdeni intézet munkatarsa.

Az 1SO 9000 szabvany azokat a management szempontokat és elvardsokat
Osszegzi, amelynek alkalmazasa sziikséges az egyenletes é€s megbizhato
mindség eléréséhez. Az dltaluk felépitendd rendszer hdrom szintd
dokumentumokbdl 4ll, amelyek kézikonyvbe €s annak mellékleteibe vannak
rendezve a kovetkezdk szerint:

I. szintd dokumentumok: minéségpolitika

II. szintd dokumentumok: eljarasok
III. szintd dokumentumok: gépkdnyvek, képzési konyvek,

kezelési utasitdsok

A HACCP és ISO 9000 alrendszerek szorosan Osszefliggnek, a két
alrendszer egymadsra ¢épiill6 kiépitése tehat koltség- ¢és 1d6-
megtakaritassal jar.
A Székesfehérvari Hiutdipari Rt., referencia vallalat képviselGje

elmondja, hogy ilizemiikben befejez6dott a HACCP elemzési fazisa,
jelenleg a dokumentdlds fazisdban vannak.

Dr. Erdds Zoltdn, mindségiigyi mérnok (OHKI):
A mindségbiztositasi rendszerépités élelmiszeripari sajatossagai
Referencia: Ceglédi Husfeldolgoz6 Rt.

Az elGadds targya: rovid beszdmolé az Orszdgos Husipari Kutatéintézet
hdsipari mindségbiztositdsi tapasztalatair6l. Az OHKI harom évtizede
foglalkozik a husipar minGségi kérdéseivel. Az elmult években felkésziiltek
a mindségbiztositdsi tevékenységre is. Munkdjuk egy része a husiparhoz
kotddik, més része egyéb élelmiszeripari teriileteket is érint.

AZ OHKI négy husipari vallalat minGségbiztositdsi rendszerének
kialakitdsaban mtkodik kozre, ezek egyike a referenciaként most
kozremikodo Ceglédi Husfeldolgozo Rt.

A beszdmolbéban az el6add el6szor a részletes kezdeti helyzetfelmérés
jelentségét hangsiulyozta, amely alapjan a gyartdsi gyakorlat és a
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hagyomdnyos termelési dokumentacié sziikséges ésszerlsitésére is sor
keriil. Ehhez tobbek kozott tobbszaz kérdést tartalmazé szakmai
kérdésjegyzéket dolgoztak ki.

Ugyanilyen fontos az élelmiszeripari sajdtossagok figyelembe vétele is,
amelynek kiemelt teriilete a higiénia biztositdsa. Az ehhez kapcsol6dé
HACCP az ISO szabvidnyok szerinti mindségbiztositasi rendszer
integralt részeként keriil kialakitdsra.

A rendszerépités egy funkciondlis modellen alapul, amely a feltételek —
folyamatok — anyagok szerinti rendszerezést a szabdlyozads — ellenGrzés
— dokumentdlas Osszefiiggésében dolgozza fel.

A helyesbitd tevékenység team-munkdjdt a meglévG vezetési
moédszerekkel 6tvozve hatékony mindségfejlesztés valdsithaté meg.

A Ceglédi Husfeldolgoz6 Rt. képvisel6je elmondja, hogy 1992
aprilisban tortént a szerz6déskotés az OHK-val, 1994. februdarjaban
késziilt el a mindségiigyi kézikonyv. Jelenleg az eljdrdsi utasitdsok
kidolgozédsa és betanitdsa folyik.

Szekeres Istvdn, igazgatohelyettes (QUALITEST):
QUALITEST a mindség szolgalataban
Referencia: Acélmiivek Kft.

A DUNAFERR QUALITEST Mindségiigyi Kft., amely els6ként vezette
be sajat szolgdltatasaira az ISO 9002 szabvany koOvetelményeinek
megfelel6 mindségbiztositdsi rendszert és amelyet a nemzetkozileg
elismert norvég DET NORSKE VERITAS cég tanusitott, a min0ségiigy
teriiletén  végzett eddigi tevékenységének  elismeréséiil 1993.
decemberében IISA-SHIBA dijban részesiilt. A vildgpiacon a fejlddés
irdnyvonala a magasabb mindségi kovetelmények felé halad. A névekvd
kovetelmények fokozottan jelentkeztek a Kft. szolgaltatasi teriiletein:

- a minGségiigyben,
- az anyagvizsgdalatban,
- a kornyezetvédelemben.

A tobb évtized alatt Osszegydjtott é€s megszerzett tapasztalat és a
modszerekben vald jartassag tette elég erdssé szervezetiiket ahhoz, hogy
megfeleljenek az Eurdépdban dltaldnos elvdrdsoknak, mert csak egy
figgetlen — pdartatlan — korrekt vizsgélat hitelessége zdrhat ki minden
kétséget. Szolgdltatdsaikban a teljeskorlségre, komplexitdsra és a
nemzetkdzi szinvonal megtartdsdra helyezik a hangsilyt. Megbizas
esetén vallaljdk és garantdljdk, hogy a megadott hatdridére a megbizé
mindségbiztositasi rendszerének megfelel6ségét harmadik fél tanusitja
az 1SO 9000 szabvanysorozat kovetelményei alapjdn. Nagy gyakorlattal
rendelkezd szakértdik az elbkészités, tervezés, bevezetés és tanusitas
fazisaiban szervezéssel, oktatdssal, tandcsaddssal dllnak a megbizdk
rendelkezésére.
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Referencidjuk a minGségfejlesztés teriiletén: A Qualitest szakértGi
készitették fel a Dunaferr vallalatcsoport értékesitési szempontbdl
legjelentGsebb 12 teriiletét az ISO 9001/9002 szerinti minéségbiztositdsi
rendszerek tervezésére, bevezetésére ¢és tanusitdsdra. Valamennyi
mindségbiztositdsi rendszert a Det Norske Veritas tanusitotta.

A rendezvényen referencia véllalatként jelenlévd Acélmivek Kft.
képviseldje beszdmolt arr6l, hogy 6k a mindségiigyi kézikdnyvet a
mivelet- és eljardsleirdsok utdn készitették el. A bevezetés sordn csak
azon beszallitokat mindsitették, akik 1ényeges hatdssal voltak termékiik
mindségére.

Kormdny Tamds, iigyvezetd igazgato (CONTROLL):

Vevoéi kovetelmények és a mindségbiztositas kapcsolata

Referencia: Miskolci Hiitéipari Vallalat, Nagykorosi Konzervgyar

A CONTROLL Mindéségfejlesztési Tandcsadd Iroda Magyarorszdgon és
Ko6zép-Kelet-Eurépdban el6szor kapta meg az ISO 9001 szerinti
nemzetkozi tanusitast. Az aldbbi szolgaltatasokra vallalkoznak,
amelyekkel egyuttal hozzdjarulnak a partner iizleti sikereihez:

Mindségbiztositds:
- Elvégzik a partner mikodési folyamatainak atvilagitasat.
- Kialakitjdk mindségbiztositdsi rendszerét.
- Felkészitik a fliiggetlen tanusitdsra.
Mindségfejlesztés:
- Kialakitjak és vezetik a megbiz6é TQM projektjét.
- Kidolgozzédk veszteségcsdokkents programjat.
- Megtanitjak a problémamegoldas modszereit.
Statisztikai folyamatszabdlyozds:
- Megvizsgaljak a megrendel$ folyamatainak mindségképességét.
- Kiépitik a folyamatok szabédlyozdékartyds rendszerét.

- Kihelyezik és betanitjak az egyik legelterjedtebb adatfeldolgozo
statisztikai programcsomagot (STAT-X).

Marketing:
- Piackutatdst és konkurenciaelemzést készitenek.
- Kialakitjdk a marketingstratégiat.
- Elvégzik az image-vizsgdlatot.
Vezetési tandcsadas:
- Kialakitjuk a feladatok elvégzésére alkalmas szervezetet.
- Kiépitik a partner véllalati informédcids rendszerét.

- Meghatarozzak a felel6sség- €s hataskoroket.
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Controlling:
- Kiépitik a megbizd controlling-rendszerét.

- Megteremtik a controlling-rendszer szervezeti hatterét.

- Felkutatjdk a gazdasagtalan folyamatokat.
Logisztika:

- Optimalizédljdk a szallitasi folyamatokat.

- Meghatarozzédk a leggazdasdgosabb készletszintet.

- Minimalizéljdk a raktdrozas koltségeit.
TermékfelelGsség:

- Elemzik a folyamatok kockazati tényezdit.

- Kozremtkodnek a mindkét fél szdmara el6nyds biztosités
kidolgozasaban.

Mindkét  referencia  vdllalat képviselje elmondta, hogy a

24 2

mindségbiztositdsi rendszer kiépitését kikényszeritette az a koriilmény,
hogy t8kés piacra exportdlnak és az arukészlet ellendrzése helyett, a
mindségbiztositasi rendszer irdnt érdeklddik a kiilfoldi partner. A
Miskolci Hdtdipari Vadllalat pedig a magyarorszdgi Mc Donald’s
hal6ézatot l14tja el hasdbburgonydval és ezt a tovdbbiakban csak akkor
teheti, ha rendelkezik mindségbiztositdsi rendszerrel.

Dr. Papp Ldszlo, iizletdg igazgato (CONSACT):

Tanacsadoi tapasztalatok az élelmiszeripari vallalatok
mindségbiztositasi rendszerének kiépitésében

Referencia: Fovarosi Siitéipari Rt., Pet6fi Nyomda Rt.

A CONSACT MindGségfejlesztési és Vezetési Tandcsadd Iroda két évvel
ezeldtt alakult, mar eddig 34 minGségiigyi projektet irdnyitott.

Tevékenységeik roviden dsszefoglalva:
Mindségbiztositds:
- Vallalkozésok, gyartdsi folyamatok, szolgédltatdsok minGségiigyi
atvildgitdsa, auditdlésa.
- MindGségbiztositasi rendszerek kiépitése, bevezetése.
- Mindségi Kézikonyv elkészitése.
- MindGségbiztositasi eljardsok kidolgozasa.
- Munkautasitdsok és mindségdokumentumok kialakitdsa.

- Az ISO 9000-es szabvanysorozat szerinti mindségtanusitasra torténd
felkészités.

- Statisztikai Kézikonyv elkészitése.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/2 141



Mindségfejlesztés:
- Teljes kord mindségszabalyozas (TQM/TQC) alkalmazésa,
bevezetése.

- Technolégiai folyamatok mindség szemponti optimalizédlédsa.

Statisztikai folyamatszabdlyozas:
- MinGségi problémak megoldasa szamitogéppel segitett statisztikai
folyamatszabdlyozasi modszerek (SQC/SPC) alkalmazdsaval.

- Mindségi informdcids rendszerek adatbdzisdnak kifejlesztése, az
adatok szamitdégéppel tamogatott statisztikai feldolgozdsa.

- A legelterjedtebb magyar szdmitogépes statisztikai programcsomag
a QUALISTAT vallalatspecifikus adaptélésa.

Marketing:

- Marketingkutatds; reklamhatékonysag-elemzés, termék-
O0sszehasonlité kutatés, értékesitéselemzés, piackutatés,
piacelemzés, konkurenciaanalizis, image-vizsgdlat.

- Marketing stratégidk kidolgozasa globalis és célpiacra.

Vezetési tanacsadas:
- Stratégiai tervezés.

- Valtoz4ds management.

A referenciaként jelenlévd Févarosi Siitéipari Rt. és Pet6fi Nyomda Rt.
is ISO 9002 szabvany szerinti mindségbiztositasi rendszerrel
rendelkezik, melyr8l mindkét mindségbiztositisi vezetd szemléletes
beszamolot tartott.

Tunkli Gdbor, ligyvezetd igazgato (BBL):
Mindségbiztositas az italiparban
Referencia: Olympos-Top Elelmiszeripari Kft.

A BBL Tanédcsadé Kft. 10 éves aktiv piaci jelenlétre tekinthet vissza,
hiszen 1984 6ta dolgozik a tandcsadds és a mindségiligyi képzés
teriiletén. MinGségiligyi tandcsadasi tevékenységiiknek két tipusa létezik:

Rovid programok:
- MSZ EN 2900 (ISO 9000) szerinti mindségiigyi feliilvizsgdlat
(audit), amit a BSI (British Standard Institution) altal kibocsajtott
oklevéllel rendelkez6 vezetd auditdldik végzik a nemzetkdzi

P

auditdlé szervezetek eldirdsainak figyelembevételével.

- Elszigetelt mindségiigyi problémdk okkeresési és probléma-
megoldasi folyamatdnak elemzése, ill. végigvitele.
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Nagyléptékd, hosszu tavi projektek:
- MSZ EN 29001-29003 (ISO 9001-9003) szerinti mindségtantsitdsra
valo felkésziilés segitése tandcsaddssal, a rendszer kialakitdstol a
bevezetés mivezetésén keresztiil a mindsité audit megszervezéséig.

- Total Quality Management (TQM) véllalati honositésa,
mindségkdzponti szervezetfejlesztés.

- Szamitégéppel tdimogatott mindségbiztositdsi rendszerek
kialakitdsdnak és bevezetésének megvaldsitdsa.

- Az egész szervezet napi mikodésének javitdsa (szisztematikus
munkahatékonysdg-ndvelés, rejtett tartalékok feltdrdsa).

- 5S mdédszer — azaz a rendezett, tiszta vallalati munkakdrnyezet —
kialakitdsa és fenntartésa.

Az élelmiszeripar mindségi kérdéseinek megvdlaszoldsa sordn
figyelembe kell venni az ¢élelmiszeripar specialitdsait 1is. Az
¢lelmiszeripar piaci helyzete az egész agrar-dgazatot meghatarozza.
Megoldandék az értékesitési problémdk, amelyek egyrészt abbdl
addédnak, hogy a hagyomdnyos KGST piacok megszlintek, masrészt a
hazai piacon élvezett monopol szerep elvesztése is komoly gondokat
okoz. Az élelmiszeripar sajatossdgait figyelembe veszi a BSI utmutato
(elsé kiadédsa: 1989), amely megmutatja, hogyan kell alkalmazni az ISO
9000 szabvany sorozatot élelmiszeripari vallalatok esetében.

A rendezvényen referencia vdllalatként szerepld Olympos-Top Elelmi-
szeripari Kft. képvisel6je szemléletes ismertetést adott az ISO 9002
szabvidny bevezetésének nehézségeirdl, a vezetdi feladatokrdl és az
eddig elért eredményekrdl.

Komdromy Attildné dr., kutatdsi szakérté (KEKI-ELMINFO):
Elelmiszer Mindségiigyi Informéciés Centrum élelmiszerjogi
szolgaltatasanak tapasztalatai és eredményei

Referencia: Cukoripari Kutaté Intézet

A Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézeten beliill 1991. kozepén
teremtGdtek meg a szervezeti és pénziigyi feltételek az Elelmiszer
Mindségiigyi Informdcidos Centrum létesitéséhez. A Vildgbank ugyanis
kivdnatosnak tartotta, hogy Magyarorszagon Ilétrejojjon egy ilyen
Centrum. Megvaldsitdsdra az Agrdripari Korszertisitési Program nyujtott
lehetdséget, ez annak alprogramjaként indulhatott be. A Centrum
megvaldsitdsdnak sziikségességét az tamasztja ald, hogy a Vildgbank
vizsgdlatai és megdllapitasar szerint az orszdgban sok helyen van
mindséggel kapcsolatos informécié, de sehol sem teljes kord é€s nincs
feldolgozott formdban. A kiilfoldi és nemzetk6zi mindségi eldirdsok
(jogszabalyok, szabvdnyok, miszaki irdnyelvek, specifikdcidk)
Osszegyujtve és feldolgozva az eldallitok, kiilkereskedelmi vallalatok,
kutatéintézetek, mindségellen6rz6 intézmények stb. szdmadra jelenleg
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nem d4llnak rendelkezésre. Ezek az informdcidk viszont feltétleniil
szliikségesek a megfeleld miszaki szabdlyozdshoz, a piacorientalt
gyartas- és gyartmanyfejlesztéshez, a mindség és ezdltal a
versenyképesség javitdsdhoz. Az élelmiszeripari vdallalatoknak a
privatizdci6 idészakdban is nagy sziikségiik van ezen informécidkra. EK
csatlakozdsi torekvéseink ¢és exportérdekeltségiink miatt kiilonds
jelent8séggel bir, hogy a magyar €élelmiszergazdasdg minél gyorsabban

P

tudjon igazodni az EK elGirdsokhoz.

A Centrum feladatai:

- Az élelmiszer szakdgazatai szdmdra — szamit6gépen dltaldnosan és
termékspecifikusan — feldolgozott hazai, kiilféldi és nemzetkdzi
mindségi eldirasok gydjteményének kialakitdsa és gondozésa.

- A mindségi elGirdsok mellett a kovetelmények ellendrzésére és
vizsgdlatdra szolgdld élelmiszeranalitikai mdédszerek beszerzése.

- A Centrum szolgaltatasi korébe tartozik minden, az élelmiszerek
mindségével kapcsolatos konzultaciés és szaktandcsadoi
tevékenység.

A tovéabbiakban részletes ismertetésre keriiltek a Centrum birtokdban
1évé legfontosabb dokumentum-csoportok, a Centrum felszereltsége, a
partnerek és a megbizok.

Az Elelmiszer Mindségiigyi Informéciés Centrum élelmiszeripari
mindségiigyi informdcids szolgdltatdas nyujtdsdra vallalkozik. A
tapasztalatok szerint informécids szolgdaltatdsait az élelmiszeripari
el6allitok és intézmények dtaldnydijas éves megdllapodds keretében
tudjdk a leghatékonyabban hasznositani, mivel a Centrum az
ataldnydijas megbizok - az egyedi kérések teljesitésén tiulmenden - az
adott helyre érvényes minOségi eldirdsokat dallanddan figyelemmel
kiséréi és kiilon kérés nélkiil a szerzddéses partnerek szdmadra
automatikusan rendelkezésre bocsdjtja. A vonatkozé elSirdsok magyar
nyelvii cimjegyzékét is dgazatorientdltan tartja karban és szerzddéses
partnereinek rendszeresen megkiildi. A Centrum az elmult két év sordn
mar tobb szerz8déses partnerrel kotott ilyen keret-megédllapodést és az
eddigi tapasztalatok igen kedvezdk.

A referenciaként jelenlévd Cukoripari Kutaté Intézet képviselGje
elmondta, hogy miért sziikséges a cukoripar szdméra az EK
jogszabélyok ismerete, valamint azt, hogy az informédcidkat a jovGben is
folyamatosan igénylik.

Komdromy Attildné
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Kozponti Elelmiszeripari Kutato Intézet Elelmiszer Mindségiigyi Informéacios Centrum hirei
1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel: 1565082 / Fax: 2741005

Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas eseményeirdl

25/94 Genf - A FAO és a WHO egészségesebb taplalkozasra szélit fel

Az 1993. oktéber 19-26. kozott megtartott kozos tandcskozdson az
Egészségiigyi Vildgszervezet (WHO), illetve az ENSZ Elelmezési és
Mez6gazdasagi Szervezete (FAO) elmarasztalta kiilondsen a fejlédd
orszdgok kormadnyait és kozegészségiligyi hatdsdgait, mivel nem hivjik
fel kell6képpen a lakossdg figyelmét a telitett zsirsavak fogyasztasanak
veszélyeire. A résztvevlk egyetértettek abban is, hogy az élelmiszer-
készitmények jelolése gyakran téves meghatarozasokat tiintet fel a zsir-
és olajtartalommal kapcsolatban. Négy kontinens 20 szakértdje ko6zos
jelentésben hivta fel a figyelmet arra, hogy az élelmiszer-gydartoknak
nem csak a rekldmpolitikdjuk kialakitdsdhoz van sziikségiik hatékonyabb
iranyelvekre, hanem a zsirok és olajok feldolgozdsa teriiletén is, kiilonds
tekintettel a telitetlen zsirsavak megfeleld szintjének meglrzésére. A
kozos értekezlet 0sszehivasat az tette sziikségessé, hogy az utdbbi egy-
két évtizedben szdmottevd tudoméanyos eredmények sziilettek a zsirok és
olajok emberi tdpldalkozdsban betoltott szerepét illet6en, igy tobbek
kozott sikeriilt kimutatni a specifikus zsirsavak szerepét szdmos sziv- és
érrendszeri betegség (trombozis, atherosclerosis, magas vérnyomds),
toviabba az eml6- és a prosztatardk, az elhizds, az epekd, valamint a
cukorbetegség kialakuldsdban. A konferencidn ajanldsokat fogalmaztak
meg a zsirok és olajok fogyasztdsdval kapcsolatban, rédmutatva a
kiilonféle specifikus zsirsavak jelentdségére az emberi agyveld, illetve
az értelmi és a vizudlis képességek kifejlédésében. A jelentés sejtetni
engedi azt is, hogy a zsirsavak minden bizonnyal szerepet jatszanak az
immunrendszer funkcidiban, a gyermekek novekedésében és az agyveld
fejlodésében. Emellett a  zsirban oldhaté antioxiddnsok  (pl.
karotinoidok) és az E-vitamin védelmet nyudjthat a szervezetben az
anyagcserefolyamatok soran keletkez6 mérgezd anyagok ellen. A napi
energia sziikséglet legaldbb 15-20%-4t a zsiroknak kellene fedezniiik, de
ez a fejl6ddé orszdgokban egyadltalan nem jellemzd. A jelentés arra
O0sztonzi az érdekelteket, hogy lehetdség szerint folyékony olajokat és
lagy zsirokat fogyasszanak, de keriilni kell az allati zsirok nagy
mennyiségben torténd felhasznédldsat élelmezési célra. Az A-vitaminban
hidnyos teriileteken a vordos pdlmaolaj fogyasztdsa ajanlott. A témdval
kapcsolatban tovdbbi informdacié kérhet6 az aldbbi cimen: Dr. Ratko
Buzina, WHO Téplalkozési Részleg, Genf, telefon: 41-22 791-3316, fax:
41-22 791-0746. (World Food Regulation Review, 1994. februdr, 10.
old.)
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26/94 Ausztralia - Javaslat-tervezet az Elelmiszer Szabvanykédex
modositiasara

A Nemzeti Elelmiszer Hatésag (NFA) kiadta a mar régéta vart
javaslattervezetet az Elelmiszer Szabvanykédex modositdsdra annak
érdekében, hogy beépitésre keriiljon az "Al16-Feldolgozasi
segédanyagok" cimd szabvany. Elelmiszeripari berkekben az a
meggy8z6dés  alakult ki, hogy a technoldgiai segédanyagok
alkalmazdsdnak szabdlyozasa széleskord hatdst gyakorol majd 4ltaldban
véve az élelmezésre, de arra nézve is, hogyan lehet a jelolés teriiletén
kiilonbséget tenni a feldolgozdsi (technoldgiai) segédanyagok, illetve az
¢lelmiszeradalékok kozott. (World Food Regulation Review, 1994.
februar, 4.

27/94 A Parlament elhalasztja a szavazast az izesitoszerekrol

Az Europai Parlament 1994. januir 19-én megallapodott abban, hogy
elhalasztja a tervezett szavazdst az Eurdpai Bizottsdg azon javaslatardl,
amely EU-eljardst hatdroz meg az élelmiszerekben felhaszndlt
izesitdszerekkel kapcsolatban. A képvisel6k ellenzik a torvényhozasi
folyamat jovahagyasdra elSirdnyzott eljarasokat, mivel a javaslat un.
"jelentés nélkiili szabdlyzat" formdjdban keriilt elSterjesztésre, amely
nem biztosit a Parlament szdmdra lehet6séget a teljes plendris iilésen
valé megvitatidsra. A képvisel6k ezért egyhanguan ugy foglaltak 4llast,
hogy a javaslatot — ellenvetéseikkel egyetemben — visszakiildik a
Parlament  Kozegészségiligyi, Kornyezet- é¢s  Fogyasztovédelmi
Bizottsdgdhoz. A szobanforgd javaslat egyébként dltaldnos, eurdpai
szintd kritériumokat allapit meg az izesitGszerek élelmiszerekben vald
felhaszndldsdra vonatkozéan. Az Elelmiszertudoményi Bizottsdg 4ltal
kidolgozott 4dltaldnos kritériumokra és szakért6i véleményekre
tdmaszkodva a Bizottsdg végs6é soron a jovahagyott izesitészerek EU-
jegyzékének Osszedllitisat tervezi. (World Food Regulation Review,
1994. februar, 5-6. old.)

28/94 Kiilonmelléklet: peszticidek és élelmezés biztonsag az USA-
ban

Az Egyesiilt Allamok Kornyezetvédelmi  Hivataldnak (EPA)
tisztségvisel6i elmondottdk, hogy az ezévi peszticid program
szempontjabol az élelmezés biztonsdggal kapcsolatos reform feltétlen

els6bbséget élvez. A reformcsomag — amelyet a Clinton-adminisztracio
1993. szeptember 21-én hozott nyilvdnossdgra — igyekszik feloldani a

Szovetségi Elelmiszer, Gyégyszer és Kozmetikum To6rvény (FFDCA),
valamint a Szovetségi Rovar-, Gomba- és Rdagcsaloirto-szer Torvény
(FIFRA) kozotti nyilvanvald ellentmonddsokat. A reform két vitathato
valtoztatdst javasol, amelyek megprobdljdk ko6zos nevezdre hozni
egyfelél az ipar, masfelél pedig a kornyezetvéddk érdekeit. Igy példdul
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javasoljdk az tun. Delaney Clause (az FFDCA azon ziradéka, amely
megtiltja a rdkkeltd anyagok jelenlétét a feldolgozott élelmiszerekben)
hatalyon kiviil helyezését, de mindenképpen korldatozni kivanjdk a
peszticidmaradvidnyok mennyiségét az élelmiszerekben. Az emlitett
reformcsomag varhatéan 1994. tavaszdn jelenik meg torvényhozasi
javaslat forméjéaban.

29/94 A német tisztvisel6k elutasitjak a csomagolasi hulladékok
felhasznalasara iranyulé kompromisszumos javaslatot

A Német Kornyezetvédelmi Minisztérium arra szamit, hogy az Eurdpai
Parlament nem hagyja jévd az EU kornyezetvédelmi minisztereknek az
egyre novekvd csomagoldanyag-hulladékok kezelésével kapcsolatban
kialakitott kompromisszumdt. Az iligy elézménye, hogy a hulladékok
ujrafelhaszndlasat szabdlyzo, rendkiviil ambiciézus német elGirdsok
kovetkeztében més tagdllamokat "szemét domping" fenyeget. Az Eurdpai
Unié vezetése éppen ezért az egyes nemzeti hulladék kezelési politikdk
harmonizéildsara torekszik. A Maastrichti Szerz6dés értelmében a végsd
szO0t a Parlamentnek kell kimondania, amely azonban — hirek szerint —
egyel6re szintén vonakodik a kompromisszum ratifikdldsatél. (World
Food Regulation Review, 1994. februdr, 7. old.)

30/94 Japan felajanlotta mezégazdasagi piacai megnyitasat

A december végén kiadott kormanykozlemény szerint — az Altaldnos
Kereskedelmi és Vdamtarifa Egyezmény (GATT) felé tett legutdbbi
ajanlatot kovetéen — Japan nem csak a rizs, hanem mintegy huszféle
mds termék eldtt is megnyitja mezégazdasdgi piacait. Ez a fejlemény
eldsegitheti a Japdnba irdnyulé amerikai export ndvekedését is. Az 1995.
aprilisaban kezd6dd uj pénziigyi évben Japan a rizs behozatali kvotat az
éves fogyasztds 4%-4aban, azaz 379 ezer tonndban szandékozik
megdllapitani. (World Food Regulation Review, 1994. februdr, 6-7. old.)

31/94 UK - MAFF folytatja a sziikségtelen korlatozasok feloldasat

Gillian Shephard mez&gazdasdgi, haldszati és élelmezésiigyi miniszter
elkotelezte magidt a mezdgazdasdgi és élelmiszer dgazat sziikségtelen
terheinek tovdbbi enyhitése mellett. A miniszter asszony elmondotta,
hogy a MAFF olyan 1j szemlélet kialakitasdra torekszik, amely érzékeny
az dgazat sziikségletei irdnt, és csak végs6é eszkozként folyamodik a
szabédlyozdashoz. A  minisztérium ald tartozd Osszes teriiletet
megvizsgaljdk abbdl a szempontbdl, hogy van-e mdéd a jogi terhek
enyhitésére. A jovoében a MAFF szabvanyokat kivan kialakitani
elsGsorban ott, ahol a kozegészségiligy és népjolét, az allategészségiigy
szempontjai, illetve az adoéfizet6k pénzének megkimélése indokolja.
(World Food Regulation Review, 1994. februar, 11-12. old.)
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32/94 USA - Az élelmiszer-kiegészitok ij szabalyozasa

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié (FDA) bejelentette, hogy az
1993. december 29-én nyilvdnossdgra hozott szabdlyozas biztositja az
étrendi hatdsu kiegészit6 anyagok "igazsidgos €és tudomdanyosan
helytdllé" jelolését. A juniusban életbe 1épG Uj eldirdsok elsGsorban arra
irdnyulnak, hogy az étrendi kiegészit6k cimkéjén megjelenjék ugyanaz
az alapvetd, tapértékkel kapcsolatos informédcié, ami 4ltaldban
valamennyi hagyomdanyos élelmiszer cimkéjén feltiintetésre keriil. Az uj
el6irdsok szerint ugyanaz a szabvdny vonatkozik az élelmiszer-
kiegészit6k egészségiigyi jellegi informdacidinak feltiintetésére, mint a
tobbi élelmiszer esetében. Az élelmiszer-kiegészit6k fogyasztok d4ltal
tortén6 hozzaférhetdségét az 1Uj rendelkezések nem befolyasoljak.

(World Food Regulation Review, 1994. februar, 13. old.)

33/94 Hollandia - A kormany 4j agro-kornyezeti cimke bevezetését
tervezi

A holland kormédny azt fontolgatja, hogy a kornyezetbarat (6koldgiai)
modon eldéllitott mezdgazdasdgi termények mar meglevd un. ECO-
cimkéje mellett — az integrdlt kulturakbol szarmazé termékekre —
bevezet egy ujfajta, agro-kornyezeti cimkét. A hirt a Mez6gazdasagi és
Kornyezeti Kozpont (CLM) egyik szakértSje kozolte. Az integralt

mezdgazdasdg kialakitdsa — amely a hagyomdnyoshoz képest joval
kevesebb novényvéddszert €s mitragyit hasznil — a holland korméany

1990-es Termékvédelmi Programjdval vette kezdetét. (World Food
Regulation Review, 1994. februdr, 8-9. old.)

34/94 USA - Mit tartogat az élelmiszeripar szamara az 1994-es
esztendg?

Az Elelmiszer Feldolgozék Orszdgos Szovetségének (NFPA)
eldrejelzése szerint 1994-ben az élelmezés teriiletén elsGsorban a
kovetkezd irdnyzatok erdsodésére lehet szadmitani:

— novekvl kereslet az "attetsz6" készitmények, pl. a tiszta italok, a

zselatinok és a martasok irdnt;

— az ¢élelmiszer biztonsdgi rendszerek magas technoldgiai szintre
valo emelése a korokozok elleni hatékonyabb kiizdelem jegyében;

— olyan  sokféle konyhai célra  felhasznalhaté  élelmiszer
készitmények elGdllitdsa, amelyek két vagy még tobb orszdgbdl
szdrmaz6 alkotorészek, illetve receptek kombindci6jabdl allnak,
igy hozva létre az izek és a strukturak uj kredcigjat;

— majus 8-t6l uj tdpérték jelolési eldirdsok vonatkoznak minden
csomagolt élelmiszerre.

A tobb mint 500 feldolgozott €s csomagolt élelmiszert, italt és
gylimolcslevet eldallit6 vallalatot reprezentdlé NFPA a fenti
elorejelzéseket tudomdnyosan megalapozottnak tartja, mivel szdmos
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szakértd, politikus és kereskedd véleményét vették figyelembe. (World
Food Regulation Review, 1994. februéar, 16. old.)

35/94 London - Az Egészségiigyi Minisztérium kozleménye az
élelmiszer-higiéniarodl szol6 direktiva kapcsan

Az Egyesiilt Kirdlysdg Egészségiigyi Minisztériuma most el8szor
jelentette meg azt a kommiinikét, melynek feladata az érdekeltek
folyamatos tajékoztatdsa az élelmiszerek higiénidjara vonatkozo
93/43/EEC szamu direktivdval kapcsolatban, kiilonos tekintettel annak
hazai végrehajtdsdra. Ez az irdanyelv olyan d4ltalanos jellegd higiéniai
alapelveket és feltételeket fogalmaz meg, amelyek - a mezdgazdasdgi
termelés kivételével - az egész élelmiszerlancra kiterjednek. Varhato
tehdt, hogy a tagédllamokban legkésébb 1995 végéig esedékes honosités
alapjaiban  atalakitja a  jelenleg érvényes élelmiszer-higiéniai
torvényhozdst. Az Egészségiigyi Minisztérium 1993. augusztus 13-dn
konzultacioés korlevélben kérte az érdekeltek véleményét a honositas
javasolt 1iddrendjérdél, kiemelve a minél gyorsabb Ilebonyolitds
sziikségességét. A kapott visszajelzések azonban arra utalnak, hogy a
felmeriil6 problémdk lekiizdéséhez hosszabb iddre lesz sziikség. A most
megjelent kommiiniké kérdés-felelet formédjdban igyekszik részletesebb
tdjékoztatdst adni a direktiviban foglaltakr6l. Hangsidlyozza tdbbek
kozott az uj irdnyelvnek a kockazati tényezd8k felderitésére és azok
kiemelt kezelésére Osszpontositd erdfeszitéseit, a termelSk és a
feldolgozok 1) higiéniai elkotelezettségét, valamint az oktatas-
szakképzés elsS6rendl fontossdgat. (World Food Regulation Review,
1994. marcius, 15. old.)

36/94 London - Kismértékben csokkennek a haztartasi élelmiszer
vasarlasok

Az Orszdgos Elelmiszerfigyel§ Szolgdlat dltal végzett felmérések azt
mutatjdk, hogy az Egyesiilt Kirdlysdg teriiletén 1993 harmadik
negyedévében az élelmiszerekre forditott hdztartdsi kiaddsok Osszege
atlagosan 13,04 £/f6/hét volt. Ez az érték a megel6z6 negyedévhez
viszonyitva 47 pennyvel (3,5%-kal) alacsonyabb, de 18 pennyvel (1,4%-
kal) tobb, mint 1992 harmadik negyedévében. Fejenként €s hetenként
tovabbi 1,61 £-ot koltottek tidit6- é€s alkoholtartalmu italok, valamint
cukraszsiitemények otthoni fogyasztasara. A felmérések eredményei arra
utalnak, hogy a hdztartdsok fogyasztdsdnak szerkezete nem sokat
valtozott az elmdlt év hasonlé id§szakihoz viszonyitva. Altaldban véve
valtozatlan maradt a his- és hustermékek, a tej, a sajt, a hal, a tojds, a
kenyér és az italok fogyasztdsa, bar az emlitett termékek kozott
megfigyelhetd bizonyos dtcsoportosulds. Mig a zsirok, a z6ldségfélék és
a cukor fogyasztdsa visszaesett, addig a friss gyiimodlcsok teriiletén némi
novekedés volt tapasztalhaté. Kiilon figyelmet érdemel, hogy a
mennyiséget tekintve vdaltozatlan tejfogyasztison beliil a teljes tejjel
szemben a félzsiros tej felé toldédik el az ardny. (World Food Regulation
Review, 1994. marcius, 6-7. old.)
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37/94 OECD-jelentés a genetikailag modositott novények kornyezeti
hatasairol

A périzsi székhelyld Gazdasdgi Egyilittmikodési és Fejlesztési Szervezet
janudrban kiadott jelentése szerint 1986 Ota "semmi meglepdt" nem
észleltek a genetikailag moddositott é€s a "hagyomanyos" nodvények
egymdsra gyakorolt hatdsiat illetéen. A nemzeti biotechnoldgia-
biztonsagi szakért6k altal készitett OECD-jelentés ugyanakkor
hangsilyozza, hogy még korai lenne végleges kovetkeztetéseket levonni
egyrészt a rendelkezésre all6 informécidk korldatozott jellege, méasrészt a
vizsgdlt kornyezet szennyezettsége miatt. (World Food Regulation
Review, 1994. marcius, 5. old.)

38/94 EU - A Parlament el6zetesen jovahagyta az extrakcios
oldoszerekkel kapcsolatos javaslatot

Az Eurdpai Parlament februar 9-én megadta az elGzetes jovdhagydst a
tagallamok élelmiszerekben felhasznalt extrakcidés olddszerekre
vonatkoz6 jogszabdlyai harmonizdldsir6l sz6l6 88/344 szamu Tandcsi
Direktivdt modositd bizottsdgi javaslathoz. A mddositas tobbek kozott
rendezi a ciklohexdn  stdtuszat, amelyet az Eurdpai Unié
Elelmiszertudomanyi  Bizottsdga 1981-ben  csupan  feltételesen
engedélyezett. A jovében a ciklohexdn jévahagyott oldészernek mindsiil,
I mg/kg maximalis maradvany értékkel. (World Food Regulation
Review, 1994, marcius, 4. old.)

39/94 Washington - USDA-tervek a his ellendrzési rendszer javitasara

Patricia Jensen, az Egyesiilt Allamok Mez6gazdasdgi Minisztériuméanak
(USDA) marketing szolgdltatdsokban illetékes ligyvezet$ titkdra februdr
10-én a Szendtus "Agrdrkutatisok és Altaldnos Torvényhozds”
elnevezésid albizottsdga elStt korvonalazott egy stratégiai tervet, amely a
szovetségi hus ellendrzési rendszer fejlesztésére irdnyul, é€s a kérokozok
kikiiszobolésének eldsegitését tlzi ki célul. Varhatd, hogy az 4j stratégia
— amely elsdsorban az oktatdsra, a mikrobioldgiai vizsgdlatokra, a
kutatdsokra és az alkalmazdsra koncentrdl — jelent6s mértékben javitja
majd a huskészitmények biztonsdgossagit. Erre igen nagy sziikség van,
hiszen jelenleg évente mintegy 30 milli6 amerikai betegszik meg a
szennyezett élelmiszerek miatt. A vazolt ) stratégia megvaldsitdsdra az
USDA eddig mar mintegy 70 kezdeményezést tett. (World Food
Regulation Review, 1994. marcius, 8. old.)

40/94 EU - Megallapodas az USA-val az italok elnevezésének
védelmérol

Az utols6é akaddly is elhdrult a Transzatlanti Italmegdllapodds tutjabol
februar 8-4n, amikor az Eurdpai Unid kiiligyminisztereinek jovahagydsa
pontot tett az Egyesiilt Allamokkal bizonyos, korldtozott szdmd
szeszesital védett elnevezésének hasznélatardl folytatott végnélkiili vita
utdn. A 60 napon beliil érvénybe 1ép6 megdllapodds lehetdvé teszi az
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USA szamdra, hogy értékesités céljabol Tennessee whiskyt ¢és
gabonapdlinkdt (bourbont) exportdljon Eurépdba, ezzel szemben az
Eurdpai Unié exportvédelmet kap a kovetkez6 hat italra: ir és skot
whisky, calvados, konyak, armagnac, valamint a Jirez spanyol brandy. A
megdllapodds értelmében "a felek elismerik a masik fél 4ltal a nemzeti
vagy regiondlis italok megkiilonboztetésére haszndlatos neveket, és
kotelezik magukat, hogy a hazai termelésben nem alkalmazzdk a
szobanforgé elnevezéseket" (World Food Regulation Review, 1994.
marcius, 4. old.)

41/94 London - Deregulaciés javaslatok az EU Elelmiszerhigiéniai
Iranyelv alkalmazasa kapcsan

Cumberlege béaréné, az Egészségiigyi Minisztérium parlamenti titkdra
februar 21-én deregulacids javaslatokat terjesztett el6 az Eurdpai Unid
Elelmiszerhigiéniai Irdnyelvében foglaltak honositdsdra. A javaslatok a
Mez6gazdasdagi, Halaszati és Elelmezésﬁgyi Minisztériummal (MAFF),
valamint a megfelel6 skéciai és wales-i hivatalokkal folytatott
konzultaciok sordn kristdlyosodtak ki. Az Egyesiilt Kirdlysdg kordbban
nagy szerepet vallalt az Elelmiszerhigiéniai Irdnyelv
megszovegezésében, amely alapvet6en megvaltoztatja a vonatkozo
k6zosségi torvényhozds szemléletét. Igy a jovében nagyobb hangsily
esik a rizikofaktorokkal kapcsolatos kovetelményekre és szankcidkra.
Cumberlege bar6né szerint az 4j javaslatok nagymértékben eldsegitik a
deregulaciot az  élelmiszerhigiénidval kapcsolatos  jogszabdlyok
vonatkozdsdban, részben helyettesitve és egyszertisitve az immaéar tobb
mint husz éve érvényben levd élelmiszerhigiéniai elGirdsokat. (World
Food Regulation Review, 1994. mércius, 5-6. old.)

42/94 London - A kormany biztonsagosnak nyilvanitotta az aj
sorélesztot

Az Egyesiilt Kirdlysdg kormanya elfogadta az Ujszerd Elelmiszerek és
Eljarasok Tandcsadd Bizottsdgdnak (ACNFP) 4lldspontjat, miszerint az
uj, genetikai technoldgia segitségével kifejlesztett soréleszt6-torzs
biztonsdgosan alkalmazhat6. Bar az Osszehasonlité vizsgdlatok arra
utalnak, hogy a hagyomdnyos soOréleszt6hoz viszonyitva az Uj
élesztGtorzs joval kisebb vdltozdsokat indukdl, sok reményt fliznek a sor
habzoképességének javitdsa terén felmutathaté eredményekhez, toviabba
a soOrgyartis folyamatdnak egyszerlibbé tételéhez és a kapcsolddo
koltségmegtakaritdshoz is. Mindezeket a hatdsokat az uj éleszt§ azaltal
hozza létre, hogy a keményitd bontdsdra alkalmas enzimet termel,
foloslegessé téve ezaltal a szobanforgd enzim fermentdcids szakaszban
torténé hozzédaddsat. Ez a tulajdonsdg elméletileg a természetes
soréleszt8k pdrositdsa utjan is kialakithatd, am az igy kapott sor izetlen.
A genetikai mddositds azonban lehet6vé tette a sziikséges valtoztatdsok
korlatozott mértékd végrehajtasat, ugyanakkor azt is sikeriilt megoldani,
hogy az u4j torzs kizdrélag olyan géneket tartalmazzon, amelyek a
Saccharomyces cerevisiae természetes soréleszté6ben megtaldlhaték. Az
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uj torzs haszndlataval kapcsolatban nincs sziikség semmilyen specidlis
jelolési eldirdsra. (World Food Regulation Review, 1994. marcius, 6.
old.)

43/94 Eszrevételek az djszerii élelmiszerekrél, illetve azok
osszetevdirdl sz6l6 EU bizottsagi javaslattal kapcsolatban

A Bizottsdg udjszerd élelmiszerekr6l és azok Osszetevgirdl szo6lo
modositott javaslata 1994. janudr 19-én jelent meg az Official Journal
C/16. szamdban. Az 1992. jdlius 29-i, egy Tandcsi Rendelet
kidolgozédsara tett eredeti javaslata mddositdsakor a Bizottsdg
figyelembe vette az Eurépai Parlament, valamint a Gazdasdgi és
Szocidlis Bizottsdg véleményét.

Az élelmiszerek, illetve az élelmiszer-OsszetevOk ujszerliségét a tervezet
kétféleképpen kozeliti meg: egyrészt a fogyasztas ("olyan élelmiszerek,
amelyeket eddig altaldban nem hasznaltak emberi fogyasztdsra"), masrészt
pedig az 1j, az Osszetételben, a tdpértékben, illetve az alkalmazési
lehetGségekben gyokeres valtozdst eredményezd termelési eljarasok
oldalardl. Ha egy élelmiszer genetikailag médositott szervezeteket (GMOs)
tartalmaz, vagy azokbol épiil fel, akkor feltétleniil a tervezet hatdlya ala
esik. A rendelet ezen tulmenden kiterjed a mddositott elsédleges
molekuléris struktiraval és az egy-sejt fehérjékkel rendelkezd, valamint az
Ujszerd modszerek felhaszndldsdval eldéllitott bizonyos élelmiszerekre és
¢lelmiszer-0sszetevOkre i1s. Az Eurdpai Parlament véleményével ellentétben
viszont nem vonatkozik a mdédositott javaslat az élelmiszer-adalékokra, az
izesitGszerekre, az extrakcids olddszerekre és a besugdrzott élelmiszerekre
olyan meggondolds alapjan, hogy az azokkal kapcsolatos direktivdk jol
lefedik az adott teriiletet.

A rendelet 3. cikkelye szigordan megdllapitja, hogy kizdrélag azok az

ujszerl élelmiszerek forgalmazhaték az Eurdpai Unié piacain, amelyek

biztonsdgosan fogyaszthaték, nem vezetik félre a vasarlot, és taplalkozas-

élettani szempontbOol nem karosak. A kritériumoknak valo megfelelést a

tagdllamok illetékes testiileteinek bevondsdval vizsgdljdk. Annak

biztositdsa érdekében, hogy az dujszerd élelmiszerekben felhasznalt

genetikailag moédositott szervezetek ne jelenthessenek veszélyt az emberi

szervezetre és a kornyezetre, az 5. cikkely — hivatkozva a 90/220/EEc

szamu direktivdra — a forgalomba hozatal engedélyezéséhez az aldbbi

kiegészit6 informécid kozlését irja eld:

— az illetékes hatdésdg irdsos hozzdjaruldsa az adott GMOs kutatds-
fejlesztési célokra torténd felhsznaldasdhoz,

— esetleges kozegészségiigyi és kornyezetvédelmi kockazat,

— a teljes miszaki-technikai dokumentdcié a fenti direktiva I. és II.
melléklete szerint,

— a kapcsolodo kutatdsok eredményei.

A Bizottsag modositott javaslata szdmos problémat vet fel. Sokan irredlisan
rovidnek tartjdk az értékelési és ellen6rzési eljards lebonyolitdsara
biztositott 1d6t. Bonyolultta teszi a folyamatot a tagallamok szdmos

intézményének bevondsa, melyek koziil egyesek tevllegesen is részt
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vesznek az engedélyezési eljardsban, mig mdsok csupdn szaktandcsadési
joggal rendelkeznek. Az élelmiszer-adalékok kivondsa a rendelet hatdlya
alol feltételezi a 88/107/EEC szdmu, a Tagallamok élelmiszerekben torténd
felhaszndldsra engedélyezett adalékokkal kapcsolatos jogszabdlyai
harmonizaldséardl sz616 tandcsi direktivaval valé 6sszhangot. Ez a direktiva
azonban nem tartalmaz olyan értékelési kritériumokat, amelyek kell§
mértékben figyelembe vehetnék az 4 technoldgidk felhasznaldsat, s ezdltal
nincs biztositva, hogy az 1j eljarasok segitségével elGallitott adalékok
megfeleljenek bizonyos olyan "alapveté kovetelményeknek", amelyekre
pedig a tervezet hivatkozik. Ez a feltétel csak akkor teljesiil, ha a
szobanforgd uj adalék genetikailag moddositott szervezeteket tartalmaz
(lasd: 90/220/EEC sz. direktiva). Mindez oda vezethet, hogy a specifikus
eljarasok megsokszorozodasa 4tfedéseket és konfliktusokat eredményez
egymadssal, illetve az egyébként dltaldnos érvényd szabdlyzatokkal. (World
Food Regulation Review, 1994. marcius, 13-14. old.)

44/94 USA - Uj javaslatok a baromfiipari termékek biztonsigianak
javitasara

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasdgi Minisztériuma maércius 9-én uj
javaslatokat terjesztett el6 a baromfi dgazat higiéniai ellendrzésének és
feliigyeletének tovdbbi szigoritdsa érdekében. Mike Espy mezGgazdasdgi
miniszter kijelentette: Az USDA prioritdsként kezeli a baromfi- és
dltaldban a hudsipar ellendrzését, és a jovében — a legijabb tudomdnyos
eredmények felhasznaldsdval - tovabb kivanjdk azt finomitani. A
mostani javaslatok fontosabb kdovetelményei a kovetkezdk:

— a nyerstermékeken nem lehet semmiféle, {iriilékb6l szdrmazé

szennyezddés;
— a baromfihus-feldolgozdknak rendszeres mikrobioldgiai

tesztvizsgalatokat kell eszkozolniiik a baktériumos szennyezddések
felderitése érdekében;

— a termelék kotelesek elvégezni az Elelmiszer és Gydgyszer
Adminisztracié (FDA) 4ltal jovdhagyott 6blitéseket és lemosédsokat,
hogy csdokkenjék a készitmények baktériumos szennyezettsége;

— a jelenlegi gyakorlattal szemben nem csak a bels§ szervek
eltavolitasa eldtt, hanem azt kdvetSen 1s allatorvosi ellend6rzést kell
végezni;

— amennyiben a bélsar okozta szennyezG6dés hatékonyan eltdvolithatd,
elegendd lehet a lemosds is, amit azonban — a feldolgozas egyes
fazisaihoz hasonldéan — ismételt ellendrzésnek kell kdvetnie.

A Nemzeti Broiler Tandcs dgy nyilatkozott, hogy a fenti javaslatok

gondos 4dttanulmdnyozasahoz és véleményezéséhez idGre van sziiksége.

(World Food Regulation Review, 1994. é4prilis, 11. old.)

45/94 EU - Fokuszban az adalékok, a szinezékek és az édesitéoszerek

Maircius 9-én az Eurdpai Parlament mésodszor is jovdhagydsat adta az
Eurdopai Unido Bizottsdganak az édesitGszerek, a szinezékek és az
adalékanyagok élelmiszerekben torténd felhaszndldsdt szabdlyozé
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javaslataira. A széles politikai palettdt reprezentdlé képviseldk
megelégedettségiiknek  adtak  hangot az dj torvényjavaslatok
tekintetében, melyek f6 célja a fogyasztéi biztonsdg garantdldsa és a
megfelel6 élelmiszer-vdlaszték fenntartdsa. A Parlament minden
valtoztatds nélkiill jovdhagyta a tagdllamok élelmiszer-adalékokra
vonatkozé elbirdasai harmonizalasaréol szolé, 89/107/EEC szamu
direktivat moédosito bizottsagi javaslatot, amely bizonyos adalékanyagok
vonatkozdsdban megkotéseket és szigoritdsokat is tartalmaz. Az Eurdpai
Parlament wugyancsak jovdhagyta a tagdllamoknak a szinezékek
élelmiszerekben torténd alkalmazdsdra vonatkozd el8irdsait harmonizdlé
bizottsagi  direktiva tervezetet, amely kildtdsba helyezi az
Elelmiszertudomédnyi Bizottsdg (SCF) 4ltal biztonsdgosnak itélt és
jegyzékbe foglalt szinezékekkel készitett élelmiszerek szabad
forgalmazhatésdgiat a Kozosség egész teriiletén. Végezetiil elfogadta a
Parlament az édesitdszerek élelmiszerekben torténé alkalmazasdnak
harmonizdlt el6irdsait tartalmazé bizottsdgi direktiva-tervezetet is. A
miniszterek k6zos allaspontjit figyelembe véve a Parlament olyan irdnyu
moédositast eszk6zolt, amely nem tiltand meg az édesitészerek vitamin-
és diétds készitményekben torténd felhaszndldsdt. Az EU ipari tigyekben
illetékes vezetSje, Martin Bangemann ugyanakkor annak a véleményének
adott hangot, hogy az édesitészerek vitamin- és diétds készitményekben
valé alkalmazdsdt illetGen legkésdbb 1995 elejéig a Bizottsdgnak egy
kiilon modositd direktivat kellene kidolgoznia. (World Food Regulation
Review, 1994. 4prilis, 17. old.)

46/94 WHO - Nem veszélyes az ivoviz azbeszt tartalma

Az Ivéviz-MinGség Irdanyelvei cimd kiadvany 2. kotete — amely
valoszintleg az év vége felé lat napvildgot — felhivja a figyelmet arra,
hogy a kémiai anyagok a igen eltér6 hatdst gyakorolhatnak az emberi
egészségre. Az azbeszt vonatkozasdban az orvoskisérleti és az
epidemioldgiai adatok egyardnt arra utalnak, hogy mig az azbeszt
belélegzése rakkeltd hatdsu, addig semmilyen bizonyiték sincs arra,
hogy az ivévizzel fogyasztott azbeszt barmilyen kdros egészségligyi
hatassal rendelkezik. Ezaltal nincs sziikség az ivoviz azbeszt tartalmédval
kapcsolatos egészségiigyi irdnyérték meghatdrozdsdra sem. Az
Egészségiligyl Vilagszervezet fenti dllasfoglalasa alkalmas az azbeszt-
cementbdl késziilt vizvezetékek kapcsdn legutobb felmeriilt aggodalmak
eloszlatdasdra. Olyan lehet8ség azonban elképzelhetd — figyelmeztetnek a
WHO szakemberei —, hogy zuhanyozdskor vagy nagymennyiségd csapviz
elparologtatdsakor azbesztrostok keriilhetnek a levegdbe, amelyek
belélegezve azbesztdézist eredményezhetnek vagy kiilonféle rédkos
elvaltozdsokat okozhatnak a tiidében és a légutakban. Az eddigi
vizsgdlatok szerint azonban a leveglbe juté azbeszt mennyisége
elhanyagolhatdan csekély. Azokon a teriileteken, ahol azbeszt-cementbdl
késziilt vizvezetékeket alkalmaznak (igy példdul az USA, Kanada és az
Egyesiilt Kirdlysag bizonyos régidiban), az ivovizben taldlhatok ugyan
azbesztrostok, 4m azok mennyisége szignifikdnsan nem magasabb, mint
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amit a természetes er6zids folyamatok indokolnak. Mindezek alapjdn a
WHO a fogyasztd egészségére nézve veszélytelennek tartja az azbeszt-
cementbdl késziilt vizvezetékeket, de felhivja a figyelmet az ilyen
csoveket el6allito dolgozdk fokozott egészségvédelmének
sziikségességére. (World Food Regulation Review, 1994. 4aprilis, 16.
old.)

47/94 Az orosz kormany emeli az importvamokat és illetékeket

A hazai termelS6k fokozottabb védelme €és az dllamhdztartds bevételeinek
novelése érdekében az orosz kormany 4ltalaban megdupldzza az
importvamokat, és bizonyos behozatali relaciokban 100%-ra emeli az
illetékeket. Az importalt gabonafélékre, husra, tejre, vajra, cukorra és
mdas élelmiszerekre kivetett illetékek a megdllapitott ar 10-25%-éra
novekednek, ezzel szemben a személygépkocsik €és a repiilégépek
importvdmja 40-50% lesz. Az Allami Viambizottsig szerint az dj adék az
Egyesiilt Allamokb6l és az Eurépai Unié orszdgaibél szirmazé
behozatalra  vonatkoznak, mivel ezen 4llamok  "preferencidlis
kereskedelmi rendszert" élveznek Oroszorszaggal szemben. A tdbbi
orszagb6l (Kina, Kozel-Kelet) szdrmazé import illetékei kétszeresére
emelkednek, mig néhany fejl6d6 orszdg kedvezményre jogosult. (World
Food Regulation Review, 1994. 4prilis, 7-8. old.)

48/94 Az élelmiszer-csomagolas helyzete Eurépaban

A  World Food Regulation Review dprilis havi kiilonmelléklete
részletesen dattekinti az élelmiszerek csomagoldsdval, illetve a
csomagolasi hulladékokkal kapcsolatos jogi szabdlyozds fejl6désének
f6bb dllomédsait az Eurdpai Unié szervezetén beliil, de kiilon az egyes
tagallamokban, s&t a kontinens tobbi, "kiviilall6" orszdgaban is. A
tanulmény kiilon figyelmet szentel a csomagoldéanyagok visszavételének,
a termékszabvanyoknak és a kornyezetvédelmi jellegdi addknak.
Részletesen ismertetésre keriil az 1993. december 15-én a miniszterek
mindsitett tobbsége altal elfogadott EU Csomagolédsi és Csomagolasi
Hulladék Direktiva tervezete, amely az egységes megkozelitést, s ezdltal
a kereskedelmi akaddlyok tovabbi lebontasat hivatott szolgélni.

49/94 EU - Uj alapokra kell helyezni az eurépai taplalkozas-
politikat

Az élelmiszerekkel kapcsolatos egészségiigyi kockdzatok csokkentése
érdekében 1j, eurdpai szintd tapldlkozasi €s élelmezési politikdra van
sziikség — olvashaté a strassburgi Eurépa Tandcs dltal madrciusban
készitett jelentéstervezetben. Javitani kell a fogyasztd tdjékoztatdsat is,
f6leg a kiegyensilyozott napi étrend el6nyds hatdsait illetéen. A
cimkézés-jelolés fejlesztése mellett az élelmiszer-biztonsdgi normdkat
jobban hozza kellene igazitani az eurdpai népesség sziikségleteihez, ezen
kiviil — a toxikoldgiai vizsgalatok alapjdn — eurdpai szintd, elfogadhaté
koncentrdcids hatdrértékeket kell megdllapitani az egyes élelmiszer
OsszetevOkre. (World Food Regulation Review, 1994. éprilis, 4. old.)
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50/94 OECD - Milyen kihatasai lesznek a mezdgazdasagra az
Uruguay-i Megallapodasnak?

A Gazdasagi Egyilittmikodési és Fejlesztési Szervezet messzemend
prioritast biztosit a GATT Uruguay-i Kerekasztal Megdllapodas
mezdgazdasagra gyakorolt hatasai  kiértékelésének. Az OECD
Mez8gazdasdgi Bizottsdgdnak marcius 1-én kiadott nyilatkozata
megdllapitja, hogy a reformfolyamat alapjat a tdmogatdsok és a
protekcionista intézkedések progressziv leépitése képezi. Az OECD a
mindenkor aktudlis politika elemzésével, tovabba a jovébe mutatd piaci
vizsgdlatokkal és a strukturdlis irdnyzatok kidolgozdsdval kivédnja
elosegiteni ezt a reformfolyamatot. (World Food Regulation Review,
1994. aprilis, 7. old.)

51/94 USA - Az an. hasznalati dijak az élelmiszeripar
megadoztatasat jelentik

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié6 (FDA) 4ltal az
élelmiszeriparban javasolt "haszndlati dijak" tulajdonképpen ipardgi
szint@i adonak mindsiilnek, és magasabb fogyasztdéi arakat fognak
eredményezni — jelentette ki John Cady, az Elelmiszer-feldolgozék
Nemzeti Szovetségének elndoke a Képvisel6hdz Koltségvetési Bizottsaga
elétt. — A "haszndlati dijak" altal reprezentdlt adéban az élelmiszeripar
végsd soron az FDA altal torténd sajat szabdlyozdsanak ¢és
feliigyeletének koltségeit fizeti meg. (World Food Regulation Review,
1994. 4prilis, 10. old.)

52/94 Uj-Zéland: A kormény az élelmiszerszabilyozas kereteinek
megreformalasara késziil

A kormédny doéntést hozott Uj-Zéland  élelmiszerszabdlyozasi
keretrendszerének feliilvizsgélatarol, a kovetkez6 prioritdsok szem eldtt
tartdsdval:

a) Az élelmiszerek és a melléktermékek biztonsdgdnak javitdsa
kozegészségiigyi, valamint novény- és dllategészségiigyi
szempontbdl egyardnt;

b) Az élelmiszerek piacra jutdsdnak megkdnnyitése.

A reformokat indokolja egyrészt, hogy a tédpldlkozédssal Osszefiiggd
megbetegedések évente mintegy 59 millié dollar veszteséget okoznak az
orszdg gazdasdgdban. Mdsrészt — kereskedelmi szempontbdl vizsgdlva a
kérdést — Uj-Zéland tengerentilrél szarmazé bevételének tobb mint fele
a szabdlyozds hatékonysdgdtol, illetve a nemzetkdzi kovetelmények
teljesitését 1igazolé kormdanygarancidk szavahihetdségétdl fiigg. (World
Food Regulation Review, 1994. 4prilis, 6-7. old.)

156 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/2



53/94 Egyesiilt Kiralysag - Felmérés a sziv- és érrendszeri
meghbetegedésekrol

Minden 1d6k legszélesebb kord ¢és legrészletesebb egészségligyi
felmérését végezték Anglidban a szivkoszoruér-megbetegedések és a
szivinfarktus kapcsan. Nyilvanvalova valt, hogy ezen betegségek
lekiizdése nemzeti Osszefogdst igényel. A felmérés tanisdga szerint a
szigetorszagban tavaly a férfiak mindossze 12, a n6k 11%-a volt mentes
a négy f6 rizik6faktortdl: a dohdnyzastél, a magas vérnyomdstol, a vér
magas koleszterin szintjét6l, illetve a fizikai aktivitdas hidnyatol. Az
emberek egészségének javitdsdra kidolgozott 20 jotandcs koziil 8 az
élelmiszer- ¢és az alkoholfogyasztidssal kapcsolatos. (World Food
Regulation Review, 1994. 4prilis, 8-9. old.)

54/94 GATT - Eves jelentés a nemzetkozi hiuspiacokrél

Az Altaldnos Vamtarifa- és Kereskedelmi Egyezménynek a nemzetkozi
hiaspiacokr6l készitett éves jelentése szerint 1993-ban a marhahus
termelése és fogyasztisa Eurépdban és Eszak-Amerikdban egyardnt
csokkent, ezzel szemben az dzsiaiak tobb marhahist fogyasztottak. A
vildg egészét tekintve az elmult évben kb. 1%-kal csokkent a marha- €és
borjuihuis termelés, ami els6sorban annak tudhaté be, hogy az Eurdpai
Unié orszdgai, a volt Szovjetunid, tovibba a kelet-kozép-eurdpai
dllamok kevesebb szarvasmarhéat tartanak. (World Food Regulation
Review, 1994. dprilis, 5-6. old.)

55/94 USA - Torvényjavaslat az egészségiigyi kockazattal jaré
peszticidek kikiiszobolésére

A Henry Waxman képviseld 4ltal maéarcius 18-d4n elSterjesztett
torvényjavaslat 5 éven beliil lehet6vé tenné minden karcinogén vagy az
emberi egészségre nézve egyéb kockdazatot jelentd peszticid haszndlatbol
valé kivondsit. ElsGsorban azok a ndvényvédlszerek tartoznak ide,
amelyeket a Nemzetkézi Kozos Bizottsdg perzisztens toxikus
vegyliiletekként definidlt, illetve amelyek a Kornyezetvédelmi Hivatal
(EPA) meghatdrozdsa szerint a szervezetben felhalmoz6dd, mérgezd
anyagokat tartalmaznak. (World Food Regulation Review, 1994. aprilis,
10-11. old.)

56/94 EU - Az Eurépai Parlament el6tt a csomagolasi direktiva

Nem valészinl, hogy az Eurdépai Parlament nagyobb vdiltoztatdsokat
eszkozdlne a decemberben a Kornyezetvédelmi Tandcs 4ltal feltételesen
jovahagyott csomagoldsi  direktivin. A  Parlament Kornyezeti
Bizottsagdnak marcius 14-én megtartott forumdn azonban némi vitdra
adtak okot a csomagoldanyagok visszanyerésére és ujrafeldolgozaséra
megadott szdzalékos hatarértékek, valamint a hulladékok kezelésének
megel6zésére teendd intézkedések. (World Food Regulation Review,
1994. 4prilis, 4-5. old.)
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57/94 USA - Az Acetochlor herbicid regisztralasa feltételekkel

A Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA) — a kdornyezetvédSktSl kapott szdmos
ellenvetés dacdra — beleegyezését adta a feltehetSen rdkkeltd hatdsu uj
gyomirtészer, az Acetochlor regisztrdldasadhoz, miutdn a gyartdk
hajlandénak mutatkoztak szdmos kikotés teljesitésére. Igy példdul a
kukorica  gyomirtdsdra  felhaszndland6  Acetochlor automatikus
felfiiggesztését vonja maga utdn, ha a talajvizben taldlhaté6 maradvanyok
mennyisége egy bizonyos szintet meghalad. (World Food Regulation
Review, 1994. 4prilis, 13. old.)

58/94 Canberra - Elvi egyetértés a kozos ausztral-aj-zélandi
élelmiszerszabvanyokrol

Az uj-zélandi kormany elvben egyetért az élelmiszerszabvanyok kozos
ausztrdal-ij-zélandi rendszerének kidolgozasdval, hogy elGsegitse ezzel a
kereskedelmi kapcsolatok fejl6dését a Tasman térségben. A harmonizalt
szabvanyok mindkét orszdgban fellendithetik a feldolgozott élelmiszerek
piacat. Az illetékes hatdésdgok junius végéig kaptak hatdriddt a ko6zos
szabvanyrendszer funkciondldsdnak részletes kimunkdldsdra. (World
Food Regulation Review, 1994. 4prilis, 7. old.)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-nal megrendelhetdk.

FSTA CD ROM

A KEKI-ELMINFO rovid idé o6ta rendelkezik az IFIS
(Nemzetkdzi Elelmiszer Informaciéos Szolgalat) és a
SilverPlatten &ltal megjelentetett FSTA (Elelmiszer
Tudomany és Technoldgiai Kivonatok) adatait tartalmazo
CD ROM-al, amely a vilag legnevesebb és
legelterjedtebben hasznalt informéaciés forrdsa az
élelmiszer-tudoméany és a -technoldgia teriletén.

Varjuk érdekl6dd megkereséseét.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel: 156 5082
Fax: 274 1005
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A magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos
érvényes eldirasok jegyzéke
(1994. aprilis 1. hatalya jogszabalyok)

ELELMISZER

Az élelmiszerekrdl szolé 1988. évi IV. torvénnyel mddositott 1976. évi IV.
torvény és a végrehajtasara kiadott 7/1988. (VI. 30.) KeM-SZEM, valamint a
10/1988 (VI. 30.) MEM-SZEM* egyiittes rendeletekkel egységes szerkezetbe
foglalva.
Moédositds: amely nincs a szévegben:
- 44/1991. (II. 14.) Korm. rendelet
- 5/1992. (II. 14.) FM-NM egyiittes rendelet

6/1980. (I11.6.) MEM rendelet
az élelmiszeripari gépek higiéniai mindsitésérdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi médositd rendeletet tartalmazza:
- 13/1981. (VIL.17.) MEM rendelet

30/1981. (XI1.30.) MEM-EUM egyiittes rendelet
az 4llati eredetd élelmiszerek €élelmiszerhigiéniai vizsgalatardl és ellendrzésérol
Moddositas: - 44/1991. (I1I. 14.) Korm. rendelet
- 16/1992. (V. 26.) FM-NM egyiittes rendelet

7/1988. (V1.30.) KeM-SZEM egyiittes rendelet
az élelmiszerekrdl sz616 1976. évi IV. torvény végrehajtasarol

10/1988. (VI. 30.) MEM-SZEM egyiittes rendelet
az élelmiszerekrdl szo0l6 1976. évi IV. torvény végrehajtasarol
Moédositas: - 44/1991. (I1I. 14.) Korm. rendelet
- 5/1992. (I11.14.) FM-NM egyiittes rendelet

3/1989. (I11. 12.) MEM-SZEM egyiittes rendelet
az élelmiszerek elddllitdsanak és forgalomba hozataldnak élelmiszer-higiéniai
feltételeirdl

4/1978. (V1. 25.) EUM rendelet
az élelmiszerek drtalmas vegyi szennyezddésének elhéritasarol
Megjegyzés: A rendelet szovege az aldbbi mdédosité rendeleteket tartalmazza:
- 15/1982. (XII. 27.) EUM rendelet
- 8/1985. (X. 21.) EUM rendelet
- 32/1989. (XII. 22.) SZEM rendelet
Modositas: - 23/1991. (XII. 10.) NM rendelet
-9/1992. (V. 14.) NM rendelet
- 21/1993. (XI. 23.) NM rendelet

6/1978. (VIIL. 14.) EUM rendelet
az  élelmiszerek  élelmezés-egészségligyr  mikrobioldgiai  szennyez6désének
elhdritdsarol
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi modositod rendeleteket tartalmazza:
- 9/1986. (VIL. 21.) EUM rendelet
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9/1993. (I11. 12.) PM-NGKM egyiittes rendelet
a mez6gazdaségi €s élelmiszeripari exporttimogatasrol
Modositas: - 23/1993. (VIII. 25.) PM-NGKM rendelet
- 2/1994. (1. 17.) PM-NGKM rendelet
- 9/1994. (I11. 29.) PM-NGKM rendelet

14/1993. (VI. 4.) FM rendelet
a csontos lehuzott sertéshussal, a szalonnas és bdros sertéshussal €s a darabolt és
kicsontozott sertéshussal kapcsolatos piaci beavatkozasrol

16/1993. (VI.11.) FM rendelet
a vagosertés dllami felvasarlasarol

19/1993. (VI. 15.) FM rendelet
a mézexport tobblettdmogatasarol

21/1993. (VII. 1.) FM rendelet
a juhtartassal kapcsolatos tobbletkoltségek csokkentését szolgdld intervencids
tdmogatésrol

23/1993. (VII. 1.) FM rendelet
étkezési buza allami felvasarlasarol

28/1993. (VII. 22.) FM rendelet
a novendékbika tobbletexport-tamogatasarol

32/1993. (VIII. 5.) FM rendelet
az étkezési tyuktojdssal kapcsolatos piaci beavatkozasrol

33/1993. (VIIL. 19.) FM rendelet
a szalonnds és bdros sertéshus tobbletexport-tdmogatasarol

34/1993. (VIII. 19.) FM rendelet
a szalami és szdrazkolbdsz tobbletexport-tiamogatisirol

35/1993. (IX. 2.) FM rendelet
az étkezési almaexporttal kapcsolatos piaci beavatkozasrol

38/1993. (IX. 7.) FM rendelet
a sonkakonzerv, a szeletelt sonkakonzerv és a lapockakonzerv tobbletexport-
tdmogatdsarol

41/1993. (X.13.) FM rendelet
az egres és fekete ribiszkével kapcsolatos tobbletexport-timogatasrol

42/1993. (XI. 17.) FM rendelet
a darabolt, kicsontozott sertéshus, sonka, lapocka, baromfihuisok, -termékek, egyes
zoldségfélék, lizin tobbletexport-timogatasardl

Modositas: - 1/1994. (1. 7.) FM rendelet

43/1993. (XII. 3.) FM rendelet

az étkezési alma Dbelfoldi forgalménak novelésével kapcsolatos piaci
beavatkozasrol
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46/1993. (XII. 8.) FM rendelet
a tej és tejtermékek tobbletexport-timogatdsarol

48/1993. (XII. 29.) FM rendelet
a tehéntej felvasarlasanak és feldolgozasanak timogatdsarodl

2/1994. (1. 7.) FM rendelet
a szaraz, félszdraz, egyéb szdrazkolbasz és tartdsitott toltott huskészitmény tobblet-
exporttimogatasarol

6/1994. (1I. 11.) FM rendelet
az almastritmény tobbletexport-tdimogatdsardl

9/1994. (I111. 10.) FM rendelet
vagosertések és vigomarhak vagds utdni mindsitésérol

SZESZ

22/1973. (VIII. 25.) MT rendelet
a szesz elGallitasarol, forgalomba hozatalarél, felhasznalasarol, jovedéki
ellendrzésérdl és addztatasarol

13/1973. (VIIL 25.) MEM rendelet
a szesz eldallitasarol, forgalomba hozatalarol, felhasznalasarol
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi modositd rendeleteket tartalmazza:

- 36/1976. (XII. 29.) MEM rendelet
- 46/1977. (XII. 28.) MEM rendelet
- 25/1982. (XII. 10.) MEM rendelet
- 9/1986. (VI. 2.) MEM rendelet
- 13/1989. (IX. 7.) MEM rendelet

19/1977. (XII. 20.) BKM rendelet
a szeszesital arusitasanak korlatozasaroél

Megjegyzés: A rendelet szovege az aldbbi mdédosito rendeleteket tartalmazza:
- 12/1986. (XII. 10.) BKM rendelet

5/1980. (XI. 5.) PM rendelet
a szesz addztatdsardl és jovedéki ellendrzésérdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi modositod rendeleteket tartalmazza:
- 92/1982. (XII. 15.) PM rendelet
- 15/1986. (VI. 26.) PM rendelet
- 19/1988. (V. 31.) PM rendelet
- 17/1990. (VII. 23.) PM rendelet
Moédositas, amely nincs a szovegben:
- 28/1991. (XI. 8.) PM rendelet

6007/1982. (MEM E.16) MEM szamu elvi allasfoglalasa
a bérfdzés elballitott palinka forgalomba hozatalanak egyes kérdéseirdl.

1993. évi LVIII. torvény
a jovedéki szabdlyozasrol és ellendrzésrdl, valamint a bérfdzési szeszadorol
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18/1993. (VII. 1.) PM rendelet
a jovedéki szabdlyozasrol és ellenOrzésrdl, valamint a bérf6zési szeszadordl szolo

1993. évi LVIIL. torvény egyes rendelkezéseinek végrehajtasarol
Moédositas: - 3/1994. (1. 21.) PM rendelet

SZOLO - BOR

1970. évi. 36. torvényereji rendelet
a sz0l6- és gyiimolcstermesztésrdl, valamint a borgazdalkodasrol.

40/1977. (XI. 29.) MEM rendelet
a sz016- és gylimolcstermesztésrdl, valamint a borgazdalkodasrol szol6 1970. évi
36. torvényerejl rendelet végrehajtasarol.
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi modositod rendeleteket tartalmazza:
- 30/1983. (XII. 30.) MEM rendelet
- 7/1984. (X. 10.) MEM rendelet
- 13/1985. (IX. 21.) MEM rendelet
- 14/1989. (IX. 7.) MEM rendelet
Moddositds: amely nincs a szovegben:
- 32/1982. (XII. 27.) MEM rendelet
- 44/1991. (II1. 14.) Korm. rendelet
- 4/1992. (II. 10.) FM rendelet
-23/1992. (X1I. 17.) FM rendelet
- 8/1994. (I1I. 10.) FM rendelet

44/1993. (XII. 3.) FM rendelet
a sz010 bérfeldolgozas 1993. évi intervencids tdimogatisarol

1994. évi XI. torvény

A Magyar Koztarsasag €s az Eurdopar Kozosség kozott a bormegnevezések
kolcsonos védelmérdl és ellendrzésérdl, Briisszelben, 1993. november 29-én alairt
Megallapodas kihirdetésérol

DOHANY

16/1968. (IV. 9.) Korm. rendelet
a dohany termelésérdl, feldolgozasardl, forgalomba hozatalar6l és jovedéki
ellendrzésérdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi modositoé rendeleteket tartalmazza:
- 77/1982. (XII. 20.) MT rendelet

13/1968. (XI. 12.) BKM rendelet
a dohényipari termékek fogyaszt6i forgalmarol
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi modositod rendeleteket tartalmazza:
- 10/1977. (VI. 14.) BKM rendelet
- 1/1984. (II. 1.) BKM rendelet

28/1993. (XI. 5.) PM rendelet
a dohanygyartmdanyokra, a kdvéra, a palackozott szeszre és szeszes italra elrendelt
zéarjegy alkalmazdsanak részletes elGirdsairdl és szabdlyairdl
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MINOSEG - FOGYASZTOI ERDEKVEDELEM

47/1968. (XII. 18.) Korm. rendelet
a termékek mindségének tantsitdsarodl

37/1976. (X. 29.) MT rendelet
a gyogynovények és illdolajok vizsgalatardl, mindsitésérdl, forgalomba hozataléardl
és ellenGrzésérdl

2/1968. (VI. 30.) KKM rendelet
egyes kivitelre keriil6 termékek kotelezd mindségellendrzésérl és a MERT
Mindségi Ellendrzd RT-r6l1

12/1968. (XI. 12.) BKM rendelet
a Kereskedelmi MinGségellendrzd Intézetrdl

4/1978. (I11. 1.) BKM rendelet
a vasarlok min6ségi kifogdsainak intézésérdl
Moédositas: - 4/1993. (111. 26.) IKM rendelet

2/1981. (1. 23.) BKM rendelet
a mindségvédelem egyes kérdéseirdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az aldbbi mdédosité rendeleteket tartalmazza:
- 9/1988. (IX. 24.) KeM rendelet
- 3/1989. (1II. 26.) KeM rendelet
Modositas: - 5/1993. (IV. 15.) IKM rendelet
- 15/1993. (IX. 27.) IKM rendelet

2/1984. (II1. 10.) BKM-IpM egyiittes rendelet
a haszndlati-kezelési ttmutatordl és a mindség tanusitasarol

4/1988. (I11. 25.) MEM rendelet
a MezGgazdasiagi Mindsit6 Intézet 1étesitésérdl és feladatairdl
Mobdositas: - 22/1991. (XI. 19.) FM rendelet
- 47/1993. (XII. 19.) FM rendelet
- 10/1994. (I11. 22.) FM rendelet

9/1988. (VI. 30.) MEM rendelet
az allategészségiigyi €s élelmiszerellendrzd feliigyeletrdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi modosité rendeleteket tartalmazza:
-9/1990. (IV. 30.) MEM rendelet

95/1991. (VII. 23.) Korm. rendelet
a Fogyasztovédelmi Fofeliigyel6ségrol
Modositas: - 129/1992. (IX. 3.) Korm. rendelet
- 20/1993. (1. 29.) Korm. rendelet

1993. évi X. torvény
a termékfeleldsségrdl

22/1993. (VII. 1.) FM rendelet
az Eurdpai Kozosségek tagallamaiba kiszallitdsra keriild, friss fogyasztasra szant
gylimdlcs és zoldség mindségének kotelezd vizsgalatarol

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/2 163



SZABVANYOSITAS

11/1982. (VL. 9.) MEM rendelet
a szabvanyositas rendjérdl a mezGgazdasagi és élelmezésiigyi dgazatban

42/1994. (I11. 25.) Kormany rendelet

a nemzeti szabvanyositdsrol, valamint a laboratériumokrdl, a tanusité és az
ellen6rzd szervezetek akkreditdldsi rendjének ideiglenes szabdlyairdl, tovabba a
Magyar Szabvanyiigyi Hivatal ideiglenes feladat- és hatdskorérdl

KOZEGESZSEGUGY

2/1952. (I1. 16.) EUM rendelet

a piaci és utcai élelmiszer-drusitds kozegészségiigyi szabdlyainak megallapitdsa
targyaban

4/1961. (X. 14.) EUM rendelet

az élelmiszerforgalom kozegészségiigyi szabalyainak megéllapitasardl

16/1982. (XII. 30.) EUM rendelet
a gombaval kapcsolatos kozegészségligyi szabdlyokrol

1/1983. (II. 1.) EUM-BKM egyiittes rendelet
a fagylalt eldéllitasdnak és forgalomba hozatalanak kozegészségiigyi szabalyairdl

7/1984. (VIIL. 1.) EUM-MEM egyiittes rendelet
a gombavizsgdlattal kapcsolatos szakképesitésrdl

1/1987. (I. 15.) EUM-BKM-KKM egyiittes rendelet
a kiilfoldi élelmiszerek behozataldnak egészségiigyi feltételeirdl

1991. évi XI. torvény
az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalatrél

7/1991. (IV. 26.) NM rendelet
az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgilat szervezetérsl és mikodésérél

EGYEB

12/1972. (IV. 9.) KKM rendelet
a belfoldi reklam- €s hirdetési tevékenységrdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mdédosité rendeleteket tartalmazza:
- 10/1986. (X. 11.) BKM rendelet
- 11/1989. (VI. 22.) KeM rendelet
Modositds: - 14/1993. (IX.2.) IKM rendelet

9/1974. (111. 21.) MT rendelet
az ipari takarmdanyok elgallitasarol és forgalomba hozatalarol

1981. évi 3. torvényerejii rendelet
az allategészségiigyrol
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6/1981. (IV. 12.) MEM rendelet
az allategészségligyrdl szolo 1981. évi 3. torvényereji rendelet végrehajtdsara
Modositas: - 39/1993. (IX. 16.) FM rendelet

1984. évi IV. torvény
a tisztességtelen gazdasagi tevékenység tilalmarol

32/1984. (X. 31.) MT rendelet
a gazdasagi birsagrol

2/1990. (VIII. 6.) FM rendelet
a vetdmag- és szaporitbanyag-el6allitds ellenGrzéséért, minGsitéséért és
vizsgélatiért fizetendd dijakrol
Modositas: - 6/1992.(11. 21.) FM rendelet
- 27/1993.(VIIL. 20.) FM rendelet

3/1990. (IL. 25.) MEM rendelet
az egyes allategészségiigyi és élelmiszerellendrzési szolgdltatdsok dijarol

4/1990.(11. 28.) MEM rendelet
az ipari takarmanyok elGallitdsardl és forgalomba hozataldrdl sz6l6 9/1974. (I11.
21.) MT rendelet végrehajtasardl
Modositas: - 20/1992. (VII. 16.) FM rendelet
- 22/1992. (IX. 19.) FM rendelet
- 36/1993. (IX. 2.) FM rendelet

6/1990. (I11. 31.) MEM rendelet
a vetdmagvakrol és egyéb novényi szaporitéanyagokrol
Modositas: - 18/1993. (VI. 15.) FM rendelet

1993. évi VI. torvény
az agrarpiaci rendtartasrol

6/1993. (1. 30.) FM rendelet
a MezOgazdasigi Fejlesztési Alap kezelésének és felhasznaldsdnak egyes szabalyai
Modositas: - 40/1993. (IX. 29.) FM rendelet
- 4/1994. (1. 18.) FM rendelet

12/1993. (IV. 20.) FM rendelet
a Gyulai Hiskombinat részére nyujtott intervencids timogatédsrol

13/1993. (V. 28.) FM rendelet
a Gyulai Huskombinattél torténd éllami felvdsarlashoz nyujtott intervencids
tdmogatasrol

11/1994. (I11. 22.) FM rendelet
az egyes allategészségligyl és élelmiszer-ellenGrzési igazgatasi szolgaltatdsok
dijardl

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/2 165



TAJEKOZTATO

az Oroszorszagba szallitando élelmiszerek tanusitasarol

A termékek tanusitasa Oroszorszagban jelenleg a kdvetkezd

jogszabalyokon alapul:

— "A fogyasztd6i jogok védelmérdl" sz616 térvényen,

— "A termékek és szolgéaltatdsok tanusitasarol" szolo térvényen, valamint

— "Tanusitasi szabalyok az Orosz Foderacioban" rendeleten, amelyet 1994,
februar 16-an az Oroszorszagi Szabvanylgyi Hivatal /GOSSZTANDART/
adott ki.

A kotelez6 tanlsitas ezen oroszorszagi torvényekre, az allami
szabvanyokra (ezen belul az Oroszorszagban elfogadott allamko6zi és
nemzetkdzi szabvanyokra), valamint egészséglgyi €s biztonsagi
normakra, szabalyokra épdl.

A kotelezd tanusitas megszervezésével és a tanulsité szervek
akkreditdldsaval a GOSSZTANDART foglalkozik. Az akkreditalt
tanlsito szervek egyike a:

Flggetlen Szakvizsgalatok Ugynoksége - ANEX Ltd. (Moszkva),
amely - tobb méas termékcsoport mellett - élelmiszerek tanusitasaval
foglalkozik és - tobb méas orszag mellett - Magyarorszagon is
hivatalosan bejegyzett képviselettel rendelkezik.

A vonatkozo jogszabalyok szerint 1994. julius 1-t6él csak a
GOSSZTANDART formanyomtatvanyan  kiallitott orosz nyelvd
tandsitvanyokat fogadhatjak el. Az ANEX és hivatalos kulfoldi
képviseletei  &ltal  kiadott tanusitvdnyok megfelelnek ezen

kovetelményeknek, mivel az élelmiszer vizsgalatokat a
GOSSZTANDART altal is akkreditalt és az ANEX magyarorszagi
képviseletével hivatalos kapcsolatban allé magyarorszagi

laboratoriumok végzik. Az ANEX ezen jogositvanyardl az oroszorszagi
vamszolgalatok hivatalos értesitést kaptak.

Az ANEX Ltd. a tanusitdson tulmenden vizsgalni fogja a szallitmanyok
oroszorszagi cimzettjeinél felmeruld kifogdsokat is, amelyhez
szakértok és ellen6rok allnak rendelkezésre.

Minden tovabbi kérdést, megkeresést a kdvetkezd cimhez célszer(
intézni:
ANEX Ltd.
Agency of Independent Inspections Ltd.
Representative Office in Hungary

1068 Budapest, Rippl Rénai u. 2.
Tel.: 268 1951 Fax: 268 1952
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Hajdu Gyuldné: A kornyezd kelet-eurdpai orszdgokban eldalitott
melaszok O0sszetételérdl
Cukoripar, 47 (1994) 1, 6-8

Az élelmiszer-ipari kutatds-fejlesztés feladatai és a "biotermékek"
Konzervijsag, (1994) 1, 6-9

Dr. Katona L4sz16: Bioélelmiszerek hatosagi engedélyeztetése
Konzervijsag, (1994) 1, 10-11

Dr. Varsanyi Ivdn-Szanténé Német Eva: A hazai vitaminelldtottsag
helyzete a zoldség- és gyiimodlcsfogyasztas tiikrében, 1. rész
Konzervijsdag, (1994) 1, 15-20
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A KEE Elelmiszeripari Foiskolai Kar
1994. szeptemberében
kétéves, posztgradualis tovabbképzési szakokat indit,
amelynek elvégzésével a résztvevok
szakmérnok végzettséget nyernek.

ELELMISZER MINOSEG-MENEDZSER

A képzés célja:

Olyan fels6foku kiegészitd ismeretekkel rendelkezd

szakemberek képzése, akik képesek:

* mindség-menedzseri munkakor ellatasara,

* az MSZ EN 29000 szabvanyok kdévetelményeinek megfeleld,
vallalati minéségugyi rendszer kialakitdsanak és
makodtetésének szervezésére és iranyitasara

* a vallalat min6ségszabéalyozasi stratégidjanak kidolgozasara,

* a mindségszabalyozas megvalodsitasat elédsegitd eljarasok és
technikak kivalasztasara és bevezetésére,

* a vallalat min6ségugyi informacios rendszerének kialakitasara és
makodtetésére.

Képzési tematika:

I. Management és gazdasagi ismeretek modul
Vezetési ismeretek
Vallalati gazdasagtan
Marketing

I[I. Minbségugyi szakismeret modul
Elelmiszertermelés-és forgalmazéas jogi szabalyozéasa
Minbségbiztositas
Teljeskérd Minbség Menedzsment
Elelmiszermindsités
Elelmiszerbiztonséag

1. Szamitastechnikai ismeretek modul
Alkalmazott szamitastechnika
Szamitdégépes adatkezelés és feldolgozas
Dokumentéacio készités

IV. Min6ségfejlesztési-és biztositasi technikdk modul
Gyartmanyfejlesztés, kisérlettervezés
Mlszeres élelmiszeranalitika

Folyamatellen6rzés-és szabalyozas
Matematikai-statisztikai minéségellenérzés

ELELMISZERVIZSGALO ES MINOSITO

A képzés célja:

Olyan fels6foku kiegészitd ismeretekkel rendelkezd
szakemberek képzése, akik képesek:

* @élelmiszer vizsgald és min6sitd munkakor ellatasara,
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* korszerQ élelmiszeranalitikai médszerek hasznalatara az
élelmiszer beltartalmi értékének mindsitésére,

* a termék taplalkozasélettani értékét befolydsolé komponensek,
vitaminok, enzimek, asvanyi anyagaik mennyiségének
meghatarozasara,

* a termékben esetlegesen jelenlevd szermaradvanyok, a hibas
alapanyag elballitds vagy gyartas technoldgiaja
min6ségcsokkentd hatasanak detektalasara,

* a termék érzékszervi jellemzdinek mindsitésére, a komplex
élelmiszermin6ség,

* az analitikai adatok és egyéb mérések és biralati médszerek
eredményeinek szamitégépes feldolgozasara, értékelésére és
dokumentalasara,

* korszerd mindségvizsgalo laboratorium felszerelésére és
makddtetésére.

Képzési tematika:

. Elelmiszer min6ségvizsgalat modul
Elelmezés egészségugyi biztonséag
Elelmiszer minéség vizsgalat modszerei
Takarmany min6ség vizsgalat modszerei (valaszthato)
Elelmiszer mindsités
Tépladlkozastudoméany alapjai

Il. Adatfeldolgozas és értékelés modul
Alkalmazott szamitastechnika
Vizsgalati eredmények feldolgozasa, értékelése
Vizsgalati jegyzdékdnyvek, dokumentacio készités

[11. Helyes laboratériumi gyakorlat (GLP) modul
Méreési folyamatok mindségbiztositasa
Elelmiszervizsgal6 labor felszerelése és mikodtetése

IV. Vallalkozdi ismeretek modul
Hatosagi ellendrzés kdvetelményei és szervezete
Szabvanyismeret
Vallalkozéasi ismeretek
Eurdpai ismeretek
Minb6ségbiztositas
Kommunikacio

ELELMISZER MINOSEGFEJLESZTO

A képzés célja:

Olyan fels6foku kKiegészitd ismeretekkel rendelkezd

szakemberek képzése, akik képesek:

* gyartméanyfejlesztd munkakor betdltésére,

* az élelmiszeripari alapanyagok, félkész- és késztermékek
tulajdonsagai €s a termesztés és gyartastechnoldgia
0sszefliggéseinek feltarasara,

* a termék minbéség és a kémiai 6sszetétel 6sszefliggéseinek
elemzésére,
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* az iz, szin, allomany modosité adalékanyagok felhasznalasanak
optimazilaséara a kivant termékmindség biztositasara,

* a tarolas, raktdrozas és szAallitds alatt bekoévetkezd kéros
valtozasokat eredményez6 fizikai, kémiai és kolloidikai
folyamatok ellendrzésére és lehetbség szerinti csdkkentésére,

* 0], korszer(, taplalkozasbiol6giailag értékes, specialis
kovetelményeket kielégitd élelmiszerek tervezésére és
kialakitasara,

* a taplalkozasi eredetl betegségek megeldzése vagy kezelése
soran felhasznalhat6 preventiv vagy dietetikus hatasu
elelmiszerek kidolgozasara,

* a szamitdogépes adatfeldolgozas, dokumentalas és
kisérlettervezés hasznalatéara.

Képzési tematika:

I. Elelmiszer minéségismeret modul
Elelmiszer biztonsag (HACCP)
Elelmiszer kolloidika
Elelmiszerek szerkezete és reoldgiaja
Elelmiszerek mindsitése

I[I. Gyartmanyfejlesztési ismeretek modul
Korszer( taplalkozas alapjai
Bio-élelmiszerek, funkcionélis élelmiszerek
Minbségfejlesztés
Ertékelemzés
Probléma elemz6 és megoldo technikak
Csomagoléastechnika

[Il. Szamitastechnikai ismeretek modul
Alkalmazott matematikai statisztika
Szamitdégépes adatfeldolgozas
Kisérlettervezés

IV. Vallalkozdi ismeretek modul
Elelmiszer termelés és forgalmazas jogi szabalyozéasa
Szabvanyismeret
Vallalkozéi ismeretek
Minbségbiztositas
Eurdpai ismeretek
Kommunikacio

Bovebb informacio:
A KEE Elelmiszeripari Foiskolai Kar
Elelmiszerkémia és Elelmiszeranalitika Tanszék
6724 Szeged, Mars tér 7.
Telefon: (62)314-222/5576
Ugyintézo: Sili Livia
Tanszékvezetd: Pallagi Attilané dr.
Jelentkezési hatarido: 1994. julius 30.
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SFE-szuperkritikus
folyadeék extrakcio

Iz

ISCO

Gyors, hatékony, oleso mintaelokészités

Az SFE a legmodemnebb és leghatékonyabb izoldlas: tech-
nika kilonbozd kémiai és bioldgial anyagok kivondsihoz

barmilyen szerves illetve szervetlen hordozdbol HPLC,
GC, SFC, spektroszkdpia vagy mds jellegd analizis céljara.

Az alkalmazott hémérséklet
és nyomds fuggvényében a
seuperkritikus CO2  olddké-
pessége (solving force) vil-
toztathald és dgynevezetl mo-
difier-ck hozzdaddsdval a leg-
agresszivebb szerves olddsze-
rek olddképessége 15 elérhetd.
Az lsco cég Gjonnan kifej-
lesziett egy- illetve kéipum-
pis programozhatd SFE rend-
szerel gyors, messzemenden
reprodukdlhatd, szelektlv, zdn
rendszenl extrakcids techni-
két kindinak.

Az SFE egyedililld eldnyei:

Az SFE technika ma a legha-

— nincs szikség epészsbpre és
kiomyezetre kiros oldoszerek-
(1

- uz extrakcid ideje max. 45
perc (a hagyominyos mddsze-
reknél szdzszor gvorsabb)

- egyszerme 10bb minta keze-
lése, egy vagy tobb komnpo-
nens extrakcidja minden min-
tdbal

— az SFE rendszer moduljui
(példdul a programozhatd
pumpa) mds célra is felhase-
nilhatdk — SFC, HPLC

Az SFE technika szildrd és fo-
lyadék halmazéllapotd (vizes)
mintdk extrakeidjdra egyardnt

tékonyabhb, leggyorsabb és leg-
eredményesebb, | high-tech”
extrakcios eljdrds, mely a leg-
nagyobb reprodukdlbatdsdgot

jelenti, ugyanakkor a legolesdbb és a leginkdbb kumyezetkl-

meéld médszer is. Tulajdonképpen nincs alternativija!

alkalmas,

Az SFE-t 1992, jilius 13-t6l
az Environmental Protection

' Agency EPA Method 3560
szdmon elfogadta és elsd helyen ajénlott analitikai technikd-
nak ismerte el.

Az SFE legfontosabb alkalmazasi teriletei:

- Analitikai laboratdriumok

— Komyezetvédelmi ellendrzd laboratdriumok

— Olajipari laboratériumok

— Mdanyagipari laboratériumok

- Gydgyszeripar, termeld és ellendrzd laborok

— Elelmiszer- és flszeripar

— Kozmetikai ipar, természelgyogydszati készitmények

Néhdny fontos alkalmazdsi példa:
— policiklikus aromds szénhidrogének, herbicidek, pesticidek
€5 egyeb novényvéddszerek extrakeioja foldmintikbdl

Forgalmazé:
LABORKERESKEDELM]I Kft.
LABOR-TRADING LTD.

H-1013 Budapest, Pauler utca 2
Telefon/Phone: (36-1} 201-6688, (36-1) 202-5574
Telefon/Fax: (36-1) 175-4406, (36-1) 202-6367

— gyantik, dsvdnyi olajok, monomerek, dimerek &s tnimerek,
valamint egyéb polimerizdcids maradékok extrahdldsa mi-
anyag minidkbdl

- szénvegyliletek extrakeidja kdzetmintdkbal

— illatanyagok, olajok exirukcitja magvakbdl, illetve nové-
nyekbsl

— gydgydszan hatéanyagok extrakeidja ntvényekbdl

— gydgyszer hatGanyagok extrakcidja tablettdkbs] technikai
ellenfirzés céljdbdl

~ z5ir extrakcidja élelmiszerekbdl

Giydrtd:

Isca, Inc., P.O. Box 5347

Lincaln, NE 68305 USA

Phone: (800) 228-4250 (402) 464-0231
Fux: (402) 464-4543
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KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Toth Tiborné

Espinosa-Mansilla, A., Mufoz de la Pefia, A. & Salinas, F.: Furan
aldehidek félautomatikus meghatiarozasa élelmiszer és gyogyszer
mintakban megallitott aramlasos injektalasi analizis moddszerrel (
Semiautomatic Determination of Furanic Aldehydes in Food and
Pharmaceutical Samples by a Stopped-Flow Injection Analysis Method)

J. AOAC. 76 (1993), 1255-1261.

Az 5-hidroximetil-2-furfural és furfural 2-tiobarbitdrsavval (TBA) adott
reakcidinak kinetikai vizsgédlatdt megallitott 4aramldsos injektdldsi
analizis technikaval végezték. A TBA-val adott reakcion alapuld
félautomatikus mdédszert javasolnak e furdnvdzas aldehidek analitikai
meghatdrozdsdra. A javasolt moddszert sikeresen alkalmaztik tobb
kereskedelmi forgalomban levé gydgyszer é€s élelmiszer mintaval. Az
eljaras az el6z6 modszernél gyorsabb.

To6th T.né (Budapest)

Lobinski, R., Szpunar-Lobinska, J., Adams, F. C., Teissedre P-L. &
Cabanis, J.-C.: Szerves oJlomvegyiiletek fajtiinak meghatarozasa
borban Kkapillaris gazkromatografias/ mikrohullAmmal indukalt
plazma atomemissziéos spektrometrias moddszerrel ( Speciation
Analysis of Organolead Compounds in Wine by Capillary Gas
Chromatography/ Microwawe-Induced-Plasma Atomic Emission
Spectrometry)

J. AOAC. 76 (1993), 1262-1267.

Modszert dolgoztak ki az ionos szerves Onvegyliletek fajtdinak meg-
hatarozdsdra borban. Az elemzendd anyagokat dietil-ditiokarbamét
komplex formajaban extrahaltak hexdnba és Grignard reagenssel propil
szarmazékot A4llitottak eld. A szdrmazékolt extraktumot kapilldris
gdzkromatografids / mikrohulldimmal indukdlt plazma atomemisszids
spektrometrids moddszerrel elemezték. A kiilonb6z3d visszanyerés €s jel
fokozds korrekcioba vétele céljabol standard addiciés moddszert
alkalmaztak. Dél-Franciaorszagb6l szdrmaz6 vords, rozé és fehér
borokat vizsgdltak. A mindenben megtaldlhat6 fajta a trimetil-6lom volt.
Az ipari korzetek kozelében termelt szG616b6l eldallitott borokban az
etil-6lom szdrmazék is magasabb koncentrdciéban volt jelen. Az 6lom-
esO6vizben ¢és a bortermeld vidékek novényi nedveiben taldlhaté
koncentrdcidokkal. A metil- és az etil vegyiilet ardnya a borokban sokkal
nagyobb, mint a 1égkodrbdl kivalt mintdkban.

To6th T.né (Budapest)
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Vitali, M., Leoni, V., Chiavarini, S. & Cremisini, O. : 2-Etil-1-hexanol
szennyezés meghatarozasa ivovizben. (Determination of 2-Ethyl-1-
Hexanol as Contaminant in Drinking Water)

J.AOAC Int. 76 (1993), 1133-1137

A 2-etil-hexanol a di-2-etilhexil-ftaldt és di-2-etilhexil-adipat PVC
lagyitok szintéziséhez haszndlt toxikus vegyiilet, ami a PVC-bdl és a
vele érintkezd anyagokbodl esetenként kimutathatd. Az eljaras lényege az
1116 vegyiiletek kihajtdsa, aktiv szénnel toltott cs6ben adszorbedltatésa,
olddszeres leoldésa €és gdzkromatografids-tomegspektrometrias
azonositdsa. A mennyiségi méréshez ldngionizdciés detektorral
felszerelt gazkromatografot hasznaltak.

Toth Tiborné (Budapest)

Carlez, A., Rosec, J-P., Richard, N. & Cheftel, J-C.: Baktériumos
novekedés a nyomaskezelt daralt has hiitétarolasa soran (Bacterial
Growth During Chilled Storage of Pressure-Treated Minced Meat)
Lebensm. - Wiss. u. - Technol, 27 (1994) 48-54

A frissen daralt huast 20 percen keresztiil 20°C h&mérsékleten és
200, 300, 400, illetve 450 MPa nyomaéssal kezelték, majd ezt kovetSen
3°C hémérsékleten levegdén vagy vidkuumban tdroltdk. A mikrobioldgiai
populdcié alakuldsat 22 napig kisérték figyelemmel. A Gram-negativ
baktériumok sokkal érzékenyebbek voltak a nyomadsra, mint a Gram-
pozitivok. A 200 és a 300 MPa nyomdson torténd kezelés hatdsa csekély
volt, 2-6 napig késleltette a mikrobidlis szaporodast. Ugy tiint, hogy a
400 és a 450 MPa nyomdson tortént feldolgozds teljes mértékben
inaktivdl minden megvizsgdlt mikroorganizmust, az Ossz fléra 3-5
nagysdgrenddel csokkent. A nyomds intenzitdsiatdl fiiggé késleltetési
1d6t kovetéen azonban ujra észleltek Pseudomonas sp. sejteket, és azok
folytattdk a novekedést. A valamely Pseudomonas torzzsel beoltott
darédlt hussal végzett reszuszciticids kisérletek azt mutattdk, hogy a
sejtek egy bizonyos hdnyadiat (0,01%) a magas nyomdson tortént
feldolgozéds nem inaktivalta, hanem csupdn "stresszt" szenvedtek. Egy 3-
t6l 9 napig terjedd regenerdcids féazist kovetden ezek a sejtek 3°C
hédmérsékleten képesek voltak folytatni a szaporodast.

Virkonyi Gdbor (Budapest)

Daft, J. L.: Egyes élelmiszerek metil-bromid tartalmanak
meghatarozasa géztér technikaval ( Methyl Bromid Determination in
Selected Foods by Headspace Technique)

J.AOAC Int. 76 (1993), 1083-1091

A metil-bromid  toxikus = fiist6l6szer = mérésére  alkalmas
gdzkromatografias géztér elemzési modszert vizsgaltak 63 flszerféle, 83
gabonaalapi szdritott vagy erdsen flszerezett készétel, 30 szdritott
gylimolcs ¢és 38 olajtartalmu élelmiszer (olajosmagvak, étolajok,
salataontetek) esetében.

Toth Tiborné (Budapest)
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VIDEOFILMSOROZAT A MINOSEGUGYI OKTATASERT

Az Eurdpai Mindséglugyi Szervezet Magyar Nemzeti
Bizottsaga (EOQ MNB) hosszas elOkészitd és
0sszehasonlité munka eredményeképpen egyuttmakodeési
megallapodast kotdott a belga Food Quality Management
(FQM) céggel, amelynek egyik f6 tevékenysége korszer(
es szinvonalas videofilmsorozat készitése és
forgalmazasa az élelmiszeripar szamara. A megallapodas
szerint az EOQ MNB a videofilmek forgalmazasara
kizarolagos jogosultsagot szerzett Magyarorszag,
Szlovakia, Szlovénia, Horvatorszag és Romania tertletén.

A videofilmsorozat angol, német, francia és holland
nyelven késziul. Magyar nyelvh valtozatat csak akkor
készittetjuk el, ha elegendd szamu megrendelés Aall
rendelkezéesre. A film magyarra forditott szdveget
barmelyik nyelven megrendelt videofilmhez dijmentesen
mellékeljuk. A méasodik kazettdahoz (Nemzetkdzi Higiéniai
Szabvanyok) oktatbanyag is tartozik (kérdések és
valaszok), amit angol nyelven és magyar nyelvre forditva
kedvezményes egységaron erre a videofilmre vonatkozo
megrendelés esetén figyelmukbe ajanlunk.

A videofilmsorozat megrendelésével és bemutatasaval a
mindsegugyi oktatas teruletén  felzarkozhatunk a
nemzetk6zi élvonalhoz és megtakarithatjuk a kuolfoldi
tanadcsadok horribilis napidijat, akik ezzel a filmsorozattal
varhatdoan hamarosan jelentkezni fognak.

1. Teljeskdrd minéségiranyitas (TQM) 93/09 45.000,-Ft

2. Nemzetkdzi Higiéniai Szabvanyok 93/12 45.000,-Ft
3. HACCP 94/03 45.000,-Ft
4. 1SO 9000 Minb6ség Rendszerek 94/06 45.000,-Ft
Az elsb 4 videofilm egyutt 144.000,-Ft
5. Minb6ségbiztositas 94/09 45.000,-Ft
6. Kartevoktél valé mentesség ellenbrzése94/12 45.000,-Ft
7. Szaraz Takaritasi Technolégia 95/03 45.000,-Ft
8. Nedves Takaritasi Technologia 95/06 45.000,-Ft
A masodik 4 videofilm egyutt 144.000,-Ft
Mind a 8 videofilm egyutt 240.000,-Ft

Bovebb informacio:
EOQ MNB Dr. Molnar Pal tgyvezetd elndk
H-1022 Budapest, Herman Otté Gt 15. Tel: 1565082 Fax: 2741005
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RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Id6pont / helyszin Rendezd
X. Elelmiszertudoményi 1994.06.09-10. KEKI Sérkany Péter
Konferencia Budapest 1022 Budapest

Herman Ott6 ut 15.
Tel.: 1558244

EOQ Mindségligyi
Konferencia

1994.06.13-17.

Lisszabon/Portugélia

EOQ MNB Dr. Molnar Pal
1022 Budapest

Herman Ott6 ut 15.

Tel.: 1565082

Elelmiszer- és
biotechnoldgusok II.
Horvatorszagi Konferencidja

1994.06.15-17.

Zagrab/Horvétorszag

University of Zagreb
Pierottijeva 6 41000 Zagreb
Horvétorszag

Fax.: (38541)418230

EURO FOOD TOX IV

Novényi eredetd élelmiszerek
bioaktiv anyagai

1994.09.22-24.

Olsztyn/Lengyelorszag

Dr. J. Fornal

P. O. Box 55
PL-10718 Olsztyn 5
Lengyelorszag

FOOD INGREDIENTS
EUROPE

Elelmiszeradalék kiallitds és
konferencia

1994. 10. 04-06.
London/Anglia

F; Europe Team
Expoconsult B. V.
Fax: 0031346573811

ICC Jubileumi konferencia
"A ceredlidk szerepe a jovd
taplalkozdsaban"

1995. 05. 22-25.
Bécs/Ausztria

ICC Jubilee Conference,
Vienna,

ICC Secretariat General,
A-2320 Schwechat

P. O. Box 77

Austria

AGRI-FOOD QUALITY’ 95
Lehetdségek és kihivasok

1995. 06. 25-28.
Norwich/Anglia

University of East England
Dr. R. Fenwick
Fax: 0044603507723

IX. IUFOST
Elelmiszertudoményi és
-technolégiai
Vildgkongresszus

1995.07.30.-08.05.

Budapest

METE

Dr. Hernadi Zoltan
1361 Budapest, Pf.:5.
Akadémia u. 1-3.

XIX. Nemzetkozi
Hitéstudomanyi Kongresszus

1995. 08. 20-25.
Haga/Hollandia

Foundation "19" Congress
IIR/IIF 1995"

Atttention Mr. C. J. A.
Cieremans

Van Wassenhovenstraat 10
NL-3264 AS Nieuw
Beijerland

Hollandia

EURO FOOD CHEM VIII.

Az analitikai élelmiszerkémia
jelenlegi helyzete €s trendjei

1995.09.18-20.
Bécs/Ausztria

Austrian Working Party on
Food Chemistry c/o
Interconvention

A-1043 Wien Friedrichstr. 7
Ausztria
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| @\ (@PAVAY4Y "Your partner in GLP"

ATl UNICAM UV2/UV3/UV4
SPEKTROFOTOMETER CSALAD

A kozel 50 éves spektrofotométer gyartasi hagyomanyokra
tamaszkodva a UNICAM cég kifejlesztette legujabb
UV/VIS spektrofotométer csaladjat, amely a magasszinti
rutin  mérési feladatoktol a kutatdéi szintd analitikai
mérésekig kinal felhasznalési lehetdséget.

A fobb jellemzdk:

- beépitett GLP egység - automatikus készulék validalas
garantalt fotometrias és hullAmhossz pontossag
hitelesitett készulék-kalibralas
intelligens scannelés
pharmacopoeias elbdirasai szerint szabvanyositott
automatikus szekvencia kifejlesztd szoftver (ASDS)
Windows alapu vezérld és adatfeldolgoz6 rendszer
onoptimalizalé kétsugaras rendszer

A UNICAM magyarorszagi képviselete a cég teljes analitikai mlszervalasztékat forgalmazza:
AAS # UV/VIS #FTIR ICP %GC sGC-MS #LC *CE
A cég teljeskord 1ISO 9001 mindsitéssel rendelkezik!
Kizardlagos képviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1148 Budapest, Lengyel u. 19.
Tel: 183-4569 / Fax: 164-0336





